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  إعداد

 الغذائیة والزراعیة اللجنة الفنیة الخلیجیة لقطاع مواصفات المنتجات
هذه الوثیقة مشروع لمواصفة قیاسیة خلیجیة تم توزیعها لإبداء الرأي والملاحظات بشأنها، لذلك 

ادها من فإنها عرضة للتغییر والتبدیل، ولا یجوز الرجوع إلیها كمواصفة قیاسیة خلیجیة إلا بعد اعتم
 مجلس إدارة الهیئة الخلیجیة.

 
ICS: 67.160.00

 



 تقدیم
 

ـــیج العربیـــة هیئـــة إقلیمیـــة تضـــم فـــي عضـــویتها الأجهـــزة  هیئـــة التقیـــیس لـــدول مجلـــس التعـــاون لـــدول الخل
الوطنیــة للمواصــفات والمقــاییس فــي دول الخلــیج العربیــة ، ومــن مهــام الهیئــة إعــداد المواصــفات القیاســیة 

 جان فنیة متخصصة . الخلیجیة بواسطة ل

رقـم وقد قامت هیئة التقییس لدول مجلس التعاون لدول الخلیج العربیـة ضـمن برنـامج عمـل اللجنـة الفنیـة 
بتحـــدیث هـــذه المواصـــفة القیاســـیة الخلیجیـــة رقـــم  لقطـــاع المنتجـــات الغذائیـــة والزراعیـــة" اللجنـــة الفنیـــة" 5

لعربیــــة الســــعودیة) بإعــــداد مشــــروع هــــذه "عصــــائر ونكتــــار الفواكــــه". وقامــــت (المملكــــة ا 1820/2007
 المواصفة.

في اجتماع مجلس إدارة الهیئة  كـ(مواصفة قیاسیة / لائحة فنیة) خلیجیةوقد اعتمدت هذه المواصفة 
 رقم (          ) ، الذي عقد بتاریخ      /      /      هـ ، الموافق    /    /     م.

  وتحل محلها.) 1820/2007على أن تلُغي المواصفة رقم (
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 عصائر ونكتار الفواكه

 

 

 

 

 

 تــــــاریخ الاعتمـــــــاد مــــــن مجلـــــــس الإدارة
 

: 

2 
 



 GSO 1820/ 2015    المواصفة القیاسیة الخلیجیةمشروع  
 

 رونكتارالفواكهائعص

 المجال ونطاق التطبیق -1

 روس ونكتار الفواكه.تختص هذه المواصفة القیاسیة الخلیجیة بعصائر ومه 

 المراجع التكمیلیة  -2

2/1    GSO 9        "المواد الغذائیة المعبأة بطاقات ". 

2/2GSO 21           ى مصانع الأغذیة والعاملین بها "" الشروط الصحیة ف. 

2/3GSO 149           " میاه الشرب غیر المعبأة ". 

2/ GSO 168          4ظ المواد الغذائیة الجافة والمعبأة" اشتراطات مخازن حف ". 

2/5GSO 995            باستخدامها فى المواد الغذائیة "" المحلیات المسموح  . 

2/6GSO 988            حدود المستویات الإشعاعیة المسموح بها في المواد " 

 الجزء الأول ". –الغذائیة   

2/7 GSO 869  اشتراطات عامة ". لو الجزء الأ–" عبوات المواد الغذائیة : 

2/8GSO 1290          " طرق اختبار عصیر الفواكه ". 

2/9  GSO 382  الحدود القصوى المسموح بها من بقایا مبیدات الآفات في " 

 .الجزء الأول " –المنتجات الزراعیة والغذائیة  

2/10 GSO 383  الحدود القصوى المسموح بها من بقایا مبیدات الآفات في " 

 .الجزء الثاني " –المنتجات الزراعیة والغذائیة       

2/11 GSO 300  تقدیر الرماد غیر القابل  –" الفاكهة والخضر ومنتجاتها 

 .للذوبان في حمض الهیدروكلوریك "       
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2/12 GSO 244  الجــزء الأول : الاختبــارات الحســیة  –" منتجــات الفاكهــة والخضــر                                         

   المـــــواد  –الفـــــراغ القمــــي  –تقـــــدیر اللزوجــــة الظاهریــــة  –تقــــدیر الــــوزن الصـــــافي والمصــــفي  –

 .الغریبة والثمار المعیبة "

2/13 GSO 242 تقدیر الایثانول " –اكهة والخضر " منتجات الف. 

2/14 GSO 1004  تقدیر محتوى المواد الصلبة  –" منتجات الفاكهة والخضر 

 .طریقة قیاس معامل الأنكسار " –ن القابلة للذوبا               

2/15 GSO 1287  منتجات الفاكهة والخضر المعبأة "" طرق أخذ عینات. 

2/16 GSO 20 عدنیة الملوثة للمواد الغذائیة "" طرق تقدیر العناصر الم. 

2/17 GSO 1016 "  زء الأول"الج –الحدود المیكروبیولوجیه للسلع والمواد الغذائیة. 

2/18 148  GSO " السكر الأبیض ." 

 : ب والخاصة الهیئة تعتمدها التي الخلیجیة القیاسیة المواصفات       2/19

 الغذائیـة المنتجـات فـي الحشـریة المبیـدات بقایـا مـن بهـا المسموح القصوى الحدود "     2/19/1

 ." والزراعیة

 ".  یةالأغذ في بها المسموح للملوثات عامة مواصفة "   2/19/2

 ." دلیل استخدام الادعاءات التغذویة "   2/19/3

 ".   دلیل استخدام البیانات الإیضاحیة التغذویة "      2/19/4

 ". الإرشادات العامة للادعاءات المضللة للأغذیة "   2/19/5

 .ترات صلاحیة المنتجات الغذائیة "ف"    2/19/6
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 التعاریف

السـوائل غیـر المخمـرة ولكنهـا قابلـة للتخمیـر التـي یـتم  : هـو عبـارة عـن  عصـیر الفاكهـة  3/1

الحصــول علیهـــا مـــن الجـــزء الصـــالح للأكـــل مـــن الفواكـــه الســـلیمة والناضـــجة والطازجـــة أو مـــن 

الفواكـه المحفوظــة فــى حالــة سـلیمة بواســطة وســائل الحفــظ المناسـبة ، بمــا فــى ذلــك المعالجــات 

 ( الكودكس ).   هیئة الدستور الغذائي السطحیة قبل الحصاد المستخدمة طبقاً لاشتراطات 

تكـون ن الحبـوب والقشـور والتـي دائمـا لا وبعض العصـائر قـد تـتم معالجتهـا مـن البـذور ، أو مـ

ضــمن محتــوى العصــیر ، إلا أن بعــض أجــزاء أو مكونــات البــذور أو الحبــوب والقشــور ، التــي 

 ون مقبولة. یة الجیدة ، فأنها تكلا یمكن إزالتها بواسطة الممارسات الصناع

ویتم تحضـیر العصـیر مـن خـلال عملیـات معالجـة مناسـبة تحـافظ علـى الخصـائص  الفیزیائیـة 

 والكیمیائیة والحسیة الأساسیة ، والخواص التغذویة لعصائر الفواكه المأخوذة منها . 

علــى النكهــة   الطبیعیــة للمــادة  1وقــد یكــون العصــیر غیــر رائقــاً أو رائقــاً ، ویمكــن المحافظــة 

ستخدام المنكهـات الطیـارة والتـي یجـب الحصـول علیهـا بـالطرق الفیزیائیـة المناسـبة وأن تكـون با

مــن نفــس نــوع الفاكهــة . كمــا یجــوز إضــافة اللــب والأنســجة التــي یــتم الحصــول علیهــا بــالطرق 

 یة الملائمة من نفس نوع الفاكهة.الفیزیائ

ة . أمــا العصـیر المخلــوط  فیــتم والنـوع الواحــد مــن العصـیر یــتم أخــذه مـن نــوع واحــد مـن الفاكهــ

الحصول علیه مـن خـلال مـزج نـوعین أو أكثـر مـن العصـائر ، أو مـزج العصـائر مـع مهـروس 

 الفواكه من مختلف أنواع الفاكهة .
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 صول على عصیر الفواكه كما یلي :یتم الح

                                                                                                                                                    : یــتم الحصــول علیـــه بواســطة عملیــات الاســـتخلاص  الطبیعـــي عصــیر الفاكهــة   3/1/1

 المیكانیكیة المباشرة.

 خــلال تخفیــف عصــیر الفواكــهعصــیر الفاكهــة مــن المركــزات : یــتم تحضــیره مــن  3/1/2

قیاســیة مــع المــاء المطــابق للاشــتراطات الــواردة فــى المواصــفة ال 3/2المعــرف بالبنــد المركز 

 .2/3الخلیجیة في بند رقم 

 عصیر الفاكهة المركز:   3/2

  3/1/1عصــیر الفاكهــة المركــز: هــو المنــتج الــذي یكــون مطابقــا للتعریــف الــوارد فــى البنــد 

دة درجـــــة البــریكس أعــلاه ، مــا عــدا أن المــاء تــتم إزالتــه بــالطرق الفیزیائیــة بكمیــة تكفــى لزیــا

)Brix أكبــر مــن معــدل البــریكس ( 50) بمعــدل لا یقــل عــن %Brix الموضــوع للعصــیر (

) وعنــد إنتــاج 1بعـد إعــادة تركیبـه مــن نفـس الفاكهــة ، طبقــاً لمـا هــو موضـح بــالملحق رقـم (

العصیر المراد تركیـزه ، یـتم اسـتخدام عملیـات معالجـة مناسـبة ، ویمكـن خلـط العصـیر مـع 

ب الفاكهة مـع المـاء شـریطة أن یتوافـق مـع العصـیر الأولـي ، قبـل القیـام بعملیـة نسیج أو ل

 التركیز.

علـى النكهـة الطبیعیـة للمـادة باسـتخدام المنكهـات الطیـارة والتـي یجـب  )1( ویمكن المحافظة

الحصـول علیهــا بـالطرق الفیزیائیــة المناسـبة وأن تكــون مــن نفـس نــوع الفاكهـة . كمــا یجــوز 

یــة الملائمــة مــن نفــس التــي یــتم الحصــول علیهــا بــالطرق الفیزیائ )2(نســجة إضــافة اللــب والأ

 نوع الفاكهة.

 عصیر الفاكهة منزوع الماء .     3/3
عصیر الفاكهة منزوع الماء : هو المنتج الذي یتم الحصول علیه عند المزج بالماء لكل 

 من : 
 
 

 

 ة على مستوى هذه العناصر حتى المعدل الطبیعي الموجود في نفس نوع الفاكهة.أن عملیة إضافة العطریات والمنكهات مسموح بها للمحافظ 1-

 بالنسبة للموالح ، اللب أو الانسجة فهي عبارة عن أكیاس الفاكهة المتحصل علیها من غلاف الثمر الداخلي . 2-
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لب الفاكهة الكامل التي لا یمكن استخلاص عصیرها بواسطة أي طرق  -

 فیزیائیة.

 لكاملة منزوعة الماء (المجففة).الفاكهة ا -
ویجـــوز تركیـــز مثـــل هـــذه المنتجـــات أو تخفیفهـــا ، أمـــا المكونـــات الصـــلبة للمنـــتج المكتملـــة 

) بالنســبة للفاكهــة بعــد Brixالمعالجــة فیجــب أن تحقــق الحــد الأدنــى مــن درجــة البــریكس (

 ).1تخفیفها (المحددة بالملحق رقم (

 في تصنیع عصائر الفاكهة والنكتار : مهروس (بیوریه) الفاكهة المستخدم  3/4

هو عبارة عن المنتجات غیر المخمرة ولكنها قابلـة للتخمیـر التـي یـتم الحصـول علیهـا عـن 

طریــق العملیــات الفیزیائیــة المناســبة لإزالــة المــاء مــن مهــروس الفواكــه ، مــثلاً عــن طریــق 

قشــرة بــدون إزالــة تصـفیة ، وطحــن وســحن الجــزء الصـالح للآكــل مــن الفواكــه الكاملـة أو الم

العصـــیر . ویجـــب أن تكـــون الفواكـــه ســـلیمة وناضـــجة بشـــكل جیـــد وطازجـــة أو محفوظـــة 

بواســطة وســائل الحفــظ الفیزیائیــة المناســبة ، أو عــن طریــق عملیــات المعالجــة المســتخدمة 

فــي المواصــفات  ، ویمكــن تعــویض مــا فقــد مــن المــواد العطریــة والمنكهــات الطیــارة التــي 

بــالطرق الفیزیائیــة المناســبة وأن تكــون مــن نفــس نــوع الفاكهــة . كمــا یجــب الحصــول علیهــا 

یجــوز إضـــافة اللــب والأنســـجة التــي یـــتم الحصـــول علیهــا بـــالطرق الفیزیائیــة الملائمـــة مـــن 

 نفس نوع الفاكهة.

 تصنیع عصائر الفاكهة والنكتار . مهروس (بیوریه)  الفاكهة المركز المستخدم فى   3/5

(مهــــروس) الفاكهـــة المركــــز لاســــتعماله فـــى تصــــنیع عصــــائر یـــتم الحصــــول علـــى بیوریــــه 

الفاكهـة والنكتـار عـن طریـق النـزع الفیزیـائي للمـاء مـن مهـروس الفاكهـة بكمیـة تكفـي لزیـادة 

) الموضــوع Brix% أكبـر مــن معــدل البــریكس ( 50) بمعــدل لا یقــل عــن Brixدرجـة الـــ (

) ) ، 1موضــح بـالملحق رقــم (للعصـیر بعـد إعــادة تركیبـه مــن نفـس الفاكهــة (طبقـاً لمــا هـو 

ویمكــن لعصــیر الفاكهــة المركــز أن یحــتفظ بالمنكهــات العطریــة والتــى یــتم الحصــول علیهــا 

ادها جمیعهـا مـن نفـس جمیعها عن طریق الطرق الفیزیائیة المناسبة ، ویجب أن یتم اسـترد

 نوع الفاكهة.
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ــار الفاكهــة   3/6 ابلــة للتخمیــر التــي یــتم : هــو عبــارة عــن المنتجــات غیــر المخمــرة ولكنهــا ق نكت

الحصــول علیهــا بإضــافة المــاء ، مــع أو بــدون إضــافة الســكریات (كمــا هــو موضــح بالبنــد 

 5/1/1(أ) ) ، والعسل و/أو المشروبات المركـزة (الـدبس) (كمـا هـو موضـح بالبنـد  5/1/1

، للمنتجـــات الموضـــحة بــــالبنود 2/5(ب)) ، و/أو بإضـــافة المحلیـــات الغذائیـــة طبقـــاً للبنـــد 

أو إلــــى مــــزیج تلــــك المنتجــــات ، ویمكــــن إضــــافة  3/6و  3/5و 3/4و  3/3و 3/2و 3/1

المنكهات والمواد العطریة المتطایرة ، واللب والأنسجة التـي یجـب الحصـول علیهـا بـالطرق 

الفیزیائیـــة المناســـبة وأن تكـــون مـــن نفـــس نـــوع الفاكهـــة . كمـــا یجـــب أن یحقـــق هـــذا المنـــتج 

) بشــأن الفواكــه والنكتــار .  ویمكــن الحصــول 1رقــم (أیضــا المتطلبــات الموضــحة بــالملحق 

 على مزیج نكتار الفواكه من نوعین أو اكثر من أنواع الفواكه المختلفة.

 الأنواع 

) علـى أنهـا أسـماء نباتیـة یجـب اسـتخدامها فـى 1أن الأنواع المشار إلیها فى الملحق رقـم (   4/1

نكتـــار الفواكـــه التـــي تحمـــل اســـم تحضـــیر عصـــائر الفواكـــه ، (مهـــروس) بیوریـــه الفواكـــه ، و 

المنـتج بالنسـبة للفاكهـة المعنیــة ، أمـا بالنسـبة لأنــواع الفواكــــه غیـر الــواردة فـى الملحـق رقــم 

 ) فیجب استخدام الاسم النباتي أو الاسم الشائع المناسب .1(

 وعوامل الجودة.  التركیب الأساسي    -5

 التركیب   5/1

 المكونات الأساسیة  5/1/1

) مطابقـة لمسـتوى Brixبة لعصائر الفواكه یجب أن تكـون درجـة البـریكس ( بالنس. أ

البریكس الخـاص بالفاكهـة ومحتـوى الأجـزاء الصـلبة القابلـة للـذوبان بـدون تغییـر ، 

 ما عدا عند الخلط مع عصیر نفس نوع الفاكهة .

إذا كانـــت عملیـــة إعـــداد وتحضـــیر عصـــیر الفاكهـــة تتطلـــب إعـــادة تحضـــیره مـــن  . ب

صائر فیجب أن تـتم طبقـاً للحـد الأدنـى مـن درجـة البـریكس          ( مركزات الع

Brix) ــــین بــــالملحق رقــــم ) ، باســــتثناء الأجــــزاء الصــــلبة لأي مكونــــات أو 1) المب

مضــافات اختیاریــة . وإذا لــم یكــن هنــاك درجــة محــددة مــن البــریكس بــالملحق رقــم 

أســــاس  ) ، فیجــــب أن یــــتم احتســــاب الحــــد الأدنــــى مــــن معــــدل البــــریكس علــــى1(
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محتـــوى المـــواد الصـــلبة للصـــنف الواحـــد مـــن الفاكهـــة القابلـــة للـــذوبان والمســـتخدم 

 لإنتاج هذا العصیر المركز.

بالنسبة للعصیر والنكتـار المعـاد تحضـیره ، فـإن مـاء الشـرب المسـتعمل یكـون طبقـاً لأخـر  . ج

 . 2/3إصدار من المواصفة المحددة في البند رقم 

 %.0.1یثانول على ألا یزید محتوى الایجب  د.     

 المكونات الأخرى المسموح بها  5/1/2

یجـب  2/1مع عدم الإخلال بما نصت علیه المواصفة القیاسیة الخلیجیـة الـواردة فـى البنـد 

   تطبیق التالي :

%  والموضـحة  بالمواصـفة رقـم 2مكونات السكر التي تحتوى علـى نسـبة رطوبـة أقـل مـن . أ

STAN 212 – 1999   الســـكر الأبـــیض " ،  )3() :الســـكروز2001/ 1–( تعـــدیل

، الفركتــــوز  " ســــكر الفواكــــه " یمكــــن إضــــافتها لكافــــة  )4(دكســــتروز اللامــــائي " الجلوكــــوز

. (إن عملیـــة إضــافة المكونـــات بالبنـــد 3/6إلـــى البنــد  3/1/2المنتجــات المبینـــة بالبنــد رقـــم 

أو  (ب) تنطبـــــــق فقـــــــط علـــــــى المنتجـــــــات المعـــــــدة للبیـــــــع للمســـــــتهلك 5/1/2(أ) و  5/1/2

 لأغراض التجهیزات الغذائیة) .

سواء في التصنیع أو المواد  3/1یمنع إضافة السكرالى عصیر الفاكهة الموضح بالبند  . ب

 .الأولیة

المشروبات المركزة : السكروز السائل ، محالیل السكریات المحولة ، المشروبات المركزة . ت

السائل ، الأیزوجلوكوز المحولة ، ومركزات الفركتوز ( سكر الفواكه) ، وسكر القصب 

ومركزات الفركتوز العالیة ، یمكن إضافتها لعصائر الفواكه فقط  المحضرة من مركزات 

، وعصائر الفواكه المركزة طبقاً لما هو مبین  3/1/2الفواكه طبقاً لما هو مبین بالبند 

ونكتار ،  3/5مبین بالبند  ومهروس (بیوریه) الفواكه المركز طبقاً لما هو  3/2بالبند 

 ، أما العسل و/أو 3/6الفاكهة طبقاً لما هو مبین بالبند 
 

 

  2001 -1تعدیل    STAN 212-1999یستخدم له مصطلح " السكر الأبیض " و " السكر المسحون " فى مواصفة الكودكس رقم  3-

   2001 -1تعدیل    STAN 212-1999یستخدم له مصطلح " سكر العنب اللامائي " و " السكر المسحون " فى مواصفة الكودكس رقم  4-
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الســكریات المشـــتقة مـــن الفواكـــه یمكــن إضـــافتها فقـــط لنكتـــار الفواكــه كمـــا هـــو مبـــین بالبنـــد      

3/6  . 
 

طبقــاً للمواصــفات الوطنیــة للبلــد المســتورد ، فــإن عصــیر اللیمــون ( اللیمــون الحــامض ) ، . ث

رق) ، أو كلاهمــــا ، یمكـــــن وعصــــیر اللیمــــون المــــالح ( اللــــومي أو اللیمــــون البرتقــــالي الــــو 

جم/لتـر مــن حــامض السـتریك اللامــائي المعــادل  3إضـافتهما لعصــیر الفاكهـة بحــد أقصــى 

 ،  3/2، 3/1للأغراض الحمضیة للعصائر غیر المحلاة طبقاً لما هو موضح بالبنود 

. ویمكــــــن إضــــــافة عصــــــیر اللیمــــــون أو عصــــــیر اللیمــــــون المــــــالح أو   3/5،  3/4،  3/3

الفواكــه  جــم / لتــر مــن حــامض الســتریك اللامــائى المعــادل لنكتــار 5 كلاهمــا بحــد أقصــى

 .3/6كما هو مبین بالبند 

لا یســــــمح بإضــــــافة كــــــل مــــــن الســــــكریات ( المبینــــــة بالبنــــــد (أ) و (ب) ، والمــــــواد . ج

 اكهة.المضافة لتعدیل درجة الحموضة (مواد محمضة) إلى نفس نوع الف

ن العصــــیر المــــأخوذ مــــن فاكهــــة طبقــــاً للمواصــــفات الوطنیــــة للبلــــد المســــتورد ، فــــإ. ح

الیوســــفي و/أو الفواكــــه المهجنــــة مــــن الیوســــفي  یمكــــن إضــــافته لعصــــیر البرتقــــال 

% مـــن المــواد الصـــلبة القابلــة للــذوبان لفاكهـــة الیوســفي إلـــى 10بكمیــة لا تتجــاوز 

 الكمیة الكلیة للمواد الصلبة القابلة للذوبان من عصیر البرتقال.

تها الطبیعیـــة) رات والأعشـــاب العطریـــة (ومشـــتقایجـــوز أیضـــا إضـــافة الملـــح والبهـــا. خ

 إلى عصیر الطماطم.

لأغـــــراض تـــــدعیم وتعزیــــــز المنـــــتج ، یجـــــوز إضــــــافة المـــــواد التغذویـــــة الأساســــــیة . د

اً ) طبقـــــ3(كالفیتامینـــــات ، والمـــــواد المعدنیـــــة) للمنتجـــــات الموضـــــحة بالبنـــــد رقـــــم (

 .  للمواصفات الصادرة بهذا الشأن

 معاییر الجودة 5/2

 –النكهــة العطریــة  –ب أن تكــون الخــواص الطبیعیــة لعصــائر ونكتــار الفواكــه ( اللــون یجــ        

 الطعم) من نفس نوع الفاكهة التي أخذت منها. 

  الموثقیة (خصائص الصنف ) 5/3
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 التأكد من التركیب ، الجودة والخصائص  5/4
یجب أن تخضـع عصـائر الفواكـه ونكتـار الفواكـه للاختبـار والفحـص للتحقـق مـن الموثوقیـة         

والتركیب والجودة كلما كان ذلك ممكناً ومطلوبـاً ، كمـا أن طـرق التحلیـل المسـتخدمة یجـب 

 .11ینات الواردة فى البند خذ العأن تكون طبقاً لطرق التحلیل وأ

ویمكـــن تقیـــیم عملیـــة التأكـــد مـــن موثوقیـــة/جودة العینـــة بمقارنـــة بیانـــات العینـــة ، المـــأخوذة         

باســتخدام الطــرق المناســبة الــواردة مــع البیانــات المســتخرجة بشــأن الفاكهــة مــن نفــس النــوع 

میة وكـــــذلك ومــــن نفــــس الأقـــــالیم ، ممــــا یســـــمح بوجــــود فـــــوارق طبیعیــــة ، وتغییـــــرات موســــ

 .التغییرات التي تحدث بسبب المعالجة

 المضافات الغذائیة -6
) مـــن مدونـــة المعـــاییر العامـــة 2) و (1إن المضـــافات الغذائیـــة الـــواردة فـــى الجـــدول (

-1-14(عصــیر الفاكهــة) ،  1-2-1-14للإضـافات الغذائیــة بفئـات المــواد الغذائیـة 

 3-3-1-14الفاكهـــــة) و  (نكتـــــار 1-3-1-14(عصـــــائر الفواكـــــه المركـــــزة) ،  2-3

(نكتـــــار الفواكـــــه المركـــــز) یمكـــــن أن تســـــتخدم للمـــــواد الغذائیـــــة والأطعمـــــة طبقـــــاً لهـــــذه 

ــــي  المواصــــفة ، لحــــین اعتمــــاد مواصــــفة قیاســــیة خلیجیــــة خاصــــة بــــالمواد المضــــافة إل

 الأغذیة.

 عوامل تصنیعیة مساعدة -7
 

 الحد الأقصى للاستعمال بالتوافق
 ات التصنیع الجیدةمع ممارس                   

 

 الوظیفة
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 الوظیفة
 المادة

 السیلیلوز 

 الشیتوسان 

 سیلیكا غروانیة 

 تراب دیاتومى 

ـــــد) مـــــن   ـــــین (مـــــن كـــــولاجین الجل الجیلات

 مصدر حلال)

 مواد التبادل الأیوني  (كاتیون وأنیون)  

 ولینالكا 

 البیرلایت 

 بولیفینیل بولیبایرولیدون 

 6طرطرات البوتاسیوم  

 6كربونات الكالسیوم الترسبیة  

 غلاف بزرة الأرز 

 السیلیكاسول 

 6,7ثاني أكسید الكبریت  

 التانین 

 خمیرة البیكتینات (لتكسیر البیكتین) 8مستحضرات الانزیمات 

 )خمیرة البروتینات (لتكسیر البروتینات

 الخمیرة النشویة (لتكسیر النشویات)

ـــــرة الســـــیلیلوزات (اســـــتعمال محـــــدود  خمی

 لتسهیل تمزیق جدرات الخلایا)

 النتیروجین 9غاز التعبئة 

 ثاني أكسید الكربون
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 الملوثات -8

 متبقیات المبیدات الحشریة 8/1

ا یجب أن تكون متبقیات المبیدات الحشریة طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة التي تعتمده        

 صوى لبقایا المبیدات الحشریة " .هیئة التقییس والخاصة بــ  " الحدود الق

 ملوثات أخرى 8/2

یجب أن تكون الحدود القصوى من بقایا الملوثات طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة التي         

لمنتجات تعتمدها هیئة التقییس والخاصة بـ " الحدود القصوى من بقایا الملوثات فى ا

 الغذائیة والزراعیة " . 

 الاشتراطات الصحیة -9

   یجب أن یتم إعداد وتحضیر وتداول المنتجات الواردة ف ي هذه المواصفة طبقًا 9/1

     مصانع " الشروط الصحیة في  2/ 2للمواصفة القیاسیة الخلیجیة المذكورة في البند 

 .الأغذیة والعاملین بها "

 في المذكورة الخلیجیة القیاسیة للمواصفة طبقًا وبیولوجیةالمیكر  الحدود تكون أن یجب 9/2

الجزء  –الغذائیة  والمواد للسلع المیكروبیولوجیة ) " الحدود1016/1998رقم ( 2/17البند         

 الأول ".

 بطاقة البیانات الإیضاحیة -10

"  )2/1مع عدم الإخلال بما نصت علیه المواصفة القیاسیة الخلیجیة المذكورة فى (

  بطاقات المواد الغذائیة المعبأة " ، یجب أن یوضع على البطاقة البیانات التالیة :

 

 "العبوات الموجه للمستهلك"

 سم المنتجا   10/1

ــــتج هــــو نفســــه اســــم الفاكهــــة المســــتعملة والموضــــح بالبنــــد              -4یجــــب أن یكــــون اســــم المن

لفـارغ باسـم المنـتج المـذكور بموجـب هـذا الأنواع ویجب أن تتم تعبئة اسم الفاكهة بالمكـان ا

البند ولا یجوز استعمال هذه الأسماء إلا إذا كان المنتج متطـابق مـع التعریـف الـوارد بالبنـد 

   ) أو الذي یتطابق من جهة أخرى مع هذه المواصفة .3(
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   3/1/1عصیر الفاكهة الموضح في البند   10/1/1

  " --------یكون اسم المنتج هو " عصیر     

 3/2عصیر الفاكهة المركز الموضح فى البند   10/1/2

 ".  ------ركز " أو " مركز عصیر الم ----یكون اسم المنتج هو " عصیر      

 .3/3عصیر الفاكهة منزوع الماء الموضح فى البند   10/1/3

 منوع الماء " أو " عصیر منزوع الماء       -----یكون اسم المنتج هو " عصیر     

 ". -----لفاكهة      

 .3/4مهروس (بیوریه) الفاكهة الموضح في البند     10/1/4

 مهروس. -----" أو "  ------هروس یكون اسم المنتج م      

 .3/5مهروس الفاكهة المركز الموضح في البند     10/1/5

   --------أو " مركــــــز  مركــــــز " -------یكــــــون اســــــم المنــــــتج هــــــو " بیوریــــــه         

  ".المهروس 

 .6/  2نكتار الفاكهة الموضح في البند     10/1/6

 "    ---ن اسم المنتج هو " نكتار یجب أن یكو      

) المصــــنعة مــــن نــــوعین     3/1بالبنــــد فــــى حالــــة منتجــــات عصــــیر الفواكــــه ( الموضــــحة    10/1/7

عصــائر الفواكــه المكونــة  من الفواكــه ، یجــب أن یشــتمل اســم المنــتج علــى أســماءأواكثــر 

ـــیط للخ بترتیـــب تنـــازلي للمحتویـــات النســـبیة مـــن حـــین الـــوزن كتلة/كتلـــة أو الكلمـــات " ل

 مزیج عصیر الفواكه " عصیر فواكه مشكل أو أي كلمات أخري مشابهة.

بالنسبة لمنتجات عصائر الفواكه ونكتار الفواكه وخلیط عصیر الفواكه وخلیط نكتار     10/1/8

تم تحضیره من العصیر المركز والماء ، أو   الفواكه ، إذا كان المنتج یحتوى على أو

كان المنتج قد تم تحضیره من عصیر مأخوذ من عصیر او نكتار مركز مباشرة وتم 

التعریف به بشكل مباشر ، فإن عبرات مثل " من عصیر مركز " أو " معاد التركیب 

یزها " یجب أن یتم إدراجها بطریقة تتوافق مع أو قریبة من اسم المنتج ، بصورة تم

رتفاع الحروف ا½  تماما عن أي خلفیة ، تكون بالحروف الظاهرة ، ولا تقل عن 

 .رالمكونة لأسم العصی
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لكون  لا یسمج بكتابة العبارات التالیة " بدون إضافة سكر" لعصائر الفواكه وذلك   10/1/9

 اضافة السكر لهذه المنتجات غیر مسموح به.

 3/6المذكور بالبند ، المحلیات) لنكتارات الفواكه یسمح باضافة (السكر، العسل  10/1/10

 من الوزن الكلي للمنتج النهائي. % 20بنسبة تصل الى 

 متطلبات إضافیة     10/2

 یق المتطلبات الإضافیة التالیة :یتم تطب           

 بالنسبة لمنتجات لعصائر الفواكه ونكتار الفواكه مهروس الفواكه وخلیط عصیر /     10/2/1

نكتار مهروس الفواكه إذا تم تحضیرها عن طریق نزع الماء بالطرق الفیزیائیة من  

% أكبر من 50) بمعدل لا یقل عن Brixعصیر الفواكه بكمیة تكفي لزیادة درجة الـ ( 

) المحدد للعصیر بعد إعادة تحضیره من نفس الفاكهة ، كما هو مبین Brixمعدل الـ (

 یفه على أنه " مركز " .) عندئذ یجب تعر 1بالملحق رقم (

، حیـث یسـمح إضـافة نـوع واحـد أو  3/5إلـى  3/1بالنسبة للمنتجات المبینة بالبند من     10/2/2

اكثر من الإضافات الاختیاریة لمكونات السكر أو المشروبات السـكریة المركـزة الـواردة فـى 

كریات (أ) و (ب) ، فیجـــــب أن یتضـــــمن اســـــم المنـــــتج عبـــــارة " ســـــكر أو ســـــ 5/1/2البنـــــد 

مضـافة " بعــد اســم عصـیر الفواكــه أو عصــیر الفواكــه المشـكلة . وعنــد اســتخدام المحلیــات 

تـار الفواكـه المشـكلة ، فـإن كمضافات غذائیة أو كبدائل للسكریات فـي نكتـار الفواكـه ، ونك

مـع اسـم المنـتج أو قریبـاً منـه  ارة " مع محلي أو محلیـات " یجـب تضـمینها بشـكل یقتـرنعـب

  . 

فى الحـالات التـي ینبغـي فیهـا إعـادة تحضـیر عصـائر الفواكـه المركـزة ، نكتـار الفواكـه     10/2/3

المركز ، مهروس الفواكه المركز أو خلیط عصـیر فواكـه نكتـار / مهـروس الفواكـه المركـزة 

، قبــــل اســــتهلاكها كعصــــائر فواكــــه ، نكتــــار فواكــــه ، مهــــروس فواكــــه أو خلــــیط عصـــــیر 

تحمــل بطاقــة البیانــات إرشــادات لإعــادة التحضــیر علــى /نكتــار/مهروس فواكــه ، یجــب أن 

ــــ ( ) بشـــأن 1) الـــوارد بـــالملحق رقـــم (Brixأســـاس حجـــم /حجـــم مـــع المـــاء حســـب معـــدل ال

 العصیر المعاد تحضیره.
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یجوز استعمال مسمیات ممیزة بالتطابق مع اسـم الفاكهـة علـى بطاقـة التعریـف بطریقـة     10/2/4

 ل .لا تؤدى إلى الالتباس أو التضلی

ر كــه المشــكلة بصــورة واضــحة مــع ذكــریــف نكتــار الفواكــه ونكتــار الفوایجــب أن یــتم تع    10/2/5

% " مـــــع ملـــــئ الفـــــراغ بنســـــبة مهـــــروس و/أو عصـــــیر    ----عبـــــارة " محتـــــوى العصـــــیر 

ــــى أســــاس الحجــــم / حجــــم  ب أن تظهــــر كلمــــات " محتــــوى . كمــــا یجــــالفواكــــه المقــــدرة عل

المنتج  وبحـروف واضـحة ومقـروءة بحجـم لا یقـل  % " بصورة قریبة من اسم --العصیر 

 عن نصف ارتفاع الحروف المستخدمة فى اسم العصیر.

لا یجوز الادعاء بـاحتواء المنـتج علـى فتیـامین سـي، عنـد ذكـر " حـامض الاسـكوربیك     10/2/6

 ت المنتج كمادة مضادة للأكسدة . " ضمن مكونا

یة یجــب ان یكــون طبقــاً للمواصــفات القیاســیة ة عناصــر تغذویــة أساســأي بیــان بإضــاف    10/2/7

"  2/21ل اســتخدام الادعــاءات التغذویــة " ، والبنــد " دلیــ 2/20جیــة الموضــحة بالبنــد الخلی

ــــــة " ، و البنــــــد  " الإرشــــــادات العامــــــة 2/22دلیــــــل اســــــتخدام البیانــــــات الإیضــــــاحیة التغذوی

      للادعاءات المضللة للأغذیة ".

 غـرض الاسـتبدال الكامـل أو الجزئـيواكـه الـذي تـم فیـه إضـافة المحلیـات ببالنسبة لنكتـار الف        

للســـكریات المضـــافة أو الســـكریات الأخـــرى أو المشـــروبات الســـكریة المركـــزة بمـــا فـــي ذلـــك 

(أ) و (ب) ،  5/1/2العســل و/أو الســكریات المشـــتقة مــن الفواكــه كمـــا هــو وارد فــى البنـــد 

 ون طبقاً للمواصفات  الواردة  ان یك خفیض السكریات یجبفإن أي إدعاء یتعلق بت

ـــــد          ـــــة " ، والبنـــــد یـــــ" دل 2/20بالبن " دلیـــــل اســـــتخدام  2/21ل اســـــتخدام الادعـــــاءات التغذوی

" الإرشــادات العامــة للادعــاءات المضـــللة 2/22البیانــات الإیضــاحیة التغذویــة " ، و البنـــد 

 للأغذیة ".

  ه علـــــى بطاقـــــة البیانـــــات یجـــــب ان لا یكـــــون اكـــــثیـــــل التصـــــویري للفاكهـــــة /الفو أن التم    10/2/8

 .اكهة الموضحة بتلك الطریقةللمستهلك فیما یتعلق بالف مضللاً 

فـى حــال إضـافة ثــاني أكسـید الكربــون ، فــإن عبـارة " مكــربن" أو " غـازي (فــوَار) یجــب     10/2/9

 .  ة البیانات بالقرب من اسم المنتجأن تظهر على بطاق
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لتـي یحتــوى فیهـا عصــیر الطمـاطم علــى بهـارات و/أو أعشــاب عطریــة فـى الحــالات ا    10/2/10

(و) ، فــأن عبــارة " مبهــر " و/أو الاســم الســاري للعشــبة العطریــة یجــب  3/1/2طبقــاً للبنــد 

 .قة التعریف بالقرب من اسم المنتجأن تظهر على بطا

افة ة المضــــجســــن قائمــــة المكونــــات اللــــب والأنفــــى حالــــة العصــــیر یجــــب أن تتضــــم    10/2/11

للعصـــیر بجانـــب تلـــك التـــي عـــادة مـــا تكـــون موجـــودة فـــى العصـــیر. أمـــا فـــى حالـــة النكتـــار 

فیجـــب ان  تتضـــمن قائمـــة المكونـــات المـــواد العطریـــة ومكونـــات المنكهـــات الطیـــارة واللـــب 

 .رعن تلك التي توجد عادة فى العصیوالأنسجة المضافة فضلاً 

ن اضـــافة ســـكر فـــي النكتـــار المحتـــوي علـــى یمنـــع اضـــافة كتابـــة العبـــارة التالیـــة " بـــدو   10/2/12

 محلیات اصطناعیة "

 العبوات غیر المخصصة للتجزئة       10/3
ـــــذهب إلـــــى  ـــــي لا ت ـــــة والت ـــــر المخصصـــــة للتجزئ ـــــالعبوات غی أن المعلومـــــات الخاصـــــة ب
المســتهلك مباشــرة یجــب أن تــدون أمــا علــى العبــوة أو فــي الوثــائق المرفقــة اســم المنــتج ، 

ن الصافي ، واسم عنوان الجهة المصنعة ، جهـة التعبئـة ، المـوزع ورقم التشغیله ، والوز 
أو المـــــوردة ، بالإضـــــافة إلـــــي تعلیمـــــات التخـــــزین ، باســـــتثناء المـــــواد الغذائیـــــة المنقولـــــة 

 .  قد تظهر فقط فى الوثائق المرفقة بالصهاریج فإن المعلومات
مصــنعة ، وجهــة ومـع ذلــك ، فــإن بیانـات الكمیــة والــوزن الصـافي واســم وعنــوان الجهـة ال

التعبئــة ، والمــوزع  والمــورد ، یجــوز اســتبدالها بواســطة علامــة تعریفــة ، ولكــن بشــرط أن 
 .  ) معرفة جیدا فى الوثائق المرفقة Logoتكون هذه العلامة (

 طرق التحلیل وأخذ العینات -11
أن تكون طرق التحلیل وأخذ العینات طبقـاً للجـدول الموضـح أدنـاه ، أمـا طـرق الاختبـار 

،  2/12،   11/ 2التـي لــم تــرد فــى الجــدول تكـــون طبقــاً للمواصــفات الــواردة فــى البنــود 
2/13  ،2/15 ،/2/16. 
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 ، تستخدم الطرق التالیة وأخذ العینات 2بالاضافة الى ما ورد في البند -
 

 النوع المبدأ الطریقة الحكم
رقم  IFUطریقة  حامض الاسكوربیك المضاف

(1995)117 
HPLC II 

 IV قیاس طیف التفلور ISO 6557-1:1986 امض الاسكوربیكح
 AOAC 967.21 حامض الاسكوربیك

 17رقم  IFUطریقة 
ISO 6557-2:1984 

 III طریقة الاندوفینول

 ISO 5518:1978 حامض البنزویك وأملاحھ
ISO 6560: 1983 

 III طریقة قیاس طیف

 حامض البنزویك وأملاحھ ؛
 حامض السوربیك وأملاحھ

 63 (1995)رقم  IFUقة طری
NMKL 124 (1997) 

HPLC II 

 ثاني أكسید الكربون
(الاضافات وطرق المعالجة 

 المساعدة)

القیاس بالمعایرة كروموتوغرافیا  42 (1976)رقم  IFUطریقة 
 السائلة

 (المعایرة الاسترجاعیة بعد الترسیب)

IV 

أكتوبر    4رقم  IFUتوصیة  السیلوبیوز
2000 

 IV الغازكروموتوغرافیا 

 AOAC 986.13 HPLC III (المضاف) 10حامض الستریك 
 EN 1137 :1994 (المضاف) 10حامض الستریك 

 22 (1985)رقم  IFUطریقة 
 III تحدید الانزیمات

 الجلوكوز والفركتوز
 (مكونات مسموح بھا )

EN 12630 
 67 (1996)رقم  IFUطریقة 

NMKL 148 (1993) 

HPLC II 

 –ركتوز دي والف –الجلوكوز 
 دي

 (مكونات مسموح بھا)

EN 1140 
 55 (1985)رقم  IFUطریقة 

 II التقدیر باستخدام الانزیمات

 HPLC IIIالتقدیر باستخدام الانزیمات و  AOAC 993.05 حامض التفاح المضاف
 EN 12138 دي –حامض التفاح 

 67(1995)رقم  IFUطریقة 
 II تحدید الانزیمات

 دي الموجود –حامض التفاح 
 فى عصیر التفاح

AOAC 995.06 HPLC II 

 EN 1138 (1994) ال –حامض التفاح 
 21 (1985)رقم  IFUطریقة 

 II تحدید الانزیمات

رقم  IFUطریقـــــــــة  البكتین (المضاف)
(1996-1994) 26 

 I ترسیب / قیاس الشدة الضوئیة

مواد حافظة فى عصیر الفواكھ 
 (حامض الاسكوربیك وأملاحھ)

ISO 5519 :1987 طریقة قیاس طفیف III 

 II كروموتو جرافیا السائلة NMKL 122 (1997) السكرین
 AOAC 983.17 مواد صلبة قابلة للذوبان

EN 12143 :1996 
 8 (1991)رقم  IFUطریقة 

ISO 2173 : 2003 

 I غیر مباشر بقیاس معامل الانكسار

 
 

 س الحمضیاتكافة العصائر ما عدا العصائر التي تتم على أسا 10-
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 النوع المبدأ الطریقة الحكم
 EN 12146 (1996) السكروز (مكونات مسموح بھا)

رقم  IFUطریقة 
(1998/1985) 56 

 III تحدید

 EN 12630 السكروز (مكونات مسموح بھا)
 67 (1996)رقم  IFUطریقة 

NMKL 148 (1993) 

HPLC II 

مونیار  AOAC 990.28 ثاني أكسید الكبریت (المضاف)
 IFUیلیامز معظم طریقة و

 17 (2000)رقم 
NMKL 132 (1989) 

 II القیاس بالمعایرة بعد التقطیر

 III تحدید NMKL 135 (1990) ثاني أكسید الكبریت (المضاف)
 ISO 5522 :1981 ثاني أكسید الكبریت (المضاف)

ISO 5523 : 1981 
 III القیاس بالمعایرة بعد التقطیر

حامض الطرطریك في عصیر 
 لعنب (المضاف)ا

EN 12137 (1997) 
 65 (1995)رقم  IFUطریقة 

HPLC II 

 EN 12135 (1997) إجمالي النتروجین
 28 (1991)رقم  IFUطریقة 

 I الھضم / القیاس بالمعایرة
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 )1الملحق رقم (
 للعصیر والمھروس ( البیوریھ ) المعاد تحضیره  Brix (11الحد الأدنى لدرجة الـ ( 

   12حد الأدنى لمحتوى العصیر و/أو المھروس فى نكتار الفواكھ ( % حجم/حجم)وال
  مئویة 20ْعند درجة حرارة 

 
 

 الاسم النباتي
 

 اسم الفاكھة الشائع
الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 

)Brix /فى العصیر (
 المھروس المعاد تحضیره

الحد الأدنى لمحتوى   
العصیر و/أو المھروس فى 

 فواكھ (حجم/ حجم %) تكتار ال
 الاقطینیة 

 لیانغ وفیرجیسون
 13( * )  13( * )  كیوي

 25.0 11.5 تفاح أمریكي تفاح الأكاجو
أنان����������اس كوموس����������وس 

 المیریل 
 أناناس ساتیفاس

 14 12.8 أناناس

من المعروف أنھ فى عدة 
) Brixبلدان فإن درجة الـ (

قد یختلف طبیعیا عن القیمة 
الة المذكورة اعلاه وفى ح

باستمرار  Brixكون درجة 
أقل من ھذه القیمة فإن 

العصیر المعاد تحضیره 
والمصدر من ھذه الدول الى 

العالم الخارجي ، سیكون 
مقبولا ان یحقق الطریقة 

الموثوفیة الواردة في البنـــد 
 من ھذه المواصفة 5/3

بشرط ان لا تقل درجة 
Brix  في عصیر  ْ 10عن 

 الأناناس والتفاح
  

40.0 

 25.0 14.5 قشدة شائكة  انونا موریكاتا
 25.0 14.5 تفاح سكري أنونا اسكواموزا

 25.0 7.5 فاكھة النجمة افیرھوا كرامبولا
 25.0 13( * )  البابایا كاریكا بابایا

 13( * )  13( * )  تفاح النجمة كریسو فیلم كینتو

 سترولاس لانتوس
 ماتسوم وناكاي

 لاناتوس

 40.0 8.0 بطیخ (أحمر)

لیم����������ون م����������الح  سیترس اورانتفولیا
 (لومي)

 طبقاً لتشریعات البلد المستورد 14  8.0

 
 
 

 بأنھ محتوى مواد العصیر الصلبة القابلة للذوبان حسب تحدیدھا بواسطة الطریقة   الموجودة بالبند حول طرق التحلیل وأخذ  Brixلأغراض المواصفة ، یعرف الـ    11-
 العینات.        

 الحد الأدنى لمستوى  إذا صنع العصیر من فاكھة غیر مذكورة في القائمة أعلاه ، فیجب بالرغم من ذلك أن یتطابق مع كافـــــة اشتراطات المواصفة ، ما عدا أن    12-
 الخاص بالفاكھة المستعملة في  التركیز.  Brixللعصیر معاد التركیب یجب أن یكون ھو مستوى الـ  Brixالـ           

 الخاص  Brixللعصیر معاد التركیب یجب أن یكون ھو مستوى الـ  Brixلا توجد بیانات حالیا . أن الحد الأدنى لمستوى الـ     13-
 بالفاكھة المستعملة في التركیز.         

 تم تصحیح الحمض  كما  ھو محدد في  الطریقة الخاصة بحامض الططریك بالبند الخاص بطرق التحلیل.    14-
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 الاسم النباتي

 
اسم الفاكھة 

 الساري

الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 
)Brix /فى العصیر (

 المھروس المعاد تحضیره

الحد الأدنى لمحتوى   
العصیر و/أو المھروس فى 

 تكتار الفواكھ (حجم/ حجم %) 
 50.0 13( * ) برتقال حامض  سترس اورانتیوم

 سترس لیمون 
 سترس لیمونام  ریسا

 طبقا لتشریعات البلد المستورد 14 8.0  لیمون

 50.0 14 10.0 جریب فروت سترس برادیسى مكفاد
 سترس برادیسى
 سترس جراندیس

 50.0  10.0 جریبفروت حلو

 50.0 14 11.8 یوسفي سترس رتكیولاتا بلانكا
 14 11.8 - 11.2 برتقال سترس سیننسي

وطبقاً للتشریعات الوطنیة 
س للبلد المستورد ولكن لی

 11.2أقل من 
من المعروف أنھ فى عدة 

) Brixبلدان فإن درجة الـ (
قد یختلف طبیعیا عن القیمة 
المذكورة اعلاه وفى حالة 

باستمرار  Brixكون درجة 
أقل من ھذه القیمة فإن 

العصیر المعاد تحضیره 
والمصدر من ھذه الدول الى 

العالم الخارجي ، سیكون 
مقبولا ان یحقق الطریقة 

یة الواردة في البنـــد الموثوف
 من ھذه المواصفة 5/3

بشرط ان لا تقل درجة 
Brix  في عصیر  ْ 10عن 

 الأناناس والتفاح
 

50.0 

 25.0 5.0 جوز الھند  15كوكوس نوسفیرل 
 35.0 8.0 بطیخ (أصفر) كوكومیس میلول

 كوكومیس میلول 
 میلوأینودوروس

 25.0 7.5 بطیخ كسابا

 كوكومیس میلول 
 وروسمیلوأینود

بط����������یخ عس����������ل 
(ش�������مام) الن�������دوه 

 العسلیة

10.0 25.0 

 25.0 11.2 سفرجل سیدونیا أوبلونجا
 40.0 13( * )  الحجریة السوداء  دیوسبیروس خاكي
 25.0 6.0 زعرور الیابان أمبیترام نیجروم ل
 13( * )  13( * )  بطیخ أیریبوتریا یابونیسا

 
 
 

 یستخلص مباشرة من جوز الھند دون أن یشمل لب جوز الھند . ھذا المنتج " ماء جوز الھند " الذي   15-
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 الاسم النباتي

 
اسم الفاكھة 

 الساري

الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 
)Brix /فى العصیر (

 المھروس المعاد تحضیره

الحد الأدنى لمحتوى   
العصیر و/أو المھروس فى 

 تكتار الفواكھ (حجم/ حجم %) 
 13( * )  13( * )  فة بريجوا یوجینیا سرنجي

 25.0 6.0 كرز یوجینیا بونیفلورا
 25.0 18.0 تین فیكاس كاریكال

 13( * )  13( * )  برتقال ذھبي فورتیونیلا سوینجل

 40.0 7.5 فروالة فراجاریا أناناسا
 25.0 17.0 جنیبات أمریكي جنیبا أمیریكانا

 25.0 13( * )  نبق بحري ھیبوھا أیلاجوكا
 25.0 6.0 غاسول رومي ا رامنویدسھیبوھ

 20.0 11.2 لیتشیھ لیتشي شینیسیس
 لیكو  سیكوم

 اسكولینتام
 50.0 5.0 طماطم

 25.0 6.5 كرز غرب الھند مالبیجیا
 11.5 تفاح مالوس دومیستیكا

من المعروف أنھ فى عدة 
) Brixبلدان فإن درجة الـ (

قد یختلف طبیعیا عن القیمة 
الة المذكورة اعلاه وفى ح

باستمرار  Brixكون درجة 
أقل من ھذه القیمة فإن 

العصیر المعاد تحضیره 
والمصدر من ھذه الدول الى 

العالم الخارجي ، سیكون 
مقبولا ان یحقق الطریقة 

الموثوفیة الواردة في البنـــد 
 من ھذه المواصفة 5/3

بشرط ان لا تقل درجة 
Brix  في عصیر  ْ 10عن 

 الأناناس والتفاح
 

50.0 

 25.0 15.4 تفاح بري مالوس برونیفولیا
 13 ( * ) 13( * )  مشمش أمریكي مامي أمیریكانا
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 الاسم النباتي

 
اسم الفاكھة 

 الساري

الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 
)Brix /فى العصیر (

 المھروس المعاد تحضیره

الحد الأدنى لمحتوى   
العصیر و/أو المھروس فى 

 م/ حجم %) تكتار الفواكھ (حج
 25.0 13.5 مانجو ماجنیفیرا أندیكا ل

 30.0 13( * )  توت موراس
بھ��ارات موس��ي (بم��ا یھ��ا 
الأكیومینات����ا والرادیس����اكا 
ولك�����ن باس�����تثناء نبات�����ات 
 الفصیلة الحملیة الأخري)

 25.0 13( * )  موز

فاكھة زھ�رة الألام  باسیفلورا أیدولي
 الصفراء

 ( * )13  ( * )13 

ی����������دولیس باس����������یفلورا أ
 أیدولیس باسیفلورا

 25.0 12 14    فاكھة زھرة الألام

باس�������������������������������������������یفلورا 
 كوادرانجولارس

 13( * )  13( * )  فاكھة زھرة الألام

 25.0 18.5 تمر فوینكس داكتیلفیرا ل
 13( * )  13( * )  زعرور أمریكي بوتیریا سابوتا ل

 40.0 11.5 مشمش برونوس أرمینیاكا ل
 25.0 20.0 حلو كرز برونوس أفیام ل

 25.0 14.0 كرز حامض برونوس سیراسوس ل
برون��������وس سیراس��������وس 

 استیفنبایر ل
 25.0 17.0 أستونابیر

 50.0 12.0 خوخ برونوس دومستیكا ل
 25.0 18.0 خوخ برونوس دومستیكا ل
 25.0 12.0 خوخ برونوس دومستیكا ل
 40.0 10.5 نكتارین برونوس بیرسیكا ل

 40.0 10.5 راقد برونوس دومستیكا ل
 25.0 6.0 خوخ برونوس اسبینوسا ل

 25.0 8.5 جوافة بسیدیام جوافة ل
 25.0 12.0 رمان بونیكا جراناتام  ل
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 الاسم النباتي

 
اسم الفاكھة 

 الساري

الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 
)Brix / فى العصیر (

 المھروس المعاد تحضیره

الحد الأدنى لمحتوى   
و/أو المھروس فى  العصیر

 تكتار الفواكھ (حجم/ حجم %) 
 3( * )  3( * )  أرونیا بایروس اربستیفولیا

 40.0 12.0 الكمثري بایرس كمیونیس
 30.0 11.0 كشمش أسود رایبز بیجروم
 30.0 10.0 كشمش أحمر رابیز روبروم
 30.0 10.0 كشمش أبیض رابیز روبروم

 30.0 3) ( *  كشمش أحمر رابیز أوفا كریبسا
 30.0 7.5 كشمش  رابیز أوفا كریبسا
 30.0 3( * )  كشمش أبیض رابیز أوفا كریبسا

 40.0 3( * )  سینور ھودن روزا كانینا
 40.0 9.0 ثمر الورد روزا أس بي. أل.

 30.0 9.0 فریز السحاب روبوس شمایموراس
 روبوس شمایموراس

 مورس ھجین
 40.0 3( * )  توت

 30.0 9.0 توت أسود روبوس فروتكوسس
 روبوس ھسبیدس

(ف������ي أمیرك������ا الش������مالیة 
روب����وس كایس����یوس ف����ي 

 أوربا)

 25.0 10.0 توت الندي 

روبوس أیدایوس روبوس 
 استرجوسس

ت����������وت العلی����������ق 
 الأحمر

8.0 40.0 

 25.0 10.5 توت لوغان روبوس لجانوبكوس
ت����������وت العلی����������ق  روبوس اوكسدنتالیس

 الأسود
11.1 25.0 

 25.0 10.0 ت بویسنتو روبوس أورسینوس
 روبوس فیتیفولیاس

 روبوس أیدیوس
 روبوس بیلیانیس

 25.0 10.0 توت یونغ

 سامبوكوس نیجرا
 سامبوكوس كندانس

 50.0 10.5 توت أیلدار
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 الاسم النباتي

 
اسم الفاكھة 

 الساري

الحـــــد الأدنــــى لدرجة الـ 
)Brix / فى العصیر (

 هالمھروس المعاد تحضیر

الحد الأدنى لمحتوى   
العصیر و/أو المھروس فى 

 تكتار الفواكھ (حجم/ حجم %) 
 13( * )  13( * )  لولو سولانم كیتوینس 

 30.0 11.0 ثمر عبیر الحابلین سوربوس أوكوباري
 30.0 13( * )  ثمر الغبیراء سوربوس دومستیكا

 25.0 10.0 كاجا اسبوندیا لیوتي
 25.0 9.0 باأوم اسبوندیا توبیروسا

 13( * )  13( * )  تفاح  سیزسجیون جامبوسا
محتویات كافیة لتحقیق أقل  13.0 تمر ھندي تمار یندوس أندیكا

 0,5معدل حمضیة بمقدار 
 50.0 14.0 لب الكاكاو ثیوبر وماكاكا

 35.0 9.0 كبواكو ثیوبروما جراندفلورم
فاس������ینیام م������اكروكربون 

 فاسینیام أوكسیكوكس
 30.0 7.5 توت بري

فاس�����������ینیام مرتیل�����������وس 
فاس��������ینیام كوریمبوس��������م 

 فاسینیام أنجوسیفلویام

عن�����ب الأح�����راج/ 
 ثمر العنبیة

 

10.0 40.0 

 25.0 10.0 توت لینجون فاسینیام فیتیس ایداي
 فیتیس فینیفیرا 
 أو الھجین منھا 
 فیتس لابروسكا
 أو الھجین منھا

 50.0 16.0 عنب

 أخري: 
 عالي الحمضیة

 ة محتویات كافی 
 لتحقیق أقل معدل

 0.5حمضیة بمقدار 
 أخري: 

 ذو محتوى لب عالي 
 أو نكھة قویة

 25.0 

 أخري: 
 منخفض الحمضیة

 منخفض محتوى اللب  
أو م������نخفض/ متوس������ط 

 النكھة

 50.0 
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 المراجع

 

1. CODEX GENERAL STANDARD FOR FRUIT JUICES 
AND NECTARS  (CODEX STAN 247-2005) 

2. DIRECTIVE 2012/12/EU  amending Council  Directive 
2001/112/EC relating to fruit juices and similar products 
intended for human consumption 
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