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مـدیـتق  
 

هیئة التقیـیس لـدول مجلـس التعـاون لـدول الخلـیج العربیـة هیئـة إقلیمیـة تضـم فـي عضـویتها الأجهـزة الوطنیـة 
للمواصــفات والمقـــاییس فـــي دول الخلـــیج العربیـــة ، ومـــن مهـــام الهیئـــة إعـــداد المواصـــفات القیاســـیة الخلیجیـــة 

 بواسطة لجان فنیة متخصصة. 

 ضمن برنامج عمل اللجنة الفنیة رقم  ةبیهیئة التقییس لدول مجلس التعاون لدول الخلیج العر وقد قامت 

لحــوم البقــر والجــاموس والضــأن  " GSO 997/1998 "  بتحـدیث المواصــفة القیاســیة الخلیجیــة رقــم 5"  
 مشروع هذه المواصفة.   تحدیث".  وقامت دولة قطر ب الطازجة والماعز والجمال

) ، الــذي عقــد  فــي اجتمــاع مجلــس إدارة الهیئــة رقــم ( كـــلائحة فنیــة خلیجیــةهــذه المواصــفة وقــد اعتمــدت 
 ) وتَحل محلها.GSO 997/1998على أن تلُغِي المواصفة رقم (.  م  ، الموافق          بتاریخ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



GSO 997/ 2014  المواصفة القیاسیة الخلیجیة 

الطازجة لحوم البقر والجاموس والضأن والماعز والجمال .1  

2.  

 :   المجال. 1 .3

لحوم جودة وعوامل معاییر الخلیجیة بالاشتراطات الأساسیة  واصفة القیاسیةص هذه المتتخ .4

 . الطازجة البقر والجاموس والضأن والماعز والجمال

 : التكمیلیة لمواصفاتا 

1.2  GSO 9  . "  بطاقات المواد الغذائیة المعبأة " 

2.2  GSO 20      ئیة " ." طرق تقدیر العناصر المعدنیة الملوثة للمواد الغذا 

3.2   GSO 21   . " الشروط الصحیة في مصانع الأغذیة والعاملین بها " 

4.2    GSO 150-1 الجزء الأول - " فترات صلاحیة المنتجات الغذائیة . " 

5.2   GSO 382 , 383  " القصوى المسموح بها من بقایا مبیدات الآفات في المنتجات الزراعیة  الحدود
 والثانـي " . والغذائیة الجزء الأول

GSO 592    6.2 . " طرق أخذ عینات اللحوم ومنتجاتها " 

7.2 GSO 593   . " الاختبارات الفیزیائیة للحوم ومنتجاتها " 

8.2    GSO 655   لاختبار اللحوم والأسماك والقشریات ومنتجاتها " . المكروبیولوجیة" الطرق 

9.2  GSO 988    " المسموح بها في المواد الغذائیة " . الإشعاعیة حدود المستویات طرق الكشف عن 

10.2   GSO 993   . " اشتراطات ذبح الحیوان طبقاً لأحكام الشریعة الإسلامیة " 

11.2  GSO 815    . " دلیل الممارسة الصحیة لتجهیز ونقل وتداول وتخزین اللحوم الطازجة " 

12.2  GSO 1016 ئیة ـ الجزء الأول " . للسلع والغذا المكروبیولوجیة" الحدود  
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GSO 997/ 2014  المواصفة القیاسیة الخلیجیة 

13.2 GSO 2276  . " طرق الكشف عن دهن الخنزیر في المنتجات الغذائیة " 

 : التي تعتمدها الهیئة القیاسیة الخلیجیة اتالمواصفمشـاریع ال     

     بقایا الهرمونات والمضادات الحیویة في المنتجات الغذائیة " .  " كشف وتقدیر 14.2 

 .  جات الغذائیة الحیوانیة المصدر "د القصوى المسموح بها من بقایا الأدویة البیطریة في المنت" الحدو    15.2

 : التعاریف     . 3

 مأخوذة من ذبح حیوانات سلیمة صحیاطازجة صالحة للاستهلاك الآدمي  طازجة : هي لحوملحوم   

 . طبقا لأحكام الشریعة الإسلامیة 

 .       المتطلبات  :4  

  10.2یتم ذبح الحیوانات طبقا للاشتراطات الواردة في المواصفة الخلیجیة المذكورة في بند  أن  1.4 

 .  11.2والبند 

من مناطق ثبت خلوها من الأمراض الوبائیة والمعدیة ومن  التي یتم ذبحها تكون الحیواناتأن   2.4

  . 9.2د ة في البنللمواصفات القیاسیة الخلیجیة المذكور طبقا  والملوثات الأخرى الاشعاع

أن یكون قد تم وقف تغذیة الحیوان بمواد تؤثر على الخواص الطبیعیة للحوم یجب وقف التغذیة  3.4

 علیها قبل الذبح بخمسة عشر یوما على الأقل .

طبقا للمواصفة الخلیجیة  مطلقا معاملة الحیوانات بهرمونات النمو المختلفةیكون قد تمت  ألا 4.4

  . 14.2رقم المذكورة في بند 

إلا طبقا لمدة الرفع الموصي بها بالدواء المستخدم  بالأدویة البیطریة یجوز ذبح الحیوان المعالجلا   5.4

  . 15.2طبقا للمواصفة الخلیجیة المذكورة في بند رقم 

أن یتم فحص اللحوم بیطریا قبل الذبح وبعده طبقا للوائح الكشف الطبي البیطري للتأكد من  6.4

ا للاستهلاك الآدمي وخلوها من الأمراض الوبائیة والمعدیة والطفلیات بأطوارها صلاحیته

 وافرازاتها .

أن تجهز الذبیحة بعد الذبح مباشرة بإزالة الجلد والأحشاء والرأس والأطراف مع مراعاة عدم تلوث  7.4
 اللحوم بمحتویات الأحشاء الداخلیة .
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أن تتم عملیة الغسیل بمیاه شرب نظیفة صالحة للاستهلاك الآدمي ومتجددة ویحظر استعمال المیاه   8.4
 لزیادة وزن الذبائح أو أجزائها .

 یحظر تواجد أي بقایا للأحشاء الداخلیة أو الجلد على اللحوم الطازجة   9.4

 .ها أن تكون اللحوم الطازجة والدهون محتفظة بالخواص الطبیعیة ل 10.4

 الحیوانیة الأخرى. ت الخنزیر أو مشتقاتها أو الدهونأن یكون خالیاً خلواً تاماً من منتجا  11.4

 .المعتمدة والمصرح لها بالذبح و ذلك ب لها المرخصة ونقاط الذبح أن یتم الذبح في المجازر  12.4

مجم   100مجم / 20ج على الكلیة الطیارة في اللحم الطاز  یةألا تزید نسبة المركبات النیتروجین 13.4

 لحم.

 .  لحم كجم1مانولدهید / مجم  0.9 ىعل في اللحم الطازج حمض الثیوباربتیوریكتزید نسبة  لاأ    14.4

 .   6.2 – 5.6بین  ساعة من ذبح الحیوانات 24بعد  یتراوح الرقم الهیدروجیني للحوم الطازجة أن 15.4

 .12.2لمواصفة الخلیجیة بند رقم منتج مطابقة لما جاء في  الل المكروبیولوجیةالمتطلبات تكون أن  16.4

الحدود المسموح  بقایا العقاقیر البیطریة والمضادات الحیویة والملوثات والسموم الفطریة ألا تتجاوز 17.4

 . 15.2طبقا للمواصفة الخلیجیة بند رقم  بها

لأحیاء الدقیقة وعلامات الفساد یكون سطح اللحوم الطازجة خالیا من القاذورات ونموات اأن  18.4
  .والتلف

 في محلات مستقلة مرخص لها بذلك وأن یعلن ذلك  الطازجة  یتم تجهیز وبیع لحوم الجمالأن  19.4
 على المحل باللغة العربیة بخط واضح .

 أخذ العینات : . 5

تؤخذ العینات طبقا 
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 : طرق الفحص والاختبار. 6

 ى جمیع الاختبارات على العینة الممثلة المأخوذة طبقار تج
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 الإیضاحیة : البیانات  .9

 جب أن یراعى ما یلي :   ی   4.2مع عدم الاخلال بما جاء في المواصفة الخلیجیة بند 

المجازة من قبل المفتش البیطري الرسمي بأنها خالیة من الأمراض المعدیة  -یجب أن تختم اللحوم   1.9
الأساسیة تبعاً للنظام المعمول به  الإیضاحیةبختم یحتوي على البیانات  -وصالحة للاستهلاك الآدمي 

 التصنیف  اسم البلدیة ودرجة الجودة (في حالة -الذبح  تاریخ -في كل دولة خلیجیة ومن بینها نوع اللحم 
 للحوم حسب الجودة) . ي تدریجال

الفخذ  في الأماكن التالیة : على الأقل من السطح الخارجيأن تختم الذبائح على الجانبین  2.9
 والخاصرة والظهر والصدر والكتف .

ح مختومة رسمیاً في مصانع تقطیع أن تختم قطعیات اللحوم التي یتم الحصول علیها من ذبائ 3.9
 اللحوم الا إذا تم تغلیفها أو تعبئتها .

 المعبأة :  الطازجة  اللحوم 4.9

بما تنص علیه  الإخلالمع عدم 
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      Technical terms. 10 . المصطلحات الفنیة   10

  Fresh Meat طازجة لحوم 

 Pesticide residue مبیداتالبقایا 

  Contamination Minerals ملوثة معدنیة  عناصر

 Carcass ذبیحة

 Hormones and drugs هرمونات وعقاقیر 
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                                                Main reference    یسيــالرئالمرجع 
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