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 اللجنة الفنیة الخلیجیة لقطاع المنتجات الغذائیة والزراعیة
 
 

لمواصفة قیاسیة خلیجیة تم توزیعها لإبداء الرأي والملحوظات بشأنها، لذلك فإنها  هذه الوثیقة مشروع
عرضة للتغیر والتبدیل، ولا یجوز الرجوع  إلیها كمواصفة قیاسیة خلیجیة إلا بعد اعتمادها من مجلس 

 .إدارة الهیئة
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 تقدیم
 

ربیة ھیئة إقلیمیة تضم في عضویتھا الأجھزة الوطنیة ھیئة التقییس لدول مجلس التعاون لدول الخلیج الع 
للمواصفات والمقاییس في دول الخلیج العربیة، ومن مھام الھیئة إعداد المواصفات القیاسیة الخلیجیة 

 بواسطة لجان فنیة متخصصة.
  

 5ة رقموقد قامت ھیئة التقییس لدول مجلس التعاون لدول الخلیج العربیة ضمن برنامج عمل اللجنة الفنی
  GSOالخلیجیة المواصفة القیاسیة  بإعداد "اللجنة الفنیة الخلیجیة لقطاع المواصفات الغذائیة والزراعیة"

 القیاسیة وقد تم إعداد المشروع بعد استعراض المواصفات قطردولة  من قبل"  البامیا المجففة"  2014 /
  ة .العربیة والأجنبیة والدولیة والمؤلفات المرجعیة ذات الصلو
 

في اجتماع وذلك   دون إدخال أیة تعدیلات فنیة علیھا خلیجیة قیاسیةئحة لاكـوقد اعتمدت ھذه المواصفة 
 م.        /   /     الموافق ھـ ،    /     /   )، الذي عقد بتاریخ   مجلس إدارة الھیئة رقم (
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 البامیا المجففة
 
 

 : ونطاق التطبیق المجال  .1
بامیا بال الواجب توافرھا الوصفیة والمعاییر بالمتطلباتالخلیجیة  القیاسیة المواصفة ھذه تختص     

 .المجففة
 
 
 

 التكمیلیة :  المواصفات .2
1.2 GSO 9        " بطاقات المواد الغذائیة المعبأة." 
2.2  GSO 21     " لین بھاالشروط الصحیة في مصانع الأغذیة والعام ." 
3.2     123 GSO"  لاشتراطات العامة للخضراوات والفاكھة الطازجةا." 
4.2     GSO 150-2 "  الجزء الثاني : فترات الصلاحیة  -فترات صلاحیة المنتجات الغذائیة 

 ".الاختیاریة
5.2  GSO 168    ." اشتراطات مخازن حفظ المواد الغذائیة الجافة والمعبأة " 

GSO 383  6.2  " الحدود القصوى المسموح بها من بقایا مبیدات الآفات في المنتجات الزراعیة
      ."  الثانيالجزء  –والغذائیة 

GSO 839  7.2   اشتراطات عامة ". –الجزء الأول  –" عبوات المواد الغذائیة  
8.2 GSO 988    1ج  –" حدود المستویات الاشعاعیة المسموح بها في المواد الغذائیة " 
9.2 GSO 299  " الجزء الثاني : تقدیر الرطوبة والمواد  -طرق اختبار الخضر والفاكهة ومنتجاتهما

 ". الصلبة غیر القابلة للذوبان في الكحول والرماد الكلي والكالسیوم والزیت المعدني وحمض الأسكوربیك

 10.2  GSO 1000  " المعبأة الغذائیةطرق اخذ عینات المنتجات ." 

GSO CAC 229  11.2   ا طرق موصى به –" تحلیل بقایا مبیدات الآفات. " 
 
 

 التعاریف :  .3
 :  البامیا المجففة  1.3

 

 ھو ناتج تجفیف الأصناف المناسبة لثمار البامیا الخضراء بعد تجھیزھا وفرزھا وغسلھا غسلا جیداً.
 

 :  المتطلبات. 4
 

 :لتالیةالمتطلبات ا المجففةالبامیا یجب أن یتوافر في 
 

 ).2.2أن یتم الإنتاج طبقاً للإشتراطات الواردة في المواصفة الخلیجیة المذكورة في البند ( 1.4
 

أن تكون البامیا المستخدمة في الإنتاج مطابقة للاشتراطات الواردة في المواصفة القیاسیة الخلیجیة   2.4
 ).3.2المذكورة في البند (

 .خالیاً من أي روائح أو نكھات غریبةم الممیز للصنف، ویكون یكون للمنتج الرائحة والطع  أن 3.4
 

 .أن یكون المنتج متماثلا في الحجم 4.4
 
 

 .ون الأبیض المصفر)اللللونیة (التبقع واللون البني وأن یكون المنتج خالیأ من العیوب ا  5.4
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 سم. 3.5یكون طول ثمار البامیا البلدي الدرجة الأولى في حدود یجب أن   6.4
 

 سم. 5یجب أن یكون طول ثمار البامیا البلدي الدرجة الثانیة في حدود   7.3
 

 سم. 7یجب أن یكون طول ثمار البامیا الرومى الدرجة الأولى في حدود  8.3
 

 سم. 10یجب أن یكون طول ثمار البامیا الرومى الدرجة الثانیة في حدود  9.3
 

 سم. 1.6یجب أن یكون قطر البامیا في حدود  10.3
 

 .%6یجب أن تكون درجة الرطوبة في حدود   11.4
 

 %.1یجب أن تكون نسبة الرماد في حدود  12.3
 

طبقاً أن تكون الحدود القصوى المسموح بھا من بقایا مبیدات الآفات في المنتجات الزراعیة  13.3
 ). 6.2(  ي البندللمواصفة القیاسیة الخلیجیة المذكورة ف

 
ن یكون المنتج خالیاً من الحشرات الحیة والنموات الفطریة ومن الحشرات المیتة واجزائھا أ14.4 

 .لمجردةومخلفات القوارض الظاھرة بالعین ا
 

 أن یكون المنتج خالیاً من المیكروبات الممرضة وسمومھا والمسببة للتسمم الغذائي وسمومھا. 15.4
 

   لكل غرام. 4 10عد الكلي للبكتیریا على ألا یزید ال  16.4
 

أن تكون حدود المستویات الاشعاعیة المسموح بھا للمواد الغذائیة طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة  17.3
 ). 8.2المذكورة في البند ( 

 
 
 
 

 . اخذ العینات : 5
 ).10.2(المذكورة في بند  ةتؤخذ العینات طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجی

 
 
 
 

 والاختبار الفحص . طرق 6
 

 ) لتحدید 5تجرى جمیع الفحوص و الاختبارات على العینة الممثلة و المأخوذة طبقا للبند ( 
 : مدى مطابقتھا لجمیع بنود المواصفة كما یلي

 

 ) . 9.2 في البند ( المذكورةمحتوى الرطوبة طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة  یتم تقدیر  1.6
 ) . 9.2المذكورة في البند ( محتوى الرماد الكلي طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة  تم تقدیری  2.6
 ). 11.2(  طبقاً للمواصفة القیاسیة الخلیجیة المذكورة في البند بقایا مبیدات الآفات یتم تقدیر   3.6
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 والتخزین :  والنقل التعبئة .7
 

  والتخزین مراعاة ما یلي : والنقل  التعبئة عند یراعى أن یجب 
 

 ) . 7.2 في البند (المذكورة للمواصفة القیاسیة الخلیجیة أن تكون عبوات المواد الغذائیة طبقاً   1.7
 أن یعبأ المنتج في عبوات محكمة الغلق، نظیفة وسلیمة، ومصنوعة من مادة لا تؤثر علیھا.  2.7
 لمیكانیكي والتلوث.أن تنقل العبوات بطریقة تقیھا من التلف ا   3.7
تكون الحاویات أثناء النقل والتداول تحت ظروف بعیدة عن الأمطار والشمس ومصادر الحرارة   4.7

 المرتفعة والروائح غیر المقبولة والاصابات العرضیة بالحشرات خصوصاً اثناء الشحن البحري.
طبقاً  یة للاشتراطات الصحیةفي مخازن جیدة التھویة ومستوف المجففة البامیاأن تخزن عبوات    5.7

 .) 7.2 في البند (المذكورة للمواصفة القیاسیة الخلیجیة 
 تخزین العبوات في مخازن محكمة الغلق وبعیدة عن الشمس والأمطار ومصادر الحرارة المرتفعة.   6.7
لحشرات یجب أن تكون حجرة التخزین جافة بعیدة عن أي روائح غیر مقبولة أو غریبة وبعیدة عن ا  7.7

والقوارص، ویجب التحكم في نظام التھویة المغلق بحیث تكون جیدة التھویة وتحت ظروف جافة وتكون 
 المخازن مھیئة بوسائل التبخیر.

 
 

 البیانات الإیضاحیة :. 8
یجب  )  4.2(  )1.2( البنودالقیاسیة الخلیجیة المذكورة في  دم الإخلال بما نصت علیھ المواصفاتمع ع

 ى بطاقة المنتج مایلي :أن یوضح عل
 ( الاسم التجاري أن وجد) .  المنتج اسم 1.8
 اسم المنتج أو المعبئ وعنوانھ وعلامتھ التجاریة أن وجدت.  2.8
 .الصافي  الوزن  3.8
 .واسم وعنوان المستورد في حالة الاستیراد المنشأ بلد  4.8

 .أي معلومات اخرى مثل عام الحصاد أو تاریخ التعبئة  5.8 
  ظروف الحفظ والتخزین.  6.8
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      المصطلحات الفنیة 
 

Technical  terms                            

 Dehydrated Okra  بامیا مجففة
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     Main references                                                                         المراجع الرئیسیة 

 

 القیاسیة المصریةمواصفة  ال

 2008 / 2801رقم 
 البامیا المجففة

 

 
 
Egyptian standard  
 
 

 
No. 2801/2008  
 

Dried Okra 
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