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l. INTRODUCCION

1 Laaimentacion, uno delosrequisitos esenciales paralavidahumana, puede suponer un riesgo
paralasalud si carecedel valor nutritivo y delainocuidad adecuados paralaproteccion del consumidor.
Por ello, incumbe alos gobiernosy, en particular, al sector delasalud, laresponsabilidad primordial
de reducir @ minimo este riesgo. En armonia con |as actividades de los gobiernos nacionaes en esta
esfera, la OMS recibid desde su creacidon e mandato de "desarrollar, establecer y promover normas
internacional es con respecto aproductosalimenticios...".* Lagarantiadequelosalimentos producidos
y elaborados para la exportacion cumplen con las normas de inocuidad y los codigos de précticas de
higiene constituye unadelas condicionesnecesariasparaproteger lasalud delosconsumidoresy facilitar
el comercio internacional.

2. Dentro del marco del programa FAO/OMS de normas aimentarias, la OMS ha sido una de
las organizaciones patrocinadoras de la Comisién del Codex Alimentarius desde su establecimiento
en 1962. Como organismo internaciona competente en la esfera de la salud, la organizacion es la
principal encargada de los aspectos sanitarios y de seguridad tratados en las normas, directrices y
recomendaciones del Codex y debe velar por que éstas proporcionen una adecuada proteccién de la
salud de los consumidores. La Comision del Codex Alimentarius ha establecido mas de 200 normas
sobre productos aimenticios, més de 40 codigos de précticas de higiene y tecnoldgicas, y més de
3.200 limites méximos para residuos de plaguicidas.

3. En d curso delosafioslaOMS, conjuntamente con laFAO (y laOIEA), ha convocado asimismo
una serie de reuniones de tres 6rganos cientificos consultivos sobre aditivos alimentarios, residuos de
plaguicidas y dimentos irradiados, denominados respectivamente, Comité Mixto FAO/OM S de Expertos
en Aditivos Alimentarios (JECFA), Reunion Conjunta FAO/OM S sobre Residuos de Plaguicidas (IMPR)
y Comité Mixto FAO/OIEA/OMS de Expertos sobre la Comestibilidad de los Alimentos Irradiados
(JECFI). Demaneramésesporédica, seconvocd adrganos cientificos consultivos paraque se ocuparan
de aspectos biol6gicos relativos a la inocuidad de los aimentos, asi como de otros asuntos. Si bien
estos érganos no pertenecen alaComision del Codex Alimentarius, han proporcionado continuamente
asesoramiento cientifico alos Comités del Codex sobre Aditivos Alimentariosy Contaminantes, sobre
Residuos de Plaguicidasy sobre Residuos de M edicamentos V eterinarios enlos Alimentos, entre otros,
facilitando de este modo a esa Comision las bases cientificas para su toma de decisiones.

Constitucion de la Organizacion Mundial de la Salud, parrafo u) del articulo 2, 1946.
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4, La necesidad de normas alimentarias que sirvan de pautas internacionales de referencia se ha
hecho alin més patente durante la Ronda Uruguay de negociaciones comerciales multilateraes. La
Ronda concluyé en Marrakech en abril de 1994 con la firma del Acta Fina que abarcaba una serie
de acuerdos multilaterales sobre el comercio de mercancias. Entre ellos se contaba el Acuerdo sobre
la Aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, razén por lacual € Director General delaOMS
distribuyé aguel afio una circular alos Ministros de Salud de |os Estados miembros en la que instaba
a una mayor participacion de los sectores nacionales de la salud en los trabgjos de la Comision del
Codex Alimentarius relativos a la inocuidad de los aimentos y a fortalecimiento de los sistemas
nacionales de control alimentario.? En el Acuerdo, quegarantizaalos MiembrosdelaOMC € derecho
a establecer su propio nivel de proteccién sanitariay fitosanitariay a aplicar las medidas necesarias,
se estipula que tales medidas han de basarse en principios cientificos y en las normas, directrices o
recomendaciones internacionales, cuando éstas existan. En relacion con lainocuidad de los aimentos,
el Acuerdo se refiere especificamente a las normas y los demés textos establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius.

5. Desde julio de 1995, laOM S une asu representacion en lasecretariadela Comision del Codex
Alimentarius, su condicién de observador en d Comité delaOMC de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias,
y tiene € propdsito de intensificar su colaboracion en la esfera de la inocuidad de los aimentos con
la OMC y los gobiernos nacionaes que han de aplicar e referido Acuerdo.

. ESTABLECIMIENTO DE NORMAS INTERNACIONAL ES ACERCA DE LOSRIESGOS
ACEPTABLES PARA LOS ALIMENTOS

6. El control reglamentario de las sustancias quimicas en los aimentos, incluidos los aditivos
alimentarios, los contaminantes y 1os residuos de plaguicidas y de medicamentos veterinarios, debe
representar uno de | os aspectos fundamental es de | os sistemas de control aimentario de cualquier pais.
Sin embargo, no todos los paises del mundo disponen de la capacidad o 10s recursos necesarios para
[levar a cabo la evaluacion toxicol bgica de estas sustancias quimicas. El JECFA y la IMPR ayudan
a colmar esta brecha 'y a fomentar la armonizacion internacional de los métodos de evaluacion. A
fin de garantizar laimparciaidad cientifica, |os miembros del JECFA o de la JMPR son reconocidos
cientificos que actan como expertos atitulo individual y no como representantes de sus gobiernos
0 empleadores.

Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)

7. Este Comité se reunio por primeravez bajo los auspicios de la FAO y dela OMS en 1956,
con € abjeto de elaborar especificaciones sobre la identidad y pureza de los aditivos aimentarios
sometidosapruebastoxicol 6gicasy comerciaizados, eval uar |osdatostoxicol 6gicossobreestosaditivos
y estimar las ingestas humanas admisibles. Posteriormente se ampli6 € acance de las evaluaciones
afin de abarcar igualmente los contaminantes y |os residuos de |os medicamentos veterinarios en los
dimentos. En € transcurso de cadareunion, los miembros del Comité invitados por la OMC se encargan
fundamentalmente del examen de los datos toxicol6gicos y conexosy del establecimiento, cuando es
posible, de las ingestas diarias admisibles (IDA) o de otros puntos finaes de evauacién, asi como de
principios para la evaluacion y las pruebas toxicoldgicas. Por su parte, los miembros invitados por
la FAO se ocupan principamente de la preparacion y examen de las especificaciones relativas a la
identidad y pureza de los aditivos alimentarios y de la valoracion de los limites residua es méximos
(LRM) de medicamentos veterinarios en los aimentos, cuando aquéllos se emplean de conformidad
con las buenas précticas.

’C.L.8.1994, OMS.
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8. Este Comité haestablecido hastalafechalL RM y otros puntos final es paramés de 700 aditivos,
contaminantesy residuosde medicamentosveterinariosen losaimentos. Losinformesdelasreuniones
fueron publicados en la Serie de Informes Técnicos (SIT) delaOMS. Los datos sobre la inocuidad
y lasreferencias bibliograficas acerca de las sustancias quimicas examinadas por € Comité, serecogen
en las monografias toxicol6gicas publicadas en la Serie sobre Aditivos Alimentarios de la OMS.

Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas (JMPR)

9. La JMPR fue convocada por primera vez en 1963, a fin de evauar los datos toxicol 6gicos
y otrasinformaciones pertinentes acercadelos plaguicidas que dgan residuos en los alimentos. Consta
de dos grupos distintos de cientificos, a saber, el Grupo de Expertos de la OMS en Residuos de
Plaguicidas (Grupo de Expertos de la OMS) y € Cuadro de Expertos de la FAO en Residuos de
Plaguicidas en los Alimentos y e Medio Ambiente (Cuadro de Expertos de la FAO). EI Grupo de
Expertos de laOMS se ocupa del examen de |os datos toxicol 6gicos y conexosy del establecimiento,
cuando esposible, deunalDA paralos seres humanos, mientras que e Cuadro de ExpertosdelaFAO
se encarga del examen de las pautas del uso de plaguicidas, los datos sobre la composicion quimica
de éstos, y los métodos para €l andlisis de sus residuos, asi como de la recomendacion de los LRM
que puedan encontrarse en los productos alimenticios a raiz de un uso de plaguicidas conforme a las
buenas précticas agricolas.

10. La JMPR tiene como principales puntos finales de evauaciéon las IDA y losLRM. LaJMPR
ha evaluado mas de 200 compuestos, |la mayoria de los cuales se examinaron en repetidas ocasiones,
separadamente o en combinaciones especificas plaguicida/alimento. Las evaluaciones detalladas de
los datos toxicolgicos y otros relacionados con lainocuidad estén disponibles en monografias publicadas
por la OMS.

Programa Internaciona de Seguridad de las Sustancias Quimicas (1PCS)

11. Desde 1980, |as actividadesdelaOM Srel ativas alaeval uaci dn delainocuidad delas sustancias
quimicas en los alimentos forman parte del Programa Internaciona de Seguridad de las Sustancias
Quimicas (IPCS). Colaboran en este Programa la Organizacion Internaciond del Trabajo (OIT), €
Programa de las Naciones Unidas para el Medio Ambiente (PNUMA) y la Organizacién Mundia de
laSdud (OMS). Unared formada por 76 ingtituciones participantes, que intervienen en taress especificas
realizadas en € marco del IPCS, funciona en 32 paises. Entre las actividades del IPCS se cuenta la
administracion del Grupo de Expertos de la OMS sobre Residuos de Plaguicidas y de larama OMS
del JECFA.

12. En este Programa se efectlia una evaluacion global de los riesgos derivados de las sustancias
quimicas, incluidas las sustancias quimicas industriales, los plaguicidasy las toxinas naturales, cuyos
resultados se publican en la Serie de Criterios de Salud Ambiental. Las Health and Safety Guidesy
las Tarjetas de seguridad quimica internacional proporcionan una informacion més practica.

13. El IPCS participa activamente en e desarrollo metodol 6gico de laevaluacion deriesgos. Una
de sus actividades actuaes consiste en la preparacién de monografias sobre los principios aplicables
ala estimacion de los riesgos para la salud que entrafia la exposicidn a sustancias quimicas, los que
han deaplicarsealaeva uacion delosriesgos sanitarios derivadosdeta exposicion paralareproduccion
humana, y los que deben regir la evaluacion de los efectos de esas sustancias en € proceso de
envelecimiento. Seestén levando a cabo estudios conjuntos acerca de la aplicacion de pruebas a corto
plazo sobre la genotoxicidad, la carcinogenicidad, la neurotoxicidad y la inmunotoxicidad.

14. Se ha emprendido igualmente un proyecto para la armonizacion de los enfoques sobre la
estimacion de riesgos por la exposicién a sustancias quimicas. Este proyecto busca poner en armonia
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los enfoques de la evaluacion de los riesgos mediante una inteligencia genera entre los paises sobre
lamaneradeapreciar determinadosproblemasy un esfuerzo parallegar aun acuerdo sobrelosprincipios
fundamentales. En € proyecto se examinaran los efectos que son motivo de inquietud, los efectos
criticostenidos en cuentaparael establecimiento delimites, lasrelaciones dosis-respuesta, |os métodos
de prueba, la interpretacion de datos, la extrapolacion, los modelos y los factores de incertidumbre.

Centro Internaciona de Investigaciones sobre e Cancer (ClIC)

15. LaOM S estableci6 en 1965 e Centro Internacional de Investigaciones sobreel Céncer (CIIC),

para atender a la necesidad de una lucha coordinada a escala internaciona contra esa enfermedad.

Este Centro ha realizado investigaciones tanto epidemiolégicas como de laboratorio destinadas a
identificar las causas del cancer, incluidas las sustancias quimicas, lastoxinasy los metales presentes
en los adimentos. Los datos bioldgicos y epidemiol dgicos acerca de los agentes cancerigenos son
examinados por un grupo de trabajo integrado por expertosy publicados enlas monografias del Centro
sobre la evaluacion de los riesgos carcindgenos para los seres humanos.

Sistema Mundial de Vigilancia del Medio Ambiente - Programa de Vigilancia y Evaluacion de la
Contaminacion de los Alimentos (SIMUVIMA/Alimentos)

16. L osalimentos pueden verse afectados por contaminantes ambientalesy otras sustancias dafiinas
que los consumidores no estén en condiciones de detectar. Por consiguiente, todos los gobiernos deberian
establecer programas sanitarios de vigilancia a nivel de la poblacion que sean efectivos. Con objeto
de ayudar alos Estados miembros a crearlos, laOM S hafacilitado asesoramiento técnico, formacion,
asi como otros servicios de apoyo, a unared cada vez més extensa de instituciones que participan en
el SIMUVIMA/Alimentos en més de 60 paises de todo el mundo. El Sistema Mundia de Vigilancia
del Medio Ambiente - Programa de Vigilanciay Evaluacion de la Contaminacion de los Alimentos
(SIMUVIMA/Alimentos), aplicado por la OMS desde 1976, redne datos sobre la contaminacion de
los alimentos y prepara periodi camente documentos acerca de la caracterizacion de los riesgosy otras
evaluaciones de la exposicion humana.

17. Entre los contaminantes sometidos a vigilancia se encuentran los de origen industrial, tales
como los metales toxicos, los plaguicidas y los contaminantes naturales. EI SIMUVIMA/Alimentos
ha informado a los gobiernos, a la Comision Mixta FAO/OMS del Codex Alimentarius y a otras
instituciones competentes, asi como al publico, acerca de los niveles y tendencias de la presencia de
contaminantes en los alimentos, la parte que éstos representan en la exposicion humana total y su
importancia para la salud publicay e comercio. Se ocupa igualmente de los célculos de la ingesta
diariaméximateorica (IDMT) y de otras estimaciones acerca de la exposicién alos plaguicidas, para
uso del Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas. Dentro de sus trabgjos de evaluacion de
la exposicion, € SIMUVIMA/Alimentos mantiene una base de datos sobre €l consumo de aimentos
estructurada en torno a un régimen de alimentacion "mundia" y a cinco regimenes alimenticios
"culturales'.

Comité Mixto FAO/OIEA/OMS de Expertos sobre la Comestibilidad de los Alimentos I rradiados (JECFI)

18. La OMS también se preocupa por la inocuidad de los alimentos irradiados. Utilizada
adecuadamente, |atecnologia puede constituir una herramienta eficaz para combatir las enfermedades
deorigenaimentarioy el desperdicio deaimentos. Con este proposito, € JECFI sereunié por primera
vez en 1964 afin de estudiar las bases técnicas para una legislacion sobre los aimentos irradiados.
Desde entonces, este Comité haexaminado una serie de estudios toxicol égicosy deotraindole, y 1lego
alaconclusion de que la irradiacion de los aimentos inferior a una dosis total de 10 kGy es inocua
y no genera ningun problema especial de nutricion o microbioldgico. Estos resultados propiciaron
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la adopcidén por la Comision del Codex Alimentarius de la Norma genera del Codex para aimentos
irradiados, en 1983.

19. En 1984, se establecio € Grupo Consultivo Internaciona Mixto FAO/OIEA/OMS sobre
Irradiacion de Alimentos (GCIIA) para evaluar la evolucion mundia en esta esfera y facilitar la
informacion que soliciten tanto € JECFI como la Comision del Codex Alimentarius. La actividad
del GCIIA, grupo compuesto por expertos designados por los gobiernos, cuenta con € apoyo de las
organizaciones y de 44 Estados miembraos.

Peligros bioldgicos

20. A los pdligros quimicos se suman los bioldgicos, que pueden plantear importantes problemas
paralasalud derivados de ladimentacién. Por reglageneral, lainclusion de criterios microbiol 6gicos
enlasnormas del Codex se haregido por los Principios parael establecimientoy aplicacion decriterios
microbiol égicos para los aimentos, que estan siendo objeto de una labor de actualizacion.

21. Maés especificamente, € colera, enfermedad de obligada notificacion de conformidad con el
Reglamento Sanitario Internacional de laOMS, es una de las enfermedades infecciosas cuyos brotes
acarrean a menudo una brusca caida en las exportaciones aimentarias del pais afectado. En 1992,
con motivo de la publicacion de los Lineamientos de la OMS para formular una politica nacional de
control del colera, e Director Genera delaOrganizacion sefia 6 alaatencion de los Estados miembros
que €l riesgo de transmision del célerade los paises infectados através de la exportacion de alimentos
producidos con arreglo a buenas précticas de fabricacion esminimo 'y, por consiguiente, 1os embargos
alaimportacion de tales productos alimenticios no constituyen medidas apropiadas para prevenir la
propagacion internacional de la enfermedad.®

22. Los Lineamientos para € control del colera, preparados iguamente por la OMS, facilitan
informacién acerca del control y la prevencién de su propagacion. Se recalca la importancia de la
inocuidad delosaimentos, del abastecimiento deaguasa ubrey delahigienepersonal, enlaprevencion
del cdlera. Estasdirectrices sedirigen principa mente alos responsables de programas naciona es para
e control de esa enfermedad, desde € nivel local hasta € internacional.

23. En relacion con € riesgo tedrico de transmision a seres humanos de la encefd opatia espongiforme
bovina, laOM S inicié un procedimiento de consultasy publicd recomendaciones paraproteger lasalud
publica.

Peligros radiactivos

24, A raiz del accidente de Chernobyl de 1986, la OMS inicié un procedimiento internacional de
consultas cuyo resultado final fue e establecimiento de los niveles de intervencién derivados para
radionucleidos en los alimentos. Estos niveles de intervencion sirvieron de base para que laComision
del Codex Alimentarius decidiera adoptar, en 1989, los niveles de orientacién para radionucleidos en
alimentosobj eto decomerciointernacional aplicabl esdespués deunacontaminaci én nuclear accidental .

Evaluacion de la sequridad de |a biotecnologia

25, LaOMS se haocupado del temadelasalud en las nuevas tecnol ogias aplicadas ala produccion
y elaboracion de adimentos. El Workshop on Health Aspects of Marker Genes in Genetically Modified

%C.L.17.1992, OMS.

“CAC/GL5-1989.
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Plants (Tdler sobre las aspectos sanitarios de los genes marcadores en |os vegetales genéticamente
modificados, Copenhague, septiembre de 1993) y e Workshop on the Application of the Principles
of Substantial Equivalence to the Safety Evaluation of Foods or Food Components from Plants Derived
by Modern Biotechnology (Taller sobre la aplicacion de los principios de equivalencia sustancia ala
evaluacion de lainocuidad de los productos alimenticios, o sus componentes, procedentes de vegetales
derivados de la moderna biotecnologia, Copenhague, noviembre de 1994) se celebraron como
continuacion del trabajo de evaluacion de la inocuidad de los alimentos producidos mediante la
biotecnologia, emprendido en 1990 en colaboracion con la FAO. El fruto de las consultas y talleres
mencionados, servira de base para € proyectado establecimiento de Directrices del Codex para la
evaluacion de los aimentos producidos mediante la biotecnologia

Andlisis de riesgos en puntos criticos de control (HACCP)

26. La OMS ha venido promoviendo la integracion del sistema de andlisis de riesgos en puntos
criticos de control (HACCP) en los sistemas de control de los aimentos. En marzo de 1993, la
Organizacion invitd a una consulta sobre la capacitacion en este sistema de andlisis afin de crear un
consenso sobre su modo de aplicacion en laelaboracion y fabricacion de alimentos. En mayo de 1995
Se organizo una nueva consulta de la OMS sobre este sistema, con participacion de la FAO, para
examinar €l concepto y aplicacion del mismo y proponer mejoras en las Directrices del Codex que
la Comision habia adoptado en 1993. Se prevé que las recomendaciones derivadas de esta consulta,
entre las que se cuenta una propuesta de revision de las Directrices del Codex sobre la aplicacién del
HACCP, se debatiran en la préximareunion del Comité del Codex sobre la higiene de los alimentos.
Atendiendo a esas recomendaciones, la OMS proyecta igualmente, establecer directrices para las
verificaciones en las industrias que utilizan el HACCP.

Andlisis de riesgos

27. A peticion dd Comité Ejecutivo dd Codex, laOM S organizé en marzo de 1995, en colaboracion
con la FAQO, una consulta sobre la aplicacion del andlisis de los riesgos a las cuestiones relativas a
las normas alimentarias. La consulta constituy6 un acontecimiento de importancia para la aplicacion
anive internaciona delaeva uacion delosriesgos, particularmenteen el contexto delas consecuencias
guetendraparalaComisién del Codex Alimentariusy parael comercio el Acuerdo sobrelaAplicacion
de Medidas Sanitariasy Fitosanitarias. De esta consultaemanaron una serie de recomendaciones para
la Comision, los 6rganos cientificos de asesoramiento y los gobiernos nacionales. Sobre la base de
tales resultados, se proyecta celebrar en su momento nuevas consultas FAO/OMS sobre la gestion y
comunicacion de 10s riesgos.

28. Con € objeto de mejorar las bases cientificas para la toma de decisiones de la Comision, se
celebré en mayo de 1995 una Consulta Mixta FAO/OMS afin de formular recomendaciones acerca
de larevison de las pautas para pronogticar laingesta dimentaria de residuos de plaguicidas. Laconsulta
permitio identificar varias oportunidades paramejorar |as evaluaciones internacionales de exposicion
y proporciond al os Estadosmi embros orientaci onesparalarea i zaci on del as estimaci onesde exposicion
nacionales.

. COOPERACION TECNICA

29. El cumplimiento del Acuerdo sobrelaAplicacion de Medidas Sanitariasy Fitosanitarias presupone
la capacidad del pais pararealizar adecuadamente los andlisis de riesgos’® encaminados a asegurar la

SEl andlisis de los riesgos es un proceso que se divide en tres partes: evaluacion de los riesgos, gestion de
los riesgos y comunicacion de los riesgos.
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inocuidad de los adimentos. En efecto, los articulos 2, 3y 4 del Acuerdo obligan alos Miembros de
[aOMC a

i) aplicar medidas sanitarias y fitosanitarias basadas en principios cientificos;

i) justificar cientificamentelasmedidas sanitariaso fitosanitariasquerepresenten un nivel
de proteccion sanitaria o fitosanitaria més elevado que € que se lograria mediante
medidas basadas en las normas, directrices o recomendaciones internaciona es pertinentes
(por gemplo, e Codex);

iii) demostrar, como pais exportador, la equivaencia de sus medidas sanitarias y
fitosanitariasconlasdelospaisesimportadoresal lograr €l nivel adecuado deproteccion
sanitaria o fitosanitaria del pais importador.

30. Ademas, € articulo 5 del Acuerdo obligaexplicitamente alos Miembros delaOMC aredlizar
una evaluacion de los riesgos cientificay coherente.® Dado que las pautas de consumo alimentario
pueden variar de un pais aotro, o incluso dentro del mismo pais, es esencial que cada Estado miembro
pueda llevar a cabo los andlisis quimicos y biolégicos de muestras de aimentos que sean necesarios,
asi como cacular € nivel de exposicion de su poblacion alos peligros de origen aimentario.

31. Laaplicacion del sistema HACCP acasi todos los niveles de la cadena aimentaria supondria
paralos gobiernos una maneraeficaz de cumplir e Acuerdo sobrela Aplicacion de Medidas Sanitarias
y Fitosanitarias. Un nimero cadavez mayor de paises, asi como laComisién del Codex Alimentarius,
consideran que este sistemade andlisis es € instrumento més apropiado parala evaluacion y gestion
delosriesgos. Esto requiere una ampliaformacion tanto de los inspectores como de |os productores
de alimentos, a igua que € paso de una normativa naciona de control de aimentos de caracter
prescriptivo a otra basada en el sistema de andisis de riesgos en puntos criticos de control.

32. Estos requisitos solo se podrén cumplir si los Miembros adoptan una nueva legislacion y un
nuevo sistema de control de los aimentos debidamente actualizados. Por dificil que pueda resultar
para un pais en desarrollo, e cumplimiento del acuerdo no solo garantiza €l acceso a los mercados
extranjeros, sino quetambién entrafiaunamejor proteccion sanitariadesushabitantes. EI mejoramiento
tecnologico y de la infraestructura en la esfera de la inocuidad de los aimentos, incluido €
establecimiento de organismos de reglamentacion y laboratorios nacionaes, estimula el desarrollo de
ramas de la produccion con vaor afiadido y fomenta la calidad competitiva de sus productos aimenticios.
Con estefin, laOMS puedefacilitar orientacion sobrelas politicas que conviene adoptar, informacion,
asesoramiento técnico y oportunidades de formacién en todos los aspectos relacionados con las
prescripciones de salud y seguridad.
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G/SPS/W/37
Pégina 8

Importancia de la inocuidad de los alimentos para la salud y € desarrollo. Informe de un Comité
Mixto FAO/OMS de Expertos en Inocuidad de los Alimentos. Ginebra, Organizacion Mundia de la
Salud, 1984 (Organizacién Mundial de la Salud, Serie de Informes Técnicos 705).

WHO Commission on Health and Environment - Report of the Panel on Food and Agriculture. Geneva,
World Hedlth Organization, 1992.

(Riesgos quimicos)
The Contamination of Food (summary evaluation of the GEMSFood data collected through 1988).
UNEP, Nairobi 1992 (documento inédito N° 5 de la Serie Medio Ambiente PNUMA/SIMUVIMA.

Puede solicitarse la version inglesa ala Unidad de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).

Orientaciones para predecir laingesta alimentaria deresiduos de plaguicidas. Ginebra, Organizacion
Mundia de la Salud, 1989.

Orientaciones para € estudio de las ingestas alimentarias de contaminantes quimicos.
SIMUVIMA/Alimentos, Ginebra, Organizacion Mundia de la Salud, 1985 (Publicacion en Offset de
laOMS, N° 87).

Principlesfor the Toxicological Assessment of Pesticide Residuesin Food. Ginebra, Organizacion Mundid
de la Salud, 1990 (Criterios de Salud Ambiental, N° 104).

Principles for the Safety Assessment of Food Additives and Contaminants in Food. Ginebra, Organizacion
Mundia de la Salud, 1987 (Criterios de Salud Ambiental, N° 70).

(Irradiacion de los alimentos)

La comestibilidad de los alimentosirradiados. Informe de un Comité Mixto FAO/OIEA/OMS de Expertos.
Ginebra, Organizacion Mundia delaSalud, 1981 (Organizaciéon Mundia delaSaud, Seriedelnformes
Técnicos N° 659).

Inocuidad e idoneidad nutricional de los alimentos irradiados. Ginebra, Organizacion Mundial de
la Salud, 1994.

(Peligros biol6gicos)

Lineamientos para el control del colera. Ginebra, Organizacién Mundia de la Salud, 1993.
Reglamento sanitariointernacional, terceraedicion. Ginebra, Organizacion Mundia delaSaud, 1983.
Lineamientos de la OMS para formular una politica nacional de control del célera. Ginebra,
Organizacion Mundia de la Salud, 1992 (documento inédito WHO/CDD/SER/92.16 Rev.1, puede
solicitarse a la Unidad de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).

Niveles de intervencion derivados para radionucleidos en los alimentos. Normas aplicables en caso

de contaminacion radiactiva realizada a consecuencia de un accidente nuclear grave. Ginebra,
Organizacién Mundial de la Salud, 1988.
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(Biotecnologia)

Strategies for Assessing the Safety of Foods Produced by Biotechnology. Report of a Joint FAO/WHO
Consultation. Ginebra, Organizacion Mundia de la Salud, 1991.

Health Aspects of Marker Genes in Genetically Modified Plants. Ginebra, Organizacion Mundia de
la Salud, 1993 (documento inédito WHO/FNU/FOS/93.6. Puede solicitarse la version inglesa a la
Unidad de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).

Application of the Principles of Substantial Equivalence to the Safety Evaluation of Foods or Food
Components from Plants Derived by Modern Biotechnology. Ginebra, Organizacion Mundia de la
Salud, 1995 (documentoinédito WHO/FNU/FOS95.1. PuedesolicitarselaversioninglesaalaUnidad
de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).

(Evauaciones por andlisis de riesgos en puntos criticos de control (HACCP))

Bryan F.L. Evaluaciones por andlisis de peligros en puntos criticos de control. Guia para identificar
peligrosy evaluar riesgos relacionados con la preparacion y la conservacion de alimentos. Ginebra,
Organizacién Mundial de la Salud, 1992.

Hazard Analysis Critical Control Point System - Concept and Application. Report of a WHO consultation
with the participation of FAO. Ginebra, Organizacion Mundia de laSaud, 1995 (documento inédito
WHO/FNU/FOS/95.7. PuedesolicitarselaversioninglesaalaUnidad delnocuidad delos Alimentos,
OMS, Ginebra).

Application of the Hazard Analysis Critical Control Point System for the Improvement of Food Safety.
WHO-supported cases studies on Food prepared in homes, at street vending operations and in cottage
industries). Ginebra, Organizacion Mundid de la Sdlud, 1993 (documento inédito WHO/FNU/FOS/93. 1.
Puede solicitarse la version inglesa ala Unidad de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).

Training Considerations for the Application of the Hazard Analysis Critical Control Point System to
Food Processing and Manufacturing. Ginebra, Organizacion Mundial de la Salud, 1993 (documento
inédito WHO/FNU/FOS/93.3. Puede solicitarse la version inglesa ala Unidad de Inocuidad de los
Alimentos, OMS, Ginebra).

(Andlisis de riesgos)
Aplicacion del andlisis de riesgos a cuestiones de normas alimentarias. Informe de la consulta mixta

FAO/OMS de expertos. Ginebra, Organizacion Mundia de la Salud, 1995 (documento inédito
WHO/FNU/FOS95.3. Puede solicitarse ala Unidad de Inocuidad de los Alimentos, OMS, Ginebra).





