N MUNDIAL

t-/// ORGANIZACION G/TBT/N/ARE/257
\.// DEL COMERCIO

1° de mayo de 2015

(15-2353) Pagina: 1/2

Comité de Obstaculos Técnicos al Comercio Original: inglés

NOTIFICACION

Se da traslado de la notificacion siguiente de conformidad con el articulo 10.6.

1. Miembro que notifica: EMIRATOS ARABES UNIDOS
Si procede, nombre del gobierno local de que se trate (articulos 3.2y 7.2):

2. Organismo responsable: Autoridad de Normalizacion y Metrologia de los Emiratos
Arabes Unidos (ESMA)

Nombre y direccidon (incluidos los niumeros de teléfono y de fax, asi como las
direcciones de correo electronico y sitios Web, en su caso) del organismo o
autoridad encargado de la tramitacion de observaciones sobre la notificacion, en
caso de que se trate de un organismo o autoridad diferente:

Autoridad de Normalizacion y Metrologia de los Emiratos Arabes Unidos (ESMA)

P.O. Box: 2166

Abu Dhabi

Emiratos Arabes Unidos

Teléfono: (+971) 2 403 2613

Fax: (+971) 2 671 0999

Correo electrénico: esma@esma.ae

Sitio Web: http://www.esma.gov.ae/

3. Notificacion hecha en virtud del articulo 2.9.2 [X], 2.10.1[],5.6.2[],5.7.1[]. o
en virtud de:

4. Productos abarcados (partida del SA o de la NCCA cuando corresponda; en otro
caso partida del arancel nacional. Podra indicarse ademas, cuando proceda, el
numero de partida de la ICS): Carne, productos carnicos y otros productos de origen
animal (ICS: 67.120)

5. Titulo, nimero de paginas e idioma(s) del documento notificado: Updating the UAE
GCC Technical Regulation for "Beef, Buffalo, Mutton and Goat Meat, Chilled and Frozen"
(Actualizacion del reglamento técnico de los EAU y del Consejo de Cooperacién del Golfo —
Carne de bovino, bufalo, ovino y caprino, refrigerada y congelada) — Documento en arabe
(12 paginas) y en inglés (9 paginas)

6. Descripcion del contenido: el ambito de aplicaciéon del proyecto de reglamento técnico
notificado son todos los tipos de carne refrigerada y congelada. Se definen diversos
términos, como refrigerador, congelador, centro térmico y porcentaje de pérdida por
goteo; y se especifican las clases, calidades y cortes de carne. Se describen también las
caracteristicas fisicas, quimicas, microbioldgicas y de radiacion de la carne refrigerada y
congelada. Se especifican métodos de toma de muestras, analisis, envasado, transporte,
almacenamiento y etiquetado de la carne refrigerada y congelada.

7. Objetivo y razén de ser, incluida, cuando proceda, la naturaleza de los problemas
urgentes: Requisitos de calidad, proteccién de la salud y la seguridad de las personas,
prevencion de practicas engafiosas y proteccion de los consumidores.

8. Documentos pertinentes: Norma GSO 997/1998




G/TBT/N/ARE/257

-2-
9. Fecha propuesta de adopcion: -
Fecha propuesta de entrada en vigor: -
10. Fecha limite para la presentacidon de observaciones: 60 dias después de la fecha de
notificacion.
11. Textos disponibles en: Servicio nacional de informacion [X], o direccion, numeros

de teléfono y de fax y direcciones de correo electrénico y sitios Web, en su caso,
de otra institucioén:

Emirates Authority for Standardization and Metrology (ESMA) (Autoridad de Normalizacion
y Metrologia de los Emiratos Arabes Unidos — ESMA)

UAE TBT Enquiry Point (Servicio de informacién OMC/OTC de los Emiratos Arabes Unidos)
Teléfono: (+971) 2 403 2657

Fax: (+971) 2 671 5999

Correo electronico: uaetbt@esma.gov.ae

Sitio Web: http://www.esma.gov.ae/




