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Conformément au paragraphe 6 de la procédure provisoire pour surveiller I'utilisation des
normes internationales (G/SPS/11), les Philippines proposent que le Comité examine la question
Ci-apreés.
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PROCEDURE POUR LA SURVEILLANCE DU PROCESSUS

D'HARMONISATION INTERNATIONALE

Communication des Philippines

Sauces

Produits visés:

Sauces, telles que la sauce a base d'huitre, la sauce a
base de poisson et autres

M aladie/pr obleme/question:

Utilisation d'acide benzoique comme conservateur
dans les sauces

L es échanges inter nationaux sont-ils sensiblement
affectés par ce probléme?

Oui. Le commerce des sauces est sensiblement
affecté. L'utilisation de conservateurs dans d'autres
produits transformeés pourrait également étre
concernée.

Existe-t-il al'heure actuelle une norme internationale

traitant de cette maladie/ce probléme/cette question
en relation avec les produits susvisés?

Il n'existe pas de norme internationale; seulement
des normes nationales.

Dans|'affirmative:

Décrivez briévement la nor me existante:

Sans objet.

Cette norme inter nationale est-elle inappr opriée?

Sans objet.

Indiquez de quelle fagon ce probléme affecte les échanges et comment il peut étrerésolu au moyen de

nor mes inter nationales nouvelles ou existantes:

L 'acide benzoique est un conservateur antimicrobien. 11 est utilisé dans | es sauces nécessitant une durée de
conservation allant de six a2 12 mois et est par conséquent nécessaire dans les produits commercialisés a

['exportation.

L 'inexistence de normes international es affecte le commerce international car cela permet a des pays d'établir

une discrimination dans I'utilisation de cet additif.

LaDJA (dose journaliére admissible) de I'acide benzoique est de 5mg/kg de poids corporel, raison qui a été
avancée pour justifier larestriction de son utilisation, car une consommation élevée d'aliments contenant cet
additif pourrait créer un risque pour lasanté. Cependant, étant donné qu'il n'existe pas de méthode
international ement reconnue pour |'évaluation du risque dii aI'exposition par |'alimentation aux additifs
alimentaires, une possihilité de discrimination dans |'utilisation est possible.

L'utilisation d'acide benzoique dans les sauces est prévue dans le projet de norme générale du Codex pour les
additifs alimentaires (GSFA). Il est important que le Codex finalise rapidement cette norme car |'inexistence
d'une norme international e affecte non seulement le commerce international des sauces, mais risque d'affecter le
commerce d'autres produits alimentaires transformés nécessitant |'utilisation de conservateurs.




