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VISION GENERAL DEL DESARROLLO DE LASCAPACIDADESTECNICAS

1. En el marco de sus mandatos, metas y planes de trabgjo respectivos, la FAO y la OMS
participan en una serie de actividades de desarrollo de las capacidades técnicas en materia de
inocuidad y calidad de los alimentos en el &mbito nacional, regiona e internacional. Estas actividades
de desarrollo de las capacidades apoyan directamente € Plan Estratégico del Codex 2008-2013,
particularmente las actividades 1.7, 2.6 y 5.4.

2. Por 1o generd, las actividades de desarrollo de las capacidades de la FAO y la OMS tienen
por objetivo:
o reforzar la capacidad de los Estados Miembros en desarrollo en materia de inocuidad

de los alimentos y control y garantia de la calidad y apoyar su participacion efectiva
en lalabor del Codex;

o reforzar las funciones del sector agricola, €l sector sanitario, €l comercio y laindustria
en lagarantiade lainocuidad y la calidad del suministro de alimentos,

o reforzar la cooperacion y la colaboracion entre la FAO, la OMS y las organizaciones
asociadas en € &readelainocuidad y la calidad de los alimentos.

3. Desde e Ultimo periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius, la FAO y
laOMS (conjuntamente o en colaboracion con organizaciones asociadas y donantes) han empezado a
gjecutar 0 siguen gecutando mas de 185 proyectos de asistencia técnica directa en materia de
inocuidad y calidad de los alimentos en paises de todas las regiones. También se realizaron mas
de 80 proyectos y actos internacional es relacionados con cuestiones de lainocuidad de los alimentos y
se estén formulando mas de 40 propuestas de proyectos de desarrollo de |as capaci dades técnicas.

Puede encontrar mas informacién sobre la gestién del desarrollo de las capacidades técnicas de
laFAQ y la OMS en: http://www.fao.org/ag/agn/agns/index_es.asp, http://www.fao.org/ag/againfo
/home/es/index.htm y http://www.who.int/foodsaf ety/capacity/en/.

4, En los anexos 1-6 se presentan listas detalladas de las actividades de desarrollo de las
capacidades reaizadas en el ambito regional y nacional. La formacion y la capacitacion del Codex
conjuntas de laFAO y la OMS organizadas por el fondo fiduciario del Codex en colaboracion con los
asociados del Codex en el periodo de que se somete a examen aparecen en los informes anualesy de
situaciéon que redliza el fondo fiduciario del Codex y que se presentan a CCEXEC y la CAC.
LaFAO y la OMS, separada o conjuntamente, también han publicado diversos materiales de apoyo
(directrices, manuales y recursos en lined), han aplicado sistemas de intercambio de informacién de
ambito mundial y han llevado a cabo actos internacionales y proyectos mundiales desde el dltimo
periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius, o lo estan haciendo en la actualidad.
Enla Parte 1 se presentan detalles de los materidles y las actividades recientes, y las demés
actividades relacionadas se describen en el Anexo 7.

5. Con una vision prospectiva, las prioridades para €l afio préximo que podrian aplicar
conjuntamente laFAQO y las OMS, 0 en asociacion con otros socios, son:

o la provision de asesoramiento sobre politicas y la prestaciéon de apoyo al
establecimiento de marcos institucionales y reglamentarios sobre la inocuidad de
alimentosy piensos,

o el refuerzo de los sistemas oficiales de inocuidad alimentaria mediante la utilizacion
del marco de andlisis de riesgos, que incluye la evaluacién de los riesgos impuestos
por peligros alimentarios;
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lafacilitacion del acceso y la aportacion de contribuciones de cientificos nacionales a
las evaluaciones internacionales de los riegos y a la provision de asesoramiento
cientifico;

o lamejora de la capacidad de laboratorio en relacion con lainocuidad de los alimentos
y laplanificacién y aplicacién de sistemas de inspeccién alimentaria;

) la integracion de las capacidades de preparacion y respuesta en los sistemas de
inocuidad de alimentos y piensos con la finalidad de abordar las situaciones de
emergencia relacionadas con lainocuidad de alimentos y piensos;

o el fomento de la capacidad epidemiol égica de los paises para realizar estudios sobre
la carga de las enfermedades transmitidas por los alimentos y reforzar la utilizacién
de lasinvestigaciones en el desarrollo y la aplicacion de politicas;

o la provisién de formacion orientada a oficiales de inocuidad de los aimentos y a
personal técnico (directores de inocuidad alimentaria, inspectores y anaistas
alimentarios) parafacilitar el desempefio de sus tareas respectivas,

o la prestacion de apoyo a los programas nacionales del Codex (como puntos de
contacto del Codex y comités nacionales del Codex) para facilitar la participacion
eficaz en € Codex;

o el refuerzo de la gestion de la inocuidad de alimentos y piensos (con inclusion de la
aplicacion de buenas préacticas de higiene y buenas précticas agricolas) por parte de
los productores y elaboradores de alimentos;

o el refuerzo del intercambio de informacién sobre control alimentario de ambito
regional e internacional y de las actividades de cooperacion;

o el desarrollo de herramientas mundiales y materiales de formacion para apoyar las
actividades relacionadas con la inocuidad de alimentos y piensos y el control de la
calidad; y

o la provision de formacién sobre el Codex adaptada al ambito regiona y subregional

para reforzar mas la participacion de los paises en desarrollo en las actividades
mundiales, regionales y nacionales del Codex.

Las actividades de desarrollo de las capacidades de &mbito nacional y regional se gjecutan en funcién
de la planificacién estratégica de toda la organizacion y en respuesta a solicitudes directas de los
Estados Miembros. Estas actividades se desarrollan, gestionan, gecutan y evallan a través de las
oficinasregionalesdelaFAO y laOMS o las oficinas en |as sedes respectivas, en funcion del carécter
del proyecto.

PARTE I: HERRAMIENTAS Y MATERIALES DE FORMACION RECIENTES PARA
APOYAR EL DESARROLLO DE LAS CAPACIDADES

6. La FAO y la OMS estan elaborando una serie de manuales, directrices y materiales de
capacitacion para facilitar los esfuerzos de creacién de capacidad. Estos materiales resultan
particularmente importantes para las autoridades responsables del refuerzo de los programas de
control de alimentos. La mayor parte se desarrollan conjuntamente y algunos de €ellos, a través de
proyectos especificos en € terreno gecutados por la FAO o la OMS. La informacion sobre los
materiales elaborados recientemente (principamente desde el Ultimo periodo de sesiones de la
Comision) y las herramientas en curso se puede encontrar més adelante en € presente documento.
En el Anexo 7 se presenta una descripcion de otras publicaciones y herramientas de desarrollo de las
capacidades.
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La FAO comenzd atrabajar en un paguete de recursos técnicos en CD-ROM sobre la
garantia de higiene y calidad de los alimentos. Los destinatarios de este paquete de
recursos son las organizaciones gubernamentales y no gubernamentales gque
contribuyan a la capacitacion o aporten otro tipo de asistencia técnica a pequefias y
medianas empresas relacionadas con los programas sobre la garantia de la higiene y
calidad de |os alimentos.

La FAO ha elaborado un paquete de capacitacion estandarizado para ayudar a los
paises a poner en préactica los textos del Codex pertinentes relativos ala evaluacion de
la inocuidad de los alimentos obtenidos a partir de plantas de ADN recombinante.
Este paquete de capacitacion, titulado "Evaluacion de la inocuidad de los alimentos
modificados genéticamente: instrumentos para capacitadores'), contiene gemplos
tedricos y practicos de evaluaciones de riesgos de alimentos obtenidos a partir de
métodos biotecnolégicos modernos, asi como una guia para capacitar a las
autoridades de reglamentacion. El gemplar de prueba se encuentra disponible y la
publicacién con un CD gue comprende materiales de capacitacion esta disponible en
espariol, francés e inglés en: http://www.fao.org/docrep/012/i0110s/i0110s00.htm.
Los estudios de casos (véase la Parte |11 de esta publicacion) estan disponibles ahora
en espanol (puede consultarse en:
http://www.rlc.fao.org/es/inocui dad/pdf/estcaso. pdf).

La FAO publicé € Manual de inspeccion de los alimentos basada en € riesgo, que
introduce un enfoque basado en riesgos para la inspeccion y procedimientos para
operaciones de produccion primariay de eaboracion de los alimentos. La publicacion
esta disponible en espanol, francés e inglés en:
http://www.fao.org/docrep/011/i00965/i0096500.htm. La version en ruso se encuentra
en imprenta.

Como complemento a esta labor, se publicaron unas Directrices para la inspeccién del
pescado basada en los riesgos, en las que se proporciona informacion técnica para
apoyar los sistemas de inspeccion del pescado, en espafiol, francés e inglés (véase
http://www.fao.org/docrep/012/i0468s/i0468500.htm).

La FAO haempezado a desarrollar el Manual de contral de los alimentos importados,
cuya finalidad es ayudar a las autoridades oficiales a desarrollar, revisar y aplicar
programas de control naciona de los alimentos importados que se gjustaran a las
orientaciones desarrolladas por el CCFICS y alos textos afines de laFAO y laOMS
sobre inspeccién y control alimentario basados en riesgos.

La Oficina Regional para Africa de la OMS elaboré un manual de capacitacion sobre
andlisis de riesgo en materia de inocuidad de los aimentos. El documento se esta
finalizando en inglésy setraduciraal francésy a portugués en su momento.

La Oficina Regional para Africa de la OMS elabord directrices sobre lainclusion de la
inocuidad de los alimentos, la nutricion y la seguridad alimentaria en las estrategias de
reduccion de la pobrezay |os documentos de desarrollo.

LaOficina Regiona para AfricadelaOMSincluyo lainocuidad de los alimentos en las
directrices sobre nutricion de los programas relacionados con €l VIH/SIDA.

La Oficina Regional para Africa de la OMS preparé directrices para el refuerzo del
control alimentario nacional gque se ensayaron en €l terreno en Benin, Céte d'voire,
Gambia, Ghana, Seychellesy Uganda.

La Oficina Regional para Africa de la OMS elabor6 directrices regionales sobre la
vigilancia de enfermedades transmitidas por alimentos.
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La Oficina Regional para Africa de la OMS incluy6 la vigilancia de enfermedades
transmitidas por aimentos en las nuevas directrices técnicas para la vigilancia de
enfermedadesy larespuesta integradas en laregién de Africa

La FAO y la OMS estédn elaborando unas directrices para la respuesta a las
emergencias relacionadas con lainocuidad de los alimentos con el fin de ayudar alos
Estados Miembros a prepararse ante dichas emergencias y gestionarlas
adecuadamente. Asimismo, se estan elaborando una serie de directrices especificas
sobre la retirada de alimentos, |os sistemas de reclamaciones relativas a aimentos, la
comunicacion de los riesgos durante las emergencias relacionadas con la inocuidad
alimentaria y la evaluacion y la gestion de riesgos para actos urgentes relativos a
inocuidad alimentaria con la finalidad de proporcionar unas orientaciones mas
detalladas sobre estos importantes aspectos de la preparacion, la dertay la respuesta
ante emergencias relativas alainocuidad de los alimentos.

LaFAOYy laOMS, en colaboracion con el Consegjo de Cooperacién Industrial para el
Desarrallo, estan elaborando un conjunto de herramientas compuestas por materiales
de formacién préctica sobre andlisis de riesgos para especidistas del &rea de la
inocuidad de |os alimentos.

LaFAO haempezado aformular puntos de referencia para orientar alos gobiernos en
relacion con los costos de capital y de funcionamiento implicados en el desarrolloy la
aplicacion de sistemas oficiales y efectivos de control alimentario. Junto con las
evaluaciones nacionales de los sistemas de control aimentario, estos puntos de
referencia representaran una Util herramienta para la planificacion de las inversiones
en control alimentario de los gobiernos.

La FAO esta elaborando una publicacién que se titulara "Ayuda para € comercio:
inocuidad y calidad de los aimentos' dentro de una serie de publicaciones sobre
ayuda para el comercio. La publicacion explicara laimportancia de las cuestiones de
calidad e inocuidad de los alimentos en e comercio de aimentos y facilitara
informacion actualizada sobre cuanto la FAO hace en este terreno.

La FAO publico un libro en inglés y francés titulado "Vinculacion de personas,
productos y lugares: una guia para promover la calidad relacionada con € origen
geogréfico y las indicaciones geogréficas sostenibles'. La findidad de esta guia es
proporcionar alas partes interesadas del medio local un marco conceptual, ilustraciones
concretas y metodologias para promover y conservar productos de una calidad
especifica relacionada con € origen geografico y para aplicar esquemas de indicacion
geografica. Pronto estara disponible laversiéon en espafiol.

LaFAOQO vaapublicar seis estudios de casos de Asia sobre la calidad relacionada con €l
origen geografico y esquemas de indicacion geogréfica en los que se andizan las
ventgjas, los inconvenientesy los factores principales del desarrollo de los esquemas de
indicacion geografica a partir de las experiencias adquiridas en seis paises (Camboya,
China, India, Indonesia, Mongoliay Tailandia).

La FAO y la OMS publicaron "Los efectos de las normas privadas relativas a la
inocuidad aimentaria en la cadena alimentaria y en los procesos nhormativos
publicos'. Esta publicacion se presentd en el 32.° periodo de sesiones de la Comisién
y esta disponible en espariol, francés e inglés
(www.fao.org/docrep/012/i1132¢/i1132500.pdf,
www.fao.org/docrep/012/i1132f/i1132f00.pdf,
www.fao.org/docrep/012/i1132e/i1132e00.pdf, respectivamente).
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LaFAO Yy laOMS desarrollaron € Marco delaFAO y la OMS para el desarrollo de
planes nacionales de respuesta ante situaciones de emergencia relacionadas con la
inocuidad alimentaria. Este documento se elabord para ayudar alos paises a formular
y aplicar planes nacionales de respuesta ante situaciones de emergencia relacionadas
con la inocuidad alimentaria. El documento estara disponible en espafiol, francés e
inglésy se utilizara para las actividades futuras de desarrollo de las capacidades, con
la finalidad de fomentar la preparacion ante situaciones de emergencia relacionadas
con lainocuidad alimentariaen el plano regional y nacional.

Est4 en fase final de preparacion un informe sobre la situacion de las actividades de
laFAQ dirigidas a fortalecer la capacidad de participacion eficaz en € Codex.
El titulo del informe ser& " Conexion del Codex con lainocuidad alimentaria’.

Las Consultas Mixtas FAO/OMS de Expertos sobre Evaluacién de Riesgos
Microbioldgicos (JEMRA) han desarrollado una herramienta para evaluar la eficacia
de los planes de toma de muestras microbiolégicas, que esta actualmente en fase de
revision y estara disponible este mismo afio. Posteriormente se elaborardn materiales
formativos sobre € disefio de programas de toma de muestras que se beneficiaran de
lamejorade los conocimientos y la utilizacién de la herramienta.

La FAO esta elaborando una publicacion que llevara por titulo "La leche y los
productos l&cteos en la nutricion humana' y que incluird un capitulo sobre la calidad
y lainocuidad de lalechey los productos | acteos.

Se ha publicado un manual sobre "Buenas Practicas de Higiene en la Preparacion y
Venta de los Alimentos en la Via Pdblica en Latinoamérica y e Caribe" (véase
http://www.rlc.fao.org/es/inocuidad/pdf/ higiene.pdf).

La Oficina Regional de la FAO para Ameérica Latinay € Caribe (RLC) desarrollé un
curso de aprendizaje e ectrénico titulado "Manipulacién higiénica de los alimentos 1",
En & curso se proporcionan herramientas para la manipulacion higiénica de los
alimentos con el fin de asegurar la inocuidad de los alimentos y se examinan los
codigos basicos de higiene (véase
http://www.rlc.fao.org/nucleo/curso MHA 200904.htm).

Actualmente ya estén disponibleslas versiones 11 y 111 de este curso. En los cursos se
proporcionan herramientas sobre préacticas higiénicas de manipulacion de alimentos
para asegurar su inocuidad y se revisan los codigos basicos de higiene del Codex
(véase http://www.rlc.fao.org/nucleo/cursoMHA200904.htm).

Esta disponible actualmente €l curso de aprendizaje electronico de laRLC de la FAO
titulado "Andlisis de Riesgos de la Inocuidad de los Alimentos'. El curso se basa en
documentos publicados por la FAO y e Codex Alimentarius relacionados con €l
andlisis de riesgos (véase http://www.rlc.fao.org/nucleo/cursos/ ARIA201004.htm).

La campafia "Come sano" de la RLC de la FAO esta dirigida a prevenir las
enfermedades relacionadas con los alimentos y se ha aplicado en todos los paises de
América Latinay el Caribe. En la campafia se proporciona informacion en espafiol,
francés ("Mange sain"), inglés ("Eat safely") y portugués (" Coma saudavel") sobre las
buenas précticas de alimentacion inocua y saludable, y la manipulacion y la
preparacion de alimentos en casa. Los materiales de la campafia estén disponibles en
el sitio Web http://www.rlc.fao.org/es/prioridades/sani dad/comesano.htm.

El programa "Come sano" de la RLC de la FAO se ha ampliado mediante una
campafa de transmisién por radio en idiomas nativos locales (quechua, criollo, etc.)
en El Salvador, Guatemala, Haiti, Panama, Pert y la Republica Dominicana.
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. La RLC de la FAO eabor6 un curso de aprendizaje electronico denominado
"Sistemas de control de la inocuidad de los aimentos’, disponible en:
http://www.rlc.fao.org/nucleo/curso SCIA 200909.htm.

PARTE I1: MECANISMOSMUNDIALESDE INTERCAMBIO DE INFORMACION

7. Se ha trabajado mucho en |os aspectos técnicos del Portal internacional sobre inocuidad de los
aimentos y sanidad animal y vegetal (www.ipfsaph.org) desde junio de 2009 con la finalidad de
mejorar la facilidad de uso tanto para recuperar informacién como para publicar registros oficiales
nacionales. A fecha de abril de 2010, en € portal habia indexados unos 50 000 registros de mas
de 50 fuentes diferentes de datos oficiales. Se esta simplificando el portal para que sus dos funciones
basicas queden més claras en la pagina de inicio: en primer lugar, el porta es una base de datos
gratuita de informacion para e publico de todo € mundo; en segundo lugar, se trata de una
plataforma de publicacion de facil utilizacion para los usuarios registrados que disponen de una
cuenta, meditante la que pueden compartir informacién oficial sobre inocuidad alimentariay sanidad
animal y vegetal. La funcion central de blsqueda se ha reforzado considerablemente para permitir
que se realicen busguedas cronoldgicas y avanzadas, y se han afiadido y mejorado otras funciones.

8. Ademas, se ha mejorado € conjunto de datos para la evaluacién de la inocuidad alimentaria
de las plantas de ADN recombinante autorizado de acuerdo con las Directrices del Codex para la
realizacion de la evaluacién de la inocuidad de los aimentos obtenidos de plantas de ADN
recombinante, desde el punto de vista técnico y de la facilidad para €l usuario, con la finalidad de
simplificar el proceso de adicién de evaluaciones oficiales de la inocuidad por parte de los gobiernos
y otras fuentes oficiales, asi como el proceso de busqueda de la informacion. Este conjunto de datos
funciona en cooperacion con la base de datos BioTrack de la OCDE, una base de datos central
interoperable con contenidos relativos a la evaluacion de la inocuidad de los alimentos obtenidos a
partir de plantas de ADN recombinante. Este conjunto de datos redine registros sobre la evaluacién de
la inocuidad de los aimentos para las transformaciones aprobadas a partir de diversas fuentes
oficiales electréonicas como, entre otras, la base de datos BioTrack de la OCDE, & Centro de
Intercambio de Informacion sobre Seguridad de Biotecnologia y €l Registro de alimentos y piensos
modificados genéticamente de la Comunidad Europea' A medida que las labores descritas se
acerquen a su conclusion, se invitard a todos los Miembros del Codex a que carguen en el portal sus
registros respectivos, incluidos los datos de baja presencia de ADN recombinante. Puede encontrar
mas informacion en: www.ipfsaph.org, o puede mandar un correo electrénico a: ipfsaph@fao.org.

9. INFOSAN es una nuevainiciativa conjuntade laFAO y la OMS cuya Secretaria se encuentra
enlaOMS. Lared cuenta actualmente con la participaciéon de 177 Estados miembros. La finalidad
de la red es promover € intercambio rdpido de informacion cuando se producen acontecimientos
relacionados con la inocuidad alimentaria, compartir informacion sobre importantes cuestiones de
interés mundia relacionadas con la inocuidad de los aimentos, promover la asociacion y la
colaboracion entre paises y ayudar alos paises a reforzar su capacidad y a gestionar las situaciones de
emergencia relacionadas con la inocuidad de los aimentos. Algunas de las &reas de desarrollo
principa en 2010 son el refuerzo de la colaboracién de los Estados Miembros para fomentar 1a
comunicacion y el intercambio técnico de evaluaciones de riesgos y mejores practicas y reforzar la
relacion con otras organizacionesy redes relacionadas. INFOSAN es también un asociado importante
del programa de inocuidad alimentaria EMPRES de laFAO.

! Tal como se solicitd en la 72 reunion del Grupo de accion intergubernamental especial del Codex
sobre alimentos obtenidos por medios biotecnol égicos (Chiba [Japdn], 24-28 de septiembre de 2007).
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10. La FAO, en colaboracién con varios asociados, ha lanzado un portal Web sobre la
alimentacion de animales (www.fao.org/ag/animalfeeding.html) en el que se presta especial atencién
a los problemas relacionados con la inocuidad de los piensos y se proporciona un punto de acceso a
mucha informacién (legislacion, cédigos de practicas, documentos cientificos y técnicos, material de
formacion, un directorio de expertos y organizaciones, etc.) y una plataforma para participar en foros
tematicos. El portal refuerza las sinergias y fomenta la asociacion entre las instituciones
gubernamentales, €l sector privado, las organizaciones no gubernamentales, |os cientificos, etc. conla
finalidad de facilitar la financiacion, la gjecucion y la comunicacién de iniciativas dirigidas a asegurar
una alimentacién inocua y responsable de los animales y, por consiguiente, la inocuidad de los
alimentos.

11. En el marco de "Calidad especifica’, e proyecto GCP/INT/022/FRA, financiado por Francia,
tiene e objetivo de ayudar a los Estados Miembros a desarrollar esquemas especificos de calidad
adaptados a su situacion econdmica, social y cultural. La FAO sigue recopilando e intercambiando
informacion en e marco de seminarios regionales. En 2009 se celebraron seminarios regionales
titulados la "Calidad relacionada con el origen geogréfico” en Asia (Bangkok [Tailandia], 8-11 de
junio de 2009) y América Latina (San José [Costa Rica], 29 de septiembre-1° de octubre de 2009).
Si desea obtener mas informacion, por favor visite e sitio Web www.foodquality-origin.org.

12. La FAO lanz6 un nuevo portal Web sobre la gobernanza del sector de la ganaderia que
incluye el &rea de la inocuidad y la calidad de alimentos y piensos (www.fao.org/ag/governance-
livestock.html) y en € que se reline mucha informacion: legislacién, estrategias y politicas, hormas
(internacionales y nacionales, publicas y privadas), codigos, directrices, manuales de précticas, etc.
dirigidos a fomentar el desarrollo responsable del sector de la ganaderia.

13. La OPSy la OMS pusieron en marcha la biblioteca virtual de la salud sobre la inocuidad de
los alimentos, disponible en: http://bvs.panalimentos.org /php/index.php?ang=es.

14. Ta como se comunico ala Comision del Codex Alimentarius en su 32° periodo de sesiones,
la FAO establecid un programa de prevencién de emergencia y alerta temprana en la esfera de la
inocuidad de los alimentos (EMPRES-Inocuidad de los alimentos) como parte de su Marco de gestion
de crisis para la cadena alimentaria. El objetivo principa de EMPRES-Inocuidad de los alimentos es
la prevencion y la alerta de emergencias relativas a la inocuidad alimentaria y se esta poniendo en
préctica tomando en consideracion las redes y actividades existentes en e ambito de la prevencion y
ladertaen todo e mundo. A este fin, EMPRES-Inocuidad de los alimentos participa plenamente en
las actividades de INFOSAN, especialmente en relacion con el acceso alainformacion pertinente del
sector agricola, €l andlisis de las tendencias, la prediccion y la prestacién de asistencia técnica para
prevenir emergencias. Se puede obtener mas informacién en la direccién: EMPRES-FS@fao.org.

15. La Oficina Regional de la FAO para Europay Asia Centra desarrollé una nueva pagina Web
titulada "Calidad y origen en Europa y Asia Central-Productos agricolas y alimentarios
tradicionales'. Esta pégina Web se dirige alas autoridades agricolas y publicas, |as partes interesadas
en la promocién de la produccion de alimentos tradicionales y el desarrollo rural, los productores de
productos tradicionales, las instituciones académicas, las instituciones nacionales competentes, |os
profesionales ocupados con aspectos de la inocuidad de los aimentos, € equilibrio nutriciona y la
calidad de los productos, y los consumidores. La finalidad de la pagina es facilitar el acceso a
informacion y buenas experiencias con € consiguiente fomento de la colaboracion y las asociaciones
para incrementar la presencia y la variedad de productos tradicionales regionales asociandolos al
desarrollo rural sostenible. El sitio Web regional se cred con el apoyo de paises que proporcionan la
informacion pertinente en un cuestionario. La direccion del sitio Web es:  http://www.foodquality-
origin.org/europe (acceso temporal en http://213.163.11.208/glgo/).
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PARTE I1l:  ACONTECIMIENTOSINTERNACIONALESPLANIFICADOS

16. El EMPRES-Inocuidad de los aimentos de la FAO ha proporcionado varios talleres sobre la
planificacién de la respuesta nacional de emergencia para la seguridad aimentaria. En e plano
regional, EMPRES-Inocuidad de los alimentos contribuy6 al taller de la Red mundia de infecciones
transmitidas por aimentos (GFN) y la Red alimentaria de Asia que se celebrd en colaboracién con
laOMSy la FAO sobre la planificacion de la respuesta nacional de emergencia para la inocuidad de
los alimentos (Bangkok [Tailandia], 2-4 de junio de 2010). En €l taller se utilizd el Marco dela FAO
y la OMS para € desarrollo de planes nacionales de respuesta ante situaciones de emergencia
relacionadas con la inocuidad alimentaria como herramienta principal de la formacién. En el plano
nacional, esta prevista la celebracion de talleres similares en Bangladesh y Viet Nam en 2010.
El EMPRES-Inocuidad de los alimentos esta estudiando la celebracion de talleres similares en otros
paises y regiones en funcién de las solicitudes oficiales que se cursen y la disponibilidad de recursos
extrapresupuestarios. Si desea obtener mas informacién sobre cémo cursar solicitudes o hacer
donaciones, pdngase en contacto con: EMPRES-FS@fao.org.

17. La OMS impartié ocho cursos de formacion internacionales y tres nacionales sobre la
vigilancia y deteccion de enfermedades entéricas transmitidas por aimentos y otras enfermedades
infecciosas a través de la Red mundia de infecciones transmitidas por alimentos (GFN), antes
denominada Global Salm-Surv de la OMS. La red cambié de nombre en 2009 para reflejar que su
alcance iba més ala de la Salmonella.  Se impartieron las formaciones en Barbados, Brasil, China,
Costa Rica, Emiratos Arabes Unidos, Guam, Kenya, Madagascar, Polonia y Tailandia. En estos
cursos se formo a un total de 596 profesionales de 87 paises. Se promueve la vigilancia integrada
llevada a cabo mediante técnicas de laboratorio, y se fomenta en todo e mundo la colaboracién
intersectoria entre disciplinas relativas ala salud humana, larama veterinariay otras relacionadas con
la dimentacién. La FAO esta ampliando su colaboraciéon con la GFN. La GFN de la OMS esta
compuesta actuamente por casi 1.600 miembros de més de 700 instituciones de 177 Estados
miembros y territorios. Si desea obtener méas informacion, puede visitar la siguiente direccion de
Internet: www.who.int/gfn.

18. La FAO y la OMS, con apoyo el fondo fiduciario del Codex, organizaron un seminario de
medio dia de duracién sobre "Evaluacion del JECFA de riesgos de los contaminantes: lo que se
espera de los miembros del Codex y los datos que son necesarios' para todos los participantes de la
42reunion del Comité del Codex sobre Contaminantes (Izmir [Turquia], 28 de abril de 2010).
El objetivo del seminario era proporcionar informacion alas delegaciones sobre cémo los Miembros y
los observadores del Codex pueden participar y contribuir adecuadamente a las evaluaciones de
riesgos realizadas por el JECFA y alos procesos de andlisis de riesgos del Codex. Las presentaciones
se ocuparon especificamente del tipo y la calidad de los datos que pueden generar los Miembros y
partes interesadas del Codex y que posteriormente permitiran que los expertos del JECFA desarrollen
una evaluacion de los riesgos que satisfaga las necesidades del CCCF para el establecimiento de
normas y que reflgie la situacién mundial. En vista del interés mostrado en el seminario, la FAO y
laOMS tratan de utilizar todas las oportunidades de proporcionar informacion a los Estados
Miembros sobre la evaluacién de riesgos y e proceso del Codex, particularmente a los paises en
desarrollo y los paises con economias en transicion, ya que €l asesoramiento cientifico que se
proporciona a Codex podria mejorarse con las aportaciones de estos paises.

19. La OMS ayudé a los paises a desarrollar proyectos educativos y campafias de promocion
sanitaria con las "Cinco claves para unos alimentos mas inocuos’ en el contexto de acontecimientos
internacionales como la Copa del Mundo de la FIFA y la Exposicion Universal de Shanghéi. La Guia
sobre inocuidad de |los alimentos para vigjeros de la OMS se distribuira a todos |os vigjeros que entren
en estos paises, como parte de los esfuerzos dirigidos a prevenir las enfermedades transmitidas por
alimentos. LaOMS; junto con el Departamento de Sanidad de Sudéfrica, utiliz6 e curso sobre las
"Cinco claves para unos alimentos mas inocuos' para formar a los manipuladores de alimentos de la



G/SPS/GEN/1030
Pagina 10

Copa del Mundo de la FIFA. Se acept6 la participacion de la OMS en la Exposicion de Shanghai
del 11 a 16 de octubre de 2010 con €l tema "Las cinco claves para unos alimentos méas inocuos y
llevar unavidamejor: conocimientos = prevencion”.

20. La FAO, en colaboracién con Federacion Internacional de Industrias de Piensos (IFIF),
organizd la 32 reunion internacional de reglamentadores del sector de los piensos en Atlanta (Estados
Unidos de América) ddl 25 al 27 de enero de 2010. Lafinalidad del acontecimiento era fomentar el
didlogo y la cooperacion entre el sector publico y el sector privado en éreas relacionadas con la
inocuidad de los piensos. Con anticipacion alas nuevas preocupaciones rel acionadas con lainocuidad
de los alimentos, los temas principales de la reunién fueron la evaluacion y la gestion de riesgos en la
produccién de piensos para animales y la manera en que abordan estos aspectos la industria 'y las
autoridades nacionales o regionales competentes. Todos los participantes exploraron las maneras en
gue laindustria y las autoridades competentes podrian colaborar mas estrechamente para encontrar
soluciones més eficaces y eficientes para asegurar la inocuidad de los piensos y debatieron acerca de
los factores que restringen actualmente el comercio de piensos e ingredientes de piensos.

PARTE IV: PROYECTOSE INICIATIVASMUNDIALES

21. Los gobiernos de los Paises Bgjos y Noruega apoyaron conjuntamente a un programa de
asociacion de multiples donantes de la FAO para 2009 que sucedio a PCA de Noruegay proporciond
una continuidad de apoyo ala"Mejora de lainocuidad y la calidad de los alimentos a nivel nacional y
en lacadenaaimentaria’. Las actividades en el ambito del programa de 2009 se llevaron a cabo en €
plano nacional y subregional y afectaron a los siguientes paises. Bangladesh, Bhutan, Burkina Faso,
Camboya, Guatemala, Honduras, Myanmar, Mali, Republica Democrética del Congo, Republica
Democratica Popular Lao, Tanzaniay Uganda.

22, LaFAO hadistribuido el cuestionario "Requisitos de recursos para el funcionamiento maduro
de un sistema nacional de control alimentario" a diversos paises en € marco de un gercicio de
establecimiento de puntos de referencia para determinar los costos y 10s recursos necesarios para
implantar un sistema maduro de control alimentario. Este modelo se utilizara junto con un estudio
mundial de carécter méas amplio de la FAO sobre inversion en agricultura para proporcionar
asesoramiento  semicuantitativo sobre los recursos necesarios para que los Estados Miembros
desarrollen y apliguen sistemas eficaces de control alimentarios que sean conformes a las situaciones,
las politicas y las necesidades socioecondmicas nacional es.

23. En su 32° periodo de sesiones, la Comision del Codex Alimentarius examiné la cuestion del
efecto que tienen las normas alimentarias privadas en los Estados Miembros y en la labor de la
Comisién y convino en elaborar un documento para valorar esta cuestion. El documento y los talleres
conexos sobre esta cuestion se presentaran en el proximo periodo de sesiones de la Comision en julio
de 2010.

24, LaIniciativa de la OMS para redlizar una estimacién de la carga mundia que representan las
enfermedades transmitidas por los alimentos, lanzada en 2006, tiene €l objetivo de proporcionar datos
fiables sobre la extension de la carga de enfermedades transmitidas por alimentos en el mundo
desglosados por sexo, edad y region, para una lista definida de agentes responsables de origen
microbiano, parasitario y quimico. Los esfuerzos mundiales de la Iniciativa se veran completados a
partir de finales de 2009 por |os estudios de |os paises sobre la carga de las enfermedades transmitidas
por alimentos, que proporcionaran estimaciones de la carga de primera mano y complementarén los
examenes epidemioldgicos del Grupo de referencia sobre la epidemiologia de la carga de las
enfermedades transmitidas por los alimentos (FERG). Se reforzara la capacidad nacional en materia
de estimacién de la carga de enfermedades transmitidas por alimentos, andlisis de la situacion de las
politicas y utilizacion de datos epidemioldgicos en el establecimiento de normas relacionadas con la
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inocuidad de los alimentos mediante la provision de formaciones especificas y € tutelgie que
proporcionarala Iniciativa.

25, La OMS finalizo el curso de formacion de formadores denominado "Cinco claves para unos
adimentos més inocuos', que se comprobd en Belice, Tunez y Sudéfrica (véase
http://www.who.int/foodsafety/consumer/keys training/en/index.html). Este curso proporciona
orientaciones sobre como educar y promover la adopcion de conductas inocuas de manipulacion de
alimentos. El primer médulo se disefid para que fuera dirigido a las mujeres en consideracion de la
importante funcion que desempefian en la produccion y la preparacion de alimentos inocuos. Este
curso de formacion también se desarrollé como respuesta a las prioridades manifestadas por la
Directora General de la OMS para promover la salud de las mujeres, principamente en |os paises en
desarrollo (Las mujeres y la salud: los datos de hoy, la agenda de mafiana [Informe mundial de
laOMS 2009]). Se estan preparando modulos para los diferentes grupos de puablico a los que va
dirigidala publicacion.

26. En todo e mundo, las oficinas regionales y en los paises de la OMS colaboran con las
autoridades nacionales en la definicién de cinco proyectos educativos clave en escuelas, hospitales,
cantinas, etc. Hastalafecha, mas de 90 paises han g ecutado proyectos educativos relacionados con €l
curso "Cinco claves para unos alimentos mas inocuos'.

PARTE V: INICIATIVASY PROYECTOSREGIONALESY NACIONALES

27. Se redlizaron varias actividades en € plano regiona y nacional. Estas se destacan en los
anexos 1-6 en los apartados de actos regionales y nacionales y proyectos y asistencia directa a los
paises. Algunos estan plenamente relacionados con la inocuidad y la calidad de los alimentos,
mientras que en otros la inocuidad de los alimentos representa un componente de un proyecto mas
amplio.

28. En la 312 reunién de la Conferencia Regional de la FAO para América Latina'y el Caribe
(LARC 31) se present6 €l documento "Informe sobre el Codex Alimentarius y la Inocuidad de los
Alimentos en la Region”. Puede encontrar mas informacion en:
http://www.fao.org/docrep/meeting/018/k 7339s.pdf.




ANEXO 1

AFRICA

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso de formacion)

Organizadores

Fechas

Lugar delareunion

Taller subregional (paises dela UEMAOQ) sobre el uso del andlisis de riesgos
paralas actividades de control alimentario

FAO

22-24 de febrero de 2010

Cotonou (Benin)

PROYECTOS/ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Refuerzo del Comité nacional del Codex y del sistema de control PCT delaFAO Angola En curso
alimentario mediante un proyecto nacional
Misidn de respuesta de emergencia para afrontar un incidente de intoxicacion | OMS Angola Misién realizada; informes
por bromuro presentados a Gobierno de
Angola.
Apoyo de los sistemas de informaci6n sobre MSF en Benin Fondo paralaAplicacion de | Benin En curso
Normasy el Fomento del
Comercio (FANFC) de
laFAO
Mejora sanitaria de la cadena de valor del anacardo y el butirospermo FANFC delaFAO Benin En curso
Evaluacion de los sistemas nacionales de control delos alimentosy delos | OficinaRegional para Benin, Burkina Faso, Burundi, | 2008-2009
programas nacionales de inocuidad de los alimentos, elaboracion de AfricadelaOMS Cote d'lvoire, Gambia, Ghana,
politicas, legislacion, estrategias y planes de accion sobre lainocuidad de Guinea, Kenya, Liberia,
los alimentos Malawi, Mauritania, Mauricio,
Niger, Rwanda, Senegdl,
Seychelles, Togo y Uganda
Creacion de capacidad paraimpulsar €l rendimiento del comercio de pescado FANEC delaFAO Benin, Gambia, Mauritania, En curso
en determinados paises africanos (cumplimiento de las MSF) Senegal, SierralLeona
Establecimiento de un grupo de accion nacional sobre lainocuidad de los Oficina Regional para Botswana, Gabdn, Guinea, 2008-2009
alimentos, de comitésy de grupos de trabajo AfricadelaOMS Ghana, Kenya, Mozambique,
SierralLeonay Uganda
Refuerzo de los comités nacionales del Codex in cina Regional para Botswana, Guinea, Kenya, 2008-2009
AfricadelaOMS Sierraleonay Uganda
Fortalecimiento del sistema nacional de control delainocuidad y lacalidad | FANFC delaFAO Camerdn En curso

alimentarias en Cameriin
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion

Asesoramiento y asistenciaal Laboratoire de Chimie de I’ Hygiéne FAO Camerdin En curso

Environnement del Centre Pasteur parala puesta en préactica de un estudio

sobre la exposicion de los habitantes de Y aundé alos metal es pesados

empleando un estudio de la dieta total

Asesoramiento y asistencia al Centre Pasteur de CamerUn parala FAO/OMS/INRA/FANFC Burkina Faso, Camerun, Mali, | Encurso

coordinacion de |a presentacion al FANFC de un proyecto de aplicacion de Nigeria, Senegal

un estudio dela dietatotal regional en el Africa subsahariana

Refuerzo de los sistemas nacionales sobre bioseguridad en Cabo Verde FAO Cabo Verde En curso

Formacion de los vendedores de alimentos en los mercados de Brazzaville | Oficina Regional para Republicadel Congo En curso

empleando las cinco claves para unos alimentos méas inocuos AfricadelaOMS

Elaboracion de una guia parala movilizacion social Oficina Regional para Republicadel Congo y Guinea | 2008-2009
AfricadelaOMS

Andlisis de la capacidad de control de alimentosy formulacion de una PCT delaFAO Republicadel Congo Logrado en febrero de 2010;

propuesta de proyecto para la Republica del Congo se hatransmitido el informe

alas autoridades congolesas

Refuerzo del Comité nacional del Codex PCT delaFAO Coted'lvoire En curso

Evaluacion de la capacidad de control alimentario y formulacion de una PCT delaFAO Djibouti En curso

propuesta de proyecto para Djibouti

Refuerzo del Comité nacional de Codex y preparacion de un plan de accion | Oficina Regional para Eritrea 2009 en curso
AfricadelaOMS

Refuerzo de la capacidad nacional en materia de seguridad biol6gica FAO Gambia 2008-2009

Capacitacion de los funcionarios de salud publica en el APPCC Oficina Regional para Gambia, Guinea, Kenya, 2008-2009

AfricadelaOMS

L esotho, Madagascar, Malawi,
Mozambiquey Seychelles

Desarrollo del curriculo y mejoradel acceso y lacomprension de las
normas alimentarias de importancia paralainocuidad y lacalidad de los
alimentos

FANFC delaFAO

Ghana

Comenzara en agosto
de 2010

LaFAO apoyo laevauacion de las instalaciones, la preparacion y las RAFT/SFW Ghana 2009

précticas de manipulacién para un servicio inocuo en lacantinade la

Oficina Regional dela FAO en Accra (Ghana)

LaFAO prest6 apoyo alarealizacién de un estudio sobre la situacion de RAFT/SFW Cabo Verdey Ghana 2009

los alimentos en las calles en algunos mercados nocturnos de Accra

(Ghana) y Praia (Cabo Verde)

Refuerzo del Comité nacional del Codex PCT delaFAO Guinea Proyecto en curso
Proyecto sobre bioseguridad: problemas de los residuos de plaguicidas FAO Kenya En curso
Formacion de oficiales y reglamentadotes de control alimentario en materia | Oficina Regional para Kenya 2009

de controversias

AfricadelaOMS

€T eulbed

0E0T/NIAD/SAS/O



Titulo FAO/OMS Pais Situacion

Finalizacion de lalegislacion relativa alos alimentos PCT delaFAO M adagascar Logrado en 2009; se han
transmitido el informey las
recomendaciones a
Gobierno

Refuerzo de la capacidad nacional en materia de seguridad biol6gica FAO Malawi 2008-2009

Investigacion de lafiebre tifoidea Oficina Regional para Malawi 2009

AfricadelaOMS

Apoyo alaaplicacion del Cédigo de préacticas del Codex parael pescadoy | FAO Malawi 2009

los productos pesqueros

Capacitacion del persona dela ANSSA en andlisis deriesgos paralatoma | PCT delaFAO Mali En espera de financiacion

de decisiones sobre control de los alimentos

Manipulacion higiénica de alimentos de origen animal FAO Rwanda Proyecto en elaboracion

Facilitacion del comercio en los estados miembros de la Comunidad parael | FAO SADC

Desarrollo del AfricaMeridiona (SADC) mediante las normas sobre

alimentacién y la gestion de lainocuidad alimentaria

Sensihilizacion de grupos de accidn por distritos, de productoresy Oficina Regional para Sierraleona 2009

fabricantes con respecto ala aplicacion de estéandares y normas AfricadelaOMS

alimentarios

Promocion y comunicacion de las Cinco claves para unos alimentos més OficinaRegional delaOMS | Somdia En curso

inocuos o de la campafia"El trio de cincos' en inocuidad de los alimentos parael Mediterraneo

en colaboracién 'y asociacion en el plano regional, nacional y mundial; Oriental

refuerzo de capacidad en actividades de promocion y sensibilizacion;

refuerzo de los programas de vigilanciay de seguimiento de riesgos en

relacién con las enfermedades zoondticas y no zoonéticas transmitidas por

los alimentos e integracion en |os sistemas nacional es existentes de

vigilancia con difusion de los resultados;

establecimiento de laboratorios de sanidad pUblica especializados en la

reduccién de los riesgos mediocambientales parala salud publicay delos

riesgos paralainocuidad de los alimentos

Curso de formacion de formadores sobre las Cinco claves para unos Oficina Regional para Sudéfrica Hafinalizado lafase

alimentos mas inocuos AfricadelaOMS experimental

Apoyo técnico y campafias de promocion sanitaria en preparacion de la OoMS Sudéafrica En curso

CopaMundial delaFIFA de 2010

Ayuda a Gobierno para promover la aplicacion de buenas practicas de FAO/IOMS Tanzania En curso

higiene en todas las fases de la cadena de valor de algunos productos
basicos (UNJP/URT/131/UNJ)
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Fomento de la capacidad de los organismos reguladores enrelacién conla | FAO Uganda En curso
manipulacion de semillas, cultivos y alimentos procesados modificados
genéticamente (TCP/UGA/3103)
Prevencion y control de peligros bioldgicosy quimicos de los productos FAO Uganda En curso

avicolas mediante la aplicaci6n de buenas précticas en toda la cadena de
produccion en Uganda
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ANEXO 2

ASIA

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso de formacion)

Organizadores

Fechas

Lugar delareunion

Taller regional sobre la calidad relacionada con el origen geografico

FAO, Departamento de
propiedad intelectual de
Tailandia, Delegacion de
laUE en Tailandia

8-11 dejunio de 2009

Bangkok (Tailandia)

Programa de formacién de formadores de la FAO sobre gestién de la
cadena horticola-regional

FAOQO y Unidad encargada
delas précticas
posteriores ala cosecha
del Centro de Agricultura
Limpia

19-26 de septiembre
de 2009

Vientiane (Republica Democrética
Popular Lao)

Taller nacional avanzado |11 de la Red mundial de infecciones transmitidas
por alimentos (GFN) para China

GFN delaOMS, CDC
China

7-9 de septiembre
de 2009

Zhengzhou (Henan, China)

Curso nacional de formacién de la GFN para China

GFN delaOMS, CDC
China

10-13 de septiembre
de 2009

Zhengzhou (Henan, China)

Taller sobre los virus Nipah y Hendra, investigacion y salud publica

OMS, en colaboracién
conlaFAQ, laOIE, €
Departamento de Sanidad
y Veez de Australiay
CRC Australia

13-16 de octubre
de 2009

Brisbane (Australia)

Formacion sobre como realizar estudios de la carga de enfermedades
transmitidas por alimentos para |as autoridades sanitarias de China,
Malasia, Singapur y Viet Nam

OoMS

Diciembre de 2009

Brisbane (Australia)

Programa de formacion de formadores de la FAO sobre productos frescos
recién cosechados-regional

FAO-KMUTI Tailandia
fue €l asociado en la
gjecucion

22-26 de marzo
de 2010

Bangkok (Tailandia)

Taller sobre el marco de planificacion de respuestas de emergencia
relacionadas con lainocuidad de los alimentos de laFAO y laOMS

LaOMSylaGFN cone€l
apoyo delaFAO

2-4 dejunio de 2010

Bangkok (Tailandia)

Taller regional sobre inocuidad de los alimentos

OIE/FAO-Africa

12-16 dejulio de 2010

Tokio (Japon)

Asesoramiento técnico y apoyo a participantes sel eccionados del Grupo de
expertos en inocuidad de los alimentos de la ASEAN

OoMS

2010

En planificacion

Taller sobre el refuerzo delainocuidad y la calidad de la cadena de
alimentos al por menor

LaFAOQOYy laAutoridad de
Inocuidad Alimentariay
Normas delalndia

Noviembre/
diciembre de 2010

India

9T euified
0£0T/NID/SIS/O



PROYECTOS/ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

Mejorade lainocuidad alimentaria mediante el refuerzo de los sistemas de
inspeccion de alimentos en los paises de la ASEAN y apoyo al programa de
laFAO sobre creacién de capacidad relativa alainocuidad alimentaria
(GCP/IRAS/222/JPN 223-JPN)

FAO con financiacion del

Japén

Paises dela ASEAN

En curso (1° de febrero de 2007-

agosto de 2011)

Asistenciatécnica en relacion con las politicas regionales y asesoria sobre

La FAO, con financiacion

Paises de la Subregién del

En curso (2009-diciembre de 2011)

la aceleracion de la aplicacion del programa central de apoyo agricola del BAsD Gran Mekong (GMS)

Apoyo técnico y preparacién de notas expositivas parafomentar la FAO Afganistan En curso

capacidad normativa e institucional en materia de inocuidad de los

alimentos y sanidad vegetal de algunos ministerios (TCPF/AFG/3203)

Apoyo para desarrollar una propuesta de proyecto destinada a mejorar el | OMS/FAO Bangladesh Se elabord la propuestay se envio
mercado de las aves vivas y asi prevenir y luchar contra la gripe aviar en para solicitar fondos de la CE
Bangladesh

Asistencia en la formulacion de medidas reguladoras que permitan la | FAO Bangladesh Finalizado en marzo de 2010
investigacion 'y la aplicacion sostenible de la biotecnologia

(TCP/BGD/3102)

Mejora de la inocuidad y la calidad de los alimentos y control alimentario | FAO Bangladesh En curso (1° de enero de 2009-
en Bangladesh (GCP/BGD/038/EC) 31 de diciembre de 2010)
Establecimiento de una estrategia nacional para la promocion de una | FAO Bhutan En curso

calidad especifica preservando a mismo tiempo los recursos locales

Productos del Y ak y hongos

Meorade lainocuidad alimentariay de su gestion en Camboya, Republica | FAO Camboya, Republica En curso (1° de enero de 2005-

Democréatica Popular Laoy Viet Nam (GCP/RAS/207/NZE) Demoacratica Popular Lao | 31 de diciembre de 2009)
y Viet Nam

Se proporciond apoyo parallevar a cabo un estudio de la contaminacion Oficina Regiona delaOMS | Camboya Finalizado

por cloropropanol de productos con salsa de soja nacionales e importados para el Pacifico Occidental

Creacion de capacidad paramejorar € control de lacalidad de lapescay FAO Camboya En curso

los servicios de normalizacion y contribuir alareduccién de la pobreza

TCP/CMB/3204(D)

Apoyo paramejorar lacalidad y lainocuidad de la salsa de pescado FAO Camboya, Myanmar 2009

Refuerzo de la capacidad de andlisis en relacion con lainocuidad PCT delaFAO China En curso

alimentaria (TCP/CPR/3007)

Se proporciond apoyo técnico sobre politicas, gestion y el marco normativo
delainocuidad alimentaria

Comité Regional delaOMS
para el Pacifico Occidental

China

Finalizado; proporcioné apoyo a

una estrategia nacional delas

Naciones Unidas sobre inocuidad

dimentaria

/LT eulbed

0E0T/NIAD/SAS/O



Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Realizacién de un proyecto sobre inocuidad de los productos agricolasen la | BM/FAO China En fase de formulacion
provinciade Jilin por parte del Banco Mundial
Mejora de lainocuidad alimentaria de la acuicultura en la provinciade FAO China En curso (1° de agosto de 2009-
Hubei (TCP/CPR/3203D) 31 de diciembre de 2010)
Se proporciona apoyo sobre inocuidad alimentaria en relacion con los OoMS China En curso
Juegos Olimpicos
Mejora del mercado tradicional de animales vivos para prevenir la OMS China 2009-abril de 2010
influenza aviar y reforzar lainocuidad alimentariay la educacion de las
partes interesadas (financiacion de USAID)
Proyecto de los ODM para mejorar la nutricién, lainocuidad de los OMS/FAO + seis China Comenz6 en enero de 2010
alimentosy la seguridad alimentaria de mujeres y nifios de las regiones mas | organismos de las Naciones
pobres de China Unidas
Refuerzo del sistema de vigilancia de las enfermedades transmitidas por OMS China 2010
alimentos en Qingdao
Refuerzo del sistema de supervision de los contaminantes quimicosdelos | OMS China 2010
alimentos en Guangxi
Apoyo alaaplicacion de lalegislacion nacional en materiade inocuidad de | OMS China 2009-2010
los alimentos
Desarrollo de un sistema comunitario de reclamaciones alimentarias y OMS China 2009, finalizado
presentacion de informes para la provincia de Qingdao
Introduccién del andlisis de peligrosy de puntos criticos de control OMS China 2009, finalizado
(APPCC) en los servicios municipales de preparacién de comidas de
Nanning (provincia de Guangxi)
GFN Mejoradel programa de vigilancia de la salmonelosis OMS/CDC Chinay China En curso
asociados
Curso provincial de formacién de laGFN paralaprovinciade Guangdong | GFN delaOMS, CDC China 29 dejunio-3 dejulio de 2009
China
Examen de los servicios de inspeccion dimentaria FAO Fiji Ejecutado en 2009
Se dio asesoramiento através del Centro de Recursos Microbiolégicos para | FAO/UNESCO India
la Biotecnologia Marina (MIRCEN) de la FAO/UNESCO, parala
organizacion de un taller internacional de la ASM/FAO/UNESCO sobre
técnicas moleculares de uso en acuicultura e inocuidad de los alimentos
marinos
Desarrollo de mddul os de capacitacién para los administradores de OMS Indonesia En curso
mercados tradicional es de productos frescos
Cria sostenible de insectos para mejorar la nutriciéon, mejorar la seguridad FAO Republica Democrética | Abril de 2010-marzo de 2012
alimentaria e incrementar |a generacion de ingresos de las familias Popular Lao
Apoyo alareduccién de trematodos transmitidos por los peces en los FAO Republica Democrética | 2009-2010
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Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

sistemas acuicolas

Popular Lao

Revision y examen del Plan nacional de respuesta relacionada con la OMS Republica Democrética | Se ha planificado el seguimiento a
inocuidad de los alimentos, seglin proceda Popular Lao lareunion regional
Modernizacién y refuerzo de lainspeccion aimentaria OMS Republica Democrética | Comenzado

Popular Lao
Determinacion de las necesidades de creacion de capacidad del sistema FAO Malasia En curso (julio de 2008-diciembre
malayo de inspeccion pesquera (TCP/MAL/3201D) de 2009)
Se planearevisar el programaactual relativo alainocuidad alimentariaen FAO/IOMS Mongolia Proyecto en formulacion
Mongoliay proporcionar orientaciones acerca de su curso futuro
Apoyo aun programa de tutelgje entre Malasiay Mongolia sobre las OMS Mongolia 2010
operaciones de la oficinadel Codex
Refuerzo de la capacidad de los funcionarios del gobierno responsablesde | FAO con financiacion Nepal En curso (marzo de 2009-julio de
lainocuidad alimentaria, la sanidad animal y vegetal y el comercio agricola | del FANFC 2010)
en Nepal paraponer en préactica de manera eficaz |las medidas sanitarias y
fitosanitarias y las obligaciones relativas a comercio (MTF/NEP/060/STF)
Proyecto de tres afios de duracién parafortalecer lacalidad y lainocuidad FAO Filipinas Proyecto en formulacion
de los productos frescos con vistas amejorar lacalidad y lainocuidad de
las frutas y hortalizas frescas y modernizar el sistema de produccién para
cumplir con las MSF y los requisitos del Codex sobre inocuidad relativos a
los peligros microbiol 6gicos y quimicos en los alimentos
Meoradelosingresos, delacalidad y lainocuidad de los productos FAO/AECI Filipinas Proyecto en formulacion
frescos y de la sostenibilidad medioambiental de las explotaciones agricolas
en pequeia escala de las tierras altas de la region de Bicol mediante buenas
précticas agricolas (BPA)
Refuerzo del sistema naciona de control de alimentos para los productos | PCT delaFAO Filipinas Proyecto en formulacién
frescos en las Filipinas
Higiene e inspeccion delacarne FAO Filipinas Proyecto en formulacion
Higiene e inspeccion de la carne-ayuda a las contrapartes nacionales a OMS Filipinas En curso
transferir conocimientos y aptitudes a &mbito provincial y local
Asistencia en laformacién sobreinocuidad y calidad alimentariasy FAO Sri Lanka Proyecto en formulacién
certificacion
Refuerzo de la capacidad de laboratorio en materia de inocuidad de los PCT delaFAO Tailandia En preparacion
alimentos en la produccion primaria
Creacion de capacidad en el sistema de inspeccion dimentariade Viet Nam | PCT delaFAO Viet Nam En curso (septiembre de 2009-
(UNJP/VIE/O42/UNJ One Plan I) diciembre de 2010)
Informacién, educacion y comunicacién sobre inocuidad de los alimentos PCT delaFAO Viet Nam En curso (agosto de 2009-

(UNJP/VIE/043/UNJ One Plan 1)

julio de 2010)
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Refuerzo de las capacidades de MSF de Viet Nam para el comercio, mgjora | FANFC delaFAO Viet Nam En curso (marzo de 2010-
delainocuidad y la calidad de las hortalizas frescas mediante el enfoque de febrero de 2012)
la cadena de valor (MTF/VIE/Q46/STF)
Talleres sobre legislacion y su cumplimiento en e &mbito provincial VFA en colaboracién conla | Viet Nam En curso

OoMS

Apoyo alaformulacion de decretos sobrei) ladivision de OoMS Viet Nam En curso
responsabilidades entre los ministerios encargados de lainocuidad de los
alimentos; ii) la comprobacién de alimentos, alimentos modificados
genéticamente, etiquetado de alimentos, alimentos con micronutrientes
afiadidos, alimentos preparados para nifios peguefios y alimentos
funcionales
Revision y examen del Plan nacional de respuesta relacionada con la OMS Viet Nam Se ha planificado el seguimiento a
inocuidad de los alimentos, segiin proceda lareunion regional
Creacion de capacidad nacional en materia de estimacion de la cargade OoMS Paisen € que seredlizard | Desarrollo de médulos de

enfermedades transmitidas por alimentos, andlisis de lasituacion de las
politicasy utilizacion de lainvestigacion

de manera experimental el
estudio de lacargade
enfermedades
transmitidas por alimentos
(todavia por decidir)

formacion
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ANEXO 3

EUROPA

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso de formacion)

Organizadores

Fechas

Lugar delareunion

Taller nacional sobre inocuidad de los alimentos en Tayikistan

OficinadelaOMS para
Europa, Sede de
laOMS, Oficinade
laOMS en Tayikistan

16-17 dejunio de 2009

Dushanbe (Tayikistan)

Taller sobre la coordinacion de las M SF en |os paises de sureste de Europa FAO/Programade 16-19 de septiembre Sofia (Bulgaria)
desarrollo dela de 2009
legislacion comercial del
Departamento de
Comercio delos EE.UU.
Reunién regional de expertos: "Las cadenas de indicacion geogréfica del Oficina Regional de 20-21 de octubre de 2009 | Budapest (Hungria)
ganado como punto de entrada para mantener la agrobiodiversidad" laFAO paraEuropay
Asia Central
Curso nacional de formacion sobre APPCC Oficina Regional de 1°-15 de marzo de 2010 Tirana (Albania)
la OMS para Europa
Sistema de evaluacion de lainocuidad delos alimentos y asistenciatécnicaal | FAO/OMS 20 defebrero-4 de marzo | Se hapresentado el informe al

Comité nacional del Codex de 2010 Gobierno de Tayikistén
Concienciacion y aplicacion coherente del marco de andlisis de riesgos en €l Oficina Regional de 16-18 de marzo de 2010 Kiev (Ucrania)

plano nacional en Armenia, Azerbaiyan, Belarls, Georgia, Moldova, laFAOQ paraEuropay

Federacién de Rusiay Ucrania Asia Central

Apoyo alaUniversidad Nacional de CienciasdelaViday el Medio Ambiente | FAO En curso; abril-julio Ucrania

de Ucrania para que evalGe la viabilidad del establecimiento de un centro de
formacion sobre andlisis alimentario

de 2010

Curso de formacion de laGFN para Rusia, Kazajstan, Tayikistan y
Uzbekistan

OficinadelaOMS para
Europa, Sede de
laOMS, CDC de
losEE.UU., CRIE de
Rusia

31 de mayo-4 dejunio
de 2010

Moscu (Federacion de Rusia)

Taller nacional sobre inocuidad de los alimentos en Montenegro

Oficina Regional de

9-10 dejunio de 2010

Podgorica (Montenegro)

la OMS para Europa
Taller sobre resistencia alos antimicrobianos con perspectiva de inocuidad de | Oficina Regional de 27-28 de mayo de 2010 Belgrado (Serbia)
los alimentos para Croacia, Rumaniay Serbia la OMS para Europa
Reunién técnica de los paises de la antigua Unién Soviéticallamada"Normas | FAO Septiembre de 2010 Kiev (Ucrania)
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Actividad (taller, seminario o curso de formacion) Organizadores Fechas Lugar delareunion
deinocuidad alimentaria: adaptacion y armonizacion en los paises en
transicion”
Taller delaFAQOy laOMS anterior a Codex planificado antes del CCEURO | FAO/OMS Octubre de 2010 Polonia
Td I,er _regional d_e laFAOYy laOMS sobre inocuidad de los alimentos en las gg;\? gF;:?;onal de Noviembre de 2010 Tashkent (Uzbekistan)
republicas de Asia Central EuropalFAO

PROYECTOS/ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo FAO/OMS Pais Situacion

Oficina Regional de

Redlizacion r E CARD n jetiv reforzar | vici : -

frgﬁlter?go?s dieianpcg:i%z bjaei nari aSy(;(i)togar?i ?fj;lrﬁta c(ijecfl be;r?i aar OP SRS Igf%\fg gs: Z I(E)llj\zlospfalny Albania Proyecto de seguimiento
Albania

Evaluacion del potencial de los productos con indicacion geografica mediante | FAO Albania En curso

un estudio sobre "L as ventajas, los inconvenientes y |os principal es factores del

éxito del establecimiento de signos de calidad relacionados con €l origeny las

tradiciones en Albania: € caso de los productos tipicos basados en €l origen”

Refuerzo de lasinstituciones de control de los alimentos OficinaRegional de Albania Comenzé a principios de 2009

laOMS para Europa
con financiacion de la
Cooperacion Italiana

Proyecto de la FAO/CE sobre creacion de capacidad parala composicion de los
alimentos

LaFAOylaCE

Armeniay Georgia

En curso

Creacion de capacidad en relacion con lainocuidad alimentaria:

fortalecimiento de la capacidad nacional en materia de planificacion estratégica
y coordinacién de las actividades de control de los alimentos, asegurar que la
legislacién alimentariay las normas alimentarias armoni zadas son adecuadas,
garantizar el cumplimiento de las normas mediante la elaboracién de programas
de inspeccion efectivos, redes de laboratorios y programas de garantiade la
calidad en los sectores agroindustriales (TCP/AZE/3101)

PCT delaFAO

Azerbaiyan

En curso

El gobierno ha solicitado asistenciatécnicaala FAO parareforzar las
actividades nacionales de control alimentario y la evaluacion de alimentos
obtenidos mediante medios biotecnoldgicos. En 2007 serealiz6 un plan parala
formulacion sobre el terreno y en la actualidad se estéd formulando un proyecto

FAO

Belarls

Proyecto en formulacion

Creacion de capacidad de los organismos reguladores en relacion con la
manipulaciony el seguimiento de cultivos, productosy alimentos procesados
modificados genéticamente (TCP/CRO/3102)

FAO

Croacia

En curso
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Desarrollo del segundo Plan de accion sobre alimentacion y nutricion parala
region europea de la OMS en 2007-2012

Oficina Regional de
la OMS para Europa

Actividades de seguimiento con
respecto alaaplicacion anivel
nacional

Puesta en préctica de actividades relativas alas estrategias nacional es sobre Oficina Regional de Kazajstan, En curso
inocuidad alimentaria laOMS para Europa Uzbekistan, Armenia

y paises de la Europa

sudoriental

Tayikistan
Refuerzo de los servicios de inocuidad alimentariay nutricion en Europa Oficina Regional de Europa sudoriental En curso

sudoriental como parte de la Red sanitaria de Europa sudoriental. Segundo
componente:  Establecimiento de un modelo armonizado e integrado paralos
sistemas de inocuidad alimentariay nutricion

laOMS para Europay
€l Consgjo de Europa

Con el apoyo de una donacion parala preparacion de un proyecto por parte del
FANFC, se hallevado a cabo un plan de formulacion de proyecto para
Moldovay se esta debatiendo un borrador del proyecto "Fortalecimiento del
sistema de control de alimentos para ayudar al emergente sector del comercio
alimentario”

FAO

Moldova

Proyecto en formulacién

Se hasolicitado asistenciatécnicaala FAO parareforzar la capacidad nacional
relativaa control de los alimentos mediante la provision de formacion y
asesoramiento directo en Tayikistan. Se ha completado un plan de formulacion
del proyecto

FAO

Tayikistan

En curso

Elaboracién de politicas y desarrollo de la capacidad de laboratorios de
inocuidad alimentariay sanidad animal y vegetal

PCT delaFAO

Turquia

En curso

Reduccion de los riesgos impuestos al Mar de Marmara por las floraciones
dafiinas de algas TCP/ITUR/3201

FAO

Turquia

En curso

Evaluacion del potencial de la indicacion geogréfica 'y su aplicacion en apoyo
del desarrollo rural en Ucrania

TCP/IUKR/3201 (D)

Ucrania

En curso

Creacion de capacidad nacional en materia de estimacion de lacargade
enfermedades transmitidas por alimentos, anadlisis de la situacion de las
politicasy utilizacion de lainvestigacion

OMS

Paisen d que se
realizara de manera
experimental €l
estudio de lacargade
enfermedades
transmitidas por
alimentos (todavia
por decidir)

Desarrollo de médulos de formacion
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ANEXO 4

AMERICA LATINAY EL CARIBE

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso de formacion)

Organizadores

Fechas

Lugar delareunion

12 reunion de reglamentadores en materia de piensos de AméricaLatina: Lareunion
brind6 alos reglamentadores en materia de piensos y |os representantes de la
industria de los piensos una oportunidad para intercambiar informacion sobre la
inocuidad de los piensos y desarrollar conjuntamente proyectos para abordar la
necesidad de armonizar lalegislacion en € plano regiona

FAQ, en colaboracion con la
Asociacion de fabricantes de
piensos de América L atina
(FeedLatina)

20 de abril de 2010

Regional

Curso electrénico regional titulado "Manipulacion higiénicade alimentos|”. En €
marco del curso se proporcionaron herramientas sobre précticas higiénicas de
manipulacion de alimentos para asegurar lainocuidad y se revisaron los codigos
basicos de higiene. Hubo 41 participantes de todos | os paises de AméricaLatinay €l
Caribe

FAO

20 de abril-14 de junio
de 2009

Regional

Curso sobre el proceso de establecimiento de normas del Codex Alimentarius para
elaboradores generales de alimentos

FAQ en colaboracién con €l
Ministerio de Agricultura

Junio de 2009

Santo Domingo (Republica
Dominicana)

Taller nacional de formacion en materia de buenas practicas de higiene para FAO 21-22 dejunio Haiti
manipuladores de aimentos de 2009

Taller regional en los Andes sobre sistemas de inspeccion alimentaria basados en FAO, en colaboracién conla | 24-26 dejunio Lima (Per()
riesgos. Lafinalidad de estetaller era proporcionar alos inspectores alimentarios Direccion General de de 2009

directrices practicas para acometer |as inspecciones basadas en riesgos con un Sanidad M ediocambiental del

enfogue moderno y para evaluar e identificar las necesidades de |os sistemas de Per( (DIGESA)

inspeccion en laregion andina

Taller nacional sobre andlisis de riesgos de lainocuidad alimentaria para FAO 25-27 dejunio LaHabana (Cuba)

reglamentadores que se ocupan del control aimentario y la produccion de alimentos
en toda la cadena alimentaria

de 2009

Seminario sobre "Organismos de inocuidad alimentaria: estrategiasy estudios de
casos'. Mas de 180 participantes tuvieron la oportunidad de aprender las
experiencias de éxito y las buenas précticas de |os organismos de inocuidad

FAOQ, en colaboracién con la
Agenciachilenaparala
inocuidad de los alimentos

28-29 dejulio de 2009

Santiago de Chile (Chile)

alimentaria de Espafia e Irlanda (ACHIPIA)
Taller regional sobre evaluacion de lainocuidad de alimentos modificados FAO, en colaboracién con 2-3 de septiembre Buenos Aires (Argentinag)
genéticamente. Participaron més de 30 delegados de 15 paisesde laregién. Los ILSI Argentina de 2009

objetivos principales eran lanzar €l manual de laFAO "Evaluacion de lainocuidad de
los alimentos modificados genéticamente: instrumentos para capacitadores’ (version
en espafiol) y reforzar |os sistemas de inocuidad alimentariay evaluacion de riesgos
con base cientifica para determinar las ventgjas y |os posibles riesgos de los
alimentos modificados genéticamente
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Actividad (taller, seminario o curso de formacién) Organizadores Fechas Lugar delareunién
Curso electrénico regiona denominado " Sistemas de control de lainocuidad de los FAO 14 de septiembre- Regional
aimentos’. Hubo 207 participantes de gobiernos, empresas e instituciones 16 de diciembre
relacionadas con €l control alimentario de 2009
Segundo Seminario Latinoamericano: "Calidad vinculada al origeny lastradiciones. | FAQ, IICA, Universidad 29 de septiembre- San José (Costa Rica)
Implementacion de sellos de calidad para dinamizar € desarrollo rura” Nacional de Costa Rica, 1° de octubre de 2009
Consgjo Naciona de
Produccion (CNP), Registro
Nacional, Ministerio de
Comercio Exterior
(COMEX), Unidad Regional
de Asistencia Técnica
(RUTA)
Taller nacional avanzado de la GFN para Brasil GFN. DELA OMSy Octubre de 2009 Brasil
asociados
Seminario internacional sobre sistemas de inocuidad de los alimentos: "Debate sobre | FAO, en colaboracién con la | 16 de octubre de 2009 | Brasilia (Brasil)

un sistema moderno de inocuidad alimentaria en € contexto de los nuevos desafios"

AgenciaNacional de
Vigilancia Sanitariade
Brasil (ANVISA)

Taller internacional avanzado dela GFN para Antiguay Barbuda, Bahamas,
Barbados, Belice, Dominica, Granada, Guyana, Jamaica, Santa L ucia, Suriname,
Trinidad y Tabago y las Idlas Turcasy Caicos

GFN delaOMSYy asociados

23-26 de noviembre
de 2009

Bridgetown (Barbados)

Seminario sobre el efecto de las micotoxinas en lainocuidad de los alimentosyy €l
comercio alimentario. Participaron més de 80 representantes de ministerios de
agriculturay sanidad, universidades y centros de investigacion de Argentina, Brasil,
Chile, Italiay los EE.UU.

FAQO en colaboracién con €
Ministerio de Agricultura

24-25 de noviembre
de 2009

Santiago de Chile (Chile)

Seminario paralaindustriay taller final del proyecto "Fortalecimiento de la FAO 30 de noviembre- Santo Domingo (Republica
competitividad del sector agroalimentario” (TCP/RLA/3102). Presentacién de un 5 dediciembre Dominicana)

resultado del proyecto y organizacion del Sistema Nacional de Inocuidad de los de 2009

Alimentos (SINIA)

Taller regional titulado "ldentificacion de debilidades, estrategias y proyectos pilotos | FAO 17-18 de marzo Buenos Aires (Argentina)

para promover lainvestigacion sobre aspectos criticos de bioseguridad en |os paises
del MERCOSUR ampliado”. Participaron més de 30 representantes de cinco paises
(TCP/RLA/3109), autoridades y cientificos

de 2010
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Actividad (taller, seminario o curso de formacion) Organizadores Fechas Lugar delareunion
Curso electrénico regiona denominado "Analisis de riesgos paralainocuidad FAO 26 de abril-25 dejunio | Regiona
alimentaria” para profesionales que trabajan en instituciones publicas con la finalidad de 2010
de proteger la salud de los consumidores con arreglo a documentos publicados por la
FAOy & Codex Alimentarius relacionados con el andlisis de riesgos.
60 participantes de todos |os paises de América Latinay € Caribe
Curso electrénico regional titulado "Manipulacién higiénica de alimentos 11", FAO 14 de septiembre- Regional
con 55 participantes de todos los paises de América Latinay €l Caribe 30 de octubre de 2010
Curso electrénico regional denominado "Manipulacién higiénica de alimentos 111", FAO 26 de abril-13 dejunio | Regional
con 48 participantes de todos |os paises de AméricaLatinay el Caribe de 2010
Taller regional titulado "Identificacion de debilidades, estrategiasy proyectos pilotos | FAO 17-18 de marzo Buenos Aires (Argentina)
para promover lainvestigacion sobre aspectos criticos de bioseguridad en |os paises de 2010
del MERCOSUR ampliado”. Participaron mas de 30 representantes de cinco paises
(TCP/RLA/3109), autoridades y cientificos
Taller regional de coordinacion para TCP/RLA/3213 "Asistenciaal disefioy el FAO 7-8 de abril de 2010 Santiago de Chile (Chile)
refuerzo de las politicas de inocuidad alimentariaen América L atina"
Seminario nacional "Andlisis de riesgos paralainocuidad de los alimentos" FAO 1°-3 de diciembre Montevideo (Uruguay)
TCP/URU/3103 de 2009
Seminario regional sobre laaplicacion del andlisis de riesgos a control de FAO/UNAM 27 dejunio-1°dejulio | Mérida (México)
contaminantes de los alimentos y €l proceso de establecimiento de normas del Codex de 2010
Alimentarius en €l Congreso L atinoamericano de Contaminantes y Micotoxicologiay
Simposio Internacional de Toxinas
Foro regional sobre seguridad alimentaria, calidad de los alimentosy politicas de FAO/IALCSH 10-11 dejunio Santiago de Chile (Chile)

inocuidad: estudios de casos e integracion exitosa

de 2010

PROYECTOSY ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

Proyecto subregional sobre € refuerzo de la aplicacion de las buenas practicas
agricolasy defabricacion y el APPCC en pequefias y medianas industrias
alimentarias

Oficina Regional dela
OMS paralas Américas

Paises andinos,
centroamericanosy
caribefios angl6fonos

Estalisto paraenviarlo a
Departamento de Inocuidad
AlimentariadelaOMS afin de
gue este aporte comentarios y
sugerencias con €l fin de
obtener financiacion externa

Formacién en higiene alimentariay nutricion

FAO

Argentina

Proyecto en formulacion

Creacion de bases de datos y tablas de composicion de alimentos para fortal ecer
el comercio internacional y la proteccién de los consumidores (TCP/RLA/3107)

FAO

Argentina, Chiley Paraguay

L a operacion comenzo en
diciembre de 2007 y tiene como
fecha limite noviembre de 2009
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Proyecto regional de"Asistenciaa disefioy el refuerzo de politicas deinocuidad | FAO Argentina, Chile, Cuba, En curso
alimentariaen América Latina"' (TCP/RLA/3213) Costa Rica, Ecuador,
El Salvador, Honduras,
Nicaragua, Panama,
Paraguay, Pert, Republica
Dominicanay Uruguay
Proyecto regional denominado "Calidad alimentaria relacionada con el origen'y FAO Argentina, Brasil, Chile, En curso
lastradiciones en AméricaLatina' (TCP/RLA/3211) Costa Rica, Ecuador y Pert
Refuerzo del marco sobre bioseguridad mediante €l apoyo ala actualizacion del FAO Belice En curso
marco juridico en este aspecto y el fortalecimiento de la capacidad nacional para
implementar de manera efectivalos enfoquesy el sistemarelativosala
bioseguridad
Curso de formacion de formadores sobre las Cinco claves para unos alimentos OMS/FDA de Belice 2009
més inocuos los EE.UU.
Proyecto regional titulado "Desarrollo de herramientas técnicas pertinentespara | FAO Argentina, Bolivia, Brasil, En curso
la gestién de la seguridad biol 6gica en los paises del MERCOSUR ampliado” Chile, Paraguay y Uruguay
(TCP/RLA/3109)
Asistencia técnica con €l fin de poner en préctica la Estrategia para unos OPSy OMScon apoyo | Bolivia, Guyana, Paraguay | Encurso
mercados de alimentos saludables. El primer mercado de alimentos saludables se | extrapresupuestario del y Republica Dominicana
cred en Bolivia, y la experiencia se trasladé a cinco regiones de este pais, cada AGFUND
unade |as cuales ya cuenta con un mercado
Adaptacion, validacion y adopcion en las escuelas de las cinco clavesdelaOMS | OficinaRegional dela Municipalidad de Dugue de | En curso
para unos alimentos mas inocuos OMS paralas Américas | Caxias (Brasil)
Proyecto sobre la calidad relacionada con el origen geogréfico (TCP/RLA/3211) | FAO Argentina, Brasil, Chile, En curso
Costa Rica, Ecuador y Pert
Curso de capacitacion en andlisis de riesgo de lainocuidad de los dimentospara | OMSy OPS Brasil En curso
inspectores alimentarios del organismo regulador de lainocuidad alimentaria de
Brasil (ANVISA)
Creacion de capacidad en andlisis de riesgo para las autoridades sanitarias | FAO Chile En curso
nacionales (TCP/CHI/3201)
Estudio de |a carga de las enfermedades transmitidas por los alimentos en Chile | OMS/OPS, PHAC Chile En curso
(Organismo Sanitario
Nacional del Canadd),
Universidad de Guelph
(Canadd)
Asistencia técnica a los nuevos organismos encargados de lainocuidad de los FAO Haiti, Panamay Republica | En curso
alimentos Dominicana
Capacitacion en BPF, APPCC y auditoria para inspectores alimentarios en €l OMSy OPS Colombia Finalizado en noviembre

Ingtituto Nacional de Vigilancia de Medicamentosy Alimentos (INVIMA)

de 2009
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Proyecto piloto parala aplicacion de lavigilanciaintegradaen laresistenciaalos | OMSy OPS Colombia En curso
antimicrobianos
Optimizacién de la cadena agroindustrial de espirulina para consumo humano FAO Cuba En curso
(TCP/CUB/3013)
Refuerzo de la capacidad de andlisis de alimentos mediante la creacion de una OficinaRegional de Cuba En curso
red nacional de laboratorios de andlisis alimentarios ligada ala Red |laOMS paralas
interamericana de |aboratorios de andlisis de alimentos (RILAA) Américas
Desarrollo de la produccién de café FAO Dominica Proyecto en formulacion
Refuerzo de la competitividad del sector agroaimentario (TCP/DOM/3102) PCT delaFAO Republica Dominicana Finalizado
Certificacion en APPCC parainspectores alimentarios FAO Republica Dominicana Finalizado
Monitor de capacitacion de la asociacion de consumidores sobre inocuidad de los | FAO Republica Dominicana En curso
alimentos, seguridad alimentariay nutricién
Aplicacién de un sistema de garantia de la calidad en €l laboratorio dereferencia | FAO Republica Dominicana Finalizado
del sector lechero (TCP/DOM/3201)
Refuerzo de la capacidad de andlisis de alimentos mediante la creacion de una Oficina Regional de Republica Dominicana En curso
red nacional de laboratorios de andlisis alimentarios ligada ala Red |laOMS paralas
interamericana de |aboratorios de andlisis de alimentos (RILAA) Américas
Fortalecimiento de los sistemas de control de los alimentos. se han llevado a OMS, OPSy € IICA Argentina, Bolivia, En curso
cabo talleres nacional es empleando instrumentos sobre gecucién, vision 'y Ecuador, Paraguay, Peray
estrategiay en la actualidad se estén evaluando los planes de accién Uruguay
Asistenciatécnica alaindustria de la nuez moscada FAO Granada En curso

Armonizacién del Codigo alimentario de los paises centroamericanos

OMS/OPSy & OIRSA

CostaRica, El Salvador,
Guatemala, Honduras,
Nicaragua, Panamay
Republica Dominicana

En curso; se estadebatiendo el
documento final en cada pais

Puesta en préctica de un proyecto experimental parala adaptacién, lavalidacion
y laadopcion de las cinco claves de laOMS para unos alimentos més inocuos en
las escuelas primarias urbanas y rurales

OMS, con apoyo
extrapresupuestario del
DFID

Guatemalay Republica
Bolivarianade Venezuela

En curso

Evaluacion de la capacidad y apoyo alos sistemas nacionales de control FAO El Salvador, Haiti Recientemente finalizado
alimentario (FNOP/INT/NOR 102)

Refuerzo del marco de seguridad hiolégicay estudios de casos de politicas FAO Guatemalay Honduras Recientemente finalizado
nacionales (TNOP/INT/NOR 103)

Proyecto "Mejora de la eficiencia comercial de los pescadores artesanales en FAO/Fondo Comun para | Cuba, Hondurasy México En curso

América Central, Méxicoy el Caribe", que incluye laformacién de pescadorese | los Productos Basicos

intermediarios sobre la conservacién de la calidad de | as capturas (FCPB)

Prevencion de la aparicion de ocratoxina A en el café FAO Nicaragua Proyecto en formulacion
Modernizacién del sistema fitosanitario mediante su ampliacién para incluir | FAO Panama Recientemente finalizado

componentes sobre inocuidad alimentariay sanidad animal (TCP/PAN/3003)
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Refuerzo de los sistemas de vigilancia de las enfermedades transmitidas por OMSy OPS Boliviay Pert En curso
aimentos
Eco-Health para el Caribe: estudios sobre la carga de las enfermedades OMS, OPS, Lava Bahamas, Granada, Guyana, | En curso
transmitidas por |os alimentos, evaluacion de |as cisternas de aguas pluvialesy University, Saint George | SantalLuciay Trinidad
formacién a distancia sobre programas relativos al control de lainocuidad University, University of
aimentaria West Indiesy €l
Organismo de Salud
Publicadel Canada
Estudios de la carga de las enfermedades transmitidas por |os alimentos en €l OMS, OPSy PHAC Dominica, Granada, En curso

Caribe

Jamaica, Santa L uciay
Trinidad y Tabago

Proyectos subregionales parareforzar las actividades de andlisis, lagarantiade
calidad de los laboratorios y € refuerzo de la capacidad delaRILAA

FAO

Subregional

Evaluacion del proyecto en
curso

Apoyo alasanidad agraria nacional y alainocuidad de los alimentos: Asistencia
técnica parareforzar laformacion de la sanidad agrarianacional y dela
inocuidad de los alimentos (TCP/3201/RLC)

FAO

Trinidad y Tabago

Recientemente finalizado

Asistenciatécnica en laindustria de la alimentacion y las bebidas en forma de
servicios de asesoramiento para crear una Autoridad sobre Inocuidad Alimentaria
unificaday desarrollar un programa nacional relativo alainocuidad de los
alimentos. También se ha solicitado una asistenciasimilar en el sector del
pescado y de su elaboracion afin de actualizar la reglamentacion referidaalas
normas de inocuidad de los alimentos en el pescado y |os productos pesqueros y
con €l fin de elaborar un plan de ordenacion pesguera

FAO

Trinidad y Tabago

En curso

Refuerzo de los proveedores de cadenas agroalimentarias a programas nacional es
de alimentacién y nutricidn, insistiendo en los orientados a escuelas primarias

FAO

Uruguay

Proyecto en formulacién

Proyecto "Ordenacion pesquera en € Uruguay”, queincluye lamejorade las
infraestructurasy los procesos de produccion con €l fin de mejorar las normas
sanitarias y de calidad de los productos pesqueros

FAO/FFU

Uruguay

En curso

Creacion de capacidad nacional en materia de estimacion de la cargade
enfermedades transmitidas por alimentos, andlisis de la situacion de las politicas
y utilizacion de lainvestigacion

OoMS

Pais en el que serealizardde
manera experimental el
estudio delacargade
enfermedades transmitidas
por alimentos (todavia

por decidir)

Desarrollo de médulos de
formacion
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ANEXO 5

CERCANO ORIENTE/MEDITERRANEO ORIENTAL

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso de formacién) Organizadores Fechas Lugar delareunion

Curso de formacion de la GFN paralos Emiratos Arabes Unidos GFN de la OMS/CDC y | 28 defebrero-2 de Dubai (Emiratos Arabes Unidos)
asociados marzo de 2010

Primera Conferencia internacional sobre inocuidad de losaimentosen | FAO, NCC, 21-22 de marzo Sudan

Sudan Organizacion denormas | de 2010
y metrologia de Sudan

Taller regional de formacion delaFAOy laOMS Fondo fiduciario del 24-28 de mayo Tlnez

denominado "Armonizacion equivalenciay andlisis deriesgos en la Codex, FAO, OMS, de 2010

elaboracién y utilizacion de las normas del Codex"

Coordinador regional del
Codex

PROYECTOSY ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo FAO/OMS Pais Situacion

Promocion de la comunicacion y el fomento de las Cinco areas para unos OficinaRegional de | Afganistén Ejecutado parcia mente
alimentos mas inocuosy €l trio de cincos en lainocuidad de los alimentos laOMS para €l

Mediterraneo

Oriental
Aplicacion de una politica nacional, una estrategiay unaplan de acciéon parala | OficinaRegional de | Afganistén Ejecutado parcia mente
alimentacion y lanutricion l[aOMS parael

Mediterraneo

Oriental y asociados
Se llevé a cabo un examen exhaustivo de lainocuidad alimentariay se elabordy | OficinaRegional de | Afganistan Ejecutado parcialmente
documentd |a estrategia nacional sobre ella laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Mejora de los servicios del |aboratorio de microbiologia de los alimentos en OficinaRegional de | Bahréin Aplicado
materia de investigacion de parasitos transmitidos por alimentosy agua laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
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Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

Capacitacion en materia de estrategia de control alimentario

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Bahréin

Aplicado

Aplicacién de la garantiaamplia de la calidad y acreditacion del Laboratorio de
microbiologia de |os alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Bahréin

Aplicado

Refuerzo del Sistema de vigilancia alimentaria de enfermedades zoonéticas y no
zoonaticas transmitidas por alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Djibouti

Ejecutado parcialmente

Desarrollo de una estrategia nacional de inocuidad de los aimentosy de un plan
deaccién

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Egipto

Aplicado

Mayor concienciacion publica sobre inocuidad de los alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Egipto

Aplicado

Desarrollo de cinco mercados sanos en zonas BDN

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Egipto

Aplicado

Moadificacién de las normasy |os reglamentos existentes en materia de
inocuidad de los aimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Irag

Aplicado

Establecimiento de un sistema de gestion alimentaria en las industrias
alimentarias

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Irag

Elaboracion y difusion de normas, directrices y manuales de formacion sobre
inocuidad de los alimentos a los inspectores alimentarios

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterréneo
Oriental

Jordania

Aplicado
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Elaboracién de directrices normalizadas OficinaRegiona de | Jordania Aplicado
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Refuerzo del Sistema de vigilancia alimentaria de enfermedades zoondticasy no | Oficina Regional de | Jordania Aplicado
zoonaticas transmitidas por alimentos laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Fortalecimiento de la capacidad de |os laboratorios de control delosaimentos | OficinaRegional de | Kuwait Aplicado
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Refuerzo del Comité nacional del Codex y armonizacion de las normasy los PCT delaFAO Libano Ha concluido laformulacion
reglamentos alimentarios
Revision y actualizacion de la estrategia de inocuidad de los alimentos OficinaRegional de | Libia Ejecutado parcialmente
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Creacion de unared deinocuidad alimentaria OficinaRegional de | Libia Aplicado
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Aplicacién de los procedimientos de garantia de la calidad de |os alimentos OficinaRegional de | Libia Aplicado
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental
Produccion de material de concienciacion basado en las Cinco claves paraunos | OficinaRegional de | Marruecos Aplicado
alimentos mas inocuos, € trio de cincos y los mercados sanos laOMS para €
Mediterraneo
Oriental
Creacién y organizacién de un centro nacional del consumidor destinado a FAO Marruecos Finalizado (diciembre
facilitar informacion alos consumidores sobre cuestionesrelativas ala de 2009)
alimentacién y afomentar la participacion del consumidor en la promocién de
la calidad e inocuidad de los alimentos (TCP/MOR/3102)
Cooperacion técnica en apoyo de laimplementacion del marco institucional FAO Marruecos En curso

basado en el origen y de los signos de calidad-TCP/MOR/3104
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion

Refuerzo de capacidad en actividades de promocion y sensibilizacién OficinaRegional de | Marruecos En curso

laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Establecimiento de sitios de vigilancia para la supervision de las enfermedades | Oficina Regional de | Oman Aplicado
no zoonaticas causadas por los cinco patdgenos bacteriol égicos mas laOMS para el
importantes Mediterraneo

Oriental
Inicio de sistemas de inocuidad de los alimentos (APPCC) en todos los OficinaRegional de | Oméan Aplicado
hospitales de cuidados secundariosy terciarios laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Elaboracién de un documento sobre un sistema de gestion de lainocuidad de los | Oficina Regional de | Pakistén Aplicado
alimentos paralas pequefias y medianas empresas laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Refuerzo del andlisis alimentario (calidad e inocuidad) OficinaRegional de | Pakistén Aplicado

laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Refuerzo de la capacidad del sistemade control delainocuidad y lacalidad de | OficinaRegional de | Pakistén Aplicado
los alimentos laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Imparticion de un curso de formacion sobre las normas del Codex parael OficinaRegional de | Pakistan Aplicado
personal quetrabajaen el areade lainocuidad de los alimentos laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
I mparticion de formacién en materia de inocuidad alimentariay quimicaparael | OficinaRegional de | Territorio Palestino Ocupado Aplicado
personal del Departamento de Salud M ediocambiental laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
Capacitacion del Ministerio de Sanidad y los asociados en materiadeinocuidad | OficinaRegiona de | Territorio Palestino Ocupado Aplicado
delos aimentosy evaluacion de riesgos laOMS para el

Mediterraneo

Oriental
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Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

Desarrollo de las capacidades del personal del terreno en materia de inocuidad
delos alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Arabia Saudita

Aplicado

Creacion de un laboratorio de salud piblica

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Somalia

Ejecutado parcialmente

Promocion de la comunicacion y el fomento de las cinco areas para unos
alimentos mas inocuosy €l trio de cincos en lainocuidad de los alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Somdia

Ejecutado parcialmente

Produccién de material de concienciacion basado en las Cinco claves para unos
alimentos mas inocuos, €l trio de cincosy los mercados sanos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Somdia

Ejecutado parcialmente

Refuerzo del Sistema de vigilancia alimentaria de enfermedades zoonéticas y no
zoonaticas transmitidas por alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Somdia

Ejecutado parcialmente

Promocion de la comunicacion y el fomento de las cinco &reas para unos
alimentos més inocuosy €l trio de cincos en lainocuidad de los alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Sudan

Aplicado

Refuerzo de los sistemas de inspeccién alimentaria de las instituciones

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Sudéan

Aplicado

Fortalecimiento de la capacidad del laboratorio de control de la calidad de los
alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Sudéan

Aplicado

Produccion de material de concienciacién basado en las Cinco claves para unos
alimentos mas inocuos, € trio de cincos y los mercados sanos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterréneo
Oriental

Republica Arabe Siria

Aplicado
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Titulo

FAO/OMS

Pais

Situacion

Mayor participacion en las tareas del Codex en el plano nacional, regional e
internacional

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Aplicado

Promocién de la comunicacion y el fomento de las Cinco areas para unos
alimentos méas inocuosy €l trio de cincos en lainocuidad de los alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Aplicado

Normalizacion de los alimentos tradicionales en las normas internacional es

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Aplicado

Refuerzo de las vigilancia de las enfermedades transmitidas por alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Aplicado

Refuerzo de lavigilancia de los materiales de contacto de los alimentos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Aplicado

Prestacién de apoyo al proyecto sobre estudios de la dieta totales

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental y asociados

Tlnez

En curso

Curso de formacion de formadores sobre las Cinco claves para unos alimentos
M&s iNocuos

Oficina Regional de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Tlnez

Hafinalizado lafase
experimental

Cooperacion técnica en apoyo de laimplementacion del marco institucional
basado en €l origen y de los signos de calidad-TCP/TUN/3202

FAO

Tlnez

En curso

Establecimiento de un sistema de vigilancia de las enfermedades transmitidas
por alimentos

Oficina Regiona de
laOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Y emen

Aplicado

Mejora del sistema de supervision de lainocuidad de los alimentos

Oficina Regiona de
l[aOMS para el
Mediterraneo
Oriental

Y emen

Aplicado
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ANEXO 6

AMERICA DEL NORTE Y EL PACIFICO

ACTOSREGIONALESY NACIONALES

Actividad (taller, seminario o curso
de for macion)

Organizadores

Fechas

Lugar delareunion

Segunda reunion del Grupo de expertos en
legislacion de lainocuidad y la calidad de los
alimentos del Pacifico (PFSQLE)

Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico de
laFAO/OMS

27-28 de noviembre
de 2009

Wellington (Nueva Zelandia)

Curso de formacion delaFAO y laOMS sobre
inspeccion alimentaria basada en riesgos y

Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico dela

30 de noviembre-
2 dediciembre

WEeéllington (Nueva Zelandia)

certificacion en el Pacifico FAO/OM de 2009

Cumbre de la Alimentacion en el Pacifico sobre Oficina Subregional paralas | 21-23 de abil Port Vila (Vanuatu)
seguridad alimentaria, inocuidad de losalimentosy | Islasdel Pacifico de de 2010

nutricion, en laque se pidio alos Estadosinsulares | la FAO/GHI/PIFS/SPC/

y las zonas del Pacifico que mejoraran varios UNICEF/OMS

aspectos de la seguridad alimentaria, con inclusion

del refuerzo de los sistemas de control alimentario

Proyecto integrado sobre normas aimentarias, cuya Oficina Regional parael Varios 14 paisesinsulares del Pacifico
finalidad es fortalecer la capacidad de los paises del Pacifico Occidental/Oficina

Foro delas|das de Pacifico de promulgar y hacer Subregional paralas|dasdel

cumplir leyes, normas'y procedimientos deinspeccion | Pacifico de la FAO/Secretaria

reconocidos internacionalmente, afin de promover | del Foro delas|dasdel

comercio de alimentosinocuosy sanosy evitar Pacifico

obstéculos a mismo

Se ha preparado una guia préctica parala OoMS En curso No pertinente
introduccion de normas alimentarias de promocion

delasaludy el comercio paralos Estados insulares

més pequefios, que se esta revisando

Se formd alas personas encargadas de establecer OoMS Varios Australia

reglamentos en Fiji, Papua Nueva Guineay las |das
Salomén en materia de auditoria de la seguridad
alimentaria con lafinalidad de que recibieran la
acreditacion del drgano pertinente (RABQSA)
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PROYECTOS/ASISTENCIA DIRECTA A LOSPAISES

Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Redaccion de reglamentos sobre inocuidad de los alimentos OoMS Islas Cook, Kiribati y En curso
Nauru
Apoyo técnico parala cumbre nacional sobre alimentacion SPC/OMS Islas Cook Finalizado
Redaccidn de normas alimentarias OMS Islas Cook En curso
Provision de apoyo técnico en materia de normas alimentariasy control de | OMS Estados Federados de En curso
alimentos importados Micronesia
Redaccidn de normas alimentarias OoMS Estados Federados de En curso
Micronesia
Apoyo técnico parapreparar una propuestaparael PCT delaFAO LaOMS, en colaboracion con Estados Federados de En curso
la Oficina Subregional paralas | Micronesia
Islas del Pacifico delaFAO
Apoyo técnico parala cumbre nacional sobre alimentacion SPC/IOMS Estados Federados de Finalizado
Micronesia
Examen de los servicios de inspeccion aimentaria FAO Fiji En curso
Aprobacion de normas alimentarias como resultado del apoyo técnico OoMS Fiji Junio de 2009
prestado
Prestacion de apoyo técnico pararevisar la autoridad competentey el OMS Fiji Junio de 2010
cumplimiento efectivo de las normas alimentarias recién introducidas
Orientaciones técnicas sobre |a realizacion de eval uaciones de riesgos OMS Fiji En curso
microbiol 6gicos
Se ha empezado a elaborar un plan de respuesta de emergencianacional de | OMS Fiji En curso
inocuidad alimentaria para Fiji
Provision de apoyo técnico en relacion con laLey de inocuidad de los LaOMS, en colaboracion con Kiribati En curso
alimentos y los procesos de inspeccion alimentaria la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAO
Apoyo técnico parala cumbre nacional sobre alimentacion OMS/UNICEF Kiribati Finalizado
Se haredactado el proyecto de reglamentos sobre inocuidad de los LaOMS, en colaboracion con Islas Marshall En curso
alimentos para su examen por las partes interesadas principales la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAO
Provision de apoyo técnico pararevisar |os reglamentos existentes y LaOMS, en colaboracion con Nauru Finalizado
orientar el avance en €l futuro la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAO
Redaccion de normas alimentarias y debate con las partes interesadas LaOMS, en colaboracion con Nauru En curso

la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAO
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Redaccién de normas alimentarias OMS Niue En curso
Revision del sistema de control de las importaciones de alimentosde Palau | LaOMS, en colaboracion con Palau En curso
y establecimiento de un grupo de trabgjo interinstitucional encargado de la Oficina Subregional paralas
aplicar un plan nacional de accién para el refuerzo del control delas Islas del Pacifico dela FAO
importaciones de alimentos
Mejora de la educacion sobre inocuidad alimentaria tomando como base las | OMS Paises del Pacifico En curso
cinco claves para unos alimentos mas inocuos, incluida la educacion sobre
este temaen las escuelas
Formaci6n sobre la evaluacion de riesgos OoMS Papua Nueva Guinea En curso
Prestacion de apoyo alarevision de las normas de Papua Nueva Guinea OoMS Papua Nueva Guinea En curso
para determinar su coherencia con las orientaciones del Codex
Redaccion de las directrices para el control de los alimentos importados FAO Papua Nueva Guinea En curso
Proyecto integrado sobre normas alimentarias, cuyafinalidad esfortalecer la Oficina Regional parael 14 paisesinsulares del En curso
capacidad de los paises del Foro delas Idas del Pacifico de promulgar y hacer | Pacifico Occidental/Oficina Pacifico
cumplir leyes, normas'y procedimientos de inspeccidn reconocidos Subregional paralas|slas del
internacionalmente, afin de promover e comercio de dimentos inocuosy Pacifico/Secretariadel Foro de
sanosy evitar obstaculosa mismo las Islas del Pacifico
Investigacién poscosechay creacion de capacidad en Samoa para mejorar FAO Samoa En curso
€l tiempo de conservacion, €l envasado y lacalidad del fruto del arbol del
pany de la papaya
Asistencia técnica para elaborar unalegislacion sobre higiene de la carne FAO Samoa Lalegislacion seredacto a
gue comprende unaley sobre mataderosy suministro de carnesy principios de 2008 y ahora
reglamentaciones sobre mataderos e inspeccién de productos carnicos esta bajo examen por €l
Asesor Juridico del Ministerio
de Agriculturay Pesca
Apoyo técnico parala cumbre nacional sobre alimentacion FAO/IOMS Samoa Finalizado
Se hapreparado un proyecto de ley sobre lainocuidad de los alimentosque | LaOMS, en colaboracion con Samoa En curso
se esta debatiendo con las principal es partes interesadas la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAO
Provision de asistenciatécnicaalas |das Salomdn para que redacten un LaOMS, en colaboracion con Islas Salomon En curso
proyecto de directrices de control de los alimentos importados la Oficina Subregional paralas
Islas del Pacifico delaFAQO
Provision de asistencia técnica alas Islas Salomon para que redacten LaOMS, en colaboracion con Islas Salomon En curso
normas alimentarias coherentes con el Codex y armonizadas con las la Oficina Subregional paralas
normas alimentarias de Fiji Islas del Pacifico delaFAO
Provision de asistenciatécnicaalas |las Sallomén para que redacten, Oficina Subregional paralas Islas Salomon Lapolitica se lanzo en abril

finalicen y lancen una politica nacional integrada de seguridad alimentaria,
inocuidad de los alimentos y nutricién

Islas del Pacifico dela
FAO/OMS

de 2010
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Titulo FAO/OMS Pais Situacion
Provision de apoyo técnico parareforzar e sistemanacional de control de OMS Tuvalu Finalizado
los alimentos importados
Normas alimentarias en vias de elaboracion OoMS Tuvau En curso
Apoyo técnico parala cumbre nacional sobre alimentacion FAOI/GHI/PIFS/SPC/ Vanuatu Finalizado
UNICEF/OMS

Se revisaron los Reglamentos de control alimentario de Vanuatu (2007) y OMS Vanuatu Finalizado
Se proporciond asesoramiento técnico sobre las enmiendas necesarias
Creacion de capacidad nacional en materia de estimacion de la cargade OMS Paisen el que serealizar4 | Desarrollo de médulos de
enfermedades transmitidas por alimentos, andisis de la situacion de las de manera experimental el | formacién
politicas y utilizacion de lainvestigacion estudio de la carga de

enfermedades

transmitidas por alimentos

(todavia por decidir)
Mejora de la educacidn sobre inocuidad alimentaria tomando como baselas | OMS Paises del Pacifico Finalizacion delarevision del
cinco claves para unos alimentos més inocuos, incluida la educacion sobre sistema de inspeccion en
este tema en las escuelas octubre de 2009, capacitacion

posterior prevista para mayo
de 2010

Formacién sobre la evaluacion de riesgos OoMS Papua Nueva Guinea En curso
Proyecto integrado sobre normas alimentarias, cuyafinalidad esfortalecer la Oficina Regional parael 14 paisesinsulares del En curso

capacidad de los paises del Foro de las Idas del Pacifico de promulgar y hacer
cumplir leyes, normas'y procedimientos de inspeccidn reconocidos
internacionalmente, afin de promover e comercio de dimentos inocuosy
sanosy evitar obstéculos a mismo

Pacifico Occidental/Oficina
Subregional paralas|slias del
Pacifico/Secretaria del Foro de
las Idas del Pacifico

Pacifico
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ANEXO 7
PUBLICACIONESY HERRAMIENTASDE DESARROLLO DE LAS
CAPACIDADESDE LA FAOY LA OMS (referencia)

. La OPS y la OMS publicaron un manua en portugués para la capacitacion en andlisis de
riesgos de los alimentos bajo € titulo "Perspectiva sobre a analise de risco na seguranca dos
alimentos”.

. La publicacion "Manual sobre produccion y sanidad pecuaria:  buenas précticas para la

industria de la carne" ya esta disponible en arabe, espafiol, francés e inglés, también en linea.
Este manual constituye una herramienta para facilitar € cumplimiento con € Codigo de
précticas de higiene parala carne (CAC/RCP 58-2005).

. La FAO, en colaboracién con la Federacion Internacional de Industrias de Piensos, ha
elaborado el "Manual sobre produccién y sanidad pecuaria: buenas practicas paralaindustria
de los piensos’, disponible en linea en espafiol e inglés, con la finalidad de ayudar con €
cumplimiento y la aplicacién préctica del Cédigo de Précticas sobre Buena Alimentacion
Animal (CAC/RCP 54-2004).

. El curso de formacion eectronica de la FAO y la OMS titulado "Cémo mejorar la
participacion en las actividades del Codex" esta disponible en CD-ROM en espariol, francés e
inglés. Se puede acceder a curso en espafiol e inglés através de los sitios Web de laFAO y
dela OMS (http://www.fao.org/ag/agn/agns/capacity _elearning_codex_es.asp).

. LaFAQ, junto con laOMSYy el ICD, han elaborado un curso bésico de sensibilizacién sobre
evaluacion de riesgos microbioldgicos. El objetivo principal de este curso es familiarizar a
los gobiernos con € concepto general de andlisis del riesgo y laformaen que la evaluacion de
riesgos microbiol gicos se integraen el marco de la gestion del riesgo microbiol égico.

. Laversion rusa de los materiales de capacitacion presencial de AGNS de la FAO se encuentra
ahora disponible y puede obtenerse en la siguiente direccion:
http://www.fao.org/ag/agn/agns/capacity elearning_codex_en.asp. Los materiadles de

capacitacion estan disponibles para todos y son especialmente Utiles para los formadores que
trabajen en el refuerzo de la eficacia del programa nacional del Codex en sus paises.
Los materiales comprenden notas para los formadores junto con un conjunto de diapositivas
de presentacion, apuntes para los estudiantes, actividades en clase y materiaes de referencia
de apoyo. La redizacion de las actividades de formacion utilizando los materiales
mencionados deberia reforzar €l didlogo de los actores interesados y sensibilizar sobre el
Codex en el plano nacional.

o Las Directrices sobre la preparacion, amacenamiento y manipulacion en condiciones
higiénicas de preparaciones en polvo para lactantes, elaboradas de forma conjunta por
l[aOMS y la FAO, estan disponibles en érabe, chino, espafiol, francés, inglésy ruso y se
tradujeron recientemente al japonés.

. La FAO publicé estudios de casos en la publicacion "Aplicacion de programas para €
mejoramiento de la calidad e inocuidad en la cadena de suministro de frutas y hortalizas:
beneficiosy desventagjas’, en espafiol y eninglés.

. Laversion espafiola del video de AGNS de la FAO sobre € muestreo de las micotoxinas con €
titulo " Procedimientos de muestreo para la determinacion de micotoxinas en los adimentosy las
raciones animales' estd ahora a disposicion y puede consultarse en la direccion:
http://www.fao.org/ag/agn/agns/news_es.asp.

. LaOPSy la OMS publicaron conjuntamente "Cinco claves para unos alimentos mas inocuos'
(manual tedrico), € "Libro de actividades para los profesores. Cinco claves para unos
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alimentos més inocuos’, la "Guia para la colaboracion entre padres y profesores.  ¢cOmo
elaborar un plan de inocuidad del aguay los alimentos para mi escuela?’, los "Cinco pasos
para gue la escuela tenga alimentos y agua inocuos', y un cartel con € titulo "Cinco claves
para unos alimentos mas inocuos".

La OMS publico las Directrices para la investigacion y € control de brotes de enfermedades
transmitidas por los aimentos. Estas directrices sirven como introduccion general para la
identificacion de los brotes de enfermedades transmitidas por los aimentos en diversos
contextos y asistencia practica para la investigacion y € control de dichos brotes.
Lasdirectrices incluyen ademés informacién introductoria y herramientas préacticas, como
cuestionarios de g emplo y formularios paralos informes de lainvestigacion.

El conjunto de herramientas de la FAO sobre bioseguridad esta disponible en espariol, francés e
inglés. Los Estados Miembros pueden emplearlas para andlizar y gestionar los riesgos
existentes en lainocuidad aimentariay laviday la sanidad vegetales y animales asi como los
riesgos vinculados con € medio ambiente. Estas directrices destacan principios y componentes
de la bioseguridad, proporcionan un manua para evaluar la capacidad en relacién con la
bioseguridad y guian la aplicacion de los principios de andlisis de riesgos en la bioseguridad.

La FAO e€abor6 un manual practico para productores y exportadores de Asa
(Reglamentaciones, normas y certificacion para las exportaciones agrarias). La publicacién
existe en inglés, tailandés, viethamita, mandarin, bahasa, myanmar, farsi, hindi, lao, urdu, tegulu
y bengdli.

LaFAO publicé en inglés y francés la guia Vinculacion de personas, productos y lugares: una
guia para promover la calidad relacionada con e origen geogréfico y las indicaciones
geograficas sostenibles. Pronto estara disponible laversién en espafiol.

LaFAO publica estudios de casos sobre la calidad relacionada con el origen geogréfico en Asia,
en idiomainglés, como seguimiento a seminario regiona sobre esta cuestién que se celebro en
Bangkok (Tailandia) en junio de 2009.

La FAO publicd en junio de 2009 una guia para € desarrollo de un sistema especifico de
calidad vinculado a origen geografico, de ambito local, en colaboracién con la red de
investigacion SinerGl (proyecto financiado por la UE) y en & marco del proyecto
GCP/INT/FRA/022, financiado por Francia.

LaDivision de Nutricion y Proteccion del Consumidor de la FAO (AGN), en colaboracion con
varios consultores en inocuidad de los alimentos, prepard un documento sobre las repercusiones
del cambio climético y la bicenergia para la Conferencia de Alto Nivel de la FAO sobre
Seguridad Alimentaria Mundial: los Desafios del Cambio Climético y la Bioenergia, que se
celebrd en la Sede de laFAO del 3 a 5 de junio de2008. El documento esté disponible en €
sitio Web siguiente; http://www.fao.org/ag/agn/agns/filesHLC 1
Climate Change and Food Safety.pdf.

Se han publicado en inglés y francés las Buenas practicas de higiene en la preparacion y
venta ambulante de alimentos en Africa: herramientas para formadores.

La publicacion Andlisis de riesgos relativos a la inocuidad de los alimentos: guia para las
autoridades nacionales en inocuidad de los alimentos est4 ahora también disponible en
espafiol y francés. En la actualidad se esta finalizando la elaboracién de un CD-ROM
complementario que incluye una presentacién de diapositivas para la capacitacion y material
formativo relacionado de la FAO y estudios de casos sobre andlisis de riesgos. Laversion en
ruso del manual estara disponible en breve.

Se finaliz6 el documento de orientacion para los gobiernos elaborado por la FAO y laOMS
sobre la aplicacion del APPCC en empresas pequefias y menos desarrolladas. El documento
estéd disponible en:  http://www.fao.org/ag/agn/agns/foodcontrol_assurance es.asp y en:
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www.who.int/foodsaf ety/publications/fs management/APPCC sidbs/en/index.html.
Asimismo, hay disponible unaversion impresa en inglés, francésy espafiol. En la actualidad,
|as directrices se estan traduciendo también al chino.

. La FAO publicd un libro sobre € etiquetado de los alimentos este afio en colaboracién con
Woodhead Publishers (Reino Unido). El libro incluye capitul os referentes a consideraciones de
Derecho internacional, € Codex, € etiquetado nutricional, las aergias y € etiquetado de los
aimentos, las etiquetas ambientales y sociaes, las etiquetas de los aimentos organicos, €
ecoetiquetado y las pesquerias de captura, |as etiquetas de origen e identificacion geogréficay €
etiquetado de alimentos modificados o creados genéticamente.



