ORGANIZACION MUNDIAL

G/SPS/GEN/181/Add.3
19 dejunio de 2003

DEL COMERCIO

(03-3273)

Comité de Medidas Sanitariasy Fitosanitarias Origina: inglés

ASISTENCIA TECNICA A PAISESEN DESARROLLO
FACILITADA POR LOSESTADOSUNIDOS

Comunicacion de los Estados Unidos

Addendum

Introduccién

En e presente documento se enumeran y describen las actividades de asistencia técnica
relacionada con las MSF proporcionada por los Estados Unidos a los Miembros en €
periodo 2002/2003. Los Estados Unidos sefidlan a la atencidn los documentos G/SPS/GEN/181,
G/SPS/GEN/181/Add.1 y G/SPS/IGEN/181/Add.2, que abarcan las actividades de asistencia técnica
relacionada con las M SF de | os Estados Unidos en afios anteriores.

Ley de bioterrorismo

En noviembre de 2002 la Administracion de Productos Alimenticios y Farmacéuticos de los
Estados Unidos (FDA) presenté al Comité M SF de la OMC informacion sustancial sobre la aplicacion
delaLey de bioterrorismo de 2002. Actuamente se esté estudiando la asistencia técnica a paises que
puedan necesitar ayuda para aplicar los cambios relacionados con esta L ey.

Instituto Interamericano de Cooperacion parala Agricultura (IICA)

En agosto de 2002, € Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA), en
colaboracion con € 1ICA, aportd fondos para que dos representantes de cada uno de los paises
miembros del ICA en AméricaLatinay el Caribe asistieran a una serie de reuniones del Comité M SF
delaOMC, en Ginebra. Esta asistencia presta apoyo alos esfuerzos de los paises miembros del 11CA
por fomentar reglamentos MSF basados en la ciencia, asi como € desarrollo de un sector
agropecuario competitivo en todo el hemisferio. Los representantes desempefiaran un papel clave en
el logro de una participacién més intensa de los paises miembros del 1ICA en e proceso MSF de la
OMC. El programa del USDA esta financiando la participacion de representantes del 11CA en cuatro
reuniones del Comité MSF dela OMC: noviembre de 2002 y marzo, junio y noviembre de 2003. Los
Estados Unidos, €l 1ICA y otros paises estan estudiando actualmente la forma de prolongar e
programa mas all4 de este afo.

Ejemplos de actividades de asi stencia técnica reaizadas por |os Estados Unidos € pasado afio:

Barbados En febrero de 2003, funcionarios de Barbados, patrocinados por la FDA, participaron
en un curso sobre la evaluacion de la inocuidad de los alimentos. Los conceptos
abordados en este curso se centraron en el desarrollo de marcos reglamentarios y
sistemas de inocuidad de los alimentos adecuados y el apoyo a los mismos. Este
proyecto responde parcialmente a la solicitud de asistencia técnica presentada por
Barbados a Comité e 5 de febrero de 2003 (G/SPS/GEN/295/Add.30). Barbados
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CostaRica

Guatemala

Africa
Subsahariana

Asia

incluy6 la formacion en los aspectos microbiol 6gicos de lainocuidad de los alimentos
y lasanidad animal como dos de |os tipos de asi stencia técnica que necesitaba.

El 10 de enero de 2003, la FDA presentd un taller titulado "Reglamentos sobre
aditivos alimentarios en los Estados Unidos", organizado por € Ministerio de Sanidad
de Costa Rica. Este taler de formacion sobre los reglamentos y procedimientos de
laFDA para garantizar la inocuidad de los aditivos alimentarios se destiné a
75 cientificos y representantes de laindustria de Costa Rica. El 1° de mayo de 2003,
el Washington Seafood L aboratory envié saxitoxinas como normas de referencia para
su utilizacion por Costa Rica en su emergente rama de produccién de moluscos.
Estos dos proyectos responden parcia mente ala peticion de asistencia técnica bgjo la
forma de formacién sobre la inocuidad de los aimentos presentada por Costa Ricay
contenida en €l documento G/SPS/GEN/295/Add.29, distribuido €l 10 de diciembre
de 2002.

En mayo de 2002 & Servicio de Bromatologia (FSIS) del USDA present6 la primera
version en espafiol de su "Curso de formacion sobre la inspeccion de los productos
carnicos y avicolas (incluido e sistema HACCP) destinado a funcionarios
extranjeros' en la Universidad de Puerto Rico (UPR). Del 5 a 10 de agosto de 2002
la FDA, en cooperacion con el Campus Mayagiiez de la UPR, patrocing e segundo
curso de microbiologia basica titulado "Ciencia reglamentaria: pensamiento critico
en los procedimientos de laboratorios de andlisis para microbidlogos aimentarios”.
La formacion de la UPR se impartié en virtud de un Memorando de Entendimiento
entre la FDA, € USDA/FSIS y la UPR, en conjuncién con la Red Interamericana de
Laboratorios de Andlisis de los Alimentos. Estos proyectos responden parcia mente a
la solicitud de asistencia técnica bajo la forma de formacion sobre lainocuidad de los
alimentos presentada por Guatemala y contenida en e  documento
G/SPS/GEN/295/Add.22, distribuido el 30 dejulio de 2002.

Durante mayo de 2003, cuatro becarios Cochran, de Africa, asistieron a programas de
formacion relacionados con los aimentos en los Estados Unidos. Un funcionario de
proteccion de los vegetales de Ministerio de Agricultura del Senegal estudio la
calidad de los cultivos horticolas en la Universidad de Georgia, en Tifton. Un técnico
superior en alimentacion del Centro Naciona de Investigacion en Tecnologia
Alimentaria de Botswana participd en un cursillo sobre "Grasas para la saud -
procesamiento y productos’ en laUniversidad A&M de Texas. Dos representantes de
empresas de molineria privadas de Kenya y Nigeria participaron en un programa de
formacion Cochran sobre molineria del trigo y calidad del trigo en Dakota del Norte y
Minnesota.

En enero de 2003 la Oficina de Estados Unidos del Codex patrocind dos taleres
técnicos para funcionarios publicos y del sector privado en laIndiay Hong Kong. El
taler de la India conté con participantes de varios ministerios del Gobierno de la
Indiay de representantes de empresas de procesamiento de alimentos y asociaciones
comerciaes del pais. Asistieron alas sesiones méas de 160 participantes, de los cuales
aproximadamente un tercio pertenecia a organismos estatales. Los temas abordados
en este taller incluyeron la organizaciéon del Codex en los Estados Unidos, € papel
de laindustria estadounidense en el Codex de los Estados Unidos; lalabor del Codex
en la Indiay e establecimiento de un Comité Nacional del Codex en d pais, y
laOMC (MSFy OTC) y laevauacion del riesgo en el Codex.
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El seminario de formacion de Hong Kong abordd los temas de la evaluacion del
riesgo en el marco de la OMC; principios generales y précticos de la evaluacion del
riesgo; equivalencia; y rastreabilidad. Los participantes en este seminario procedian
de Camboya, China, Coreadel Sur, Filipinas, Hong Kong, Indonesia, el Japdn, Laos,
Mongolia, Singapur, Taillandiay Viet Nam.



I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Sanidad animal El Servicio Exterior de Agricultura Formacidn en diagnostico clinico de las Yugosavia dan.sheesley@usda.gov
(FAS) ha asignado recursos enfermedadesincluidasen lalista A dela
financieros paralaasistenciatécnica | OIE; formacion en rendicion deinformesy
y laformacion en sanidad y vigilancia, epidemiologiay transmision de
supervision veterinaria para enfermedadesincluidasen lalistaA dela
Yugoslaviaen €l gjercicio OIE; y formacién en inmunologiay
fiscal 2003. diagnéstico molecular. El FASy el APHIS
estén colaborando en la elaboracion de estos
maédul os.
Sanidad animal El APHIS-Viena esta colaborando Financiacion de una estacion de cuarentena | Bosniay Herzegovina dan.sheesley@usda.gov
con el FAS-Viena, funcionariosdela | veterinariay un laboratorio de nivel 11l para
Embajada de los Estados Unidos en ayudar asolucionar las deficienciasen la
Bosniay laUniversidad Estatal de notificacion de la presencia de lafiebre
Colorado. Se celebr6 unareunion porcinaclasica.
inicial de planificacion del 20 a
24 de enero en Sargjevo (Bosnia).
Sanidad animal El 16 de agosto de 2002, el USDA- Formacion de la FDA, en espafiol, en Plum Paraguay, Uruguay y Eric.Hoffman@usda.gov
APHIS autorizo cuatro solicitudesde | Island, NY, del 18 a 27 de septiembre Argentina
formacion en sanidad animal. de 2002.
Sanidad animal Durante la semana del 24 de febrero, | El curso se basara en un modelo elaborado Serbiay Montenegro James.Sime@fas.usda.gov
un equipo del USDA setraslad6 a por el Centro sobre Epidemiologiay Salud
Serbiay Montenegro para organizar Animal del APHIS pararesponder alas
un curso de epidemiologiaanimal en | necesidades de los paises en desarrollo y
Belgrado en junio. para fomentar el comercio bidireccional de
animalesy sus productos.
Sanidad vegetal Dd 3 a 10 de marzo, el Programade | Doce proyectos, apoyados con los Sri Lanka James. Stevenson@fas.usda.gov

Inocuidad de los Alimentos/M oneda
Extranjera del FAS/Cooperacion
Internacional y Desarrollo (1CD)
negocio un plan de trabgjoy un
presupuesto para el primer afio
completo de un programa de
investigacion del USDA en
colaboracién con € Centro de
Recursos Fitogenéticos de Kandy.

beneficios en moneda local de programas
P.L.480 con Sri Lanka, abarcaron temas
tales como laresistencia a las enfermedades
del arroz, la micropropagacion de cultivos
fruticolas y la mejora de la cuarentena
vegetal.

teuibed
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Sanidad vegetal, En marzo de 2003, FAS/ICD ofrecié | Un programa estadounidense de cinco Serbia, Ucrania, Amy.Freitas@fas.usda.gov y
sanidad animal e un programa de intercambio entre meses para ayudar a desarrollar capacidades | Kazajstan, Rusiay Ed.Gerard@fas.usda.gov
inocuidad de los facultades universitarias, centrado en | deinvestigacion y ensefianza en sanidad Uzbekistan.
alimentos las ciencias agropecuarias, ademasde | animal, sanidad vegetal, calidad de los
lafocalizacion tradicional de este alimentos, inspeccion de los alimentos,
programa en la economia medidas fitosanitarias y grados y normas.
agropecuaria, el comercio
agropecuario y €l derecho agrario.
Inocuidad de los El 3 de mayo B 10, FAS/ICD El taller de formacién abarco el desarrollo Rumania Brain.guse@fas.usda.gov
alimentos colaboré con € Grupo Consultivo del | del sistema HACCP bésico, su aplicaciony
sistema HACCP pararealizar un su mantenimiento, con inclusion de
taller de formacion de cuatro dias programas SSOP, pruebas de E. coli y
para procesadores e inspectores de Salmonella y observancia de las normas de
carne. cumplimiento relativasa E. coli y
Salmonella. Laformacién también abarcd
€l papel, los deberes y las responsabilidades
delosfuncionariosy el personal delas
fébricas en Rumania en un entorno de
reduccién de los agentes
patégenos’HA CCP, para funcionarios
publicos de inspeccion y representantes de
laindustria rumanos. El equipo también
Ilevé a cabo un examen de fébricas sobre el
terreno.
Sanidad animal Del 17 a 19 de abril, el Programa El programaincluy6 un taller sobre genética | Uzbekistén Gretchen.Hopley @fas.usda.gov

Cochran proporcioné formacion
sobre ganado transgénico para un
veterinario jefe de la Cooperativa de
Explotaciones Lecheras de Tashkent
y un Director de la Cooperativa de
Explotaciones Lecheras de Tashkent.

del ganado en el South Central College de
Minnesota; un taller en California sobre
meétodos para aumentar la varianza genética,
lamejorade lafertilidad delos rebafiosy la
composicion de las raciones y la gestion del
pienso; Y visitas a explotaciones lecherasy
empresas privadas para observar la
produccion ganadera relacionada con €l
comercio de ganado y productos del ganado.

Geulfied
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Sanidad vegetal, Del 4 d 11 de mayo, FAS/ICD Los cientificos se centraron en temastales Serbiay Montenegro Clemen.Gehlhar @fas.usda.gov
sanidad animal e entrevistd a candidatos de Serbiay como lasanidad animal y vegeta y la
inocuidad de los Montenegro para cuatro semanasde | inocuidad de los alimentos en un proyecto
alimentos formacién impartida por cientificos de creacién de capacidad comercia y de
agricolas de los Estados Unidos en investigacion financiado por la Agencia para
tres universidades (Estado de lowa, el Desarrollo Internacional de los Estados
Texas A&M y Universidad de Unidos.
Cdlifornia/Davis).
Sanidad animal Del 12 @ 21 de marzo de 2003, Seminario de formacion. El Salvador gtween@aphisguate.com
el APHIS patrocino la asistenciade
un ingeniero de laDivision de
Sanidad Vegetal de El Salvador aun
curso de formacién sobre genética
animal en El Salvador.
Sanidad animal El APHIS ha comprometido recursos | Taller de formacion y seminarios. Bosniay Herzegovina dan.Sheesley@usda.gov
financieros para ayudar a establ ecer
un centro de epidemiologia en
Bosniay Herzegovina. El Centro
sobre Epidemiologiay Salud Animal
del APHISy laUniversidad de
Colorado son responsables de este
proyecto.
Sanidad vegetal Del 29 de marzo a 11 de &bril, el Formacion y visitas sobre el terreno. Sudé&frica Don.Evans@usda.gov

Servicio Exterior de Agricultura
patrocind un programa disefiado por
laUniversidad del Estado de lowa
para que un miembro superior de una
asociacion agropecuaria sudafricana
conociera las normas de fabricacion
y lacalidad de los insumos
agropecuarios estadounidenses.

9euified
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector:

Descripcion del programa:

Forma de asistencia:

Facilitada a:

Contactos:

Inocuidad de los
alimentos

Del 31 de marzo a 12 de &bril, el
Servicio Exterior de Agricultura
ayudd a siete empresas brasilefias a
mejorar sus sistemas de cadenas de
frio paraconservar lacaidad y la
comerciabilidad de productos
sensibles alatemperatura.

Formacion técnica en sistemas de cadenas
defrio.

Brasil

Ellen.McCloskey @usda.gov

Sanidad vegetal

Del 26 a 28 de marzo, el Servicio
Exterior de Agricultura patrociné la
asistencia de una delegacion de
representantes de laindustria de
semillas de Africa Occidental al
tercer congreso anual de la
Asociacion africana de comerciantes
de semillas en Nairobi. Los
representantes establecieron vinculos
con miembros de la Asociacion, en
beneficio de |os participantes
privados en el comercio de insumos
agropecuarios.

Formacién en taller.

Paises de Africa
Occidental

Micah.Rosenblum@usda.gov

Sanidad vegetal

Del 23 a 29 dejunio de 2002,
APHIS/PPQ Miami proporcion6
formacion sobre plantas 'y
tratamiento cuarentenario para
empleados del Ministerio de Sanidad
de Jamaica.

El PPQ proporcion6 formacion para dos
jamai canos sobre cuestiones de cuarentena
relacionadas con los pasagjeros y las
aeronaves, lacargaaéreay lacarga
maritima. Laformacion también incluyd
informacion sobre lafumigaciony la
inspeccion de las plantas.

Jamaica

Elba.quintero@usda.gov

Sanidad vegetal

Del 5 a 17 de agosto de 2002, €l
FAS/Politica Comercid
Internacional (ITP), el FSISy el
APHI S organizaron unavisitade
formacién para cuatro especialistas
técnicos de China.

Formacion en taller destinada a aumentar la
cooperacion entre los Estados Unidos y
China para controlar €l tizon (Tilletia
controversa) del trigo. El grupo visitd
explotaciones de trigo y centros de
procesamiento de cereales. El vigje de
estudios también ofrecié formacién sobre el
proceso de inspeccién del trigo enlos
Estados Unidos.

China

Cina Radler, correo electronico
cina.radler@fas.usda.gov

L euifed
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector:

Descripcion del programa:

Forma de asistencia:

Facilitada a:

Contactos:

Inocuidad de los
alimentos

Del 5 a 17 de agosto de 2002, cuatro
especialistas técnicos de Y ugoslavia
asistieron a un programa de
formacion Cochran en los Estados
Unidos sobre evaluacion del riesgo
de agentes patdgenos transmitidos
por los alimentos.

Cursos de formacién sobre eval uacién del
riesgo.

Yugoslavia

Ellen.mccl oskey @fas.usda.gov

Inocuidad de los
alimentos

El 10 de marzo de 2003, dos técnicos
alimentarios de Botswanay un
consultor en procesamiento de
alimentos de Sudéfrica concluyeron
un programa de tres semanas sobre €l
procesamiento de leche de sojay
sucedaneos de productos | &cteos.

Disefiado por la Universidad de lllinois, €
programa esta destinado a ampliar la gama
de productos de soja disponibles en Africa
Meridional y proporcionar alimentos méas
nutritivos a personas con VIH/SIDA.

Botswana

Don.Evans@usda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Desde 2001, en colaboracion con el
Instituto Conjunto de Inocuidad de
Alimentosy Nutricion Aplicada
(JIFSAN) de laUniversidad de
Maryland, laFDA mantiene el
"Centro de intercambio de
informacion sobre el andlisis del
riesgo relacionado con lainocuidad
delosaimentos'. Estecentro
difunde los conocimientos actuales
sobre los métodos de andlisis del
riesgo y promueve la utilizacién de
las mismas técnicas y lamisma
tecnologia entre los diversos paises.
Facilitala aplicacion por los paises
en desarrollo de M SF basadas en
datos cientificosy en andlisis del
riesgo con el fin de hacer frente alos
peligros en materia de inocuidad de
los alimentos.

Intercambio de informacién através de
Internet, junto con oportunidades conexas
de formacion convencional in situ sobre
todos los aspectos del andlisisdel riesgo. El
Centro de Evaluacién del Riesgo del
JIFSAN funciona en colaboracion con la
OMSy laOPS.

Todos |l os paises
interesados

Wesley Long

Correo €electrénico:
wlong@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1673

geulfed
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Las direcciones de Internet para
alimentos acceder a centro de intercambio de
(Cont.) informacion y alas oportunidades de
formacion conexas son,
respectivamente:
www.foodriskclearinghouse.umd.edu
y
www.jifsan.umd.edu/pro_training.htm.
Inocuidad de los En mayo de 2002, USDA/FSIS Formacion sobre inspeccion del sacrificio de | 31 participantes de Margaret McDaniel
alimentos presento en la Universidad de Puerto | ganado; el sistemaHACCP; leyesy Argentina, Chile, Correo electronico:
Rico la primera version en espafiol reglamentos del USDA (FSIS, APHIS) yla | Colombia, Costa Rica, Margaret.McDaniel @fas.usda.gov
de su "Curso de formacion sobre la FDA en materia de inocuidad de los Ecuador, Guatemala, Teléfono: 202-690-1734
inspeccion de los productos carnicos | alimentos; programas de cumplimiento y México, Panamé,
y avicolas (incluido €l sistema observancia para el saneamiento y los Paraguay, Perty AnaHaydee Fernandez
HACCP) destinado a funcionarios residuos en lacarne, lasaves de corral y la Republica Dominicana Correo €l ectronico:
extranjeros'. leche; SOP paralareduccién de agentes afernandez@cvm.fda.gov

patégenosy el saneamiento; evaluacion de
riesgos; certificacion de las exportaciones,
inspeccion de los procesadores y las
instalaciones de venta a por menor.

Teléfono: 301-827-6981

Inocuidad de los
alimentos

Del 11 a 18 de mayo de 2002, la
FDA, el Centro de Inocuidad de los
Alimentos 'y de Nutricion Aplicada
(CFSAN) y la Oficinade Plantas y
Alimentos y Bebidas Léacteos
(OPDFB) impartieron un curso sobre
"Préacticas agropecuarias
internacionales adecuadas' destinado
adesarrollar cursos de instruccion de
formadores sobre practicas
agropecuarias y de fabricacién
adecuadas en San José (Costa Rica),
en espafiol einglés.

Panorama general de los programas
estadounidenses de inocuidad de los
alimentos, anatomia de los brotes y
epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, disefio de pozos, practicas
posteriores a la cosecha y educacion sobre
las buenas précticas de salud e higiene.
Estudios préacticos sobre la produccién de
fresas, cilantro y mango. Oradores
adicionales de Costa Rica (académicos,
gobierno e industria).

150 participantes de
Costa Rica, Belice,
Boliviay Pert

Andreas Keller

Correo electrénico:
andreas.keller@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2029

6 eulfied
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los En mayo de 2002, Evaluacion de la zona de crecimiento, la Corea Paul DiStefano
alimentos FDA/CFSAN/OC/DCP envié dos supervisiéon y los elementos de saneamiento Correo €l ectronico:
expertos en programas sobre delas plantas del programa de saneamiento pdistefa@cfsan.fda.gov
mariscos a la Republica de Corea. de mariscos de Corea. Teléfono: 301-436-1410
Inocuidad de los En junio de 2002, la Divisién de Laformacion facilito el establecimiento de Egipto Geneva Pham
alimentos Fomento del Derecho Mercantil vincul os entre funcionarios egipcios y Correo electronico:
(CLDP) del Departamento de estadounidenses y expuso a Egipto alas gpham@doc.gov
Comercio acogio en los ventajas del régimen de normas de los Teléfono: 202-482-9029
Estados Unidos a un grupo de Estados Unidos.
10 funcionarios de normas de la
Organizacion Egipciade
Normalizacion y Control dela
Calidad para un vigje de consulta
destinado aevaluar el sistemadelos
Estados Unidos de elaboracion,
reglamentacion y certificacion de
normas M SF.
Inocuidad de los En junio de 2002, €l Distrito de I mportacion de productos mexicanos 150 participantes de Julio Salazar
alimentos I mportacion Sudoccidental dela regulados por laFDA en los México, Guatemala, Correo electronico:
FDA (FDA-ORA-SWID) presentd Estados Unidos. Brasil, Argentina jsalazar@ora.fda.gov

un seminario en € Seminario del
Mercado Mundial de Alimentos
celebrado por Bancomex en
Meéxico DF (México).

Representantes de paises
desarrollados de Canada,
Singapur, Japén, Paises
Bajos, Espafia, UE

Teléfono: 956-729-9691 x1103

Inocuidad de los
alimentos

El 21 dejunio de 2002, FDA/ORA
imparti6 una conferencia en una
reunion acogida por €l Consgjo
Mexicano de Comercio Exterior
(COMCE) sobre "Coémo lograr la
observancia en las exportaciones
reguladas por laFDA de México a
los Estados Unidos' en México DF
(México).

I mportacion de productos mexicanos
regulados por laFDA en los Estados Unidos
-para ensefiar alos peguefios fabricantes,
envasadores y transportistas.

35 participantes de
México

Julio Salazar

Correo €electrénico:
jsalazar@ora.fda.gov
Teléfono: 956-729-9691 x1103

0T eulbed
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 15 al 19 dejulio de 2002, Formacion practica sobre préacticas 30 participantes de Sherri McGarry
alimentos FDA/CFSAN-OPDFB y la Oficina agropecuarias y de fabricacion adecuadasy | México Correo €l ectronico:

de Cumplimiento (OC) impartieron
un Curso de Formacién sobre
Investigacion de Productos Agricolas
en Uruapan, Michoacan (México)
para funcionarios publicos y
académicos.

€l papel delamicrobiologiay la
epidemiologia en los brotes, la
detectabilidad y lainvestigacion en €l medio
agrario para proporcionar los fundamentos
necesarios para entender los enfoques 'y
procedimientos de investigacion de los
Estados Unidos y México.

sherri.mcgarry @cfsan.fda.gov

Teléfono: 301-436-2084

Inocuidad de los
alimentos

En julio de 2002,
FDA/CFSAN/OC/DCP envio un
experto en laboratorios a Chile.

Evaluacion de seis laboratorios de andlisis
gue operan en apoyo del elemento de
laboratorio en el programa de saneamiento
de los mariscos de Chile.

Chile

Linda Chandler

Correo €electrénico:
Ichandler @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2151

Inocuidad de los
alimentos

En julio de 2002,
FDA/CFSAN/OC/DCP impartio un
Curso de Formacion sobre
supervision de mariscos en College
Park, MD.

Formacion practicay administrativa sobre
todos los requisitos previstos en el elemento
de supervision del programa nacional de
saneamiento del marisco.

3 funcionarios publicos
mexicanos

Miriam D. Stuckey
Correo €electrénico:
mstuckey @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2148

Inocuidad de los
alimentos

Enjulio de 2002, FDA/CFSAN
presentd reglamentos HACCP sobre
mariscos y un resumen de los
reglamentos de importacion
estadounidenses ante laindustria del
marisco y el Departamento de
Sanidad de Taipel.

Viaje de tres semanas para i nspeccionar
plantas de procesamiento de mariscos con
|os departamentos nacionales y locales de
personal sanitario. Presentacion de un dia
en la sede del Departamento de Sanidad,
seguida de reuniones individuales en las
plantas de procesamiento.

Taipei, 80 personas,
aproximadamente la
mitad de laindustriay la
mitad de organismos
estatales (localesy
nacionales)

Gregg Small

Correo €electrénico:
gsmall @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2320

TT euifed

EPPV/T8T/NID/SAS/O



I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 15 al 19 dejulio de 2002, Panorama general de los programas 50 participantes de la Julie Schrimpf
alimentos FDA/CDSAN-OPDFB y €l Ingtituto | estadounidenses de inocuidad de los Republica Dominicana Correo €l ectronico:

Conjunto de Inocuidad de Alimentos
y Nutriciéon Aplicada (JIFSAN)
organizaron un Curso de formacion
de instructores sobre précticas
agropecuarias 'y de fabricacion
adecuadas parala produccion de
productos primarios, con el 1ICA y €
Ministerio de Agriculturade la
Republica Dominicana en Santo
Domingo (Republica Dominicana).

alimentos, anatomia de los brotes y
epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, practicas posteriores ala cosecha,
educacion sobre las buenas préacticas de
salud e higiene, leyesy reglamentos sobre
alimentos y el modo de elaborar un curso de
formacion efectivo. Estudios précticos
sobre la produccién de fresasy mangosy
sobrelasalud y lahigiene delos
trabajadores. Un orador adiciona de la OPS
destact cuestiones especificas relacionadas
con lasaludy lahigiene de los trabajadores
de la Republica Dominicana.

julie.schrimpf @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2031

Inocuidad de los
alimentos

Del 1° de agosto a 1° de diciembre
de 2002, el Programa de Becarios
Americanos de la FDA proporciond
asistencia técnica en reglamentacion
delos aimentosy ciencia
alimentaria, basandose en la
cooperacion bilateral parafomentar
lainocuidad delos alimentosy la
salud humana en México, prestando
especia atencién alareduccion de
los riesgos asociados con
enfermedades transmitidas por los
alimentos en los alimentos
preparados y en los productos
frescos.

El Dr. Keller colabor6 con funcionarios
mexicanos en la Comision Federal parala
Proteccion contra Riesgos Sanitarios y €l
Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y
Calidad Agroalimentaria, abordando
muchas cuestiones de agricultura,
fabricacion y salud publica - contaminacion
de los productos frescos, practicas
agropecuarias y de fabricacion adecuadas,
desarrollo de directrices paraevaluar la
competencia de terceros asesores y
propuestas de normas basicas. El Dr. Keller
también impartié numerosos cursillos sobre
las leyesy los reglamentos estadouni denses
sobre alimentos, las préacticas agropecuarias
y de fabricacion adecuadas, €l andlisis del
riesgo en relacién con lainocuidad de los
alimentos y las pruebas microbiol gicas.

50 participantes de
México

Andreas Keller

Correo €electrénico:
andreas.keller@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1907
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los En agosto de 2002, FDA/CFSAN Examen critico de los documentos Tailandia, Brasil, Chile, Marianne Miliotis
alimentos envio representantes a Bangkok preparados por 1os grupos de redaccién de Marruecos, India. Paises | Correo electrénico:

(Tailandia), para participar en la
Consulta Conjunta de Expertos
FAO/OMS sobre Caracterizacion del
Riesgo de Campylobacter spp. en
pollos para asar y de Vibrio Spp. en
[os mariscos.

expertos ad hoc. Entre los participantes
hubo personal de las secretariasy
evaluadores de riesgos del Codex, laOMSYy
laFAOQ.

desarrollados presentes:
Canadd, Reino Unido,
Nueva Zelandia,
Dinamarca, Japon,
Australia, Paises Bgjos,
Francia

mmilioti @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1933

Inocuidad de los
alimentos

Proyecto 83484 en curso sobre
Normas de Saxitoxina 1.

El Washington Seafood Laboratory de
FDA/CFSAN envia saxitoxinas como
normas de referencia para su utilizacion por
paises desarrollados y en desarrollo con
ramas de produccion de moluscos para que
puedan cumplir las normas estadounidenses.

Chile, Filipinas, México,
Costa Rica, Republica
Eslovaca

Sherwood Hall

Correo €electrénico:

shall @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-210-2160

Inocuidad de los
alimentos

Del 5 a 10 de agosto de 2002, se
celebrd en el Campus Mayagliez de
laUniversidad de Puerto Rico (UPR)
el segundo curso de microbiologia
basicatitulado "Ciencia
reglamentaria: pensamiento critico
en los procedimientos de laboratorios
de andlisis para microbidlogos
alimentarios’. Laformacioén fue
impartida por la FDA/Oficinade
Programas I nternacionales (OIP) en
el marco del Memorando de
Entendimiento entre laFDA, €l
USDA/FSISy laUPR, en conjuncion
con laRed Interamericana de
Laboratorios de Andlisis de los
Alimentos.

Laformacién de instructores se centra en
procedimientos de laboratorio de andlisis de
microbiologia alimentaria, incluyendo
andlisis de datos e informacién para apoyar
medidas reglamentarias; procedi mientos
para determinados agentes patégenos;
repercusiones en la reglamentacion;
pruebas de adulteracién en muestras de
alimentos; aislamiento e identificacion de
microorganismosy productos

microbiol 6gicos significativos parala salud
publica; garantiadelacalidad y métodos
normalizados para determinados agentes
patégenos transmisibles por |os alimentos;
precauciones de seguridad en laboratorio y
controles medioambientales. Los
instructores incluyeron expertos de
FDA/CFSAN, FDA/Oficina de Asuntos
Reglamentarios (ORA), USDA/FSISy
laUPR.

21 participantes de
Argentina, Balivia,
Colombia, Costa Rica,
Ecuador, El Salvador,
Guatemala, Honduras,
Nicaragua, Panama,
Paraguay, Perq,
Republica Dominicana,
Uruguay y Venezuela
(académicosy personal
de laboratorio dedicado a
la ensefianza de
microbiologia
alimentariay formacién
de microbidlogos
alimentarios y técnicos
de laboratorio)

Barbara Ward-Groves
Correo €electrénico:
bgroves@oc.fda.gov
Teléfono: 301-827-0029
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 19 a 23 de agosto de 2002, Formacion practica sobre préacticas 30 participantes de Sherri McGarry
alimentos FDA/CFSAN-OPDFB celebré un agropecuarias y de fabricacion adecuadasy | México Correo €l ectronico:

Curso de Formacion sobre
Investigacion de Productos Agricolas
en Colima (México) para
funcionarios publicos y académicos.

€l papel delamicrobiologiay la
epidemiologiaen los brotes, la
detectabilidad y las investigaciones en el
medio agrario para proporcionar los
fundamentos necesarios para entender los
enfoques y procedimientos de investigacion
de los Estados Unidos y México.

sherri.mcgarry @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2084

Inocuidad de los
alimentos

Del 26 a 30 de agosto de 2002,
FDA/CFSAN-OPDFB y el JIFSAN
celebraron en Puebla (México) un
curso de formacion de instructores
sobre préacticas agropecuarias y de
fabricacion adecuadas con la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia,
Desarrollo Rural, Pescay
Alimentacion y la Comision Federal
parala Proteccion Contra Riesgos
Sanitarios.

Panorama general de los programas
estadounidenses de inocuidad de los
alimentos, las leyesy reglamentos sobre
alimentacién, anatomia de los brotes y
epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, practicas posteriores ala cosecha,
educacion sobre las buenas practicas de
salud e higiene, y el modo de elaborar un
curso de formacion efectivo. Estudios
précticos sobre la produccion de fresas y
mangos, lasalud y la higiene de los
trabajadores y las précticas de produccién
de productos frescos en la realidad.

50 participantes de
México

Daniel Trachewsky

Correo electronico:

Daniel .trachewsky @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1907

Andreas Keller

Correo €electrénico:
andreas.keller@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1907

Inocuidad de los
alimentos

Del 15 al 19 de septiembre de 2002,
FDA/CFSAN envi6 un orador al
taller patrocinado por la OCDE sobre
"Evaluacion de lainocuidad de
nuevos alimentos y piensos’ en
Moscu (Rusia).

Formacién practica sobre la evaluacion de la
inocuidad de los alimentos utilizando un
estudio préctico preparado por Health
Canada en nombre de la OCDE. El
representante de la FDA fue uno de los
cuatro facilitadores internacionales parala
formacién (dos del Canaday uno de los
Paises Bgjos).

40 participantes de la
Federacion de Rusia,
Armenia, BelarUs,
Georgia, Estonia,
Letonia, Lituania,
Republica de Moldova,
Republica de Kazajstan,
Republica de Tayikistan,
Ucraniay Uzbekistan

LindaKahl

Correo €electrénico:
Linda.kahl @cfsan.fda.gov
Teléfono: 202-418-3101
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 9 a 13 de septiembre de 2002, Formacion practica sobre préacticas México Andreas Keller
alimentos FDA/CFSAN/OPDFB y la agropecuarias y de fabricacion adecuadas 'y Correo €l ectronico:
ORA/SWID presentaron un curso de | el papel delamicrobiologiay la andreas.keller@cfsan.fda.gov
formacién de instructores sobre epidemiologiaen los brotes, la Teléfono: 301-436-1907
investigacion en €l medio agrarioy detectabilidad y lainvestigacion en el medio
précticas agropecuarias adecuadas en | agrario para proporcionar los fundamentos Bob Deininger
Ensenada, Baja California (México). | necesarios para entender los enfoquesy Correo electronico:
procedimientos de investigacion de los bdeininger @ora.fda.gov
Estados Unidos y México. Teléfono: 214-253-5283
Inocuidad de los En septiembre de 2002, Seminarios sobre la infraestructura de Entre 100y 150 en cada | Camille Brewer

alimentos

FDA/CFSAN-Personal de Inocuidad
de los Alimentos organiz6 un vigje
de estudios sobre inocuidad de los
alimentos a Europa Oriental
(Varsovia (Polonia), Budapest
(Hungria) y Praga (Republica
Checa)). Entre los participantes
habia funcionarios publicos y
representantes de laindustriay de las
instituciones académicas.

inocuidad de los alimentos en los Estados
Unidos, que incluyeron debates de grupos
especiales sobre las medidas
estadounidenses contra €l terrorismo, las
directrices sobre seguridad y los
reglamentos BT.

punto: Polonia,
Republica Checay
Hungria en principio,
pero asistentes de un
total de 33 paises

Correo electrénico:
cbrewer @cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1574

Inocuidad de los
alimentos

En octubre de 2002,
FDA/CFSAN/OC/DCP envi6 dos
expertos de laboratorio para
consultas y evaluacion en apoyo del
programa de saneamiento de los
mariscos de México a cuatro
laboratorios de sanidad publicos.

Evaluacion, asesoramiento y formacion
proporcionados a personal de laboratorios
en México DF; Hermosillo, Sonorg;
Ensenada, BC; y LaPaz, BC, paraque los
exportadores de mariscos de México puedan
cumplir las prescripciones estadouni denses.

México

William Watkins
Correo electrénico:
wwatkins@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Tres dias de formacién centrados en
alentar |os esfuerzos de cooperacion
entre el sector privado y el publico en
los paises participantes al abordar las
cuestiones relacionadas con las M SF.

Taler de formacion.

8 paises de Africa
Occidental

Emiko.purdy @fas.sda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los En octubre de 2002, Formacion para evaluar la solucion de las Corea Paul W. DiStefano
alimentos FDA/CFSAN/OS envi6 ados deficiencias de |as zonas de crecimiento en Correo el ectrénico:
expertos del programade mariscosa | el programa de saneamiento del marisco de pdistefa@cfsan.fda.gov
la Replblica de Corea. Corea, con €l fin de devolver alos
transportistas coreanos ala Lista Interestatal
de Transportistas de Marisco Certificados.
Inocuidad de los El 19 de noviembre de 2002, laFDA | Taller sobre inocuidad de los alimentos. 200 participantes de Adrian Garcia
alimentos celebré una conferencia paralas México Correo electronico:

pequefias empresas interesadas en
exportar productos alos Estados
Unidos en Hermosillo, Sonora
(México).

agarcia@ora.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Del 10 al 21 de noviembre de 2002,
FDA/CFSAN/OPDFB ofreci6 un
curso de formacién de instructores
sobre investigacion de productos
agropecuarios con especial interés en
las practicas agropecuarias y de
fabricacion adecuadas por invitacion
del Gobierno de Chile en Santiago
(Chile) y las explotaciones agricolas
cercanas.

Panorama general de las précticas
agropecuarias adecuadas, anatomia de los
brotes y epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, disefio de pozos, préacticas de
fabricacién adecuadas, précticas posteriores
alacosechay educacién sobre las buenas
précticas de salud e higiene. Estudios
précticos sobre la produccion de fresas y
mangos, salud e higiene de |os trabajadores.
Oradores adicionales de Chile (asociaciones,
gobierno e industria).

50 participantes de Chile

Jack Guzewich
Correo electrénico:

john.guzewich@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Del 18 a 20 de noviembre de 2002,
nueve funcionarios de FDA/CFSAN
impartieron una conferenciaen
College Park, MD para asesorar alos
funcionarios mexicanos sobre la
situacion de los el ementos del
programa de saneamiento de los
mariscos de México.

Examen global y debates sobre el programa
mexicano de inocuidad de los mariscosy
proyecto de Memorando de Entendimiento
conlaFDA.

6 participantes de
México

Paul W. DiStefano
Correo electrénico:
pdistefa@cfsan.fda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:

Inocuidad de los En noviembre de 2002, Formacion sanitaria sobre protocolos parala | Paises del Caribe Johnny Braddy

alimentos FDA/CFSAN/OPDFB patrociné la produccion de huevos, etiquetado y normas Correo €l ectronico:
participacion de un orador/instructor | de calidad paralos huevosy las aves de johnny.braddy @cfsan.fda.gov

en un taller sobre "Mejorade la
competitividad del sector de las aves
de corral en el Caribe" celebrado en
Trinidad con el patrocinio del IICA y
la Asociacion de Aves de Corral del
Caribe.

corral. Losinstructores adicionales
procedian del USDA/APHIS, el Organismo
Canadiense de Inspeccién de Alimentos y €l
Organismo Canadiense de Comercializacion
de Huevos.

Teléfono: 301-436-1495

Inocuidad de los
alimentos

En noviembre de 2002, la FDA envi6
un conferenciante ala reunion
regional sobre "Formacién sobre las
précticas agropecuarias adecuadas’
celebrada en Chile con el patrocinio
del USDA/APHIS.

Taller de formacion sobre préacticas
agropecuarias adecuadas y su importancia
paralainocuidad de los productos, para
formar a 50 representantes del
USDA/APHIS que puedan transmitir sus
conocimientos a sus respectivos paises de
Américadel Sur.

Argentina, Brasil, Chile,
Colombia, Ecuador,
Pert, Venezuela

Julie Schrimpf
Correo €electronico:
julie.schrimpf @cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

En diciembre de 2002 (4 dias),
FDA/CFSAN/OS envi6 un experto
sobre toxinas de los mariscos y
fitoplancton para ofrecer formacién y
asistencia técnica destinada al
desarrollo de un programa eficaz de
supervision de biotoxinas marinas a
Ensenada (México).

Laformacién incluyé el recuento de células
de fitoplancton y andlisis por cromatografia
liquida de alto rendimiento para detectar €l
acido domoico, unatoxina peligrosa
transmitida en ocasiones por 10s mariscos.

15-20 participantes de
los tres Estados de
México y del Distrito
Federal.

Sherwood Hall
Correo €electronico:
shall @cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

El 9 de diciembre de 2002,
FDA/CFSAN hablé de alimentacion,
inocuidad de los alimentos y
seguridad alimentariaen la
Universidad de Mahidol en Bangkok
(Tailandia).

Dos conferencias de formacion sobre
"Investigacion de enfermedades
transmitidas por los alimentos' y "La nueva
legislacion estadounidense sobre
bioterrorismo y su repercusién en el
comercio internacional de alimentos'.

55-60 participantes en
cada seminario,
principal mente de
Tailandia, y algunos de
otros paises del Sudeste
Asidtico

George J. Jackson
Correo €electronico:
george.jackson@cfsan.fda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los El 10 de enero de 2003, Talleres de formacion sobre reglamentos y 75 participantes de Costa | David Carlson
alimentos FDA/CFSAN/Oficina de Inocuidad procedimientos de laFDA paragarantizar la | Rica Correo €l ectronico:

de los Aditivos Alimentarios (OFAS)
presentd un taller sobre
"Reglamentacién sobre aditivos
alimentarios en los Estados Unidos",
organizado por el Ministerio de
Sanidad de Costa Rica.

inocuidad de los aditivos alimentarios, para
formar cientificos del gobierno, académicos
y representantes de laindustria.

david.carlson@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

En febrero de 2003, FDA/CFSAN
envio un representante en calidad de
asesor técnico ala OM S/OPS para
asistir aunareunion de laFAO-
OMS/OPS sobre "Inocuidad de los
productos alimenticios obtenidos por
medios biotecnolégicos' celebrada
en Buenos Aires (Argentina).

Informacion técnicay cientifica actualizada
sobre sistemas de inocuidad de los
alimentos.

40 participantes de
Argentina, Barbados,
Bolivia, Brasil, Cuba,
Meéxico y Venezuela,
mas difusion por Web a
un ndmero
indeterminado de
estudiantes adicionales

Linda Kahl
Correo electrénico:
Ikahl @cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

En marzo de 2003, laCLDP
patrocind la participacion de cinco
funcionarios de alimentacion de la
Organizacion Egipciade
Normalizacion y Control dela
Calidad (EOS) en unvigie de
consulta de dos semanas de duracion
por varios centros de inocuidad de
los alimentos en los Estados Unidos,
para aprender sobre nuevas
tecnologias alternativas de
procesamiento y conservacion de
alimentos e investigacion aplicada a
lainocuidad de los alimentos.

L as dos semanas de formacién expusieron a
los funcionarios de la EOS ainnovaciones
punteras en las tecnologias de
procesamiento y conservacion de los
alimentos y los familiarizaron con los
recientes avances en las investigaciones y
aplicaciones de inocuidad de los alimentos.

Egipto

Geneva Pham

Correo €electrénico:
gpham@doc.gov
Teléfono: 202-482-9029

Inocuidad de los
alimentos

En marzo de 2003, FDA/CFSAN
celebrd un seminario/conferencia
para procesadores de mariscos y
laFIQD (Division de Inspeccién y
Calidad del Pescado) del Gobierno
de Tailandia

Formacion sobre lainterpretacion de las
Directrices sobre peligros y controles del
pescado y los productos de la pesca (tercera
edicion). Laformacion incluy6 un examen
delos cambios en las directrices y
aclaraciones de las recomendaciones
vigentes sobre inocuidad de la FDA.

Tailandia- 200 dela
industriay 50 del
Gobierno

Jane Cluster
Correo €electronico:
jcluster@cfsan.fda.gov

8T eulbed

E€PPV/T8T/NID/SAS/O



I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 17 a 21 de marzo de 2003, Seminarios de formacion en espafiol e 50 participantes de Danidl Trachewsky
alimentos FDA/CFSAN y el JFSAN inglés, sobre lasiniciativas y programas México Correo €l ectronico:

celebraron un curso de formacion de
instructores sobre précticas
agropecuarias 'y de fabricacion
adecuadas en colaboracion con la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia,
Desarrollo Rural, Pescay
Alimentacion y la Comision Federal
parala Proteccion Contra Riesgos
Sanitarios del Gobierno Federal de
México en Culiacan, Sinaloa.

estadounidenses de inocuidad de los
alimentos, leyesy reglamentos sobre
alimentos, la anatomia de los brotes y
epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, practicas posteriores ala cosecha,
educacion sobre las buenas préacticas de
salud e higiene y el modo de elaborar un
curso de formacion efectivo. Los estudios
préacticos incluyeron la produccién de fresas
y mangos, lasalud y la higiene de los
trabajadores y las précticas de produccion
de productos frescos.

Daniel.trachewsky @cfsan.fda.gov

Andreas Keller
Correo electrénico:

andreas.keller@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

En abril de 2003, FDA/CFSAN
celebro un seminario/conferencia
para procesadores de mariscos y

el INP (el organismo competente y
de reglamentacion para €l
procesamiento de mariscos) en €
Ecuador.

Formacion sobre lainterpretacion de las
Directrices sobre peligros y controles del
pescado y los productos de la pesca (tercera
edicién). Laformacion incluy6 un examen
delos cambios en las directrices y
aclaraciones de las recomendaciones
vigentes sobre inocuidad de la FDA.

Ecuador,

50 participantes de la
industria del marisco y
6 del Gobierno

Jane Cluster
Correo €electronico:
jcluster@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Del 12 a 24 de mayo de 2003,
FDA/CFSAN planea una evaluacion
de los programas de saneamiento de
los mariscos de México en Sonoray
Baja California.

Se impartira formacién sobre evaluacion de
lazona de crecimiento, la supervision y los
elementos de saneamiento de las plantas en
Estados que tengan previsto exportar
mariscos a los Estados Unidos en el marco
de un nuevo memorando de entendimiento.

10-12 funcionarios de
México

Paul DiStefano
Correo electrénico:
pdistefa@cfsan.fda.gov

Inocuidad de los
alimentos

En mayo de 2003, FDA/CFSAN/OS
envid un experto sobre toxinas
marinas para realizar una evaluacion
y ofrecer asistenciatécnicaa
Ensenada, BC (México).

Evaluacion de la capacidad de andlisis por
cromatografia liquida de alto rendimiento y
formacién y asistenciatécnicaen el
programa de supervisién del fitoplancton.

10-12 funcionarios de
México

Sherwood Hall
Correo €electronico:
shall @cfsan.fda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los En mayo de 2003, USDA/FSIS Formacion sobre inspeccion del sacrificio de | Américalatinay el Margaret McDaniel
alimentos ofrecid en la Universidad de Puerto ganado; formacion sobre el sistema Caribe Correo € ectronico:

Rico un curso de formacion en
espariol, con un conferenciante

HACCP; leyesy reglamentos del USDA
(FSIS, APHIS) y laFDA en materia de

Margaret.McDaniel @fas.usda.gov

de FDA/CV M, titulado "Curso de inocuidad de los alimentos; programas de Ana Haydee Fernandez
formacion sobre lainspeccién delos | cumplimiento y observancia parael Correo electronico:
productos carnicos y avicolas saneamiento y los residuos en la carne, las afernandez@cvm.fda.gov
(incluido € sistema HACCP) avesde corra y laleche; SOP parala
destinado a funcionarios reduccién de agentes patdégenosy el
extranjeros'. saneamiento; evaluacion del riesgo;

certificacion de las exportaciones;

inspeccion de los procesadores y las

instalaciones de ventaal por menor,

irradiacién de alimentosy biotecnologia.

Inocuidad de los Del 16 a 21 dejunio de 2003, Formacion sobre los programas 50 participantes de Michelle Smith

alimentos

FDA/CFSAN/OPDFB y e JFSAN
celebraron en Lima (Per(l) un curso
de formacion de instructores sobre
précticas agropecuarias y de
fabricacion adecuadas en la
produccién de productos primarios
en los paises andinos.

estadounidenses de inocuidad de los
alimentos, las leyesy reglamentos sobre
alimentos, la anatomia de los brotes y
epidemiologia, detectabilidad e
investigaciones en el medio agrario, calidad
del agua, practicas posteriores ala cosecha,
educacion sobre las buenas préacticas de
salud e higiene y el modo de elaborar un
curso de formacion efectivo. Estudios
préacticos sobre produccion de fresas y
mango, salud e higiene de los trabajadores y
préacticas de produccién de productos
frescos en larealidad.

Bolivia, Colombia,
Ecuador, Panamd, PerGy
Venezuela

Correo €electrénico:
michelle.smith@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-2024

Inocuidad de los
alimentos

El personal del Washington Seafood
Laboratory ofreci6 asistencia técnica
al Programa de Mariscos de México.

Se reconfiguraron los microscopiosy otras
actividades de asistencia técnica ayudaron a
acelerar el restablecimiento del Memorando
de Entendimiento sobre el marisco con los
Estados Unidos.

México

Sherwood Hall
Correo €electronico:
shall @csfsan.fda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Del 24 a 26 dejulio de 2002, con €l Se proporciond asistencia para el vigje de 13 becarios de vigje de Wes Long
alimentos patrocinio delaOMS, laFAQ, la 13 participantes internacionales. La Argentina, Brasil, Correo € ectronico:

FDA y el USDA, e JIFSAN acogio
la"Primera Conferencia
Internacional sobre Evaluacion de
Riesgos Microbiologicos de
Enfermedades Transmitidas por los
Alimentos" con el objetivo de
establecer unared de profesionales
clave de todo el mundo en
evaluacién de riesgos
microbioldgicos paralainocuidad de
los alimentos, en College Park, MD.

conferencia ofrecié un foro para el
intercambio de nuevos conceptos y
adelantos en esta esferay parala evaluacion
delasituacion actual y las necesidadesy la
direccion futura en esta esfera.

Camerun, China, India,
Malasia, México, Peru,
Senegal, Tailandia,
Uganday otros

10 paises.

wlong@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1673

Inocuidad de los
alimentos

En octubre de 2002, el JIFSAN unié
sus fuerzascon laOMSy laFAO
paraformar la Red de Alimentos con
Acrilamida, un sitio Web que
comparte informacién y sirve como
deposito transparente de datos
publico y para ayudar a comprender
si las acrilamidas formadas durante el
procesamiento de alimentos
representan un riesgo paralasalud
publica.

V ehiculo de intercambio de informacién por
Internet, http://www.acrylamide-food.org/

Todos |os paises
interesados

CristinaMcLaughlin
Correo electronico:
cmclaugh@cfsan.fda.gov
Teléfono: 301-436-1978

Inocuidad de los
alimentos

Enjulio y agosto de 2002, €l
Programa Cochran ofrecio formacion
sobre inocuidad de los aimentos a
siete funcionarios publicos de varios
paises.

El taller se centrd en ideas generales
relacionadas con lainocuidad de los
alimentos.

Viet Nam, Etiopia,
Letonia, Yemen, Oméany
Tailandia

Phil.Harlan@fas.usda.gov

Inocuidad de los
alimentos

Enjulioy agosto de 2002, €l
Programa Cochran financié un curso
de formacion sobre inocuidad de los
alimentos.

Formacion sobre virologia vegetal e
identificacion de enfermedades para dos
pat6logos vegetal es.

Tulnez

Joyann.bins ey @fas.usda.gov
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Sanidad vegetal En junio de 2002, el FAS organizé Participantes de 11 paises miembros de la Paises miembros de la Dan.sheesley@usda.gov
un taller paralos sectores privado y SADC tomaron parte en un taller para SADC
publico sobre cuestiones de sanidad facilitar e cumplimiento de prescripciones
vegetal. en materia de sanidad animal y vegetal enla
region dela SADC.
Inocuidad de los En abril de 2002, el Programa Laformacién se relaciond directamente con | China
alimentos Cochran del FAS ofrecio formacion lainspeccion delacarney el sistema
sobre inocuidad de los alimentos para | HACCP.
cinco funcionarios de la
AQSIQ/CIQ.
Inocuidad de los En mayo de 2002, el Programa Laformacion serefirid ala Viet Nam, Coreae Fred.Johnston@fas.usda.gov
alimentos Cochran del FASfinancio cursosde | comercializacion de productos Indonesia.
formacion para siete empleados del agropecuarios de valor elevado.
sector privado.
Inocuidad de los En mayo de 2002, el Programa Un curso de formacion sobre €l cultivoy la | Corea Avis.watts-
alimentos Cochran del FAS financi6 un curso comercializacion de alimentos organicos y massenburg@fas.usda.gov
de formacion sobre inocuidad delos | naturales.
alimentos para dos participantes de
Corea.
Inocuidad de los En mayo de 2002, €l Programa L os participantes recibieron formacion Ucrania, Kazajstén Joyann.bins ey @fas.usda.gov
alimentos Cochran del FAS financi6 un curso sobre técnicas de procesamiento de la carne.
sobre inocuidad de los alimentos para
cinco participantes de Ucraniay
Kazagjstan.
Inocuidad de los Seminarios y reuniones que permitan | Seminariosy reuniones con productoresy Paises de América Luis Suguiyama

alimentos

gue los exportadores de otros paises
conozcan y cumplan las
prescripciones sanitarias y
fitosanitarias de los Estados Unidos,
especialmente en lo que respectaa
los limites méximos de residuos de
plaguicidas.

funcionarios de la administracion publica
con € fin de promover el entendimiento
mutuo sobre las prescripcionesrelativas ala
inocuidad de los alimentos; creacion de
capacidad.

Latinay el Caribe,
Taiwan

Correo electrénico :
suguiyama.luis@epa.gov
Teléfono: 703-305-6027

Mary Frances Lowe

Correo €electronico:
lowe.maryfrances@epa.gov
Teléfono: 703-305-5689
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los Proyecto de intercambio de Formacion, asistencia paralocalizar Paises del Africa Jude Andreasen
alimentos informacion y de creacion de redes recursos informativos. Occidental Correo €l ectronico:

de cooperacién sobre productos
quimicos (CEIN).

andreasen.jude@epa.gov
Teléfono: 703-308-9342

Inocuidad de los
alimentos

En enero de 2002, la Oficinade
Estados Unidos del Codex organizo
un seminario sobre cuestiones del
Codex para paises de Asia, que se
celebré en Hong Kong.

Reuniones informativas e intercambio de
informacién sobre la evaluacion del riesgo
en el marco delaOMC; principios
generales y précticos sobre € andlisis del

riesgo.

Camboya, China,

Hong Kong, Indonesia,
Japon, Laos, Mongolia,
Filipinas, Coreadel Sur,
Singapur, Tailandiay
Viet Nam

Pat Clerkin
Correo €electrénico:
Patrick Clerkin-usda.usda@fasau

Inocuidad de los
alimentos

En mayo de 2002, USDA/FAS
organizo un taller sobre evaluacion
del riesgo destinado a 40 expertos,

Comunicaciones, intercambio de
informacién y formacion sobre el andlisis
del riesgo y laimportancia de las normas

Marruecos, Tunez y
Argelia

Jennifer Argueta
Teléfono: 202-720-0091
Correo electrénico:

gue se celebrd en Marruecos. internacional es en materia de evaluacién del Jennifer.Argueta@fas.usda.gov
riesgo.
Inocuidad de los En 2000-2002, la EPA acogio6 durante | Formacion y g ercicios practicos sobre Brasil, Republicade Dick Biava
alimentos varios meses a especialistas en medio | evaluacion del riesgo y adopcion de Corea biava.richard@epa.gov

ambiente y sanidad, que estudiaron
cuestiones relacionadas con €l riesgo
asociado alos plaguicidas.

decisiones sobre plaguicidas.

703-305-6405

Inocuidad de los
alimentos

En 2001, laEPA particip6 en una
serie de ocho seminarios celebrados
en nueve ciudades, que se centraron
principal mente en los Ultimos
avances en materia de técnicas de
cromatografialiquiday
espectrometria de masas para medir
la cantidad de residuos de plaguicidas
presentes en los alimentosy las
muestras ambiental es.

Seminarios.

Region de Asiay el
Pacifico

Chuck Stafford
stafford.charles@epa.gov
410-305-2914
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Sanidad vegetal Desde 1995, la EPA ha participado Talleres, asesoramiento técnico y México Keith Chanon
en la elaboracion y aplicacion de colaboracién en el desarrollo y laaplicacion Chanon.keith@epa.gov
Planes de Accién Regionales en de planes de accién regionales. 703.305.5306
Américadel Norte parareducir o
eliminar los contaminantes organicos
persistentes, preocupantes en la
region (por egemplo, DDT, clordano,
lindano).
Inocuidad de los A partir de 1998, la EPA ha Talleres en Guatemala, El Salvador, México | Belice, Guatemala, Keith Chanon
alimentos y sanidad colaborado con Méxicoy la y Panamd paraintercambiar informacion y Honduras, El Salvador, chanon.keith@epa.gov

animal

Organizacion Panamericana de la
Salud para apoyar la eliminacion
progresivadel DDT en América
Central. LaEPA también esta
colaborando con la Organizacion
Mundia dela Salud en un esfuerzo
por eliminar progresivamente el DDT
en varios paises africanos

(desde 2000 hasta el presente).

preparar una propuesta de proyecto a gran
escala para el Fondo parael Medio
Ambiente Mundial (FMAM). Ejecucion del
proyecto DDT del FMAM en Africa

Nicaragua, Costa Rica,
Panama, Etiopia, Eritrea,
Sudéafrica, Swazilandia,
Madagascar, Namibia

703-305-5306

Sanidad vegetal

La EPA esta colaborando con México
paraintegrarlo en el programa
conjunto de examen de nuevos
plaguicidas. México prevé seguir un
enfoque por etapas de los exdmenes
conjuntos, asumiendo méas
responsabilidad con cada nuevo
producto quimico. Enlaactualidad
se estan considerando dos candidatos
al examen conjunto.

Intercambio y colaboracién técnicos.

México

Vera Soltero
soltero.vera@epa.gov.
703-308-9359
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector:

Descripcion del programa:

Forma de asistencia:

Facilitada a:

Contactos:

Sanidad vegetal

LaEPA estaenlasfasesinicidesde
la consideracién de posibles enfoques
de los riesgos reducidos, parala
gestion de dos cultivos o grupos de
cultivos. tomatesy legumbres. El
objetivo de estos proyectos es. hacer
frente alas discrepancias entre los
[imites méximos de residuos de
distintos paises, mejorar €l acceso a
plaguicidas de bajo riesgo através de
exémenes conjuntos y puesta en
comun del trabajo, examen de
précticas de manegjo integrado de
plagas 0 ausencia de ellas y examen
de lainvestigacion fitogenética
realizada, précticas mecanicas,
cuestiones de rotacidn, etc.

Intercambio y colaboracién técnicos.

México

Vera Soltero
soltero.vera@epa.gov.
703-308-9359

Sanidad vegetal

Asistenciaal desarrolloy la
evaluacién de plaguicidas biol6gicos
parael control de lalangosta.

Informacién y asesoramiento experto.

Paises del Africa
Subsahariana

Driss Benmhend
benmhend.driss@epa.gov
703-308-9525

Inocuidad de los
alimentos

En 2002 y 2003, la EPA esta
colaborando con €l Gobierno de
Filipinas para ayudarle a elaborar
inventarios de bifenilos policlorados
y plaguicidas obsoletos. Estalabor
apoya sus esfuerzos por desarrollar su
plan nacional de aplicacién del
Convenio de Estocolmo sobre
Contaminantes Organicos
Persistentes. Lalabor sobrelos
plaguicidas se esté llevando a cabo en
colaboracién con laFAO.

Formacion/talleres.

Filipinas

Janice Jensen
jensen.janice@epa.gov
703-305-7706
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:

Inocuidad de los En un breve vigje, visitantes se Reuniones informativas e intercambio de Mas de 160 visitantesde | Dick Biava

alimentos retinen con funcionarios de la EPA informacion. 32 paises en 2002 biava.richard@epa.gov
para hablar de las politicas de 703-305-6405
reglamentacién de los Estados
Unidos, en especial |as prescripciones FranciscaLiem (GLP)
en materia de inocuidad de los liem.francisca@epa.gov
alimentos y registro, la biotecnologia 202-564-2365
y las buenas practicas de laboratorio.

Sanidad vegetal Cientificos de la EPA han actuado Talleresregionales, financiacion alaOMS Antiguos miembros dela | Janice Jensen

como expertos técnicos en el
Programa de las Naciones Unidas
parael Medio Ambiente y en otras
organizaciones, para aumentar el
conocimiento de |os contaminantes
organicos persistentes y ayudar alos
paisesy regiones en desarrollo en las
actividades de aplicacién con
respecto alos contaminantes
organicos persistentes, con inclusién
detaleres en Rusia, Tailandia, Mali,
Colombia, Zambia, Argentina,
Emiratos Arabes Unidos, Panama,
Trinidad, Chile, Trinidad y Tabago,
Meéxico (En curso, 1997-2003).

parala aplicacion de medidas sobre
contaminantes organicos persistentesy ala
FAOQ para promover actividades destinadas a
prevenir la acumulacion de existencias de
plaguicidas en los paises en desarrollo y
alentar €l uso de alternativas mas seguras a
los plaguicidas con contaminantes organicos
persistentes.

Union Soviética, las
regiones de Europa
Oriental, Asia, Africa
Subsahariana Occidental,
América Latina, América
Central, el Caribey
Oriente Préximo

jensen.janice@epa.gov
703-305-7706

Keith Chanon
chanon.keith@epa.gov
703-305-5306
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I1l. Miembro: Estados Unidos

Cuadro 1 AsistenciatécnicafacilitadaaMiembros: periodo 2002/2003

Sector: Descripcion del programa: Forma de asistencia: Facilitada a: Contactos:
Inocuidad de los En marzo de 2003, el FAS Laformacion abarco € desarrolloy la Chile Gary.Stefan@fsis.usda.gov
alimentos proporciond financiacion para gjecucion de planes del sistemaHACCP, la
formacion sobre reduccion de agentes | preparacion de recomendaciones escritas
patégenosy € sistemaHACCP para | paraidentificar deficienciasy medidas
aproximadamente 40 funcionarios y correctivas para garantizar la observancia de
personal de los establecimientos de laNorma Final de reduccion de agentes
exportacion chilenos, sobre principios | patégenosy el sissema HACCP, y larelacion
del sissema HACCP y muestreo y €l papel del personal delasfébricasy el
microbioldgico, el programa escrito personal de inspeccion del gobierno en un
de procedimientos normalizados de sistema de inspeccién basado en el sistema
trabajo en materia de higiene (SSOP), | HACCP.
planes escritos del sistemaHACCPy
planes de muestreo de E. coli y
Salmonella.
Inocuidad de los En marzo de 2003, el FSIS ofrecio Formacion. Chile Gary.Stefan@fsis.usda.gov

alimentos

formacién paramejorar las
capacidades técnicas de
aproximadamente 20 técnicos de
laboratorio del Gobiernoy de
laboratorios privados chilenos en
métodos y procedimientos de pruebas
del FSIS para Salmonella,
Escherichia coli genérico y Listeria
monocytogenes.
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