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I LA NECESIDAD DE CREAR CAPACIDAD EN RELACION CON LAS NORMAS
ALIMENTARIAS

1 Como consecuencia de la Ronda Uruguay de negociaciones comerciales multilaterales y los
acuerdos posteriores sobre la aplicacion de medidas sanitarias y fitosanitarias (Acuerdo MSF) y sobre
obstéculos técnicos a comercio (Acuerdo OTC) se ha creado un nuevo entorno internaciona para €l
comercio alimentario y agricola.

2. A los Miembros de la Organizacién Mundial del Comercio (OMC) se les exige que basen sus
normas o reglamentos técnicos nacionales en normas elaboradas por organizaciones internacionales.
Entre tales organizaciones se incluyen la Comisiéon del Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas
Alimentarias (Codex Alimentarius), en lo referente a la inocuidad de los aimentos, la Oficina
Internaciona de Epizootias (OIE), para la salud animal, y la Convencion Internacional de Proteccion
Fitosanitaria (CIPF) en lo que respecta ala sanidad de | as plantas.

3. En todos | os paises la evolucion de las condiciones para €l comercio internacional en relacion
con la aimentacion y la agricultura afecta a numerosos sectores transversales como la salud de las
personas, los animales y las plantas, € bienestar ambiental y el desarrollo econémico. En muchos
paises en desarrollo, los sistemas reglamentarios y la infraestructura necesarios para adecuarse al
nuevo entorno comercial internacional, son deficientes. A causa de ello estos paises se encuentran en
desventaja para competir en el mercado internacional y se limita considerablemente su participacion
efectiva en los debates y |as decisiones de |os 6rganos internacional es de normalizacion.

4, Tanto & Acuerdo MSF (articulo 9) como e Acuerdo OTC (articulo 12) mencionan
especificamente la creacion de capacidad de los paises en desarrollo y la importancia de tener en
cuenta las necesidades particulares de los Estados Miembros que son paises en desarrollo.
Concretamente, en e parrafo 3 del articulo 12 del Acuerdo OTC se afirma que "los Miembros, cuando
preparen o apliquen reglamentos técnicos, normas y procedimientos para la evaluacion de la
conformidad, tendrén en cuenta las necesidades especiales que en materia de desarrollo, finanzas y
comercio tengan los paises en desarrollo Miembros, con € fin de asegurarse de que dichos
reglamentos técnicos, normas y procedimientos para la determinacion de la conformidad no creen
obstéculos innecesarios para las exportaciones de los paises en desarrollo Miembros®. Reforzando
estos planteamientos, los jefes g ecutivos delaFAO, laOMS, laOMC, el Banco Mundia y laOIE, en

! El presente informe esta basado en informacion facilitada por la FAO y la OMS a la reunién de los
Comités Coordinadores Regionales FAO/OM S (Codex) en 2002/2003.
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una declaracion conjunta emitida en ocasion de la Reunién Ministerial de la OMC celebrada en Doha
en noviembre de 2001, expresaron su compromiso de fortalecer la capacidad de los paises en
desarrollo para satisfacer los requisitos del Acuerdo MSF.

5. En el 23° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (julio de 1999) se pidié
alaFAOYy laOMS que intensificaran sus actividades de creacion de capacidad, especialmente para €l
andlisis de riesgos en los paises en desarrollo.

6. Ateniéndose a estos mandatos, la FAO y la OMS emprendieron diversas actividades de
creacion de capacidad con objeto de ayudar a los paises en desarrollo a mejorar sus sistemas
relacionados con la inocuidad de los aimentos y la sanidad de los animales y las plantas. Se
emprendieron iniciativas de creacion de capacidad y asistencia técnica junto con organismos
internacionales, gobiernos nacionales, instituciones financieras internacionales y regionaes y
organizaciones no gubernamentales. El presente informe se centra en las actividades de creacion de
capacidad en la region realizadas en parte o en su totalidad por laFAO y la OMS durante el periodo
transcurrido desde la Ultima reunion del Comité Coordinador Regional del Codex. Asimismo
proporciona informacion sobre las actividades de creacion de capacidad a nivel regiona y naciona
gue se hallan en proceso de aprobacion.

7. Para apoyar a los paises que desean armonizar sus normas nacionales con las del Codex y
gustarse plenamente a los reglamentos comerciales internacionales, la FAO y la OMS han
emprendido una variedad de actividades de creacién de capacidad. Si bien las actividades y
estrategias difieren entre si y se gustan a las condiciones de las regiones y paises concretos, su
objetivo genera es apoyar y fortalecer los sistemas nacionales de control de los aimentos. Esto se
traduce a menudo en la prestacion de asistencia técnica para examinar y andizar e entorno
ingtitucional del control de los alimentosy evaluar su eficacia, identificando sus mayores deficiencias
y formulando recomendaciones y propuestas para € establecimiento de unos sistemas del control de
los alimentos que sean adecuados desde el punto de vista técnico y estén en consonancia con las
normas internacionales en vigor. Las actividades especificas que integran creacion de capacidad son
la capacitacion de los funcionarios encargados del control de los alimentos asi como del personal
técnico (administradores del control de alimentos, inspectores de alimentos, analistas de productos
alimenticios) mediante seminarios, talleres y viges de estudio, con objeto de acrecentar las
competencias disponibles en el pais y la capacidad de los gobiernos locales para aplicar sistemas
integrados de control de los adimentos; €l aumento de las capacidades de los | aboratorios encargados
del control de productos alimenticios; la preparacion de directrices y manuales de capacitacion; la
prestacion de apoyo para establecer y fortalecer los comités nacionales del Codex; € asesoramiento
en materia de politicas, y € establecimiento de marcos reglamentarios. El resto del informe se
dedicaré a estas actividades, que tienen lugar a nivel mundial, regiona y nacional.

. ACTIVIDADESMUNDIALES
A. TALLERESINTERNACIONALES

8. El Centro de cooperacion internacional en investigacion agricola para el desarrollo (CIRAD),
y la FAO organizaron y patrocinaron conjuntamente, con apoyo financiero de la region de
Languedoc-Rouissillion, un Taller internacional sobre gestion de la inocuidad de los alimentos en los
paises en desarrollo que se celebré en Montpellier (Francia) del 10 al 14 de diciembre de 2000.
Pudieron aprovechar esta actividad 51 personas (incluidos participantes de Asia) que representaban
a22 paises. En d taller se presentaron y debatieron temas como las repercusiones de los
AcuerdosMSF y OTC en los paises en desarrollo y los riesgos relacionados con la presencia de
sustancias no deseadas en los alimentos y piensos. Se reunieron grupos de trabgjo para examinar
cinco esferas prioritarias en relacion con la inocuidad de los aimentos y € desarrollo, a saber: la
evaluacion de riesgos, los sistemas de reglamentacion de lainocuidad de los alimentos, la garantia de
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la calidad, la financiacion para € desarrollo y las necesidades en materia de investigacion. Los
grupos de trabajo presentaron una serie de recomendaciones que se debatieron luego en e curso de la
sesién plenaria. El informe del taller puede solicitarse a CIRAD.

9. La FAO y la OMS convocaron conjuntamente un Foro Mundial de Autoridades de
Reglamentacion sobre Inocuidad de los Alimentos, que tuvo lugar en Marrakech del 28 al 30 de enero
de 2002, con objeto de reunir a autoridades de reglamentacion de todas las regiones del mundo para
gue debatieran cuestiones de interés mundia relacionadas con la inocuidad de los alimentos e
intercambiaran experiencias al respecto. Los debates mantenidos en € Foro partieron del principio de
gue los reglamentos debian tener un fundamento cientifico y basarse en la evaluacion de riesgos segun
exigieran las circunstancias. Estos debates reflgjaron € reconocimiento, a nivel mundial, de que era
necesario adoptar medidas a lo largo de toda la cadena de produccion de los alimentos, desde las
fincasy los buques pesqueros hasta el consumidor. Los participantes estuvieron de acuerdo en que se
precisaban medidas urgentes para acrecentar la capacidad, sobre todo de los paises en desarrollo, de
garantizar un suministro alimentario inocuo para sus poblaciones. El aumento de estas capacidades
también ayudaria a fortalecer |as exportaciones, mejorar la salud publicay reducir la pobreza.

10. Del 17 a 28 de junio de 2002 se celebrd6 en Greenwich (Reino Unido), un Taller
internacional sobre la aplicacion de los principios de HACCP en la prevencion y control de las
micotoxinas, con € patrocinio conjunto de la FAO y el National Resources Institute (NRI) del Reino
Unido. La finalidad del taller era presentar a los participantes el Manual sobre la aplicaciéon del
sistema de HACCP en la prevencién y control de micotoxinas, y capacitarlos para su utilizacion. El
Manual, redactado conjuntamente por la FAO y el Organismo Internacional de Energia Atémica
(OIEA) en colaboracién con e NRI, fue publicado en 2001 por la FAO como N° 73 de la serie Food
and Nutrition Papers. Puede obtenerse dela FAQO previa solicitud.

B. PROYECTOS MUNDIALES

11. En diciembre de 2000 comenzd un proyecto mundial de Megjoramiento de la calidad del café
mediante la prevencion de la formacion de mohos, cuya finaizacion esta prevista para diciembre
de 2004. Lo gjecutan el Brasil, Colombia, Céte d'lvoire, laIndia, Indonesia, Kenyay Uganda, con la
colaboracion del CIRAD, € Ingtitute for Scientific Information on Coffee (ISIC) y la Universidad de
Surrey (Reino Unido). El proyecto ha recibido financiacion del Fondo Comun para los Productos
Béasicos y del Gobierno holandés. También se le ha incorporado un componente con financiacion
adicional destinado a la capacitacion y divulgacion de las meores practicas de control de la
ocratoxina A en e Ecuador.

12. El enfoque adoptado hace hincapié en la creacion de capacidad en los paises productores de
café con la finalidad de formular codigos de practicas para la industria cafetera.  Las principales
actividades iniciales emprendidas en el marco del proyecto consisten en definir los mecanismos de
formacion de mohos, determinar los puntos criticos de control, evaluar las condiciones éptimas de
secado y desarrollar las herramientas necesarias (por gemplo, buenas précticas agricolas (BPA),
buenas préacticas de fabricacion (BPF) y sistemas de andlisis de riesgos y de puntos criticos de control
(HACCP)), con € fin de combatir y vigilar tanto la formacién de mohos como la produccién de
ocratoxina A. Més en concreto, el proyecto crea capacidad a nivel nacional, dentro de la industriay
|os organismos gubernamental es competentes, para:

. La aplicacion de los principios de higiene de los alimentos concertados a nivel
internacional y de un enfoque basado en el HACCP para abordar la inocuidad de los
alimentos alo largo de toda |a cadena de produccion y elaboracion del café.

. Laaptitud y la capacidad analitica necesarias para apoyar |os programas nacionales de
prevencion y control de la contaminacion del café por ocratoxina A.
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13. En 1999-2001, la FAO formulé y puso en préactica un Programa general de capacitacion
sobre la Ronda Uruguay y las negociaciones futuras sobre agricultura. La primera fase de este
programa incluyd larealizacion de 14 cursos de capacitacion a nivel subregional que tuvieron lugar en
Africa (cuatro cursos); Asia (tres cursos); Cercano Oriente (dos cursos); Europa (dos cursos); y
Ameérica Latina (tres cursos). El programa fue cofinanciado por la FAO, la Unién Europeay varios
paises donantes. En su formulacion se tuvieron en cuenta los aspectos complementarios y las
sinergias entre los paises interesados, y en particular la capacitacion méas general sobre temas
comerciales multilaterales realizada por otras instituciones internacionales (en concreto la OMC, €l
Banco Mundial, e Centro de Comercio Internacional, la UNCTAD, etc.). El proyecto tenia por
objeto proporcionar un conocimiento mas profundo de los Acuerdos de la OMC en vigor afin de que
los paises estuvieran en condiciones de participar mas plenamente en el proceso de negociacion y
debatir temas de particular interés para laregion. Los temas tratados en la capacitacion incluyeron
diversos acuerdos relacionados con la agricultura, como los relativos a las M SF, Obstaculos Técnicos
al Comercio y Aspectos de los Derechos de Propiedad Intelectual relacionados con € Comercio.

14. Recientemente se ha aprobado un proyecto biena destinado a mejorar la calidad e inocuidad
de las frutas y hortalizas frescas mediante la creacion de un inventario mundial, materiales de
referenciay un programa de capacitacion sobre inocuidad de los alimentos para mejorar la calidad e
inocuidad de las frutas y hortalizas frescas. El proyecto, financiado por el Fondo de la FAO para la
prevencion de las pérdidas de aimentos (PPA) sera ejecutado por la Direccion de alimentacion y
Nutricién (ESN) en colaboracion con la Direccion de Sistemas de Apoyo ala Agricultura (AGS) v la
Direccién de Produccion y Proteccion Vegetd (AGP). Su finalidad principa es mejorar €l acceso y la
disponibilidad de la informacion, proporcionando materiales de referencia y actividades de
capacitacion a paises que deseen mejorar la calidad e inocuidad de sus productos frescos. El proyecto
creard un inventario de todos los materiales disponibles de capacitacién sobre inocuidad de los
alimentos y desarrollard una base de datos sobre los programas de capacitacion existentes. Esta
informacion se incorporaria a una base de datos electronica que contendra informaciones de interés
para todas las etapas de la cadena productiva, desde la recoleccion hasta € transporte y la
comercializacion. Sellevardn a cabo varias actividades de capacitacion anivel regiona y nacional, en
particular en América Latinay el Caribe. La capacitacion prevista ira acompafiada de una serie de
materiales de capacitacion como videos, CD y manuales.

C. INICIATIVAS MUNDIALES

15. LaFAO establecié un Fondo Fiduciario para la Seguridad Alimentaria y la Inocuidad de los
Alimentos como importante fuente de financiacién basada en la demanda para complementar los
fondos fiduciarios existentes, que apoyan los componentes claves del Programa de Campo de la
Organizacion. El objetivo de financiacion inicial es de 500 millones de dolares EE.UU. Los
proyectos que han de financiarse con cargo a este Fondo Fiduciario ayudarén a los Gobiernos de los
Estados miembros ainiciar, fortalecer, acelerar y ampliar sus actividades en las dos esferas siguientes:
seguridad alimentaria y prevencion de emergencia de las plagas y enfermedades transfronterizas de
los animalesy las plantas.

16. Las enfermedades transfronterizas de los animales son enfermedades epizodticas sumamente
contagiosas o transmisibles capaces de una difusion sumamente grave y répida, que no se detiene en
las fronteras nacionales. Estas enfermedades tienen importantes consecuencias socioecondmicasy en
la salud publica y pueden constituir un obstaculo para e comercio internacional de animales y de
productos de los mismos. Esto puede tener efectos negativos en la seguridad alimentaria de los paises
afectados y también en lainocuidad de los aimentos que se proporcionan alos consumidores en todo
el mundo. Lo mismo puede decirse de lalangosta y otras plagas transfronterizas capaces de volar por
grandes distanciasy amenazar |os cultivos a cientos o miles de kildmetros de sus lugares de origen.
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17. Se esté elaborando e Programa integrado de la FAO de creacion de capacidad en materia de
biotecnologia, calidad e inocuidad de los alimentos y normas fitosanitarias y zoosanitarias, para su
examen por los posibles donantes a fin de abordar las necesidades de los paises en desarrollo y en
transicion en e establecimiento o megoramiento de politicas, ingtituciones y recursos humanos
apropiados en relacion con la biotecnologia y las medidas sanitarias en €l contexto de la alimentacidn
y la agricultura, y en conexién con los temas ambientales y relacionados con el comercio. El
componente de inocuidad de los aimentos de este programa, cuyo valor se ha calculado en
56,5 millones de ddlares EE.UU., abarca &mbitos como los siguientes. orientacion para los
encargados de adoptar decisiones, aspectos reglamentarios y juridicos, fortalecimiento instituciona a
nivel regional y nacional, desarrollo de los recursos humanos, aumento de la capacidad de los
laboratorios, y gestion de los programas de control de los alimentos.

[11.  ACTIVIDADESREGIONALES
A. AFRICA
Proyectosy talleresregionales de la FAO

18. En septiembre de 2001 comenzd un proyecto concebido paraimpartir capacitacion en materia
de HACCP/buenas préacticas de higiene y buenas précticas de fabricacion a las pequefias y medianas
empresas privadas en Benin, Burkina Faso, Cote dlvoire, Mali, Niger y Senegal. El objetivo
principal del proyecto es ayudar a los Estados miembros en sus esfuerzos para mejorar la calidad de
los dimentos, a fin de proteger a los consumidores y facilitar el acceso a los mercados
internacionales. Paracontribuir a logro de este objetivo se organizaran cursos de capacitacién a nivel
regional para formar instructores en las buenas précticas de higieney el HACCP, y a nivel nacional
paralaindustria. En total habra un curso de capacitacion regional y seis cursos nacionales. Hasta e
momento se han completado tres de |os siete cursos de capacitacion.

19. El Programa regional especial para la seguridad aimentaria, destinado a los paises de la
UEMAO, comenzo en diciembre de 2001 y continuaré hasta diciembre de 2003. El proyecto estd a
cargo de varias direcciones de la FAO. Los objetivos de las actividades que llevard a cabo € Grupo
de Control Alimentario y Proteccion del Consumidor en la primera fase son la meora de la
armonizacion de la reglamentacion y el fomento de la capacidad institucional de las entidades
encargadas del control de los aimentos. Las actividades del proyecto incluyen e examen de la
legislacion alimentaria existente y la armonizacion regional, la capacitacion de inspectores de control
alimentario y la mejora de las instalaciones de laboratorio. Hasta € momento deberia haberse
completado el examen de la legislacion aimentaria existente y formulado propuestas a nivel regional
paralaarmonizacién en un taller regional.

20. Se ha aprobado un proyecto para reducir las pérdidas después de la recoleccion y aumentar la
inocuidad de la leche y los productos lacteos en @ Africa Subsahariana.  El objetivo general del
proyecto es aumentar e suministro y la comerciaizacién de leche y productos lacteos inocuos,
prestando particular atencion a sector lechero informal y a los vendedores ambulantes. El proyecto
estard a cargo de la Direccion de Produccion y Sanidad Animal, con la asistencia técnica de la
Direccién de Alimentacion y Nutricion. El proyecto tiene por objeto aumentar la capacidad técnica
en cuanto a la aplicacion de las buenas préacticas de higiene y de fabricacion y mejorar las técnicas de
inspeccion.  Se fomentard la sensibilizacién de los consumidores a través de los canales de
comunicacion pertinentes, utilizando diversos medios para promover |os menssjes apropiados. Al
final del proyecto se celebrard un taller con las partes interesadas.

21. La FAO, en colaboracion con e Gobierno de Tanzania, celebrd en septiembre de 2000 en
Dar es Salaam, Tanzania, un curso de capacitacion de instructores sobre la calidad y la inocuidad
basadas en las buenas précticas de fabricacion y el HACCP. Asistieron participantes de Zimbabwe,
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Botswana, Etiopia, Uganda, Kenya y Tanzania, en representacion de organismos encargados de la
formulacién de normas aimentarias, la industria dimentaria, é mundo cientifico y otros organismos
gubernamentales. El curso tenia por objeto desarrollar la competencia, en materia de formacién, del
personal encargado del control de la inocuidad y la calidad de los adimentos de los organismos
gubernamentales y de las industrias de elaboracion de alimentos y mejorar la sensibilizaciéon de los
operadores de laindustria alimentaria sobre la necesidad de cumplir las normas internacionales. En €
curso hubo exposiciones de un equipo de tres consultores, sesiones practicas de grupos de trabgjo, en
las que los participantes formularon un plan de HACCP para un producto alimenticio concreto, y la
visita sobre el terreno a dos instalaciones de elaboracion de dimentos. Al fina del curso se asigno a
cada uno de los participantes la exposicién de un tema para reforzar su capacidad como futuros
instructores.

Actividades de la OMS sobre la inocuidad de los alimentos en la region de Africa: Cuestiones'y retos

22. La Oficina Regiona de la OMS para Africa promueve un enfoque global e integrado para
abordar |as cuestiones relativas a la inocuidad de los alimentos, por lo que las actividades a respecto
estén integradas o incluidas en otras esferas de trabajo. El concepto de "entornos sanos' es un
gemplo. La Oficina, mediante la Iniciativa de mercados sanos, promueve la inocuidad y la
comestibilidad de los aimentos vendidos y comerciaizados en los mercados, meorando los
conocimientos y el comportamiento de |os vendedores con respecto ala manipulacion y la higiene de
los aimentos. Habida cuenta del hecho de que la pobreza es en gran medida la causa de las
enfermedades transmitidas por los adimentos en la regién, la Oficina integra los conceptos de
inocuidad de los alimentos con las actividades de reduccion de la pobreza.

23. La Oficina Regional ha proporcionado competencia técnica a fin de evaluar los efectos de los
aditivos de las bebidas y respaldado la capacitacién de los vendedores ambul antes en las précticas de
manipulacion inocua de los aimentos. Ademés, la Oficina, mediante la "Iniciativa de mercados
sanos', presto asistencia técnica a paises como Tanzania 'y Nigeria para megjorar la inocuidad de los
alimentos en el marco de la "Iniciativa de mercados sanos de Buguruni”. En este momento se estan
realizando esfuerzos pararepetir estainiciativay ampliar su alcance a otros paises de laregion.

24. A fin de obtener méas pruebas para la adopcion de decisiones con respecto a las fuentes y la
magnitud de las enfermedades transmitidas por los alimentos en la region africana, la Oficina
Regional llevd a cabo recientemente un andlisis de la situacién regional en lo concerniente a la
inocuidad e higiene de los alimentos. Mediante las orientaciones del andlisis de la situacion, la
Oficina busca la manera de organizar intervenciones estratégicas y planes de accion para fortal ecer
ulteriormente los programas de inocuidad de los alimentos de los paises. Ademas, se ha previsto la
celebracion de un taler para e fomento de la sensibilizacion, en e que también se trataran de
identificar los puntos fuertes y las limitaciones en relacion con los programas nacional es de inocuidad
delos @imentos, asi como |las necesidades regionales y nacionales.

25. En un futuro proximo se tratara de sacar mayor provecho del aumento de la sensibilizacion
con respecto a la inocuidad e higiene de los alimentos. Ademas, se aprovechara el hecho de que la
inocuidad e higiene de los aimentos es una prioridad mundia parala OMS, a fin de movilizar los
recursos y 10s conocimientos técnicos necesarios. Sin embargo, habra que intensificar los esfuerzos
de sensibilizacién con objeto de garantizar que los encargados de la adopcion de decisiones y la
poblacion estén perfectamente informados de | os riesgos para la salud relacionados con |os alimentos.
L os paises tendrén que fortalecer considerablemente sus institucionesy su capacidad para abordar esta
cuestion.

26. La Oficina Regional para Africa buscara también la manera de formular un enfoque para €
sistema de vigilancia de las enfermedades transmitidas por 1os aimentos, como parte integrante de los
sistemas nacionales de vigilancia epidemioldgica. Puesto que la venta en la via publica de productos
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alimenticios estd muy difundida en la region y millones de personas consumen estos alimentos en las
ciudades africanas, se elaborard material de capacitacion sobre manipulacion inocua de los aimentos
destinado a los vendedores ambulantes. Por Ultimo, se fomentara de manera constante lainocuidad y
la higiene de los alimentos.

B. ASIA
Talleresregionales

27. La FAO y € ILSI organizaron conjuntamente la Conferencia de Asia Meridional sobre
Inocuidad de los Alimentos, que se celebré en Delhi del 11 a 13 de diciembre de 2000. Se trataba de
la tercera de una serie de conferencias sobre cuestiones relativas a la inocuidad de los alimentos para
laregion de Asia Meridional. Asigtieron a la conferencia 90 delegados procedentes de siete paises
miembros de la SAARC. Los objetivos generales de la conferencia eran examinar la situacion actual
en lo que respecta a la inocuidad de los alimentos y a entorno del comercio de los productos
alimenticios en laregién de la SAARC, examinar los progresos realizados en la armonizacion de la
reglamentacion alimentaria con las normas internacionales, identificar los problemas con que se
tropezaba a respaldar |as actividades relacionadas con la inocuidad de los aimentos y debatir las
cuestiones relativas a andlisis dd riesgo. Los participantes en la conferencia llegaron a un acuerdo
sobre varias recomendaciones concretas, entre ellas la propuesta de nombramiento de un coordinador
sobre asuntos de control de los aimentos en los paises de la SAARC y la armonizacion de las
medidas en materia de inocuidad de los aimentos y los procedimientos de control de los alimentos y
de inspeccidén y certificacion de las importaciones de alimentos, utilizando las normas, directrices 'y
recomendaciones del Codex. El examen de lalegislacion y reglamentacion alimentaria vigentes 'y la
identificacion y desviaciones de las normas internacionales se organiz6 por productos aimenticios
basicos, asumiendo cada pais |a responsabilidad de un determinado nimero de productos.

28. En 2001 se celebro en Tashkent, Uzbekistén, un Seminario subegional sobre inocuidad de los
alimentos para las republicas de Asia Central. El seminario, patrocinado por la FAO, laOMSy e
ILSI, cont6 con la asistencia de mas de 30 participantes de Asia Central. El objetivo principa de la
capacitacion era proporcionar alos participantes un marco para la comprension de lainocuidad de los
alimentos, con inclusion de los sistemas de inocuidad de los alimentos y los principios de andlisis del
riesgo, y debatir los aspectos regionales de la legidacion, la observancia, la gestién y la cooperacion
interministerial.

29. Los dias 10 y 11 de mayo de 2002 se celebrd en Beijing un Taller sobre andlisis del riesgo
microbiologico. Fue patrocinado conjuntamente por laFAO Yy € ILSI, y su organizacion local corrio
a cargo del coordinador del ILSI en Chinay e Ministerio de Salud. Asigtieron a taler en total
150 participantes procedentes de Asia. La OMS patrociné la asistencia de 11 participantes de paises
asiéticos. El taller tenia por objeto familiarizar a los participantes con el proceso de evaluacion del
riesgo microbiologico y su utilizacion en el marco del andisis del riesgo. Las conclusiones fueron
gue € taller habia proporcionado una buena introduccién a la evaluacion del riesgo microbiol 6gico,
pero los participantes expresaron la necesidad de una ulterior capacitacion, incluida la creacion de
capacidad en e ambito de la recopilacion de datos que fueran Utiles para € andlisis dd riesgo
microbiologico. Los participantes aprovecharon la oportunidad para debatir ideas con otros
participantes que se ocupaban de la inocuidad de los aimentos, y estimaron que ésta era una buena
ocasiOn para aumentar la colaboracion entre distintos sectores.

30. LaFAQO y la Asociacion Nacional de Elaboradores de Alimentos organizaron conjuntamente
un Taller sobre inocuidad de los alimentos en Bangkok, Tailandia, en 2002. Asistieron a taller
90 participantes. El objetivo generd del taller era fortalecer las iniciativas a nivel de los paisesy la
colaboracion con las industrias de elaboracion de aimentos. En € seminario se subrayé la utilizacion
de principios cientificos para la formulacion de programas eficaces de control de los aimentos. Se



G/SPS/IGEN/344
Pagina 8

debatieron aspectos de los programas nacionales de control de los alimentos que habian tenido éxito,
utilizando eemplos de su funcionamiento en determinados paises de la regidon asidtica, para
proporcionar conocimientos practicos a los participantes que se ocupan de la mejora de sus propios
programas nacionales de inocuidad de los aimentos. En & seminario se anadlizaron asimismo
cuestiones fundamentales relativas a la inocuidad de los alimentos que son actualmente centro de la
atencion internacional, con exposiciones a cargo de importantes expertos internacionales. Los temas
examinados eran enormemente pertinentes para todos los paises y estaban centrados particularmente
en cuestiones de interés paralos paises en desarrollo.

31. Los dias 10 y 11 de diciembre de 2002 se celebrara en Katmandl, Nepal, una Reunion
regional FAQ/ILS/ILS de la India sobre modernizacion de los sistemas de control de los alimentos
en la region de la SAARC. En la reunién se examinaran aspectos relativos a la inocuidad de los
alimentos (microbiologia, aditivos aimentarios, biotecnologia, productos neutracéuticos y
enriquecimiento de los aimentos con micronutrientes), 1os instrumentos correspondientes (andlisis del
riesgo, HACCP, buenas practicas de fabricacion), la armonizacion de la reglamentacion alimentaria y
la modernizacion de los sistemas de control de los alimentos. Esta reunién complementa de forma
directalatercera Conferencia de AsiaMeridiona sobre inocuidad de los alimentos FAO/ILSI/ILSI de
lalndia, celebradaen Delhi en diciembre de 2000.

C. EUROPA
Politica y planes de accion de la OMS en materia de alimentacion y nutricion

32. El Programa de inocuidad de los alimentos en Europa de la OMS ha prestado asistenciaa los
Estados miembros en la formulacion de estrategias nacionales en esta esfera en € marco de la
elaboracion de la palitica y los planes de accion en materia de alimentacion y nutricion en Europa,
gue integra una estrategia para la inocuidad de los alimentos, una estrategia de nutricién y una
estrategia para el suministro sostenible de alimentos.

33. La estrategia para la inocuidad de los alimentos en Europa tiene por objeto formular y
fortalecer programas nacionales de inocuidad de los aimentos mediante la elaboracién de una
legislacion alimentaria moderna, el fortalecimiento de la vigilancia de las enfermedades transmitidas
por los aimentos y la supervision de la contaminacion de los aimentos, a fin de obtener datos para la
evaluacion del riesgo y el fomento de los sistemas de control de los alimentos basados en el riesgo.

34. Los programas europeos de la OMS relativos a la nutricién, la seguridad alimentaria y la
inocuidad de los aimentos han preparado un libro sobre alimentacién y salud como base para la
accion en Europa, que promueve la formulacion de politicas en materia de alimentacién y nutricidn
orientadas a proteger y fomentar la salud y a reducir la carga de morbilidad relacionada con los
alimentos, contribuyendo a mismo tiempo a desarrollo socioeconémico y a un medio ambiente
sostenible.

35. Durante los dos Ultimos afios se han celebrado varios talleres en la regién europea: los
talleres primero y segundo sobre la formulacion intersectorial de planes de accion relativos a la
alimentacion y la nutricion en Europa Sudoriental tuvieron lugar respectivamente, en Malta en 2000 y
en Bulgaria en 2001; €l segundo taller para la formulacion del plan de accién sobre alimentacion y
nutricion destinado a los Paises Nordicos y Balticos se celebrd en Letonia en junio de 2001; vy €
primer taller OMS/FAO parala formulacion de planes de accion sobre aimentacion y nutricion para
los paises de Europa Meridional tuvo lugar en Roma en 2002.
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Talleresregionales

36. El Programa de inocuidad de los alimentos en Europa de la OMS, en colaboracion con el
Centro Comun de Investigacion (CCI) de Ispra de la Union Europea, organizd tres cursos de
capacitacion sobre técnicas de deteccidn de organismos modificados genéticamente en los alimentos
en octubre, noviembre y diciembre de 2000. Han recibido capacitacion cerca de 100 técnicos
procedentes de 34 paises. La version electronica del manual se pondra en una pagina Web conjunta
delaOMS/CCI.

37. El Programa de lucha contra las zoonosis en e Mediterraneo de la OMS, junto con €
Programa de inocuidad de los alimentos en Europa de la OMS, organizé un taler regiona de
capacitacion sobre instrumentos de gestion del riesgo en relacion con la inocuidad de los alimentos
(por gemplo, el HACCP) en Téramo en diciembre de 2000.

Proyectosregionales

38. En octubre de 2000 se aprobd un proyecto de la FAO sobre capacitacion subregiona en
relacion con la inspeccion y tecnologia de la carne para Albania, Croacia, Eslovaquia, Esloveniay la
Republica Checa. El objetivo general de este proyecto es lograr un mayor acceso de los paises
participantes a los mercados lucrativos de la carne y los productos carnicos. Este objetivo se
alcanzard mediante una mejora de la capacidad nacional para la produccién de carne y productos
carnicos de calidad superior y en mayor cantidad, que se gjuste alas normas de la Unién Europea. Un
grupo de 30 personas que han recibido capacitacion como instructores llevaran a cabo la capacitacion
nacional en inspeccion de la carne y la tecnologia pertinente, en particular el sistema HACCP. Cada
pais formulard un programa de capacitacion y un plan de accién para mejorar las normas del sector de
la carne. Un taler fina constituira tanto un foro como un mecanismo para debatir un enfoque
regional coordinado del acceso a mercado europeo méas amplio.

39. El Programa de inocuidad de los aimentos en Europa de la OMS puso en marcha una
iniciativa multinacional de salud publica para la capacitacion de funcionarios encargados de la
inocuidad de los alimentos de las republicas de Asia Central en la Escuela de Salud Publica de
Kazajstén. Se organizaran cinco modul os de capacitacion en relacion con este proyecto: legislacion
alimentaria, epidemiologia, microbiologia de los aimentos, andlisis quimico de los aimentos y
andlisis del riesgo. Se estan traduciendo al ruso los textos basicos y las normas de la Comision Mixta
FAO/OMS del Codex Alimentarius, con objeto de mejorar la legislacion regional en materia de
inocuidad de los alimentos.

D. AMERICA LATINA Y EL CARIBE
Talleresregionales

40. La reunién conjunta FAO/OMS/ILSI celebrada previamente al Ultimo periodo de sesiones de
la Comision del Codex se dedicd d tema ddl andlisis de riesgos y la evaluacién de la exposicion, y
tuvo lugar en Santo Domingo (Republica Dominicana) del 13 a 16 de febrero de 2001. Asistieron
62 participantes en representacion de instituciones publicas que se ocupaban del control de los
alimentos, expertos técnicos universitarios y administradores e investigadores de alto nivel. Los
objetivos generales de este taller eran: familiarizar a los participantes con los principios del andlisis
de riesgos y en particular con las metodol ogias de evaluacion de la exposicidn a peligros transmitidos
por los dimentos; aumentar los conocimientos de los participantes de la region en materia de
evaluacion de riesgos; proporcionar directrices para los participantes en cuanto alos datos necesarios
para evaluar la exposicion y aentarles a aplicar, en la legidacion alimentaria, los conocimientos
técnicos adquiridos sobre el andlisis de riesgos en relacion con peligros transmitidos por los
alimentos.
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41. El 18 de noviembre de 2001 se celebré en Montevideo (Uruguay), un taller sobre andlisis de
riesgos y metodologia de evaluacion de riesgos organizado por la FAO y la Seccion de América
Latinay el Caribe de la AOAC a que asistieron 70 participantes de la region. Su objetivo genera
consistia en proporcionar a los participantes una nueva actualizacion sobre los requisitos para €
andlisis de riesgos y, en particular, g emplificar su aplicacion mediante estudios de casos concretos.
El taller incluyé la presentaciéon de métodos y modelos utilizados en la evaluacion de riesgos, y en
particular en la evauacion de la exposicion, con estudios monograficos sobre contaminantes,
microbiologiay organismos modificados genéticamente.

42. La FAO, d Instituto Internaciona de Ciencias de la Vida ILSI y € Instituto Naciona de
Tecnologia Industrial (INTI) de la Argentina organizaron en Buenos Aires, d 12 y 13 de agosto
de 2002, un taler sobre andlisis de riesgos para los paises del Cono Sur a que asistieron
40 participantes de laregion. Sus objetivos principales consistieron en familiarizar alos participantes
con los principios del andlisis de riesgos y |as metodologias de evaluacion cualitativay cuantitativa de
los riesgos relacionados con contaminantes de los alimentos y aditivos alimentarios, proporcionar
informacion sobre |os datos necesarios para la evaluacion de riesgos, y promover la aplicacion de los
mismos en la formulacion de las decisiones de gestion. El taller se organiz6 con un criterio practico e
incluyd la presentacion de estudios de casos redes. El programa comprendio la exposicion de los
principios del andlisis de riesgos seguida de la presentacion, a cargo de los distintos conferenciantes,
de gjemplos de evaluacion de riesgos y del enfoque adoptado por sus respectivas instituciones para
abordarlos. Se redlizaron gercicios practicos colectivos con estudios especificos extraidos de
situaciones reales sobre contaminantes quimicos y microbiol 6gicos, aditivos alimentarios, residuos de
medicamentos veterinarios y plaguicidas, en los que se aplicd e enfoque de evaluacion de riesgos a
fin de elaborar una decisién de gestién que podrian adoptar los gobiernos de los paises de los
participantes para resolver un problema de inocuidad de los aimentos. Las presentaciones incluyeron
tanto aspectos cientificos como normativos y reglamentarios.

Proyectosregionales dela FAO

43. En agosto de 1999 se proporciond financiacion para un proyecto destinado a modernizar los
sistemas de control de los alimentos en los paises andinos, que desarroll6 su actividad hasta diciembre
de 2001. El proyecto se gecutd en Bolivia, Colombia, € Ecuador, el Periy Venezuela. Su finaidad
principal erafacilitar laformulacién de un plan de accion de cada uno de los paises participantes para
modernizar los sistemas de control de los aimentos, y formular proyectos nacionales a fin de
armonizar el control de los productos alimenticios. Estos objetivos se cumplieron mediante una serie
de talleres de ambito regiona dedicados a laformulacion, presentacion y revision de planes de accion
nacionales para el control de los alimentos. Cinco consultores nacionales, uno por cada pais, con €
apoyo de expertos internacionales, examinaron la reglamentacion vigente sobre el control de los
alimentos y la aplicacion de los sistemas de control de los productos alimenticios en cada pais;, se
definieron los problemas existentes y se elabord una lista de las medidas que debian adoptarse para
alcanzar los objetivos fijados en e plan de accion nacional. Se celebraron talleres nacionales para
coordinar € trabajo previsto en los planes de accién nacionales.

44, En marzo de 2001 comenzd un proyecto regional de fortalecimiento de los comités nacionales
del Codex en Ameérica Central, que segun lo previsto se completara para diciembre de 2002. El
proyecto se gecuta en Costa Rica, El Salvador, Guatemala, Honduras, Nicaragua, Panama y la
Republica Dominicana. Su finalidad principal consiste en crear o fortalecer los comités nacionales
del Codex en cada paisy facilitar la aplicacion de las directrices y recomendaciones del Codex. Para
alcanzar estos objetivos se realizara una serie de taleres regionales y nacionales a fin de establecer y
fortalecer los comités nacionales del Codex y examinar la estructura y responsabilidades de los
organos auxiliares de la Comisiéon del Codex. En cada pais se creard un sistema de informacién sobre
el Codex afin de transmitir a los gobiernos y otras partes interesadas las informaciones pertinentes,
incluidas las nuevas directrices y reglamentos establecidos por el Codex.
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45, Se redlizaron 14 seminarios nacionales sobre e Codex (dos por pais), Sete taleres
subregionales y 49 talleres nacionales (siete en cada pais), en los que recibieron capacitacion
700 personas en total y se formaron 125 capacitadores. En cada pais se creara un sistema de
informacion sobre el Codex que incluirdlos sitios Web de los siete comités nacionales del Codex, con
miras a divulgar informacion pertinente para los gobiernos y otras partes interesadas. En cada pais se
Ilevo a cabo un andlisis comparativo entre la reglamentacion naciona y las normas del Codex con la
finalidad de promover su armonizacién o equivalencia. En la gjecucién de este proyecto participaron
organizaciones internacionales y regionales como el Instituto Panamericano de Proteccion de
Alimentos y Zoonosis (INPPAZ)/Organizacion Panamericana de la Salud (OPS), € Instituto de
Nutricién de Centroamérica y Panama (INCAP)/OPS y el Organismo Internacional Regiona de
Sanidad Agropecuaria (OIRSA). En € sitio Web? de la Oficina Regiona de la FAO para América
Latinay el Caribe est4 disponible el proyecto completo, con sus objetivos y actividades y con los
informes y documentos correspondientes.

46. En 2000 comenz6 un proyecto destinado a fortalecer las capacidades fitosanitarias en la
region de la CARICOM, que segun lo previsto terminara en 2002. Su finalidad principal es fortalecer
las capacidades fitosanitarias de los paises miembros de la CARICOM, con especial atencion a la
prevencion de plagas, y garantizar la coherencia de los marcos juridicos con los nuevos acuerdos
comerciales internacionales. A fin de alcanzar estos objetivos se redactardn instrucciones para la
legislacion sobre proteccion fitosanitaria, se capacitard a los funcionarios competentes a nivel
normativo y operativo, y se creard unared para € intercambio de informacién en laregion.

47. Como parte del Programa Especial para la Seguridad Alimentaria (PESA) en la region del
Caribe, en septiembre de 2001 comenzd un proyecto destinado a prestar asistencia a los paises en
relacion con el comercio. El objetivo especifico de esta asistencia del Programa de Cooperacion
Técnica (PCT) es formular un proyecto de facilitacion del comercio como componente del Programa
Especial para la Seguridad Alimentaria (PESA) en la region. Se prestara especia atencion a las
normas de calidad e inocuidad de los aimentos; los programas de desarrollo del comercio y los
productos bésicos, las medidas transitorias y compensatorias relacionadas con € entorno comercial
actual, y la creacién de la capacidad necesaria para una participacion efectiva en las negociaciones
comerciales multilaterales. Los elementos especificos de facilitacion del comercio dentro del marco
general del PESA regiona incluyen el perfeccionamiento de las normas sobre calidad e inocuidad de
los alimentas, la promocién del comercio agricolaintrarregional, la elevacidn de la competitividad de
los productos agricolas (para la importacidn y exportacion) y el aumento de la capacidad nacional de
participacién efectiva en las negociaciones comercia es multil ateral es sobre la agricultura.

48. En la Argentina, € Brasil, Chile, Colombia, México, €l Paraguay, e Perd y e Uruguay
comenz0 un proyecto de evaluacion y fortalecimiento de los sistemas de prevencion de la
encefalopatia espongiforme bovina (EEB) y el sistema de control de la calidad de los piensos
(TCP/RAL/0017 Evauacion y Reforzamiento del Sistema de Prevencién de la Encefaopatia
Espongiforme Bovina (EEB) y e Sistema de Control de Calidad de Piensos). El proyecto promueve
la creacion de capacidad en materia de calidad e inocuidad de los aimentos a nivel regiona en
Américadel Sur. Sus actividades consisten en ayudar a asegurar la calidad e inocuidad de la carne
bovina producida tanto para consumo interno como para el comercio internacional, garantizando que
toda la carne que se produce esté exenta de EEB. El proyecto comprende la organizacion de dos
viges de estudios y tres cursos regionales sobre andlisis de riesgos, vigilancia epidemiologica y
diagndstico de laboratorio.

2 http://www.fa0.0rg/Regional /L Americalprior/comagric/codex/rl a0065/0065. htm.
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Otras actividades regionales dela FAO

49, En 2001 la FAO publicd la "Guia para la gestion municipal de programas de seguridad
alimentaria y nutricion” en espafiol, que contiene capitulos sobre e suministro aimentario y la
aplicacion de un sistema municipal de control de los alimentos e informacion sobre el Codex. Esta
publicacion esta disponible en el sitio Web® de la Oficina Regional de la FAO para América Latinay
el Caribe.

50. La Red Interamericana de Laboratorios de Andlisis de Alimentos (RILAA), cuya secretaria
ex officio se encuentra en e Instituto Panamericano de Proteccion de Alimentos y Zoonosis
(INPPAZ/OPS) y la Oficina Regional dela FAO para AméricalLatinay el Caribe, estd comenzando la
encuesta de laboratorios* La primera Asamblea de RILAA tuvo lugar en Aruba (11-13 de junio
de 2001). Durante la misma se aprobaron los estatutos de la Red; se eigié a los miembros del
Comité Ejecutivo; se crearon cuatro grupos técnicos (microbiologia de los aimentos, garantia de
calidad de los laboratorios, residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos, y residuos de
aditivos alimentarios, contaminantes y plaguicidas); y se establecio € Plan de accion para el
periodo 2001-2003.

51. Con €l apoyo de la FAO, la Red latinoamericana sobre composicion de los alimentos
(LATINFOODS) sigui6 trabajando en la actualizacion del cuadro regional de composicion de los
aimentos que figura en e sitio Web® de la Oficina Regiona de la FAO para América Latinay €
Caribe. Ademaés se llevo a cabo la primera conferencia el ectrénica sobre compilacion de datos para
cuadros y bases de datos sobre composicion de los aimentos (6-24 de mayo de 2002) en la que
participaron 101 profesionales de 17 paises, € INCAP/OPSy laFAO.

E. CERCANO ORIENTE/MEDITERRANEO ORIENTAL
Plan de accién regional dela OMS

52. El Plan de accidn regional, adoptado por € Comité Regiona en octubre de 1999, se puso en
marcha posteriormente en € Taler regiona de la OMS sobre nuevos retos en la inocuidad de los
alimentos: Plan de accion regional, Dubai, Emiratos Arabes Unidos, 5-7 de diciembre de 1999. El
Plan estipula que todas las actividades relativas a la inocuidad de los alimentos deben basarse en un
examen detallado de la situacion al respecto, y la mayoria de los Estados Miembros han iniciado este
examen, como parte de la aplicaciéon del plan de trabgjo conjunto con la Oficina Regional para €l
Mediterréneo Oriental (EMRO) o de manera independiente. Se han preparado perfiles de la mayoria
de los paises en relacion con la inocuidad de los dimentos, sobre la base del cuestionario sobre
inocuidad de los aimentos en la region del Mediterrdneo Oriental. Este cuestionario, que se ha
distribuido a todos los Estados miembros, recoge informacion sobre todos |os aspectos relacionados
con la inocuidad de los dimentos, de manera directa o indirecta; € perfil completo sera un
instrumento solido para definir las lagunas y las esferas que requieren una mayor colaboracién entre
todos los participantes, asi como para establecer estrategias de cara al futuro. Otro factor importante
mencionado en el Plan de accion regiona es el (r)establecimiento de comités nacionales de inocuidad
de los alimentos, a la vista del hecho de que la inocuidad de los alimentos es un ambito de trabajo
multisectorial e interministerial que requiere un ato grado de colaboracidn, coordinacion vy
comunicacion.

? http://www.rlc.fao.org/pubs/document.htm.
* Se trata de una actividad conjunta de laOPSy la FAO.

> http://www.fa0.0rg/Regional /L America/bases/alimento/defaul t.htm.
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Talleresregionales

53. Del 16 a 18 de octubre de 2000 se celebré en Amman, Jordania, un Taller de capacitacion
FAO/ILSI sobre andlisis del riesgo en € control de los alimentos para los paises de Oriente Medio.
Asistieron 40 participantes en representacion de ministros de los gobiernos, e mundo académico y la
industria. Los objetivos de lareunion eran aumentar la sensibilizacion de los funcionarios encargados
del control de los alimentos con respecto alos conceptos y la aplicacion del andlisis ddl riesgo en los
sistemas nacionales de control; identificar problemas y retos especificos para las prioridades de
evaluacion del riesgo en la region; aumentar la sensibilizacion de los funcionarios encargados del
control de los alimentos con respecto al trabgjo internacional; promover la cooperacion técnica en la
esfera de la inocuidad de los aimentos, en particular proporcionando aportaciones apropiadas a la
labor de la Comision del Codex Alimentarius y otros organismos hormativos.

54, Los dias 27 y 28 de enero de 2001 se celebré un Taller regional FAO/OMS/ILSI sobre
Andlisis del riesgo: Evaluacién de la exposicidon. Se impartio a los participantes una introduccion a
los principios y la aplicacion de la evaluacion de la exposicion. Entre las reflexiones importantes al
fina del taler cabe mencionar que la mayor parte de los paises del Mediterraneo Oriental no
disponian de datos relativos alaingestion de alimentos y la exposicion, de manera gue eraimposible
realizar una evaluacion del riesgo completa y exhaustiva de los principales contaminantes. Ademas,
la mayoria de los paises de la regidn carecian de la competencia necesaria para llevar a cabo la
evaluacion del riesgo y necesitaban capacitaci dn especializada en este sector. Se observé asimismo la
necesidad de sensibilizar a los encargados de la adopcidn de decisiones sobre la importancia de la
evaluacion del riesgo a la hora de elaborar legislacion en materia de inocuidad de los alimentos. Por
consiguiente, € taller recomendd que se convocaran consultas regionales de expertos sobre e tema
del andlisis del riesgo, que se identificaran centros regionales de capacitacion, que los Estados
miembros examinaran las ventgjas de la adopcidn de las normas, directrices y otras recomendaciones
del Codex para poner su legislacion alimentaria en conformidad con las prescripciones de la OMC y
gue los institutos de investigacion y las ingtituciones académicas pertinentes colaborasen a fin de
generar los datos y lainformacion necesarios parallevar acabo laevaluaciony €l andlisis del riesgo.

55. Del 28 a 30 de octubre de 2001 se celebro en Jordania un Taler AFC/OMS/FAQ interpaises
sobre nuevas cuestiones relativas a la inocuidad de los dimentos y la proteccién del consumidor. En
la reunién se debatieron diversas cuestiones relacionadas con la funcion de las organizaciones de
consumidores en la esfera de lainocuidad de los alimentos y la manera de potenciar esta funcién para
promover la proteccion del consumidor a nivel nacional y regional. Los participantes convinieron en
gue esta funcion no se debia considerar como antagonista de los organismos oficiales encargados del
control de los aimentos, sino més bien complementaria, en interés del consumidor. Entre otras
cuestiones importantes, en la reunion se subrayé la necesidad de que las organizaciones de
consumidores fueran autosuficientes e independientes, a fin de evitar conflictos de intereses y
conseguir credibilidad en los consumidores. En la reunion se destacd la importancia de la
participacion activa de las sociedades de consumidores en las actividades de gestion y comunicacion
del riesgo, puesto que forman parte de la inocuidad de los alimentos. Por Ultimo, los asistentes a la
reunion debatieron la posible participacion de las organizaciones internacionales para respadar la
labor de las organizaciones de consumidores. Se sefial 0 en particular €l sector de la asistencia técnica
de la FAO y la OMS y de otras organizaciones internacionales en e suministro de informacién
relativa a la gestion de los brotes de enfermedades transmitidas por los dimentos y de las cuestiones
nuevas en relacion con lainocuidad de los aimentos, asi como de informacion cientifica actualizada,
material cientifico de referencia, asesoramiento de expertos, materia para la educacion de los
consumidores y capacitacion en relacion con lainocuidad de los alimentosy el andlisis del riesgo.

56. Del 1° a 6 de diciembre de 2001 se celebr6 en El Cairo, Egipto, un Taller de capacitacion
regiona FAO/OIEA/OMS sobre fomento de la garantia de la caidad para e andisis de las
micotoxinas. Asistieron participantes de 16 paises del Cercano Orientey de Africa. El taller tenia por
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objeto examinar € establecimiento de sistemas de garantia de la cadlidad para € andlisis de las
micotoxinas siguiendo las directrices internacionales. Se explicaron alos participantes los conceptos
de garantia de la calidad y las especificaciones necesarias para la acreditacion de los laboratorios en
andlisis de las micotoxinas. Se analizaron los conocimientos cientificos actuales relativos a las
micotoxinas, prestando particular atencion a su relacion con los nuevos reglamentos y |os obstécul os
a comercio. Hubo consenso general, puesto de manifiesto en los formularios de evaluacion, en €l
sentido de que se trataba de un curso de capacitacion enormemente Util, que habia que repetir para
otras esferas de interés o parala garantia de la calidad general de los laboratorios.

57. Del 31 de octubre a 1° de noviembre de 2001 se organizo6 en Jordania una reunion interpaises
de la OMS sobre "Promocion de la inocuidad de los aimentos: Red regional de inocuidad de los
alimentos'. Participaron en estareunion 12 paises, aportando todos ellos un documento relativo a su
pais basado en €l cuestionario sobre la inocuidad de los aimentos, y fueron undnimes en las
recomendaciones, que estipulaban la necesidad urgente de una red en la regién que pudiera ofrecer un
foro para un debate colegiado informal de las cuestiones relativas alainocuidad de los alimentos, por
gemplo: brotes, alimentos rechazados y retirados, armonizacion de procedimientos (importacion y
exportacion, métodos de muestreo y prueba, inspeccion) y capacitacion; intercambio de informacion
sobre la elaboracion de programas relativos a la inocuidad de los alimentos y sobre la investigacion;
datos e instrumentos para €l andlisis del riesgo; sistemas, programas y manifestaciones relativos al
control de los aimentos; manifestaciones mundiales de importancia para el foro. Posteriormente, en
noviembre de 2001, se establecio esta red gracias a la labor conjunta OMS/IEMRO, con € titulo de
"Red regiona de inocuidad de los alimentos'. En la reunion se observé asimismo que con los datos
disponibles en ese momento no era posible calcular la carga de morbilidad de las enfermedades
transmitidas por los aimentos. En lainvestigacion en curso de la OMS sobre la carga de morbilidad
se deberian incorporar las enfermedades transmitidas por los alimentos como un factor determinante
para la carga mundial de morbilidad. Ademas, se examinaron los sistemas de vigilancia de las
enfermedades (transmitidas por los alimentos) en laregion y se indico que se necesitaba con urgencia
una evaluacion afondo de dichos sistemas de vigilancia, asi como de los datos existentes.

58. Del 18 a 20 diciembre 2001, se convocd en la Oficina Regional para € Mediterraneo
Oriental una consulta regional OM S'EM RO sobre vigilancia de las enfermedades transmitidas por los
aimentos. En & marco del Programa mundia de vigilancia de Salmonella de la OMS, la
OMS/EMRO colaboré con la OMSSede, los Centros para € Control y la Prevencion de
Enfermedades de Atlanta y el Instituto Danés de Veterinaria en orden a organizar un curso de
capacitacion regional sobre la vigilancia de Salmonella y la resistencia antimicrobiana en los
patégenos transmitidos por los aimentos.

59. Del 23 a 27 de junio de 2002 se celebr6 en la Universidad Jordana de Cienciay Tecnologia
de Irbid, Jordania, un curso de capacitacion de la OMS sobre vigilancia de las enfermedades
transmitidas por los alimentos.

60. Como resultado directo de la consultay del curso de capacitacion, se realizara en Jordania un
estudio especia de la carga de morbilidad de |as enfermedades transmitidas por los alimentos con la
asistencia de la OMS, los Centros para e Control y la Prevencion de Enfermedades, las autoridades
jordanas y algunos otros posibles asociados. La primera reunién preparatoria se organizard en
Jordaniaen octubre de 2002.

Talleres

61. Se est4 organizando un taller FAO/OMS sobre " Gestion y comunicacion del riesgo y vinculos
entre evaluacion del riesgo y gestion del riesgo” para inmediatamente antes de la segunda reunion del
Comité Coordinador del Codex para el Cercano Oriente, prevista para los dias 20 a 23 de enero
de 2003 y que se celebrara en la Oficina Regional parael Mediterraneo Oriental, El Cairo, Egipto.
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F. REGIONES DEL PACIFICO OCCIDENTAL/PACIFICO SUDOCCIDENTAL
Talleresregionales dela FAO
62. La cuarta Reunion de mesa redonda de la FAO para los Estados insulares del Pacifico sobre

las disposiciones de los Acuerdos de la OMC se celebré en Wellington del 2 al 6 de abril de 2001. La
reunion estuvo patrocinada conjuntamente por la FAO, Nueva Zelandia y € Servicio de acceso a
comercio y las inversiones de la secretaria del Commonwealth (TIAF) como complemento de tres
reuniones anteriores celebradas en Auckland en septiembre de 1998, marzo de 1999 y abril de 2000,
respectivamente. Asistieron a la reunién més de 50 personas (conferenciantes, participantes,
observadores y organizadores) en representacion de Fiji, las Idlas Cook, las Islas Salomon, Kiribati,
Nauru, Niue, Papua Nueva Guinea, Samoa, Tonga, Tuvalu y Vanuatu. Los principales objetivos de la
reunion eran crear una capacidad sostenible en los Estados insulares del Pacifico para cumplir las
obligaciones en el marco de la OMC; evaluar los beneficios de los acuerdos vigentes para dichos
Estados; proporcionar a éstos instrumentos para actuar como "interlocutores en condiciones de
igualdad” en la continuacion del proceso de reforma; debatir y analizar |as cuestiones internacional es
pendientes de interés para ellos en relacion con la OMC y e comercio internacional de productos
agropecuarios 'y pesgueros.

63. Del 9 d 13 dejulio de 2001 se celebré en Nuku'alofa, Tonga, un taller de la FAO relativo d
Seguimiento de la Ronda Uruguay y |as negociaciones comerciales multilaterales sobre la agricultura.
El taler se financi6 mediante un fondo fiduciario de la Comunidad Europea. Asistieron
36 participantes de Fiji, las Islas Cook, las Islas Marshall, las Islas Salomon, Kiribati, Niue, Palau,
Papua Nueva Guinea, Samoa, Tonga y Vanuatu. El principal objetivo del taller era aumentar la
capacidad nacional sobre las cuestiones de la OMC relativas a la agricultura, en particular los
Acuerdos de la Ronda Uruguay sobre MSF, OTC y ADPIC.

64. La quinta Reunién de mesa redonda de la FAO para los Estados insulares del Pacifico sobre
las disposiciones de los Acuerdos de la OMC se celebré en Wellington del 8 al 12 de abril de 2002.
La reunion estuvo patrocinada conjuntamente por la FAO, d TIAF y el Gobierno de Nueva Zelandia.
Asigtieron a la reunion de cinco dias 45 funcionarios de Australia, Fiji, las Islas Cook, las Islas
Marshal, las Islas Salomon, Kiribati, Niue, Nueva Zelandia, Papua Nueva Guinea, Samoa, Tonga y
Vanuatu. Hubo observadores de la secretaria del Foro, la Comision Comercial del Pacifico Sur, la
secretaria de la Comunidad del Pacifico, el Organismo de Pesca del Foro, la Organizacion de
Proteccion Fitosanitaria del Pacifico y el CTF. Los principaes objetivos de la mesa redonda eran:
i) crear una capacidad sostenible en los Estados insulares del Pacifico para cumplir las obligaciones en
el marco de la OMC; ii) obtener beneficios de los acuerdos vigentes para los Estados insulares del
Pacifico; iii) proporcionar a dichos Estados instrumentos para actuar como "interlocutores en
condiciones de igualdad” en la continuacion del proceso de reforma; vy iv) actuaizar, debatir y
analizar las cuestiones internacional es pendientes de interés para los Estados insulares del Pacifico en
relacion con laOMC y el comercio internacional de productos agropecuariosy pesqueros.

Actividades de la OMSen la Region del Pacifico Occidental

65. En la 522 reunion del Comité Regiona se reconociod que lainocuidad de los aimentos era una
cuestion importante de salud publica y se aprobd una Estrategia regional para la inocuidad de los
alimentos. La Estrategia regional compromete a la OMS a respaldar |os esfuerzos de promocion y
aumento de la sensbilizacion como elementos fundamentales para incrementar € compromiso
politico en favor de las actividades nacionales relacionadas con la inocuidad de los aimentos. Asi
pues, entre otras actividades, la OMS ha respaldado las actividades del Dia Mundial de la
Alimentacién centradas en la inocuidad de los alimentos en Papua Nueva Guinea; la elaboracion de
material de sensibilizacion en Papua Nueva Guinea; y la celebracidn de seminarios nacionales sobre
lainocuidad de los alimentos en las Islas Salomén, Kiribati y Papua Nueva Guinea. Estas actividades
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se derivaron del taller sobre planes de accién operativos para la inocuidad de los aimentos en
Pacifico Occidental, celebrado en Manila, Filipinas, en noviembre de 2000. Ese taller reunié a
personal de los sectores sanitario y no sanitario de 14 paises con objeto de reconocer mejor la
necesidad de una planificacion multisectoria y de la aplicacién de los programas. Las paliticas, los
planes de accion y la legislacion son elementos fundamentales de cualquier programa naciona eficaz
de inocuidad de los dimentos. Se examiné la reglamentacion en materia de higiene de los alimentos
y de higiene del medio, se impartieron orientaciones alas Islas Cook y Palau y se redacté legislacion
alimentaria, reglamentos de higiene y directrices relativas a la retirada de alimentos en Vanuatu. La
Organizacion sigui6 proporcionando orientacion al Ministerio de Sanidad de Fiji sobre un proyecto de
Ley de Inocuidad de los Alimentos y sobre directrices parala retirada de alimentos.

66. En e Foro Mundial FAO/OMS de Autoridades de Reglamentacion sobre Inocuidad de los
Alimentos, celebrado en Marruecos, se destacO claramente la importancia de basar los programas
nacionales de inocuidad de los alimentos en principios cientificos sdlidos. A este respecto, laOMS ha
prestado particular atencion a fortalecimiento de la capacidad de los Estados miembros para
establecer programas de inocuidad de los alimentos basados en €l riesgo, respaldando la celebracion
de talleres especificos sobre la vigilancia de los contaminantes y la redizacion de estudios de
seguimiento de los productos a base de salsa de sojay de ostras en Fiji; de diversos alimentos, entre
ellos las conservas de pescado, en Papua Nueva Guinea; y del agua de bebida y determinados
alimentos en Nauru. Ademas, la OMS colabor6é con la ASEAN y el ILSI para contribuir a un mayor
conacimiento de los principios y aplicaciones de la evaluacion del riesgo por parte de los funcionarios
encargados de la observancia de la inocuidad de los alimentos en los sectores sanitario y no sanitario.
También se capacito ainspectores en higiene del medio e inocuidad de los alimentos en Fiji.

67. La comunicacién efectiva del riesgo, la ensefianza y la capacitacion son también elementos
esenciales de los programas nacionales de inocuidad de los alimentos. En Fiji y la Republica de las
Islas Marshal se puso en marcha un programa de capacitacion de instructores para agentes de salud
comunitarios sobre lainocuidad de los alimentos, basado en un paquete del Fondo de la OPEP para €l
Desarrollo Internaciona/OM S denominado Basic food safety for health worker (Inocuidad basica de
los alimentos para los agentes de salud). En las Isas Marianas septentrionales se realizaron
programas de capacitacion en inocuidad de los alimentos para el personal de los servicios de comidas.

68. En el periodo objeto de examen, la OMS siguio6 respaldando la creacién de capacidad a nivel
local mediante las iniciativas de mercados sanos. En Papua Nueva Guinea se revitalizé el mayor
mercado del pais, e mercado de Gordon, y se reabrié oficialmente con el lanzamiento del concepto de
mercado sano. El mercado se ha convertido en un modelo que ha hecho que el concepto de mercados
sanos se adopte también en Madang y Mount Hagen y se extienda asimismo a otros paises
participantes. En relacion con la difusion del concepto, se ha prestado asimismo mayor atencion ala
mejora de lainocuidad de los alimentos en |os mercados mediante mensgjes para la educacion en este
sentido derivados de | os estudios basados en el HACCP en |os mercados.

69. Del 11 a 15 de noviembre de 2002 se celebrara en Nadi, Fiji, una Consulta sobre inocuidad y
calidad de los aimentos en las idas del Pacifico, gracias a una accion coordinada de la FAO, la
secretaria de la Comunidad del Pacificoy la OMS. Esta consulta reunira a autoridades encargadas de
garantizar la inocuidad y la calidad de los aimentos y a parte de su persona de apoyo técnico, con
representantes de organismos internacionales y organismos asociados. En la consulta se examinarala
situacion actual de lainocuidad y la calidad de los alimentos en los Estados insulares del Pecificoy se
estudiara la necesidad de un control mas eficaz a respecto en la zona. Se asesorara sobre la manera
en que los paises pueden actuar para fortalecer los sistemas de control de los alimentos, asi como la
forma de abordar la prevencion de la obesidad y la lucha contra ella mediante un control més eficaz
de lainocuidad y la calidad de los alimentos disponibles. Se formularan medidas que puedan adoptar
las organizaciones internacionales, los bancos de desarrollo, los principales organismos de ayuda y
otras partes interesadas para coordinar mejor los esfuerzos en relacion con lainocuidad y la calidad de
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los aimentos en todo el Pacifico. Se prevé la asistencia a esta reunion de asesores, participantes y
representantes de Australia, los Estados Federados de Micronesia, Fiji, las Islas Cook, las Islas
Marianas septentrionales, las Islas Marshall, las Islas Salomon, Kiribati, Nauru, Niue, Papua Nueva
Guinea, Samoa, Tongay Vanuatul.

70. El Organismo Canadiense de Inspeccion de Alimentos esta organizando un taller de un dia
sobre inspeccion del pescado para representantes de los Estados insulares del Pacifico Sudoccidental.
Se celebrara antes de la séptima reunion del Comité Coordinador del Codex para América del Nortey
el Peacifico Sudoccidental.

V. ACTIVIDADES NACIONALES

71. En e marco de su Programa de Cooperacion Técnica (PCT), la FAO realiza numerosos
proyectos sobre aspectos criticos del control de los dimentos y las normas alimentarias. Este
programa de la FAO esté concebido para ayudar alos Estados miembros a cubrir las necesidades més
apremiantes en materia de desarrollo. En relacion con lainocuidad de los alimentos comprende: €l
fortalecimiento de los sistemas nacionales de control de los aimentos, la mejora de las instalaciones
de laboratorio y de la capacidad de andlisis y la mejora de la capacidad de los Estados miembros para
cumplir las normasy |os nuevos reglamentos comerciales.

A. AFRICA®

72. En septiembre de 2002 comenz6 un proyecto para mejorar la calidad de los dimentos de
venta en la via publica en Bobo Diaasso, Burkina Faso, que continuara hasta el fina de 2003. Las
principales actividades del proyecto consistiran en la realizacion de una encuesta sobre la calidad e
inocuidad de los alimentos de venta en la via publica, la capacitacion de los vendedores ambulantes en
las buenas practicas de higiene y laformulacion de una estrategia municipa parala mejora ulterior de
lainocuidad de los aimentos de venta en la via publica.

73. A comienzos de 2001 se puso en marcha un proyecto para fortalecer e sistema nacional de
control de los adimentos en Gambia, que continuard hasta € final de 2002. El proyecto tiene por
objeto aumentar la capacidad del Gobierno para garantizar la inocuidad y calidad de los alimentos
tanto de produccion nacional como importados. Esto se conseguird mediante la promulgacion de
legislacion alimentaria nacional, el establecimiento de una red de inspeccion de los alimentos en todo
el pais, la mgora de la capacidad de los servicios de andlisis de laboratorio y la capacitacion del
personal de control de los alimentosy de los inspectores de |os alimentos de venta en la via publica.

74. En el afio 2000 comenzo un proyecto para mejorar la calidad de los dimentos de venta en la
via publica en Dakar, Senegal, que termind en 2001. El proyecto era muy semejante al antes
mencionado de Burkina Faso. Las principales actividades consistian en la capacitacion de los
vendedores ambulantes en las préacticas de higiene de los alimentos y la concepcion y produccion de
material didactico sobre la megjora de la preparacion y manipulacion de los aimentos de venta en la
viapublica.

75. En noviembre de 1999 comenz6 un proyecto parafortalecer d Comité Nacional del Codex en
Sudéfrica, que concluyd en septiembre de 2000. El objetivo principal del proyecto era la
estructuracion 'y funcionamiento adecuados del Comité Nacional del Codex sudafricano, €
establecimiento de sus grupos de trabajo, y su funcionamiento eficaz como grupo de asesoramiento al
Gobierno sobre asuntos relativos a la normalizacion alimentaria 'y la inocuidad de los aimentos y la
aplicacion de los Acuerdos de la Ronda Uruguay sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias y sobre

8 Actividades de la FAO, salvo indicacion en contrario.
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Obstaculos Técnicos a Comercio. El proyecto permitié organizar talleres de ato nivel para aumentar
la sensibilizacion de los dtos funcionarios en cuanto a la importancia decisiva del Codex en el
periodo posterior ala Ronda Uruguay, la que deberia dar lugar a unamayor participacion de Sudafrica
en las actividades del Codex. Las actividades ddl proyecto también condujeron a establecimiento de
un sitio Web nacional del Codex de Sudéfrica para difundir informacién entre todas las partes
interesadas sobre el Codex y sobre |os asuntos de caracter mas amplio relativos a la inocuidad de los
aimentos y la reglamentacién aimentaria. Ademas, en el marco del proyecto se realizdé un examen
sistemético del sistema de importacidn/exportacion.

76. En 1999 se aprobd un proyecto para mejorar la calidad de los alimentos de venta en la via
publica en Sudéfrica, pero debido a retrasos en su gecucion prosiguié durante todo €l afio 2001. El
principal objetivo del proyecto era mejorar la calidad de los alimentos de venta en la via publica en
Sudafrica, a fin de garantizar la inocuidad para los consumidores y proporcionar a los vendedores y
manipuladores ensefianza y capacitacion sanitarias en relacion con las practicas aceptables de
preparacion y manipulacion de los alimentos en esas condiciones. Este objetivo se deberia haber
alcanzado mediante una evaluacion afondo de la situacion de los alimentos de venta en la via publica
y la determinacion de |os puntos criticos de control en la preparacion, manipulacion y venta de dichos
alimentos, la celebracion de seminarios de capacitacion para los inspectores de control de los
alimentos y los vendedores ambulantes de aimentos y una campafia de educacion de los
consumidores sobre la inocuidad de los alimentos de venta en la via publica y la higiene del medio
ambiente.

77. En septiembre de 1999 se financié un proyecto destinado a fortalecer e sistema nacional de
control de los alimentos en Swazilandia, que prosiguié durante todo e afio 2001. El principal
objetivo ddl proyecto era mejorar la calidad, la inocuidad y el valor nutritivo de los aimentos
producidos en Swazilandiay garantizar la aceptabilidad de los productos alimenticios que entran en €
pais. Las actividades llevadas a cabo para conseguir esto fueron el uso de la experiencia adquirida
con legislacién aimentaria nacional similar en la subregion para preparar un proyecto de ley
alimentaria nacional; e establecimiento de una Administracion de Control de los Alimentos eficaz
para € pais, la meora del programa de capacitacion de los inspectores de aimentos, vy la
capacitacion de cinco instructores locales en inspeccion de aimentos que han de capacitar a
20 ingpectores de alimentos. Se mejord la capacidad del laboratorio existente de andlisis de los
alimentos mediante la capacitacion de dos quimicos y microbidlogos analistas y € suministro de
algun equipo esencia de andlisisy otro material de laboratorio.

78. A comienzos de 2002 se puso marcha la segunda fase de un proyecto encaminado a mejorar
la calidad del café en Uganda mediante la prevencién del crecimiento de moho, que esta previsto que
contindle hasta primeros de 2003. El principa objetivo del proyecto es organizar un centro de
excelencia en cuanto ala garantia de la calidad del café en Uganda, que puede servir como importante
recurso regional. Las actividades especificas que se han de llevar a cabo son la elaboracion de
directrices para la produccién, elaboracion y manipulacion del café, la identificacion de tecnologias
apropiadas para los productores y elaboradores de café en pequefia escala, la mejora de la capacidad
de los laboratorios de andlisis para aplicar medidas de control de la calidad en relacidn con € caféy la
preparacion y difusion de material didactico sobre las buenas practicas agricolas, las buenas précticas
de fabricaciony el HACCP para el sector del café.

79. En junio de 1999 recibi6 financiacion un proyecto de 18 meses para € fortalecimiento del
Laboratorio de Andlisis del Gobierno, la Junta de Asesoramiento sobre Normas Alimentarias y la
Autoridad de Sanidad Portuaria de Zimbabwe. EIl principal objetivo del proyecto era mejorar €
sistemay los servicios de control de los alimentos en Zimbabwe mediante el aumento de la capacidad
de andisis de los aimentos del Laboratorio de Andlisis del Gobierno, la megjora de la capacidad de
manipulacion de la informacion de la secretaria de control de los alimentos en € laboratorio, €
fortalecimiento de la secretaria de la Junta de Asesoramiento sobre Normas Alimentarias y la
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optimizacion de las operaciones de inspeccion de los aimentos de la Autoridad de Sanidad Portuaria.
Los objetivos se consiguieron mediante la prestacion de asistencia técnica para la garantia de la
calidad anditica, la gestion del control de los alimentos y la inspeccion de las importaciones de
productos alimenticios. Se celebraron taleres de capacitacion sobre e aumento de la eficacia de los
sistemas de control de los aimentos y la utilizacion de nuevos sistemas de datos informatizados. Se
capacité a 17 funcionarios de sanidad portuaria de 10 puertos de entrada en la planificacion, las
politicas y los procedimientos de inspeccion de los aimentos importados. Se realizd una evaluacion
completa de la capacidad del Laboratorio del Gobierno y se formularon recomendaciones
encaminadas a aumentar la eficacia en e cumplimiento de las prescripciones internacionales para la
acreditacion de laboratorios.

80. La FAO estd preparando, en colaboracién con la Universidad de Benin, un manua de
capacitacion sobre las précticas de higiene en la produccion y venta de alimentos en la via publica.

81. Se est4 llevando a cabo en laregién un programa de cooperacion con € Banco Mundia con €
fin de elaborar un marco conceptual para mejorar 10s sistemas regionaes de control de los alimentos.
Se realizaron dos misiones, unaen Ghanay otraen e Senegal.

82. La FAO harecibido de distintos gobiernos nacionales varias solicitudes de proyectos para €l
futuro:

. El Gobierno de la Republica Democrética del Congo ha pedido asistencia para una
estrategia nacional de control de los aimentos. Esta solicitud se esta examinado.

. El Gobierno del Gabdn, en colaboracion con la FAO, ha formulado una propuesta de
fortalecimiento del sistema de control de los alimentos. Este proyecto esté todavia en
|afase de formulacion.

. El Gobierno de Guinea, Conakry, ha solicitado asistencia para € control y la calidad
de los alimentos del sector aimentario informal de Conakry. La solicitud se esta
examinando.

. El Gobierno de Guinea-Bissau ha pedido asistencia para mejorar la inocuidad de los

alimentos de venta en la via publica mediante la capacitacion de los vendedores en la
manipulacion y preparacion de alimentos inocuos. Esta solicitud se estd examinando.

. El Gobierno de Tanzania ha solicitado asistencia para el fortalecimiento del sistema
nacional de control de los alimentos y € Comité Nacional del Codex. La FAO esta
examinando la solicitud.

. El Gobierno del Senega ha solicitado asistencia para fortalecer y respadar los
sistemas de garantia de la calidad en los laboratorios de inocuidad de los alimentos.
Lasolicitud esta en lafase de formulacion.

83. Entre |as actividades futuras de |la OM S figuran las siguientes:

. Ampliacion de la red mundia de instituciones participantes para vigilar la
contaminacion quimica del suministro de alimentos.

. Promocién del uso de todas las tecnologias alimentarias que puedan contribuir a la
salud publica, por gemplo la pasteurizacion, la irradiacion de los aimentos y la
fermentacion.
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. Promocion de lalabor de un érgano consultivo de expertos OMS/FAO para evaluar €
riesgo microbioldgico en los aimentos.

. Ayuda a los Estados miembros en el establecimiento de una base cientifica para las
decisiones relativas a la salud en relacion con los aimentos obtenidos por medios
bi otecnol dgicos.

B. ASIA

84. En junio de 2000 comenzé en Bhutan un proyecto del PCT sobre el fortaecimiento del
control de los aimentos y e Codex, cuya conclusién esta prevista para septiembre de 2002. El
proyecto esta orientado hacia la reorganizacion de la gestion del control de los aimentos en € pais.
Se ha propuesto una nuevaley alimentariay se ha centralizado el servicio de inspeccion. Todavia hay
algunas actividades en curso para la mejora de los laboratorios de andlisis quimico y microbiol égico
de los aimentos.

85. En septiembre 1999 comenz6 un proyecto del PCT para el fortalecimiento del Comité
Nacional del Codex de Camboya, que concluyd en diciembre de 2000. El objetivo global de este
proyecto era mejorar la proteccion del consumidor y las posibilidades de exportacién de productos
alimenticios de Camboya mediante €l fortalecimiento del control de la calidad y la inocuidad de los
alimentos. El proyecto preveia que se alcanzaran estos objetivos mediante la capacitacion de los
funcionarios encargados de la inspeccion de los aimentos en cada una de las siguientes esferas:
i) elaboracion de sistemas globales de calidad e inocuidad de los aimentos, utilizando criterios
internacionales para el establecimiento de limites maximos permisibles de contaminantes y niveles de
aditivos aimentarios en los alimentos;, v ii) € establecimiento de principios generales para la
inspeccion y certificacion de las importaciones y exportaciones de productos alimenticios, incluido €
intercambio de informacion sobre el control de los alimentos en situaciones de urgencia. Se
establecio un Comité Naciona del Codex, que recibid orientacion sobre sus responsabilidades, su
programa de actividades y sus procedimientos de funcionamiento. Se organizaron vigjes de estudios
para dos funcionarios superiores del Comité Naciona del Codex a la secretaria de la Comisiéon del
Codex Alimentarius, con € fin de que se familiarizasen con € trabajo de la Comision y sus
orientaciones presentes y futuras.

86. En mayo de 2001 comenzo en China un proyecto del PCT sobre € fortalecimiento del control
de residuos en la carne y productos derivados, cuya conclusion esté prevista para el final de 2002. El
proyecto esta justificado ante el enorme interés del pais por cumplir las prescripciones como Miembro
delaOMC. El pais recibio asistencia en la capacitacion y el suministro de equipo de laboratorio para
aplicar los métodos de referencia en e control de los residuos de medicamentos veterinarios y los
residuos de plaguicidas en la carne y productos derivados. La capacitacion seimpartio en €l paisy en
el Centro de Referencia FAO/OIEA para el Control delos Alimentosy los Plaguicidas.

87. En noviembre de 2000 se puso en marcha en la India un proyecto del PCT, cuya conclusion
esta prevista para e final de 2002. El objetivo del proyecto es fortalecer el Comité Nacional del
Codex y €l punto de contacto nacional del Codex para garantizar la realizacion eficaz de la labor del
Codex a nivel nacional y una mayor participacion a nivel internaciona. Se llevan a cabo una serie
actividades de capacitacion para profesionales del Gobierno, la industria y grupos de consumidores
sobre el fortalecimiento de los sistemas de inocuidad y calidad de los aimentos en la India por medio
del Comité Nacional del Codex. Un resultado previsto del proyecto es un plan de accién con un orden
de prioridades para la armonizacién de las normas y reglamentos alimentarios nacionales con las
recomendaciones de la Comision del Codex Alimentarius.

88. Se acaba de aprobar un proyecto del PCT para Mongolia destinado a fortalecer €l control de
las importaciones de alimentos, que comenzard en junio de 2002, y cuya conclusion esta prevista para
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enero de 2004. Los objetivos del proyecto son establecer y fortalecer el sistema nacional de control
de la calidad y la inocuidad de las importaciones de alimentos. Esto es extraordinariamente
importante para Mongolia, puesto que el 90 por ciento de los productos aimenticios consumidos en el
pais son de importacion. En concreto, mediante € proyecto se megjorara el entorno instituciona para
el control de las importaciones de productos alimenticios en Mongolia, se impartird capacitacion a
inspectores de los alimentos, se fortalecerdn las instalaciones de laboratorio y se capacitard a personal
encargado del andlisis en los controles fronterizos de los productos alimenticios. También se
aumentard la sensibilizacion de las autoridades nacionales sobre la labor del Codex en el &mbito
internacional, la pertinencia de esta labor en e plano nacional y la importancia de la participacion de
todas | as partes interesadas en |os asuntos relativos a control de los alimentos.

89. En mayo de 1999 comenzé un proyecto del PCT para elaborar un programa de inspeccion y
certificacion de las exportaciones en Viet Nam, que concluyé en junio de 2002. El principa objetivo
del proyecto era ayudar en € establecimiento de un sistema eficaz, bien administrado y fiable de
inspeccion y certificacion de las exportaciones de productos aimenticios, que cumpla las
prescripciones de la OMC, y mejorar la capacidad de los laboratorios de Viet Nam para readizar
andlisis quimicos y microbiol6gicos de los alimentos. Las actividades llevadas a cabo con objeto de
alcanzar este objetivo fueron las siguientes: capacitacion de las partes interesadas de Viet Nam sobre
las prescripciones de la OMC en relacion con € comercio internacional de productos alimenticios;
prestacion de asistencia al Gobierno de Viet Nam en el establecimiento de procedimientos apropiados
paralainspeccién y certificacion de las exportaciones de nueces, ceredesy frutas y hortalizas frescas
y €laboradas; capacitacion del personal de laboratorio en técnicas anditicas apropiadas;
procedimientos de administracion de los laboratorios y garantia de la calidad y capacitacion de los
inspectores de los aimentos. Ademés, se organizaron vigjes de estudios para dos altos funcionarios
del Gobierno, a fin de permitirles conocer € establecimiento y funcionamiento cotidiano de los
sistemas de control de las exportaciones de productos alimenticios. Estos funcionarios tendrén una
funcidn decisiva para organizar sistemas andogos en Viet Nam.

0. También en Viet Nam, se ha puesto en marcha recientemente un proyecto del PCT sobre
Mejora de la calidad del café y prevencion de la formacion de moho y la contaminacion por
ocratoxina A. El proyecto tiene por objeto mejorar los ingresos y los medios de subsistencia de los
pequerios propietarios productores de café de Viet Nam mediante intervenciones en la produccion, la
elaboracion, el amacenamiento, € transporte y las medidas fitosanitarias, a fin de mejorar la calidad
del café y su competitividad, reducir las pérdidas y salvaguardar los mercados y la salud de los
consumidores de café mediante la reduccién/eliminacion de la contaminacion por ocratoxina A
procedente de los mohos.

91. El Gobierno de Bangladesh ha solicitado asistencia para el fortalecimiento de su sistema de
calidad y control de los aimentos. Lasolicitud se recibi6 en abril de 2002 y esta ahora en proceso de
aprobacion. El objetivo del proyecto es fortalecer € sistema de reglamentacion del control de los
alimentos, con €l fin de mgorar la proteccién del consumidor garantizando lainocuidad y calidad del
suministro de alimentos tanto nacionales como de importacion. El objetivo del proyecto se acanzard
mediante la mejora de la capacidad local de control de los alimentos, impartiendo capacitacion in situ
sobre la administracion y gestion del control de los aimentos, con un examen de la legidacion y la
formulacién de normas y reglamentos sobre la calidad y la inocuidad de los alimentos. Se impartiré
capacitacion a persona encargado de los andlisis de laboratorio, los administradores de los
laboratorios, l0s inspectores de los aimentos y otras personas encargadas del control de la calidad de
los aimentos.

92. El Gobierno de Talandia ha solicitado asistencia para mejorar e cumplimiento de las
prescripciones sanitarias y fitosanitarias ante € aumento de las exportaciones de frutas y hortalizas
frescasy elaboradas. El Gobierno de Tailandia ha solicitado €l proyecto ante € enorme potencial de
exportacion de frutas y hortalizas frescas y elaboradas de Tailandia. El pais ha encontrado problemas
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de rechazo de exportaciones debido a la contaminacion microbiolégica de frutas y hortaizas y la
inocuidad y calidad de algunas frutas elaboradas. El proyecto permitira abordar estas cuestiones
mediante la capacitacion en buenas préacticas de fabricacién (BPF) y buenas précticas de higiene
(BPH) de laindustria y los funcionarios encargados de la inocuidad de los alimentos. También se
impartira capacitacion en e andlisis del riesgo microbioldgico. Este proyecto esta ahora en la etapa
final del proceso de examen.

93. El Gobierno del Pakistan ha solicitado asistencia para la creaciéon de capacidad nacional en
materia de calidad e inocuidad de los alimentos. En concreto, el Ministerio de Alimentacion,
Agricultura y Ganaderia solicita asistencia para €l examen y revision de la legislacion sanitaria y
fitosanitaria nacional, la reorganizacion de los servicios de cuarentena zoosanitaria y fitosanitaria, €l
aumento de la capacidad de los laboratorios de referencia, e establecimiento de enlaces técnicos y €l
fomento de la cooperacion con las economias desarrolladas. Lasolicitud estatodaviaen lafaseinicial
de formulacion.

C. EUROPA

94. En noviembre de 2001 tuvo lugar en Malta un curso de capacitacion para inspectores de los
alimentos. Fue patrocinado por la OMS y comprendia capacitacion para los inspectores de los
alimentos sobre la inocuidad de los productos dimenticios y sobre los vendedores ambulantes, con
capacitacion complementaria para los microbidlogos de |os alimentos.

95. El Programa de inocuidad de |os alimentos en Europa de la OM S organiz6 en abril de 2001 en
Albania un taller de capacitacion sobre e HACCP para inspectores sanitarios y veterinarios. Se
organizara un curso analogo paralaex Republica Y ugoslava de Macedonia.

96. En noviembre de 2001 tuvo lugar en Malta un programa de capacitacion para inspectores de
los dimentos. La capacitacion estuvo patrocinada por € Programa de inocuidad de los aimentos en
Europadela OMSy comprendia capacitacion paralos inspectores de |os alimentos sobre la inocuidad
de los productos aimenticios y sobre los vendedores ambulantes, con capacitacién complementaria
paralos microbidlogos de los alimentos.

97. En mayo de 1999 comenzé un proyecto de la FAO para megjorar la gestion del control de los
alimentos y fortalecer los servicios de control de las importaciones y exportaciones de productos
alimenticios y de andlisis de los aimentos en Lituania, que concluyé en noviembre de 2001. El
proyecto estaba orientado a respaldar la elaboracion ulterior de sistemas de control de los alimentos en
€l pais, con € fin de garantizar una proteccion adecuada del consumidor y promover la exportacién de
productos agropecuarios mediante un mayor cumplimiento de las normas y procedimientos
reconocidos internacionamente. Los principales resultados del proyecto fueron los siguientes:
establecimiento y capacitacion de un grupo de accion sobre importaciones y exportaciones,
establecimiento de un grupo de accion sobre legislacion alimentaria, capacitacion de planificadores y
encargados de la formulacién de politicas para € andlisis del riesgo y mejora de la capacidad de los
laboratorios de control de los alimentos.

98. En enero de 1999 se financié en Eslovaguia un proyecto de la FAO parafortaecer la calidad
y €l control de los aimentos, que concluy6 en diciembre de 2000. El principal objetivo del proyecto
eraayudar ala Republica Eslovaca en el fortalecimiento de su sistema reglamentario de control de los
alimentos, con el fin de megjorar la proteccion del consumidor mediante la garantia de la inocuidad y
lacalidad del suministro de productos alimenticios. Este objetivo se acanzd por medio de un examen
detalado de la reglamentacion vigente y la formulacion de recomendaciones para su meora y/o
modificacion. Se llevo a cabo una evaluacion de la capacidad existente de la red de laboratorios de
control de los aimentos, con inclusion de los métodos de andlisis, las normas de rendimiento y las
necesidades de equipo, suministros y capacitacion de personal. Se organizaron viges de estudios
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sobre la gestion del control de los aimentos, la inspeccion de los productos aimenticios y la
administracion de los laboratorios de control de los aimentos en dos paises europeos para tres
eslovacos encargados del control de los aimentos. Se impartié un curso de capacitacion para €
personal de laboratorio sobre el establecimiento de procedimientos de prueba y certificacion para la
calificacion de los laboratorios de control de los alimentos.

99, La FAO ha concluido recientemente en Moldova un proyecto para fortalecer la organizacion
del Comité Nacional del Codex. El objetivo principal del proyecto era establecer la base para la
organizacion de un sistema eficaz de normalizacion aimentaria e inocuidad de los aimentos, la
proteccion del consumidor y el acceso a los mercados, mediante € fortalecimiento del Comité
Nacional del Codex y sus mecanismos de funcionamiento, con €l objetivo Ultimo de potenciar la
capacidad del Gobierno para megjorar € nivel de las normas nacionales tanto en asuntos relativos a
control local de los aimentos como a comercio internacional. Los principales resultados del
proyecto fueron los siguientes: establecimiento de un Comité Nacional del Codex de 23 miembros;
establecimiento de un sistema y una oficina naciona de informacién sobre € Codex; examen de la
legislacion nacional, con el objetivo de armonizarla con las normas oficiales del Codex; capacitacion
en métodos modernos de control de los aimentos para las personas con cargos de responsabilidad en
estatarea en Moldova.

100. Los paises que han firmado el Pacto de Estabilidad (Albania, Bosniay Herzegovina, Bulgaria,
Croacia, Edovenia, la ex Republica Y ugoslava de Macedonia, Rumaniay Y ugoslavia) han preparado,
en colaboracién con la OMSEURO y € Consgjo de Europa, un proyecto subregiona para fortal ecer
los servicios de inocuidad de los aimentos y nutricién en Europa Sudoriental. Se acaba de financiar
el primer componente, parala creacién de capacidad en materia de legislacion aimentaria.

101. El Gobierno de la Republica Checa ha solicitado asistencia ala FAO para €l fortalecimiento
de las organizaciones no gubernamentales de Europa Central y Oriental en relacion con la aplicacion
de la Politica de garantia de lainocuidad de los alimentos. El objetivo genera del proyecto solicitado
es megjorar la comunicacion con los consumidores sobre los asuntos relativos a la inocuidad de los
alimentos en los paises de Europa Central y Oriental. Los resultados propuestos del proyecto
incluyen un manual parala comunicacion del riesgo alos consumidores y la creacion de capacidad en
las esferas de lainocuidad de los alimentos y la comunicacion con |os consumidores.

102.  El Gobierno de Croacia ha solicitado la asistencia de la FAO para mejorar lainocuidad de los
alimentos. Esta propuesta esta ahora en la fase de formulacién.

103.  El Gobierno de Chipre ha solicitado la asistencia de la FAO en relacion con las normas sobre
la inocuidad de los alimentos, con el objetivo de aumentar su competitividad en los mercados
comercialesinternacionales. La propuesta esta ahora en lafase de formulacion.

104. La Federacion de Rusia y Ucrania han pedido a la OMSEURO la organizacion de
capacitacion sobre investigacion epidemioldgica de los brotes de enfermedades transmitidas por los
alimentos y sobre los andlisis microbiol 6gicos de |os productos alimenticios.

105. Tayikistén ha pedido a Programa de inocuidad de los alimentos en Europa de la OMS que
imparta capacitacion sobre la evaluacion y comunicacion del riesgo microbiol gico/quimico.

106. El Gobierno de Turquia ha solicitado la asistencia de la FAO para el fortalecimiento de los
programas de control de los alimentos. La solicitud estaen curso de examen.
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D. AMERICA LATINA Y EL CARIBE

107. EnBraslia(Brasil) se celebré un seminario nacional FAO/ILSI del 9 a 11 de mayo de 2001
sobre el tema "Andisis de riesgos para € control de aimentos: un enfoque practico basado en
estudios de casos', en € que participaron 80 personas en representacion de las principaes
instituciones oficiales competentes en materia de control de alimentos, expertos técnicos de las
industrias y universidades, administradores superiores e investigadores. Los ponentes nacionales e
internacionales invitados presentaron estudios de casos sobre patdgenos microbianos, contaminantes
quimicos, OMG, micotoxinas, aditivos, EEB y envasado. Se debatieron las consecuencias del andlisis
de riesgos para las economias en desarrollo en el nuevo contexto comercial internaciona y las
dificultades para € cumplimiento de los requisitos de importacion. Se crearon cinco grupos de
trabajo sobre la solucidn de digtintos g emplos de problemas relacionados con la inocuidad de los
alimentos en los que se habia aplicado e método del andlisis de riesgos, con estudios de casos
ficticios para los que se utilizaron datos de los participantes. El Ultimo dia cada grupo de trabgjo
elaboré una solucion para los casos estudiados, extrgjo conclusiones, establecio prioridades y se
aprobd una recomendaci on comun.

108. LaFAOYy e Ministerio de Salud de Chile organizaron un curso sobre garantia de calidad en
los laboratorios, en Santiago de Chile, del 4 a 8 de agosto de 2002. El curso tuvo por objetivo
genera el desarrollo de un sistema de garantia de calidad para el andlisis quimico de los aimentos,
con € fin de capacitar alos participantes de lared nacional de laboratorios de sanidad para establecer
y aplicar un sistema de andlisis de calidad para sus laboratorios que cumpliera la norma SO 17025, y
preparar la acreditacion. El curso consistio en clases y gercicios, incluida una inspeccion de tipo
préctico.

109. ElI Comité Naciona del Codex del Paraguay (CONACAP) y la FAO organizaron un
seminario nacional sobre el Codex Alimentarius que se celebrd en Asuncion € 1° de agosto de 2001 y
en el que participaron 45 personas. Se debatieron los logros y dificultades del CONACAP y se
acordaron varias recomendaciones, entre las que cabe destacar la de reforzar la gestion del
CONACAP. Dicha recomendacién ha dado lugar a la formulacion de un proyecto de cooperacion
técnicadelaFAOQ.

110. LaFAO presto asistencia ala Secretaria General de la Presidencia, del Gobierno de Chile, y a
la Direccion Multilateral del Ministerio de Asuntos Exteriores para modernizar su sistema de control
de alimentos. Se organizé un seminario asi como reuniones de trabajo con las autoridades locales de
los ministerios e instituciones responsables del control de alimentos en el pais sobre e proceso de
reforma que se estaba llevando a cabo para actualizar y unificar los sectores de la agricultura 'y la
aimentacion. Al seminario asistieron més de 30 participantes de la Presidencia, € Ministerio de
Asuntos Exteriores, e Comité Nacional del Codex, los Ministerios de Agricultura, Salud, Comercio e
Industria, organizaciones de consumidores y universidades. Los debates se centraron principalmente
en cuestiones fundamentales para la transicién hacia un sistema moderno de control de aimentos,
incluyendo la legislacion, la gestion, la inspeccion, los laboratorios, la coordinacion de actividades y
politicas, la viabilidad econdmica y el impacto sobre el comercio. Se examinaron las directrices,
recientemente actualizadas, de la FAO y la OMS para | os sistemas de control de alimentos. También
se realizaron presentaciones sobre los sistemas modernos de control de los productos alimenticios,
que incluyeron gemplos préacticos y estudios de casos de paises con economias similares basadas en
la agricultura en proceso de modernizacion con vistas a un sistema unificado.

111. En enero de 2001 se inicid un proyecto, que se espera continle hasta septiembre de 2002,
destinado a fortalecer lainocuidad y €l control alimentario del pescado destinado a la exportacion en
Antigua. Este proyecto ayudara a Gobierno a organizar y dirigir las actividades de control de
alimentos en el pais, incluyendo la elaboracién de nuevas normas sobre alimentos para garantizar la
salubridad e inocuidad de los productos alimenticios locales, lamejora de lainspeccion y certificacion
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del pescado y los productos pesgueros destinados a la exportacion, la formacion del persona
encargado del control aimentario, y € refuerzo de las capacidades andliticas de los laboratorios de
control de aimentos. Dichos objetivos se a canzardn mediante misiones de apoyo técnico a cargo de
expertos en € ambito del control de calidad de los alimentos y de la inspeccion y control de calidad
del pescado, un vigie de estudio sobre certificacion del pescado destinado a la exportacion para un
funcionario ministerial, la revisién de los equipos de los laboratorios, la capacitacion del personal de
los mismos y la elaboracién de un manual de inspeccion de aimentos.

112 En mayo de 2000 se financio una segunda fase de un proyecto, que terminé en abril de 2001,
destinado a fortalecer e Comité Nacional del Codex en la Argentina. Dicha asistencia tuvo por
objetivo mejorar y ampliar € sistema de informacion sobre el Codex, asi como aumentar la capacidad
del drgano nacional para poner de relieve las cuestiones nacionales importantes en las reuniones
internacionales del Codex. El proyecto pretende reforzar e Comité Nacional del Codex mediante €l
nombramiento y la capacitacion de los miembros de nueve centros de coordinacién del Codex a nivel
provincial en materia de criterios internacionales para la eaboracion de normas, directrices y
recomendaciones del Codex y su aplicacién en los programas de control. El proyecto incluird una
serie de talleres sobre cuestiones relativas a control de alimentos, como la aplicacion del HACCPy €
andlisis de riesgos en €l control de los productos alimenticios, formacion para los inspectores de
alimentos y capacitacion de los técnicos de laboratorio en materia de medidas de control de calidad.

113.  En Barbados se financi6 un proyecto relativo alalegislacion sobre el control de la utilizacion
de medicamentos veterinarios, por un periodo de cinco meses que comenzo en agosto de 2000 y se
extendio durante parte de 2001. El objetivo general del proyecto consistia en prestar asistencia a pais
para la elaboracion de una nueva legislacion sobre € control de los medicamentos veterinarios y la
regularizacion del comercio de los mismos, desde su importacién y elaboracion hasta su
almacenamiento y venta. Dicha normativa también protegera a los consumidores y fomentara la
exportacion de productos alimenticios. Los resultados finales del proyecto incluyeron un sistema de
registro de todos |os medicamentos veterinarios de uso autorizado en Barbados, el establecimiento de
un sistema de licencias para los importadores de medicamentos veterinarios, una normativa sobre los
[imites méximos de residuos (LMR) para los productos aimenticios de origen animal y la mejora de
los programas nacionales de supervision y control de los residuos de medicamentos veterinarios
presentes en |os alimentos de origen animal.

114. En mayo de 2002 se inicié un proyecto, que continuara hasta octubre de 2003, destinado a
reforzar € sistema de control de alimentos en Guyana. Dicho proyecto ayudard al Gobierno a mejorar
la legislacion alimentaria y a armonizar las normas nacionales sobre aimentos con las normas
internacionales, mejorar la eficacia de la inspeccion de aimentos para facilitar el cumplimiento de los
Acuerdos de la OMC sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias y sobre Obstaculos Técnicos a
Comercio, aumentar la capacidad anditica del laboratorio estatal de control de alimentos, a garantizar
la vigilancia de los contaminantes de los productos aimenticios, permitir la certificacion de los
productos exportados, y areforzar la capacidad de la Oficina Nacional de Normas de Guyana (GNBS)
y del Comité Naciona del Codex, lo que facilitara una participacién mas activay eficaz del paisen la
labor del Codex. La gjecucién satisfactoria del proyecto deberia dar lugar a un sistema coherente de
control de los dimentos, a una utilizacién eficaz de los recursos y a operaciones que respeten las
normas internacionales. El laboratorio seré objeto de megorasy se capacitard al persona paraacelerar
las pruebas y la certificacion de los productos. El punto de contacto del Codex se consolidara para
permitir unamejor participacion en lalabor del Codex, protegiendo los intereses nacionalesy con una
representacion adecuada en €l escenario internacional. Se formard al Asesor Juridico Nacional en la
redaccion de textos normativos para que, de este modo, pueda prestar asistencia posteriormente en la
preparacion de reglamentos y normas.

115. Se ha previsto que comience en breve un proyecto para reforzar €l sistema de control de
alimentos de Haiti. Se trata de una segunda fase, que sigue a un proyecto de 18 meses destinado a
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reforzar la capacidad nacional en materia de control de alimentos. Las principales actividades de
dicho proyecto consistiran en la elaboracion de una normativa alimentaria y una reglamentacion
basica en consonancia con las directrices del Codex, la creacion de un Comité Naciona del Codex, la
capacitacion de formadores parala inspeccion de alimentos, la formacién de persona de laboratorio y
el suministro de un equipamiento basico de laboratorio.

116. En julio de 2002 se inicié un proyecto cuya finalizacion esta programada para febrero
de 2004, destinado a reforzar el Comité Nacional del Codex del Paraguay. Los principales objetivos
de dicho proyecto son los siguientes: apoyar lalabor del Comité Naciona del Codex y del Centro de
Coordinacion del Codex, establecer vinculos entre las entidades publicas, la industria y los
consumidores, elaborar un plan de accion para actualizar las normas nacionaes sobre alimentos en
consonancia con las directrices del Codex y crear una pagina Web para e intercambio de informacién
sobre el Codex. El proyecto permitira alcanzar dichos objetivos mediante la prestacion de asistencia
técnica por parte de expertos internacionales, en particular para la elaboracion de una propuesta de
modernizacion del sistema de control de alimentos, y la realizacion de cursos de formacién y talleres
sobre |os sistemas de control de alimentosy el papel que desempefia el Codex.

117. En mayo de 2002 se inicio un proyecto de 18 meses, que continuara hasta octubre de 2003
segun lo programado, destinado a reforzar €l sistema de control de los alimentos en Suriname. El
principal objetivo de dicho proyecto consiste en consolidar € sistema nacional de control de
alimentos proporcionando formacion, mejorando las instalaciones de los laboratorios y contribuyendo
ala operatividad del Comité Naciona del Codex y de sus grupos de trabgjo. L os resultados previstos
son los siguientes: modificacion de las leyes, reglamentos y normas nacionales sobre alimentos que
se glusten alas directrices internacionales, mejora del servicio de inspeccion de alimentos mediante la
aplicacion de los principios modernos en materia de garantia de calidad y de HACCP, mejora de las
instalaciones de los laboratorios de modo que estén capacitados para controlar la contaminacion de los
productos agricolas primarios y los aimentos elaborados, y formulacion de un plan de accion sobre
inocuidad de los alimentos con arreglo alas recomendaciones de la Comisién del Codex.

118. En 2001 seinicié un proyecto, que continuara hasta 2003, destinado a consolidar €l Comité
Nacional del Codex del Uruguay. Dicho proyecto tiene por principal objetivo mejorar la capacidad
nacional y local del Comité del Codex, mediante € refuerzo de la estructura de adopcién de
decisiones y € fomento de una mayor participacion por parte de los funcionarios del Estado, la
industria y los demés interesados en las actividades del Comité Nacional del Codex. Gracias a este
proyecto, el Comité del Codex saldra reforzado y podrainformar y asesorar al Estado y a la sociedad
civil sobre asuntos vinculados al Codex.

119.  Sefinanci6 un proyecto para prestar asistencia técnica urgente al Gobierno del Uruguay afin
de evaluar la contaminacion de cereales por Fusarium. Gran parte de la cosecha de trigo de 2001 fue
infectada por Fusarium, un moho que produce la micotoxina deoxinivalenol (DON), que puede tener
efectos nocivos, tanto a corto como a largo plazo, para la salud humanay animal. La FAO prest
asistencia inmediata y se elabor6 una legidacion de urgencia por la que se limitaba la presencia de
DON en los alimentos destinados a consumo humano y en los piensos. El proyecto se ha
transformado en una asistencia técnica a més largo plazo (2002-2004), con €l fin de establecer
controles adecuados en la cadena de abastecimiento y de formular futuras estrategias de prevencion y
control. El proyecto incluye una misién de estudio, amplias actividades de formacion en buenas
précticas agricolas (BPA), buenas précticas de fabricacion (BPF) y en el sistema de HACCP parala
prevencion y el control de las micotoxinas, un plan de accion naciona integrado, métodos de
deteccion rdpida, € refuerzo de los laboratorios, el establecimiento de un sistema de prevision y aerta
rapidarelativo a DON, y unared de informacion sobre cultivos.

120.  Actuamente se encuentra en la Ultima fase de aprobacion un proyecto regiona destinado a
reforzar la gestion de los Comités Nacionales del Codex y la aplicacion de las normas del Codex
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Alimentarius en los paises andinos. Boalivia, Colombia, el Ecuador, € Pert y Venezuela participarén
en dicho proyecto, cuyos principales objetivos son el fortalecimiento de la gestion de los Comités
Nacionales dd Codex, la elaboracion de un programa de capacitacion nacional y subregiona y €l
fomento de la armonizacion de las normas nacionales con las del Codex.

121.  Sehan aprobado dos proyectos con cargo a Fondo especial parala prevencion de las pérdidas
de alimentos (PPA) que prevén actividades de creacion de capacidad en Latinoamérica.

122.  Se esta eaborando actualmente un proyecto regional para e refuerzo de las actividades de
andlisis, garantia de calidad de los laboratorios y €l aumento de la capacidad de la Red Interamericana
de Laboratorios de Andlisis de Alimentos (RILAA).

123.  El Gobierno del Brasil ha solicitado asistencia a través de dos actividades. un proyecto para
mejorar la calidad del pimentero conjuntamente con € Ministerio de Agricultura y Abastecimiento,
Control y Fomento de la Produccion Horticola, y otro proyecto destinado a incorporar € andlisis de
riesgos microbiol6gicos en los programas de control de alimentos, en colaboracion con € Comité
Nacional del Codex. Ambas propuestas estén en curso de elaboracion.

E. CERCANO ORIENTE/MEDITERRANEO ORIENTAL

124.  En agosto de 2000 se inici6 en € Iran un proyecto de la FAO para respadar la gestion y €l
control de los residuos de plaguicidas, medicamentos para animales y productos quimicos en los
productos aimenticios. El objetivo del proyecto es promover la aplicacion de buenas précticas
agricolas en e uso de plaguicidas y buenas précticas de cria en el uso de los medicamentos
veterinarios recetados, y mejorar la capacidad del Gobierno para supervisar y controlar los residuos
(plaguicidas, medicamentos para animales y otros residuos quimicos) en los productos alimenticios.
El proyecto tendrd por objeto asegurar una proteccién maxima de los consumidores y promover €l
comercio internacional de productos alimenticios. Los objetivos del proyecto se alcanzardn mediante
una serie de actividades de capacitacion sobre buenas précticas agricolas y de cria para oficiaes de
extension agraria, mejora de la capacidad de los laboratorios nacionales para detectar residuos de
plaguicidas y medicamentos veterinarios en los aimentos y establecimiento de limites nacionaes
maximos de residuos que tengan en cuenta las recomendaciones del Codex sobre estos asuntos. Se
establecera asimismo e marco de un programa nacional de supervision y control de residuos de
plaguicidas y medicamentos en |os productos alimenticios.

125.  En octubre de 2001 concluy6 un proyecto de mejora del sistema de control de los alimentos
en €l Libano. Los principales objetivos del proyecto eran mejorar la eficacia del sistema de control de
los aimentos y fortalecer la capacidad loca mediante la capacitacion. Con e apoyo de consultores
nacionales e internacionales, un grupo de encargados de la inspeccion de los alimentos asistio a un
curso de formacién para instructores; estos instructores llevaron a cabo a su vez una serie de taleres
para los inspectores y técnicos en alimentos que trabgjan a nivel nacional y subnaciona para €l
Gobierno y laindustria. También concluy6 un examen completo y sistematico del actual sistema de
control de los aimentos, 1o que tuvo como resultado la mejora del sistema de garantia de la calidad y
larevision y actualizacion de normas alimentarias nacionales.

126.  En enero de 2002 comenzd en Marruecos un proyecto de apoyo a la creacion de un sistema
armonizado de control de los alimentos basado en los principios de andlisis del riesgo. El objetivo
general del proyecto es mejorar €l sistema de control de los alimentos mediante un reforzamiento de
las medidas de control de la calidad y la armonizacién de las tareas entre los distintos organismos
marroquies que se ocupan del control de los alimentos. Los objetivos del proyecto se acanzarén
mediante visitas a Marruecos por consultores internacionales que trabajan con las autoridades locales
en la formulacién de una propuesta de reorganizacion del sistema de control de los alimentos, viges
de estudios por funcionarios marroquies a paises que cuentan con solidos sistemas de control de los
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alimentos, y talleres para funcionarios publicos encargados del control de los aimentos, instituciones
de investigacion y grupos de consumidores.

127.  En 2000 concluy6 un proyecto de capacitacion del persona de laboratorio encargado del
control de la calidad de los aimentos en Siria. El principal objetivo del proyecto era mejorar las
capacidades de andlisis de los laboratorios de control de los alimentos en Siria y mejorar su
rendimiento de modo que alcance el nivel exigido por los organismos internacional es de acreditacion.
Con € fin de lograr este objetivo se organizaron actividades de capacitacion en €l servicio para €
persona de laboratorios centrales y provinciales, que fueron realizadas por consultores
internacionales. Entre las esferas abarcadas por la capacitacion en € servicio figuraban el andlisis de
los residuos de medicamentos y las micotoxinas;, € andlisis de aditivos y nutrientes alimentarios, y
el andlisis de contaminantes quimicos en los dimentos. Se planifico la realizacion de dos programas
de capacitacion fuera del pais para persona superior de laboratorio, uno sobre gestion de laboratorios
y otro sobre andlisis de contaminantes en los alimentos. Se planificd la celebracidn de un seminario
final sobre procedimientos de acreditacion de laboratorios, que tendrialugar a concluir e proyecto.

128.  Enenero de 2002 se inici6 un proyecto destinado a ayudar al Gobierno del Sudan a armonizar
las normas y reglamentos alimentarios para facilitar e comercio internacional de productos
alimenticios. El objetivo del proyecto es ayudar a Gobierno del Sudan a examinar y actualizar las
normas y reglamentos alimentarios en el paisy a fortalecer la organizacion del Comité Naciona del
Codex y su mecanismo operativo. Este objetivo se acanzard mediante un examen completo del
sistema nacional de control de los alimentos y de importacién/exportacion de productos alimenticios,
talleres multisectoriales sobre estrategias nacionales de control de los alimentosy el Codex y laOMC
y €l fortalecimiento del Comité Nacional del Codex.

129. En marzo de 2000 recibié financiacion un proyecto de un afio de duracion destinado a
fortalecer d Comité Nacional del Codex de Tunez. El principal objetivo del proyecto era ayudar al
Gobierno de Tunez a reforzar los sistemas de calidad y de control de los alimentos y promover la
exportacién de productos agricolas gracias a un Comité Nacional del Codex capaz de responder a la
evolucion del entorno comercial internacional. El objetivo de este proyecto se alcanzara mediante la
aplicacion de los mecanismos apropiados para garantizar € buen funcionamiento del Comité del
Codex, la sensibilizacion de los principales actores (laindustria alimentaria, el mundo académico, los
consumidores) sobre e funcionamiento del Codex y la integracion de un plan de acciéon para
incorporar las recomendaciones del Codex a funcionamiento del sistema nacional de control de los
alimentos.

130.  Graciasaun intercambio de informacion y a un apoyo continuos, varios Estados miembros de
la OMS de la region del Mediterrdneo Oriental han recibido ayuda en sus esfuerzos por mejorar los
sistemas nacionales de control de los alimentos. Se han preparado o estén en preparacion perfiles de
paises y estrategias para la inocuidad de los aimentos en varios paises, y esté en curso larevision de
la legislacion alimentaria existente o la redaccion de nueva legislacion, al margen de este proceso o
como parte de é. Por gemplo, en un Estado miembro, gracias a un proceso de creacion de consenso
para la redaccion conjunta de legislacion aimentaria, las autoridades sanitarias y agricolas han
ultimado €l proyecto de legislacion, que esta preparado para su presentacion a Gabinete. Otro Estado
miembro publicé su nueva legislacion, que entrara en vigor a comienzos de 2002. A nivel regional,
esta en curso de preparacion un manual sobre "Elaboracion de legisdacion aimentaria:  directrices
parala elaboracion de legislacion alimentaria relativa alos sistemas de control de los alimentos en los
paises del Mediterraneo Oriental”, que se utilizara como documento de orientacion.

131.  Varios proyectos de la FAO estan en lafase de formulacion o de aprobacion.
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. El Gobierno de Egipto ha solicitado ayuda para fortalecer los sistemas de control de

la calidad de los ceredles y los cacahuetes. La solicitud esta en la fase de
formulacion.

. El Gobierno de Siria ha solicitado ayuda para fortalecer el Comité Naciona del

Codex y paraactualizar y armonizar lalegislacion y los reglamentos alimentarios. La
propuesta de proyecto ha sido formuladay estd en €l proceso final de examen.

. Se harecibido una solicitud oficial del Gobierno del Y emen parareforzar |os sistemas
nacionales de inspeccién de los alimentos. La solicitud esta actualmente en la fase
inicial de formulacion.

F. REGIONES DEL PACIFICO OCCIDENTAL Y DEL PACIFICO SUDOCCIDENTAL

132. LaFAOYylaOMS ceebraron en colaboracién un taller sobre "Comité Nacional del Codex y
establecimiento de un plan de accién naciona paralainocuidad de los alimentos' en Loloata Island
Resort (Boroko, Port Moresby), Papua Nueva Guinea, del 12 a 15 de junio de 2001. Lafinanciacion
del taller estuvo a cargo de los programas ordinarios de la OMSy la FAO y del Gobierno de Nueva
Zelandia. Asistieron 28 participantes de los sectores publico y privado. Los principales objetivos
eran los siguientes. i) fomentar la sensibilizacion entre los principales involucrados en las normas
relativas a lainocuidad de los adimentos y el control de los productos alimenticios sobre la funcion y
las actividades del Codex Alimentarius; ii) fortalecer el Comité Nacional del Codex de Papua Nueva
Guinea y e punto de contacto del Codex; iii) formular una estrategia y un plan de accion y
determinar las necesidades de respaldo de infraestructura para el Comité del Codex; y iv) formular
una estrategia'y un plan de accién y determinar las necesidades de respaldo de infraestructura para un
programa nacional de inocuidad de los alimentos.

133. De 3d 5dejulio de 2001 se celebré en Majuro, Islas Marshall, un taller sobre "Inocuidad de
los alimentos y Codex Alimentarius’, con la colaboracion de laFAO y laOMS. Lafinanciacion del
taller estuvo a cargo de los programas ordinarios de laOMSy laFAQO. Asistieron 25 participantes de
los sectores publico y privado. Los principales objetivos eran los siguientes. i) fomentar la
sensibilizacion sobre la inocuidad de los dimentos, los elementos del sistema de control de los
aimentos y e Codex Alimentarius entre las diversas partes interesadas de las Islas Marshall;
ii) formular una estrategia y un plan de accion; vy iii) determinar las necesidades de respaldo de
infraestructura para el fortalecimiento del sistema de control de los alimentos en las Islas Marshall.

134. LaFAO presto asistencia técnica a Gobierno de Tonga para redlizar una evaluacion de las
necesidades en cuanto al control delacalidad delos alimentos. En noviembre de 2001 se llevo a cabo
una evaluacion de las necesidades en relacion con la capacidad de andlisis de laboratorio. Los
Ministerios de Agricultura'y Silvicultura, Sanidad, Trabajo, Comercio e Industria'y Pesca se ocupan
de algun aspecto del control de los alimentos 'y se los consultd atodos. También se realizaron visitas
aindustrias alimentarias, mercadosy ONG. En el informe posterior se puso de relieve la ausencia de
instalaciones de andlisis e investigacion de los alimentos y se recomendod el establecimiento de un
laboratorio de control de los alimentos para Tonga, que posiblemente dependeria de la Comision
Nacional del Codex establecida en 1999. La creacion de dicho laboratorio deberia aumentar la
capacidad para garantizar la calidad de los productos importados y nacionales, a fin de proteger la
salud del consumidor y mejorar el cumplimiento de las normas internacionales para las exportaciones
de productos aimenticios.

135.  Se ha puesto en marcha un proyecto del PCT sobre sistemas nacionales de inspeccion de
pescado basados en el HACCP en € Pacifico Sur paraFiji, las Islas Marshall, Palau y la Republica de
Tonga, con objeto de mejorar la eficacia del sistema de garantia de la calidad del pescado y los
mariscos basado en el HACCP en la region del Pecifico Sur, mediante la creacién de capacidad
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nacional paralainspeccién del pescado; impartir capacitacion en actividades modernas de inspeccion
y garantiade lacalidad del pescado y los mariscos, asesorar y capacitar a persond de laindustria del
pescado y los mariscos;, Yy planificar € establecimiento de instalaciones nacionales apropiadas de
andlisis para los productos aimenticios marinos. Esto contribuiria a mejorar la calidad e inocuidad
del suministro de pescado y mariscos en cada pais participante y permitiria cumplir los requisitos de
los principales interlocutores comerciales internacionales, especialmente los del mercado de la Unidn
Europea

136. Actuamente se estd examinando una propuesta de fortalecimiento de la creacion de
capacidad en relacion con la armonizacion del Codex, la reglamentacion aimentaria y las normas
alimentarias internacionales paralas Islas Cook, Fiji, Samoa, Tongay Vanuatu.



