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Introduccion

1. Durante el pasado afio, la FAO y la OMS, en colaboracion con las organizaciones e
instituciones asociadas pertinentes, emprendieron o continuaron diversas iniciativas con el fin de:

. potenciar ulteriormente las funciones respectivas de los sectores de la agricultura y la
salud para garantizar la calidad y la inocuidad del suministro de alimentos;

° reforzar la funcién de la FAO y de la OMS en la convocatoria de foros neutrales para
la negociacioén y para el intercambio de informacion y de experiencias en la esfera de
la inocuidad y la calidad de los alimentos;

° intensificar ulteriormente la cooperacién y la colaboracion entre las
dos organizaciones y con otros asociados en la esfera de la inocuidad y la calidad de
los alimentos; vy

o mejorar la capacidad de los Estados miembros en desarrollo en la tarea de asegurar la
inocuidad y la calidad de los alimentos y apoyar su participacion efectiva en la labor
del Codex.

2. En la consecucion de los objetivos globales de la FAO, ha tenido lugar una importante

reorganizacion en 2006 en la esfera de los alimentos y su inocuidad. La Direccién de Alimentacion y
Nutricion, cuyo nombre se ha cambiado recientemente a Direccion de Nutricién y Proteccién del
Consumidor, que acoge la secretaria del Codex, la secretaria conjunta del JECFA, la secretaria
conjunta de la JEMRA vy los funcionarios que trabajan en la esfera de la calidad e inocuidad de los
alimentos, se ha trasladado del Departamento Econémico y Social al Departamento de Agricultura,
Bioseguridad, Nutricion y Proteccion del Consumidor. Este cambio estd en consonancia con el
enfoque "de la explotacion a la mesa" respecto de la nutricién, la inocuidad de los alimentos y la
protecciéon del consumidor y la importante funcion que desempefian los operadores de la cadena
alimentaria en esta esfera. Esto deberia proporcionar nuevas oportunidades de cooperacién entre
todas las dependencias dedicadas a la produccién, elaboracién, manipulacién, almacenamiento y
distribucién de productos alimenticios, asi como el control de la inocuidad de los alimentos y la
formulacion de normas.
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3. De manera anéloga en la OMS, el Departamento Inocuidad de los Alimentos ha recibido el
nuevo nombre de Departamento de Inocuidad de los Alimentos, Zoonosis y Enfermedades de
Transmision Alimentaria tras la fusion de las dependencias dedicadas a la zoonosis y las
enfermedades de transmision alimentaria que antes dependian del Departamento de Enfermedades
Transmisibles con el Departamento de Inocuidad de los Alimentos. El nuevo Departamento ilustra la
actual estrategia de la OMS para abordar las cuestiones relativas a la inocuidad de los alimentos a lo
largo de todo el recorrido de la cadena alimentaria, desde la produccidon primaria hasta los
consumidores.

4. A continuacion se facilita informacion sobre las principales actividades de creacion de
capacidad realizadas por la FAO y la OMS en cuestiones relativas a la inocuidad y la calidad de los
alimentos en el periodo sobre el que se informa.

Conferencias regionales de la FAO y la OMS sobre inocuidad de los alimentos

5. La FAO y la OMS convocaron conjuntamente la Conferencia Regional sobre Inocuidad de los
Alimentos para Africa (Harare, Zimbabwe, 3 a 6 de octubre de 2005) y la Conferencia Regional sobre
Inocuidad de los Alimentos para las Américas y el Caribe (San José, Costa Rica, 6 a 9 de diciembre
de 2005).

6. Estos dos eventos fueron los Gltimos de una serie de conferencias regionales organizadas por
la FAO y la OMS a peticion de los Estados miembros para satisfacer sus necesidades de orientacion
normativa y creacién de capacidad en el ambito de la inocuidad de los alimentos. En ambas
conferencias se formularon varias recomendaciones a los Estados miembros, a la FAO y la OMS, a
otras organizaciones pertinentes y a los gobiernos donantes. Los informes de las dos conferencias,
junto con el CD ROM que contiene el informe, los documentos de trabajo y los documentos de sala,
se pusieron a disposicién de la Comisién del Codex Alimentarius en julio de 2006.

7. La Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los Alimentos para Africa también
aprobd una Resolucion y un Plan estratégico quinquenal recomendado para la inocuidad de los
alimentos en Africa, que fue posteriormente utilizado para preparar una propuesta de proyecto para su
examen por los posibles donantes. Esta propuesta de proyecto se examin6 en la Comisién en una
sesion informativa con el Grupo Africano de delegados. La FAO y la OMS trabajan con el fin de
obtener suficientes recursos extrapresupuestarios para ayudar a los paises africanos en la aplicacién
del Plan de accion quinquenal.

Foro Mundial FAO/OMS de Autoridades de Reglamentacion sobre Inocuidad de los Alimentos

8. El 3 de mayo de 2006 se celebré en la sede de la FAO una reunién preparatoria para un
posible Tercer Foro Mundial FAO/OMS de Autoridades de Reglamentacion sobre Inocuidad de los
Alimentos a fin de mantener un debate preliminar sobre el objetivo, el formato, el contenido y la
financiacion de un posible tercer Foro Mundial. En esta reunidn se recomendo la celebracion de
debates ulteriores sobre este tema coincidiendo con el actual periodo de sesiones de la Comision del
Codex Alimentarius. El 7 de julio de 2006 tuvo lugar una reunion para examinar este asunto.

Mecanismos de financiacion para mejorar la inocuidad y la calidad de los alimentos

9. La FAO, la OMS, la OIE, la OMC vy el Banco Mundial establecieron un Servicio de
Elaboracion de Normas y Fomento del Comercio (SENFC) para coordinar los esfuerzos de creacion
de capacidad de estas organizaciones en las esferas de la inocuidad de los alimentos y la sanidad
animal y vegetal y para proporcionar un mecanismo de financiacion a los paises y las partes
interesadas que les permitan llevar a cabo sus actividades en estos ambitos. ElI SENFC es a la vez un
mecanismo de financiacion y de coordinacion. Ofrece ayuda financiera a titulo de donacion a
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organizaciones privadas y publicas de los paises en desarrollo que desean cumplir las normas
sanitarias y fitosanitarias internacionales y de ese modo incrementar o mantener el acceso a los
mercados. ElI SENFC proporciona fondos para dos tipos de donaciones: donaciones para la
preparacion de proyectos y donaciones para su ejecucion. Las donaciones para la preparacion de
proyectos, hasta un maximo de 20.000 délares EE.UU., tienen por objeto actuar como puente entre la
identificacion de las necesidades de asistencia técnica y la elaboracion de propuestas de proyectos
coherentes. Las donaciones para la ejecucion de proyectos oscilan normalmente entre 300.000 y
600.000 dolares EE.UU. Hasta abril de 2006 se habian aprobado 12 donaciones para la realizacion de
proyectos y 15 para la elaboracidn de proyectos con un componente de inocuidad de los alimentos
(véase la lista en el anexo del documento CAC/29/INF 5). Se alienta a los paises y las partes
interesadas a proponer proyectos y presentarlos al Servicio de Elaboracion de Normas y Fomento del
Comercio para su examen.

10. En el sitio Web (www.standardsfacility.org) del SENFC se puede encontrar méas informacion
sobre este Servicio, en particular las fechas de reunidon y las fechas limite precisas para la presentacion
de propuestas, el Plan de Actividades, los formularios de solicitud y la informacién sobre los
proyectos aprobados.

11. La FAO y la OMS han establecido un Fondo Fiduciario para la participaciéon en el Codex,
cuya finalidad es incrementar la participacion de los paises en desarrollo y los paises en transicion en
la labor esencial de la Comisién del Codex Alimentarius. El fondo proporciona ayuda financiera para
aumentar la capacidad de estos paises de aplicar esas normas en sus propios paises. EI séptimo
informe sobre los progresos del Fondo Fiduciario FAO/OMS del Codex abarca las actividades
realizadas en la primera parte de 2006 y es una continuacion de la informacién contenida en el
Informe anual de 2005. En el periodo comprendido entre enero y diciembre de 2006, se prevé ayudar
a 132 delegados de 93 paises para que asistan a 16 reuniones y grupos de trabajo del Codex.
El desglose previsto de los participantes es el siguiente: un 57 por ciento de paises de bajos ingresos;
un 26 por ciento de paises de ingresos medianos bajos; y un 17 por ciento de paises de ingresos
medianos altos. Tras el éxito del Curso de capacitacion del Codex iniciado por el Fondo Fiduciario
del Codex en diciembre de 2005, se prevé destinar mas fondos a la capacitacion y la divulgacion méas
amplia del médulo de capacitacién del Codex en 2006.

Asistencia técnica y material de apoyo para la creacién de capacidad

12. La FAO y la OMS participan en un programa de actividades y proyectos de asistencia técnica
a escala nacional, regional e internacional. Entre las esferas abarcadas figuran la capacitacion de
funcionarios y personal técnico encargados del control de los alimentos (administradores del control
de alimentos, inspectores de alimentos, analistas de productos alimenticios), la concesién de becas
para los futuros organismos encargados de la formulacion de normas alimentarias, la mejora de la
capacidad de los laboratorios de control de los alimentos, la realizacion de analisis del riesgo, la
evaluacion de riesgos asociados a los peligros microbioldgicos en los alimentos, el apoyo al
establecimiento de comités nacionales del Codex, el asesoramiento en materia de politicas y el
establecimiento de marcos reglamentarios. Ademas, entre otras cosas se incluyen la calidad e
inocuidad de las frutas y hortalizas frescas, la prevencién y el control de las micotoxinas, la aplicacion
de las Directrices de la FAO/OMS para los gobiernos sobre la aplicacion del sistema HACCP en las
empresas pequefias y/o menos desarrolladas, el sistema HACCP en la acuicultura, la rastreabilidad del
pescado y de los productos pesqueros, las buenas practicas para la industria de los piensos, la
prevencion de la EEB y otras enfermedades zoondticas, etc.

13. La OMS apoya a laboratorios clinicos y de alimentos en la region de las Américas a través de
la RILAA (Red interamericana de laboratorios de analisis de alimentos) y PulseNet (caracterizacion
de las bacterias causantes de enfermedades transmitidas por los alimentos por redes de electroforesis
en gel de campo pulsante (PFGE)).
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14. En la actualidad la FAO esta llevando a cabo un programa para mejorar la calidad e inocuidad
de las frutas y hortalizas frescas que se centra en la aplicacion de buenas practicas (agricolas, de
fabricacion y de higiene) para evitar los peligros en puntos apropiados de la cadena de frutas y
hortalizas frescas (fases de produccién y poscosecha, enfoque basado en la cadena alimentaria).
Se han celebrado talleres subregionales en América Latina y el Caribe, Africa, Asia y el Cercano
Oriente (China, Egipto y Marruecos) y se han proyectado nuevos talleres para otras regiones del
mundo. También se han iniciado actividades de sensibilizacion y capacitacion a nivel nacional
mediante la aplicacion de planes de accion nacionales. Se estan preparando cuatro estudios de casos
sobre la aplicacién de sistemas de calidad y de inocuidad. La FAO ha preparado material de
formacién (disponible en CD-ROM vy en papel impreso) en el que se facilita informacion que pueden
utilizar los paises para elaborar programas de formacion y aplicar las prescripciones en materia de
inocuidad y calidad que se ajusten a sus necesidades especificas, y adquieran de ese modo mas
capacidad para aplicar las directrices y normas del Codex, satisfacer las prescripciones de los
importadores y mejorar la calidad y la inocuidad de los productos frescos en el mercado nacional.
Existe también una base de datos en linea (disponible también en forma de CD-ROM) con mas de
800 documentos relativos a la seguridad y la inocuidad de las frutas y hortalizas frescas. Véase
también la pagina Web www.fao.org/ag/agn/index_es.stm.

15. En mayo de 2006, la FAO concluyé la ejecucion de un proyecto mundial para abordar el
problema de la contaminacion por micotoxinas en el café y proteger la salud de los consumidores de
café. El proyecto sobre "Mejoramiento de la calidad del café mediante la prevencion de la formacién
de mohos", iniciado en 2000, se formulé en colaboracién con la Organizacion Internacional del Café
(OIC) y la industria europea del café y lo ejecutd la FAO en el Brasil, Colombia, Céte d'lvoire, la
India, Indonesia, Kenya y Uganda. La financiacién corrié a cargo del Fondo Comun para los
Productos Basicos, el Gobierno de los Paises Bajos y el Instituto de Informacion Cientifica sobre el
Café (ISIC). Para mas informacion sobre el proyecto, los recursos de formacion y las directrices
sobre la prevencion de la formacion de mohos en el café, véase la pagina Web www.coffee-ota.org.

16. La FAO y la OMS han intervenido recientemente en la elaboracion de algunos manuales,
directrices y material didactico con objeto de facilitar la labor de creacion de capacidad. La mayoria
de estos materiales se elaboran de manera conjunta, salvo en unos pocos casos en gque se preparan en
el marco de proyectos especificos sobre el terreno a cargo de la FAO o la OMS. Los materiales son
los siguientes:

. Manual de capacitacion y base de datos de recursos sobre Mejoramiento de la calidad
e inocuidad de las frutas y hortalizas frescas (disponible en las paginas Web de la
FAO o en forma de CD-ROM en chino, espafiol, francés e inglés; véase mas arriba
una descripcion mas amplia).

. "Food Safety Risk Analysis - A Manual for National Food Safety Authorities"”
(Andlisis del riesgo relacionado con la inocuidad de los alimentos - Manual para las
autoridades nacionales encargadas de la inocuidad de los alimentos) y material
didactico en CD-ROM acompafante: publicacion conjunta FAO/OMS que se esta
ultimando.

. La herramienta de la FAO titulada "Strengthening the capacity of national food
control systems: Guidelines to assess capacity building needs” (Fortalecimiento de la
capacidad de los sistemas nacionales de control de los alimentos: Directrices para
evaluar las necesidades en materia de creacion de capacidad) se someti6 a una prueba
experimental en el marco de proyectos del Servicio de Calidad de los Alimentos y
Normas Alimentarias (AGNS) y del Servicio de Elaboracion de Normas y Fomento
del Comercio (SENFC) en Benin, el Camerin y Myanmar, y obtuvo resultados
positivos. Las Directrices se han publicado en versién impresa y en CD-ROM vy se
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han incluido en la pagina Web del AGNS. Actualmente se esta ultimando una version
condensada complementaria de estas Directrices titulada "A quick guide to assess
capacity building needs" (Guia rapida para evaluar las necesidades en materia de
creacion de capacidad).

La FAO, junto con la OMS y el Consejo Industrial para el Desarrollo (ICD), ha
preparado un Curso béasico de sensibilizacion sobre evaluacion del riesgo
microbiolégico. El objetivo principal de este curso es familiarizar a los gobiernos con
el concepto general de analisis del riesgo y la manera en que la evaluacion del riesgo
microbioldgico se inscribe en el marco de la gestion del riesgo microbiolégico. Este
curso se utiliz6 como base para un curso de formacién para paises de Europa
Sudoriental que tuvo lugar en septiembre de 2005. Ademas, se celebré un taller de un
dia de duracion sobre esta cuestion en Sydney, Australia, destinado a participantes de
la region de Asia y el Pacifico. Se esta organizando otro curso de formacién para los
paises hispanohablantes de América Latina y el Caribe en octubre de 2006 y uno para
Asia Sudoriental en noviembre de 2006. Ya esta disponible en CD-ROM una version
preliminar del material del curso (en inglés).

Fomento de la participacion en las actividades del Codex - Material didactico de la
FAO/OMS concebido para fortalecer los sistemas nacionales de inocuidad y calidad
de los alimentos mediante una mayor participacion en el proceso del Codex. Deberia
servir como documento de referencia para quienes participan en las actividades
nacionales del Codex y como instrumento para los cursos de capacitacion sobre éste.
En el manual se incluiran un CD-ROM con el material de apoyo visual y los
documentos de referencia pertinentes. Esta disponible en varios idiomas en la
direccion www.fao.org/ag/AGN/food/capacity codex_en.stm. Se estd preparando
activamente un curso electronico de formacion a través de Internet basandose en este
material de formacion.

Se concluy6 el documento de orientacion de la FAO/OMS para los gobiernos relativo
a la aplicacion del sistema de andlisis de peligros y de puntos criticos de control
(HACCP) en las empresas pequefias y menos desarrolladas. EI documento pronto
estara disponible en la pagina Web http://www.fao.org/ag/agn/food/
quality haccp_en.stm.

LA FAO y la OMS han estado preparando material de formacion normalizado para
ayudar a los paises a aplicar los textos pertinentes del Codex relacionados con la
evaluacion de la inocuidad de los alimentos de los productos obtenidos por medios
biotecnoldgicos modernos. Este material de formacion puede incluir un manual de
formacidn piloto con teoria y ejemplos practicos de las evaluaciones del riesgo de los
alimentos obtenidos por medios biotecnol6gicos modernos y una guia para formar a
los encargados de la reglamentacion.

La OMS ha publicado "A Guide for Healthy Food Markets" (Guia para mercados de
alimentos saludables), que contiene un anexo sobre las medidas para reducir la
transmisién de la gripe aviar en los mercados callejeros de los paises en desarrollo.
La publicacion estd disponible en la pagina Web www.who.int/foodsafety/
capacity/healthy marketplaces/en/.

La OMS ha completado el desarrollo de los regimenes alimenticios por bloques de
consumo de alimentos del Sistema mundial de vigilancia del medio
ambiente/Alimentos (SIMUVIMA/Alimentos), que utilizaran el JECFA y la JMPR
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para estimar la exposicion a largo plazo a los productos quimicos en los alimentos.
Los regimenes alimenticios estan disponibles en la pagina Web www.who.int/
foodsafety/chem/gems/en/.

17. Todos estos materiales, una vez ultimados, se publicaran en distintos idiomas para lograr un

uso méas amplio por los Estados miembros.
Mecanismos de intercambio de informacion

18. Durante su segundo afio completo de actividad, el Portal internacional sobre inocuidad de los
alimentos y sanidad animal y vegetal (www.ipfsaph.org), iniciativa conjunta con la CIPF, la OIE, el
Codex y la OMC, ha proseguido su desarrollo. El namero de solicitudes de paginas al sitio Web al
mes suele ser superior a las 400.000; las cifras de visitantes Gnicos al mes exceden normalmente
los 35.000. EI portal esta afiadiendo varios conjuntos nuevos de datos sobre plaguicidas y aditivos
alimentarios y ahora contiene mas de 25.000 registros, al tiempo que se ha reforzado la colaboracién
con la UE a través de contactos con el Export Helpdesk de la Direccion General de Comercio. Dos
iniciativas particulares que merece la pena destacar son las siguientes:

. el portal regional de América Latina (Portal regional de inocuidad y sanidad
agroalimentaria o PRISA), accesible en http://prisa.fao.org, se puso en marcha en la
conferencia regional que tuvo lugar en América Latina en abril de 2006. Ademas de
los datos oficiales sobre la inocuidad de los alimentos y la sanidad animal y vegetal,
el PRISA contiene otras informaciones que los usuarios de la region han venido
solicitando, por ejemplo sobre los eventos de formacidn, cursos y otras actividades de
creacién de capacidad, asi como mas detalles sobre los contactos no oficiales en los
paises (institutos de investigacion, organismos, 6rganos de certificacion, juntas de
promocidn de las exportaciones) e informacion sobre el sector privado, o bien normas
"voluntarias". Este portal regional puede proporcionar un modelo que se podria
adoptar en otras regiones, como Africa Meridional, Africa Occidental o los paises del
grupo ASEAN; vy

. el trabajo en curso para elaborar una version del portal de banda ancha con el fin de
facilitar el acceso de los paises en desarrollo que se ha venido proporcionando
progresivamente desde abril de 2006.

19. Gracias a la financiacion del Servicio de Elaboracion de Normas y Fomento del Comercio
(SENFC), ahora continua el trabajo para reforzar el sistema técnico en el que se basa el portal, al
tiempo que se impulsan activamente proyectos financiados por el SENFC para utilizar el portal como
un recurso, y considerar la inclusién de otros posibles conjuntos de datos nacionales. EIl portal
también se incluye como una de las herramientas basicas de la formacion en el uso efectivo de los
sistemas de informacién relacionada con el Codex que se imparte a través de talleres regionales en
Africa Central, Europa Central y Lejano Oriente que concluiran durante 2006. Se puede encontrar
mas informacidn sobre el proyecto de portal en el documento de informacion CAC/29 INF/8.

20. La Red de Autoridades Internacionales de Inocuidad de los Alimentos (INFOSAN),
organizada y mantenida por la OMS en colaboracion con la FAO, se inaugurd en octubre de 2004.
Desde entonces ha recibido un amplio apoyo de los Estados miembros. Identificada como una
necesidad prioritaria tanto por el Codex como por la Asamblea Mundial de la Salud, hasta mayo
de 2006 se habian incorporado a la red 150 Estados miembros. La INFOSAN es una red de
informacion para la difusion de informacién mundial importante sobre inocuidad de los alimentos y
funciona como vehiculo de las autoridades encargadas de la inocuidad de los alimentos y otros
organismos competentes para intercambiar informacion sobre la inocuidad de los alimentos y mejorar
la colaboracion entre ellos. Desde su creacion, la INFOSAN ha respondido a las solicitudes de
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informacidn de los Estados miembros proporcionando 11 notas de informacion de la INFOSAN sobre
temas pertinentes a la inocuidad de los alimentos, con inclusion de la gripe aviar y los alimentos
modificados genéticamente. INFOSAN EMERGENCY, el d6rgano de la red que se ocupa de las
emergencias, ha investigado hasta la fecha 11 incidentes de alimentos contaminados en el comercio
internacional y ha enviado a la INFOSAN alertas de emergencia. INFOSAN EMERGENCY tiene
como finalidad complementar y respaldar la Red Mundial de Alerta y Respuesta ante Brotes
Epidémicos (GOARN) de la OMS, que comprende un componente de alerta y respuesta frente a
incidentes quimicos.

21. El Reglamento Sanitario Internacional de la OMS (RSI) se ha actualizado recientemente para
abarcar los agentes causantes de riesgos graves para la salud relacionados con los alimentos en el
comercio internacional. La version adaptada del RSI entrard en vigor para junio de 2007.

22, En 2004, la OMS inaugur6 su nuevo Centro de Operaciones Estratégicas de Salud (SHOC).
Se trata de un centro de informacion y comunicaciones compartidas ideado para facilitar la
colaboracion y resolver problemas con el fin de mejorar los resultados sanitarios en los paises.
El SHOC apoya virtual y fisicamente las operaciones de la OMS en la sede y en las oficinas
regionales y en los paises cuando se producen crisis de salud publica. INFOSAN EMERGENCY
forma parte de la estructura operativa de apoyo del SHOC.

23. La FAO también apoya el desarrollo y mantenimiento de FishPort, sistema basado en la Web
para la difusion de informacion cientifica y técnica sobre la inocuidad y la calidad del pescado.

Preparacion para responder a emergencias nucleares

24. La FAO ha establecido una red de expertos técnicos sobre la preparacién para responder a
emergencias nucleares en relacién con los alimentos y la agricultura. Este grupo se encarga de la
aplicacion de los acuerdos de cooperacion entre el OIEA y la FAO. Entre las actividades que estan en
marcha figuran la creacion de un sistema de informacion en linea (que incluye datos sobre tipos de
suelos, pautas de nutricion, utilizacion de tierras, etc.), el establecimiento de un equipo interno de
gestion de crisis para afrontar las emergencias nucleares que afecten a la agricultura y el
reforzamiento de las relaciones de trabajo con el OIEA sobre este asunto.

Directrices para las buenas practicas agricolas

25. La FAO esta elaborando un enfoque para apoyar la aplicacion de buenas practicas agricolas
(BPA) en toda la cadena alimentaria. La labor relativa a las BPA se centra en la informacién, la
asistencia técnica y la creacion de capacidad para ayudar a los paises en desarrollo a hacer frente a
sistemas alimentarios cambiantes y globalizados y la proliferacion de las prescripciones relativas a las
BPA de las industrias alimentarias y de otro tipo, sin comprometer sus objetivos de desarrollo
sostenible. El enfoque de la FAO respecto de las BPA no es prescriptivo, y no llevaria a la
formulacion de nuevas normas o codigos internacionales. Ademas, no deberia afectar a la definicion
o el alcance de las buenas préacticas agricolas que aparecen en los textos existentes, por ejemplo el
Codex Alimentarius. En cambio, en la labor relativa a las BPA que esta realizando la FAO, las BPA
locales definidas por las partes interesadas ayudarian a los agricultores y los gobiernos a adoptar
practicas agricolas que les permitan cumplir los marcos normativos internacionales, como la CIPF,
el Codex Alimentarius y la OIE, y a aplicar BPA que generen sostenibilidad ambiental, econémica y
social en distintos entornos locales. Previa solicitud de los miembros, la FAO esta llevando a cabo
actividades de asistencia técnica y creacion de capacidad relativas a las BPA para los cultivos, las
frutas y hortalizas, la carne, la leche o los piensos en distintos paises de Africa, América Latina
y Asia.
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Actividades conjuntas en el sector pesquero

26. La Direccion de Industrias Pesqueras (FII) de la FAO esta llevando a cabo las siguientes
actividades en la esfera de la creacion de capacidad:

° Apoyo al Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros, especialmente la
aplicacion de los consejos para establecer limites maximos para las biotoxinas.

. Organizacion conjunta de consultas de expertos de la FAO, la OMS y la OIE sobre la
utilizacién de antimicrobianos en la acuicultura y la resistencia a ellos.

° Apoyo a la labor de la FAO y la OMS consistente en sopesar los riesgos y beneficios
del consumo de pescado y productos pesqueros, en particular en relacién con la
cuestion del metilmercurio.

. Formacion en los paises en desarrollo relativa a la aplicacion del sistema HACCP, la
evaluacion del riesgo y la rastreabilidad en las pesquerias.

. Creacion de capacidad nacional de control pesquero en los paises en desarrollo,
especialmente los paises menos adelantados.

A. CREACION DE CAPACIDAD PARA LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS:
DETERMINADAS ACTIVIDADES DE LA FAO Y LA OMS, JuLIo DE 2005 - JUNIO DE 2006

EVENTOS INTERNACIONALES

217. La Direccién de Produccion y Sanidad Animal de la FAO y la Federacion Internacional de la
Industria de los Piensos celebraron un congreso mundial sobre alimentos y piensos en Sao Paulo,
Brasil, los dias 11 a 13 de julio de 2005. Se puede obtener mas informacion en el sitio Web del
congreso: www.globalfeed-food.com.

28. El Centro de Capacitacion y Referencia para el Control de los Alimentos y Plaguicidas
FAO/OIEA (Organismo Internacional de Energia Atomica) celebrd un taller de formacion sobre la
introduccion de medidas de garantia/control de calidad en los laboratorios de andlisis de residuos de
plaguicidas. EI taller tuvo lugar en el Laboratorio de Agricultura y Biotecnologia de la FAO/OIEA,
Laboratorios del OIEA, Seibersdorf, Austria, del 12 de septiembre al 7 de octubre de 2005. Se puede
obtener mas informacién detallada sobre el curso en www.elearning.iaea.org/ATutor/bounce.

php?course=34.

29. LA FAO/AGNS forma parte del comité asesor para una conferencia de MYCO-GLOBE
(Integracion de la investigacion sobre micotoxinas y hongos toxigénicos para la inocuidad de los
alimentos en un sistema mundial) sobre "Aprender de la UE: Reduccion de los efectos de las
micotoxinas en la agricultura tropical, con especial atencion a la salud y el comercio en Africa". La
conferencia tuvo lugar en Accra, Ghana, del 13 al 16 de septiembre de 2005. Se puede obtener méas
informacion sobre el proyecto y la conferencia en el sitio Web de la conferencia:
www.iita.org/mycotoxinconf/index.htm.

30. La FAO/AGNS también organizé un simposio paralelo sobre inocuidad de los alimentos y
otro sobre los programas de nutricion e intervencién de la Comunidad en el "18° Congreso
Internacional sobre Nutricion" que tuvo lugar en Durban, Sudéafrica, del 19 al 23 de septiembre
de 2005. EI Congreso fue organizado por la Unién Internacional de Ciencias de la Nutricion.
Se puede obtener mas informacién en el sitio Web del Congreso: www.puk.ac.za/fakulteite/
voeding/iuns/scientific%20programme.htm#PS.




G/SPSIGEN/720
Péagina 9

31. La FAO celebré un taller sobre la inocuidad de los alimentos modificados genéticamente en
la sede de la FAO los dias 13 y 14 de octubre de 2005. La finalidad de este taller era presentar a los
funcionarios profesionales de la FAO una serie de opiniones de expertos sobre determinadas
cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos modificados genéticamente. Se puede
obtener  maés informacion  sobre  este  taller  en: www.fao.org/ag/agn/food/
meetings_workshops2005_en.stm

32. La Consulta FAO de expertos sobre la bioseguridad (Roma, 28 de febrero a 3 de marzo
de 2006) examind varias aplicaciones presentes y futuras de nuevas biotecnologias en diversos
sectores con el objetivo de aprovechar las oportunidades para consolidar las futuras actividades
relativas a la bioseguridad para una agricultura y una produccién de alimentos sostenibles, dentro de
un contexto de bioseguridad. Los debates se concentraron en tres cuestiones: gobernanza para la
bioseguridad, cooperacién en materia de bioseguridad y fundamentos técnicos de la bioseguridad.
Dentro de éstos, en la Consulta se formularon varias recomendaciones sobre el establecimiento de un
enfoque interdisciplinario coherente respecto de la bioseguridad, fortaleciendo los marcos normativo
y legislativo para la bioseguridad en la esfera de la alimentacion y la agricultura, la asistencia técnica
y la creacion de capacidad, la cooperacion con asociados externos, la capacidad de informacion vy el
intercambio de datos y la investigacion.

33. Del 13 al 16 de junio de 2006 tuvo lugar en Seul, Republica de Corea, una consulta conjunta
FAO/OMS/OIE de expertos sobre el uso de antimicrobianos en la acuicultura y la resistencia a ellos.
En la consulta se abordaron todos los aspectos relacionados con la reglamentacion, la
comercializacion, la distribucion y el uso de antimicrobianos en la acuicultura, el alcance de su uso en
la acuicultura y las repercusiones de dicho uso en la salud publica. Para mas informacion, se puede
consultar la pagina Web: http://www.fao.org/ag/agn/food/risk_antimicrobial_en.stm.

Proyectos mundiales

34. El Gobierno de Noruega ha firmado recientemente un Acuerdo de cooperacion en materia de
programas con la FAO, con la finalidad global de apoyar los Objetivos de Desarrollo del Milenio en
los paises en desarrollo a través de la labor de la FAO durante el periodo 2005-2006. Uno de los
principales objetivos de este proyecto es "mejorar la inocuidad y calidad de los alimentos a nivel
nacional y a lo largo de la cadena alimentaria”. Hay previstas actividades durante la segunda mitad
de 2006 en Kenya, Uganda, Tanzania, Camboya, Laos, Nicaragua y Burkina Faso. Los resultados que
se han de obtener incluyen: la aceptacién y el uso de buenas practicas agricolas (BPA); la creacion
de capacidad y la sensibilizacion para la gobernanza y la gestion integradas de los recursos naturales
(SARED), el apoyo a la calidad e inocuidad de los alimentos y la labor relacionada con el Codex, y
directrices, asesoramiento e instrumentos aplicados/desarrollados relativos a las pesquerias de
pequerfia escala/artesanales.

35. En el marco del mismo Acuerdo de cooperacidn en materia de programas, Noruega también
apoya una serie de iniciativas destinadas a impulsar la labor anterior de la FAO relativa a la
integracion de la inocuidad de los alimentos, la sanidad animal y vegetal y la bioseguridad en el
marco de la bioseguridad. Las actividades incluyen la aplicacion del marco de la bioseguridad a nivel
nacional, la preparacion de herramientas y directrices adicionales, asi como nuevo material practico
de orientacion.

Instrumentos mundiales en preparacion

36. La FAO convoco un grupo especial de expertos del 2 al 4 de noviembre de 2005 en Roma
para realizar un examen colegiado de dos de las herramientas concebidas para ayudar a los paises en
su esfuerzo por integrar las disciplinas y actividades relacionadas con la bioseguridad, a saber,
manual sobre el analisis del riesgo en la esfera de la bioseguridad y las directrices para la evaluacion
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de las necesidades de capacidad en materia de bioseguridad. Ahora estas herramientas seran
sometidas a pruebas experimentales y luego se divulgardn ampliamente. Se puede obtener mas
informacion sobre el enfoque de la FAO respecto de la bioseguridad y la labor que realiza en esa
esfera en: www.fao.org/biosecurity.

37. La FAO/AGNS esté preparando un manual sobre la inspeccion de los alimentos y la auditoria
de los sistemas de gestién de la inocuidad de los alimentos.

B. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN AFRICA
ACTIVIDADES REGIONALES DE LA FAO

38. La FAO y la Oficina de Normalizacién de Tanzania celebraron un taller subregional de cinco
dias de duracion para los paises africanos de lengua inglesa en Arusha, Tanzania, del 10 al 14 de
octubre de 2005 sobre un enfoque practico para mejorar la calidad e inocuidad de las frutas y
hortalizas frescas. Se puede obtener mas informacion sobre el taller en el sitio Web de la FAO
www.fao.org/ag/agn/food/meetings_workshops2005_en.stm

39. La FAO llevé a cabo un taller de capacitacion de dos dias de duracion sobre analisis de
riesgos en la inocuidad de los alimentos para los paises de Africa del Norte en Ttnez, Tunez, los dias
25 y 26 de noviembre de 2005. Se pueden obtener mas detalles en el sitio Web de la FAO
www.fao.org/ag/agn/food/meetings_workshops2005_en.stm.

ACTIVIDADES REGIONALES DE LA OMS

40. Con la cooperacién de la OMS, se prepard un proyecto de Estrategia sobre inocuidad de los
alimentos para la region de Africa, y que se examinara en la 57° reunion del Comité Regional para
Africa en 2007. Benin y Mali recibieron ayuda para organizar talleres de formacion sobre el Codex
Alimentarius y varios paises reforzaron sus comités nacionales del Codex. El Gabdn, Guinea y la
Republica Democrética del Congo realizaron encuestas nacionales sobre la inocuidad de los alimentos
y el Gabon, Mali y Rwanda prepararon estrategias/planes de accion nacionales.

41. Con la cooperacion de la OMS, el Gobierno de las Seychelles organizé cursos de formacion
sobre inspeccion y manipulacion de alimentos a través de la colaboracién con la FAO y la ONUDI.
El Niger organiz6 dos seminarios sobre inocuidad de los alimentos e inocuidad de la carne y Kenya
organizd tres talleres sobre la vigilancia de las enfermedades transmitidas por los alimentos y los
principios del sistema HACCP. El cuarto curso de formacion franc6fono sobre la vigilancia de las
enfermedades transmitidas por los alimentos tuvo lugar en Yaoundé, Camerun, en diciembre de 2005.
Benin, el Senegal y la Republica del Congo realizaron actividades para reforzar la vigilancia y el
control microbiolégico de los alimentos. A peticion del Ministerio de Salud, Mozambique recibi6
ayuda para fortalecer el Laboratorio Nacional de Higiene de los Alimentos y del Agua.

42. La OMS prepar6 una Guia regional para la elaboracion, revision y aplicacion de la legislacion
relativa a los alimentos en la region africana. Kenya recibi6 apoyo para formar a sus nacionales en los
procedimientos de actuacion judicial a fin de reforzar la observancia de la legislacion sobre los
alimentos. Benin aplicd programas de inocuidad de los alimentos en las escuelas y el Gabon, Guinea
y la Republica Democrética del Congo sensibilizaron a los vendedores y los manipuladores callejeros
de alimentos sobre la manipulacion inocua de los productos alimenticios.

43. La OMS respald6 la aplicaciéon de las Cinco claves para la inocuidad de los alimentos en
Mozambique, la Republica del Congo y Botswana, Lesotho y Guinea. Se adoptd el manual sobre
cinco claves para la inocuidad de los alimentos en el propio hogar para las escuelas africanas.
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La OMS promovié la salud ambiental y la inocuidad de los alimentos en las escuelas de las zonas
urbanas de bajos ingresos en Angola, el Camerin, Mali y Mozambique.

Proyectos de la FAO sobre el terreno

44, En el marco de su Programa de Cooperacion Técnica (PCT), la FAO ha realizado numerosos
proyectos sobre aspectos criticos del control de los alimentos en muchos paises. Este programa de
la FAO esta concebido para ayudar a los Estados miembros a cubrir las necesidades mas apremiantes
de desarrollo. En relacion con la inocuidad de los alimentos, estas necesidades son el fortalecimiento
de los sistemas nacionales de control de los alimentos, la mejora de las instalaciones de laboratorio y
de la capacidad de andlisis y la mejora de la capacidad de los Estados miembros para cumplir los
nuevos reglamentos comerciales. Los proyectos del PCT suelen tener una duracion de uno a dos
afios, con la posibilidad de una segunda fase de financiacion, en casos justificados. También se han
ejecutado proyectos gracias a otras fuentes de financiacion que se indican.

45, La FAO/AGNS ha ejecutado asimismo un proyecto para mejorar la calidad de los alimentos
de venta callejera en Benin. Los resultados previstos del proyecto son fundamentalmente reducir los
efectos negativos de la contaminacion urbana en la salud del consumidor y mejorar la inocuidad de
los alimentos en todos los niveles de la cadena que va de la produccidn al consumo. Este proyecto fue
ejecutado entre mayo de 2004 y octubre de 2005. Contenia un componente importante de
capacitacion para los productores horticolas, los vendedores de alimentos al por mayor y al por menor
y los inspectores de alimentos. Se formuld una estrategia nacional para definir las actuaciones que
han de realizar las instituciones publicas competentes a fin de garantizar la sostenibilidad de los
resultados del proyecto.

46. En mayo de 2004 se aprobd un proyecto de la FAO/AGNS para respaldar la aplicacién de una
estrategia de control y supervision de la calidad y la inocuidad de los productos alimenticios en la
Republica Democrética del Congo. Esta previsto que el proyecto continde hasta abril de 2006.

47. En junio de 2003 se inici6 un proyecto de la FAO/AGNS para respaldar el sector alimentario
informal de Guinea, que concluyé en julio de 2005. La asistencia tenia por objeto ayudar al Gobierno
a definir las estrategias necesarias para mejorar la calidad de los alimentos preparados y vendidos en
la calle. En el marco del proyecto se llevaron a cabo investigaciones y comprobaciones
experimentales de actuaciones viables para mejorar la inocuidad y la calidad de los alimentos
vendidos en la calle. Los consumidores recibieron informacion sobre las asociaciones y otras
instituciones que trabajan para proteger la inocuidad y la calidad de los alimentos.

48. El Servicio de Tecnologias de Ingenieria Agricola y Alimentaria (AGST) de la FAO ha
coordinado un proyecto de capacitacién de formadores destinado al personal de extensidn en Kenya,
afin de sensibilizar sobre la contaminacién por micotoxinas y organizar practicas poscosecha
adecuadas para su control. Para garantizar la sostenibilidad, a los cursillistas se les encomendd la
labor de sensibilizar a grupos de agricultores y facilitar la elaboracion de planes de accién para el
control de las aflatoxinas en las explotaciones agricolas. Los planes de accion estan destinados a
servir como proyectos piloto que se puedan repetir en otras comunidades. En 2005 estaba en marcha
una segunda fase del proyecto destinada a otras partes interesadas.

49. En respuesta a la peticion del Instituto Nacional de Investigacién de los Alimentos de
Botswana, se prepar6 una propuesta de proyecto de asistencia de la FAO para el fortalecimiento de su
sistema nacional de inocuidad de los alimentos. Elaboré este proyecto el AGNS en colaboracion con
la Oficina Subregional de la FAO para el Africa Austral y Oriental y fue aprobado en 2005.

50. La FAO/AGNS inici6 el trabajo relativo a un proyecto del PCT de la FAO a principios
de 2006 para ayudar en el control de micotoxinas en Sudéfrica. El objetivo del proyecto es realizar
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una evaluacion preliminar del nivel de contaminacién por micotoxinas (principalmente ocratoxina Ay
desoxinivalenol en determinados productos basicos) y aumentar la capacidad del Gobierno para el
muestreo, la vigilancia, la prevencion y el control de las micotoxinas en los alimentos con miras a
garantizar la méxima proteccion del consumidor y promover el comercio internacional de alimentos.
Actualmente, las actividades propuestas se concentran en la obtencidon y el analisis de datos, con el fin
de mejorar las actividades de vigilancia y control, realizar una evaluacion cientifica del riesgo
utilizando datos locales y alimentar la red de intercambio de informacion en los paises de la SADC.

Cooperacion directa con los paises en desarrollo

51. A peticion del Gobierno del Camerun, la FAO esta proporcionando asesoramiento y apoyo al
Laboratoire de Chimie de Hygiene Environnement del Centro Pasteur del Camerdn, para la
realizacion de un estudio sobre la exposicién de los habitantes de Yaoundé a los residuos de
plaguicidas mediante la utilizacion de un protocolo de estudio de la alimentacion total que tiene
presentes las recomendaciones de la FAO y la OMS sobre este asunto.

ACTIVIDADES FUTURAS DE LA FAO

52. La FAO y la OMS celebraron una reunion informal con delegados de la region africana que
asistian al 29° periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius en Ginebra, a fin de debatir
el seguimiento de la Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los Alimentos para Africa y
también las actividades actuales y futuras de creacion de capacidad en la region.

53. Durante 2006, la FAO/AGNS proporcionara asistencia directa al Gobierno de Mozambique
en el establecimiento de un comité nacional del Codex. La FAO/AGNS también ayudara en la
organizacion de una consulta entre las partes interesadas y un taller.

54, La FAO/AGNS proporcionara asistencia directa al Gobierno de Djibouti durante la segunda
mitad de 2006 en la organizacion de un comité nacional del Codex.

55. La FAO/AGNS organizara un taller regional en Botswana sobre los criterios de prueba para la
aplicacion del sistema HACCP en empresas pequefias y/o menos desarrolladas durante la segunda
mitad de 2006 como complemento de los planes de accidn nacionales.

56. La FAO/AGNS, junto con el Instituto de Ciencias e Inspeccion de los Alimentos de Bari,
Italia, estd contribuyendo a un estudio nacional sobre la contaminacion por micotoxinas de los
alimentos en Nigeria.

57. La FAO (AGNS) ha recibido una solicitud de asistencia del Gobierno de C6te d'lvoire para la
formulacion de un proyecto destinado a fortalecer el sistema de control de los alimentos. Este
proyecto esta en la fase de formulacion.

58. Se ha recibido una solicitud del Gobierno de Rwanda para abordar la manipulacién higiénica
de los alimentos de origen animal. EI proyecto esta en la fase de formulacion. La solicitud fue
presentada al Servicio de Produccion Animal de la FAO, en colaboracion con el AGNS.

59. El Gobierno del Senegal ha solicitado asistencia a la FAO/AGNS para fortalecer y respaldar
los sistemas de garantia de la calidad en los laboratorios de inocuidad de los alimentos. La solicitud
se encuentra actualmente en la fase de aprobacion.

60. En este momento se busca financiacién para una propuesta de programa subregional
elaborada por la FAO/AGNS para facilitar el comercio en los Estados miembros de la Comunidad
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para el Desarrollo del Africa Meridional (SADC) mediante normas alimentarias y la ordenacion de la
inocuidad de los alimentos.

61. En respuesta a una solicitud de la Oficina de Normas de Tanzania al AGNS, esta actualmente
en la fase de formulacion un proyecto del PCT destinado a reforzar la capacidad de mejora de la
inocuidad y calidad de las frutas y hortalizas frescas producidas en Tanzania.

C. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN ASIA
ACTIVIDADES REGIONALES

62. LA FAO/AGNS, en colaboracion con el Departamento de Agricultura de Tailandia, organizo
un taller regional sobre buenas précticas agricolas (BPA) para las frutas y hortalizas frescas en
Bangkok, Tailandia, del 14 al 16 de septiembre de 2005.

63. LA FAO y la OMS impartieron un curso piloto de formacion regional de cinco dias de
duracion sobre la formulacién de normas alimentarias en un marco del anélisis del riesgo para
determinados paises de Asia en Bangkok, Tailandia, del 12 al 16 de diciembre de 2005.

64. La FAO y el Centro de Recursos Microbiolégicos para la Biotecnologia Marina (MIRCEN)
de la UNESCO celebraron un taller sobre "Técnicas moleculares en la acuicultura e inocuidad del
pescado” en Mangalore, Karnataka, India, del 13 al 17 de febrero de 2006. EI objetivo de este taller
era exponer a los investigadores de ocho paises de Asia varias técnicas moleculares aplicadas a la
acuicultura y la evaluacion de la inocuidad del pescado.

65. LA FAO/AGNS colabor6 con el Gobierno Popular Provincial de Heilongjiang, el Consorcio
Americano de Inocuidad de los Alimentos y el Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Desarrollo
Rural de Alberta, Canad4, en la organizacion conjunta del "Foro internacional sobre calidad e
inocuidad de los alimentos en China, 2006", que tuvo lugar en Harbin, China, del 15 al 18 de junio
de 2006. EIl objetivo de este foro era mejorar la calidad y la inocuidad de los alimentos y promover el
intercambio y la cooperacidn internacionales sobre bromatologia. Se pueden obtener mas detalles
sobre este foro en: www.hljagri.gov.cn/IFFQSC2006.

66. La FAO, la OMS y la OIE organizaron una consulta conjunta de expertos sobre el uso de
antimicrobianos en la acuicultura y la resistencia a ellos del 13 al 16 de junio de 2006 en Seul, Corea.
En la consulta se abordaron todos los aspectos relacionados con la reglamentacion,
la comercializacion, la distribucion y el uso de antimicrobianos en la acuicultura, el alcance de su uso
en la acuicultura y las repercusiones de dicho uso en la salud pdblica. Se puede obtener mas
informacidn sobre esta consulta en: www.fao.org/ag/agn/food/riskantimicrobial _en.stm.

67. Los materiales de orientacion de la OMS relativos a las "Cinco claves para la inocuidad de los
alimentos" se han traducido a idiomas regionales y locales y actualmente se utilizan para elaborar
manuales adaptados con fines de sensibilizacion y formacion en todos los paises de Asia Sudoriental.

ACTIVIDADES NACIONALES
Proyectos de la FAO sobre el terreno

68. A finales de 2004 comenz6 un proyecto del PCT de la FAO/AGNS sobre fortalecimiento de
la capacidad de comprobacion de la inocuidad de los alimentos que solicitd el Gobierno de China.
El objetivo general del proyecto es proteger la salud de los consumidores y aumentar la
competitividad de sus productos frescos en el mercado internacional a través del fortalecimiento de la
capacidad del pais para inspeccionar, analizar y vigilar los productos frescos para detectar residuos de
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plaguicidas y contaminantes. El proyecto ha mejorado las instalaciones de laboratorio y ha formado
al personal encargado de los analisis. Ha aumentado la capacidad de supervision mediante la
introduccion de métodos de deteccidon de residuos multiples. Ademads, también ha aumentado la
sensibilizacion de los distintos agentes de la cadena alimentaria sobre los requisitos de calidad e
inocuidad y la armonizacion de los reglamentos nacionales en el Codex, y ha mejorado los servicios
de extension con la informacidn relacionada con los plaguicidas y su uso apropiado.

69. En noviembre de 2002 comenz6 un proyecto del PCT de la FAO/AGNS para Mongolia,
destinado a mejorar el control de las importaciones de alimentos, y la fase 2 del proyecto se puso en
marcha en agosto de 2005. Los objetivos del proyecto son establecer y reforzar el sistema nacional de
control de la calidad y la inocuidad de las importaciones de alimentos. Esto es extraordinariamente
importante para Mongolia, puesto que mas del 80 por ciento de los productos alimenticios
consumidos en el pais son de importacion. En concreto, el proyecto aborda el entorno institucional
para el control de las importaciones de productos alimenticios, imparte capacitacion a los inspectores
de los alimentos, perfeccionando las instalaciones de laboratorio y capacitando al personal encargado
del andlisis en los controles fronterizos de los productos alimenticios. También se aumenta la
sensibilizacion de las autoridades nacionales sobre la labor del Codex en el &mbito internacional, la
pertinencia de esta labor en el plano nacional y la importancia de la participacién de todos los
interesados en los asuntos relativos al control de los alimentos. Durante la fase 2 del proyecto se esta
preparando un documento de orientacion sobre la inspeccion de los alimentos y formando a los
analistas de productos alimenticios.

70. En diciembre de 2003 comenz6 en Tailandia un proyecto del PCT de la FAO/AGNS para
mejorar el cumplimiento de las prescripciones sanitarias y fitosanitarias aplicables a las frutas y
hortalizas frescas. EI Gobierno de Tailandia solicité el proyecto ante el enorme potencial de
exportacion de frutas y hortalizas frescas y elaboradas del pais. Las actividades del proyecto se
concentran en la organizacion de programas para la prevencion y el control de los peligros
microbiolégicos en estos productos, la capacidad técnica de los productores de alimentos, la
capacitacion sobre sistemas de garantia de la inocuidad y la calidad de los alimentos para productores,
elaboradores y funcionarios del Gobierno responsables de la aplicacion de estos sistemas. Ademas, se
mejoraré el sistema global de inspeccion y certificacion de las exportaciones de frutas y hortalizas. Se
esta preparando una segunda fase para concluir las actividades del proyecto.

71. En junio de 2004 comenzé un proyecto del PCT de la FAO para mejorar la calidad del café en
Tailandia y concluy6 en febrero de 2006. Las actividades en el marco de este proyecto incluyen la
capacitacion en buenas practicas de higiene a lo largo de la cadena del café, para reducir el
crecimiento de moho y la formacién de micotoxinas en el café verde. Proporciona capacitacion en la
vigilancia y el andlisis de la ocratoxina Ay en el analisis micoldgico. Dirigio el proyecto el Oficial de
produccidn vegetal (cultivos industriales) de la Oficina Regional de la FAO para Asia y el Pacifico, en
colaboracion con el AGNS.

72. En mayo de 2005 comenz6 un proyecto de fondos fiduciarios financiado por el Organismo
Neozelandés de Desarrollo Internacional (NZAID) y ejecutado por la FAO. Este proyecto, titulado
"Mejora de la inocuidad de los alimentos y su gestion en Viet Nam, la Republica Democrética
Popular Lao y Camboya" tiene por objeto ayudar a los paises participantes a formular o mejorar la
politica nacional sobre inocuidad de los alimentos, reforzar el marco juridico para el control de los
alimentos y crear la capacidad técnica necesaria para aplicar los requisitos de inocuidad. El proyecto
también incluye componentes relativos a la educacion en materia de inocuidad de los alimentos y
vigilancia de las enfermedades transmitidas por los alimentos que se aplicaran en colaboracion con la
Oficina Regional de la OMS para Asia.

73. Actualmente se estd formulando un proyecto de tres afios de duracién que financiara el
Gobierno del Japon y ejecutara la FAO. Dicho proyecto tendra por objeto mejorar la inocuidad de los
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alimentos en los paises de la ASEAN a través del fortalecimiento de los sistemas nacionales de
inspeccion de los alimentos.

Asesoramiento directo a los paises en desarrollo

74. La FAO también esta ayudando al Gobierno de Malasia en sus esfuerzos por mejorar su

capacidad actual de evaluacion de los riesgos derivados de las sustancias quimicas en los productos
alimenticios, en particular los aditivos alimentarios.

75. Ademas, la FAO presto asistencia a la India a través del Centro de Recursos Microbiol6gicos
para la Biotecnologia Marina (MIRCEN) de la FAO/UNESCO para la organizacion de un taller
internacional de la Sociedad Americana de Microbiologia (ASM)/FAO/UNESCO sobre técnicas
moleculares en la acuicultura y la inocuidad del pescado. Esta actividad facilitara los esfuerzos de las
instituciones de ocho paises de la region para mejorar las actividades en curso en esta esfera y
contribuir a completar algunos datos identificados por la JEMRA que son pertinentes para esos paises.

PROXIMAS ACTIVIDADES Y PROYECTOS

76. La FAO y la OMS celebraron una reunién informal con delegados de la Region de Asia y el
Pacifico que asistian al 29° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius en Ginebra a
fin de examinar el seguimiento de la Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los
Alimentos para Asia y el Pacifico y también las actividades actuales y futuras de creacién de
capacidad en la region.

77. Durante 2006, la FAO/AGNS proporcionara asistencia directa al Gobierno de Filipinas para
el establecimiento de un comité nacional del Codex.

78. El Gobierno de Myanmar ha solicitado asistencia a la FAO/AGNS para evaluar las
necesidades concretas del pais en materia de inocuidad y calidad de los alimentos a fin de mejorar el
sistema nacional de control de los alimentos de manera general. El asunto estd siendo considerado
detenidamente por la FAO (AGNS), y esta previsto realizar una misién de consultores a finales
de 2005.

79. El Gobierno de Myanmar también ha solicitado el apoyo de la FAO/AGS (Direccion de
Sistemas de Apoyo a la Agricultura) para formular un "Proyecto de desarrollo de cultivos
oleaginosos", en el marco de los acuerdos de cooperacion del Gobierno con el Fondo de la OPEP para
el Desarrollo Internacional. EIl proyecto apoyara el aumento de la capacidad agroindustrial de las
instituciones para la elaboracion de aceite comestible y la garantia de su calidad, incluido el
establecimiento y puesta en marcha de nuevas plantas de elaboracion y la formulacién de normas
nacionales sobre el aceite comestible y el fortalecimiento de la capacidad nacional para el control de
la calidad del aceite. La fase de formulacién de este proyecto ha concluido y su ejecucién comenzé
en la segunda mitad de 2005.

80. El Gobierno del Pakistdn ha solicitado asistencia a la FAO (AGNS) para la creacion de
capacidad nacional en materia de calidad e inocuidad de los alimentos. En concreto, el Ministerio de
Alimentacion, Agricultura y Ganaderia solicita asistencia para el examen y revision de la legislacion
sanitaria y fitosanitaria nacional, la reorganizacién de los servicios de cuarentena zoosanitaria y
fitosanitaria, el aumento de la capacidad de los laboratorios de referencia, el establecimiento de
enlaces técnicos y el fomento de la cooperacién con las economias desarrolladas. La solicitud esta
todavia en la fase inicial de formulacion.
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81. El Gobierno del Pakistdn también ha solicitado asistencia a la FAO (AGNS) en la esfera de la
mejora de la inocuidad y calidad de las frutas y hortalizas frescas. La solicitud esta en la fase de
formulacion.

82. El Gobierno de Sri Lanka ha solicitado asistencia a la FAO (AGNS) en relacion con la
formacion sobre inocuidad, calidad y certificacion de los alimentos. La solicitud esta en la fase de
formulacion.

ACTIVIDADES NACIONALES DE LA OMS

83. Como resultado del apoyo otorgado por la OMS a Bangladesh, las autoridades nacionales
modificaron la "Ordenanza relativa a la pureza de los alimentos” de 1959, constituyeron un Consejo
Nacional de Asesoramiento en materia de Inocuidad de los Alimentos y establecieron tribunales
encargados de la pureza de los alimentos en cada distrito del pais.

84. La OMS Bhutan proporciond apoyo para que el Ministerio de Salud pudiera, en estrecha
colaboracion con el sector agricola, adquirir e instalar la capacidad necesaria para realizar pruebas de
microbiologia en el Laboratorio de Salud Publica.

85. Desde 2004, la OMS ha prestado apoyo continuo a la India a través de un consultor, para
reforzar la Ley de prevencion de la adulteracion de los alimentos, especialmente en la publicacion de
notificaciones. En 2005 se elaboraron varios manuales de formacion sobre el sistema HACCP, las
buenas practicas de fabricacion y de higiene, que abarcaban el sector de la hosteleria, y los sectores de
las frutas y hortalizas, los productos lacteos, los productos de panaderia, la carne y las aves de corral.

86. En Indonesia, la OMS ayudé al Organismo Nacional de Control de los Productos
Farmacéuticos y Alimenticios a establecer un sistema de informacién sobre la inocuidad de los
alimentos vinculado a una red nacional, con inclusion de un mecanismo de evaluacion de los riesgos
microbiolégicos. Para ello se prepararon siete modulos de formacion sobre evaluacién del riesgo.
Desde 2005, la OMS Yakarta ha prestado un apoyo significativo al Ministerio de Salud de Indonesia
para elaborar materiales de formacion y sensibilizacion basados en la inocuidad de los alimentos, a fin
de evitar y controlar la proliferacidon del virus de la gripe aviar en los mercados de animales vivos.
Se puede obtener mas informacion en: http://www.searo.who.int/en/Section23/Section1001/
Section1110 11528.htm.

87. La colaboracion de la OMS con Nepal ha permitido la publicacién, en 2005, de diversas
directrices especificas sobre el sistema HACCP y las BPF.

88. Tras el tsunami de 2004, la OMS Maldivas apoy6 al Departamento de Salud Publica y otras
autoridades nacionales en el establecimiento de la base para crear el sistema nacional integrado de
inocuidad de los alimentos, basandose en los principios del andlisis del riesgo. Se impartié una
formacion especifica a los inspectores de alimentos en estrecha colaboracion con el sector de la
hosteleria.

89. Actualmente la OMS esta colaborando con el Banco Asidtico de Desarrollo y la
Administracion Estatal de Productos Alimenticios y Farmacéuticos de China para fortalecer la
capacidad de coordinacion de esa Administracion y examinar la situacion actual del control de los
alimentos en China. Al mismo tiempo, la OMS se ha comprometido a crear la capacidad que las
autoridades sanitarias necesitan para cumplir con eficacia sus responsabilidades en relacién con la
inocuidad de los alimentos en China.
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D. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN EUROPA
ACTIVIDADES REGIONALES
Talleres regionales
90. Del 27 al 29 de septiembre de 2005 se celebr6 en Ljubljana, Eslovenia un "Curso basico de

sensibilizacion sobre evaluacion del riesgo microbiol6gico” organizado por la FAO, la OMS vy el
Consejo Industrial para el Desarrollo (ICD). Los objetivos de este curso eran familiarizar a los
gobiernos con el concepto general de analisis del riesgo y la manera en que la evaluacién del riesgo
microbioldgico se inscribe en el marco de la gestion del riesgo microbiolégico y evaluar la viabilidad
y la utilidad de establecer una red informal de evaluacion del riesgo microbiolédgico en la regién.
Asistieron al taller 15 participantes procedentes de los siguientes paises: Albania, Bosnia y
Herzegovina, Bulgaria, Croacia, Kosovo (Serbia y Montenegro), Moldova y Rumania.

91. La FAO/OMS-EURO celebraron un curso regional de formacion de tres dias de duracion
sobre el Codex en Vilna, Lituania, del 25 al 27 de octubre de 2005. Los objetivos de este curso de
formacion eran mejorar la capacidad de los paises de la region para participar activamente en las
actividades del Codex en general y aumentar su participacion en las actividades del Comité
Coordinador FAO/OMS para Europa (CCEURO). Este curso de formacion sirvié como preparacion
para la proxima (25% reunion del CCEURO, que tendra lugar en el ultimo trimestre de 2006.
Asistieron al taller 25 participantes de los siguientes paises: Armenia, Azerbaiyan, Belarls, Bosnia y
Herzegovina, Bulgaria, Croacia, Georgia, Kazajstan, Kirguistan, Moldova, Rumania, Kosovo (Serbia
y Montenegro), Tayikistan, Turkmenistan, Ucrania y Uzbekistan.

92. Del 21 al 23 de marzo de 2006 tuvo lugar un curso de formacion subregional sobre la "Mejora
de la participacion en el Codex". La organizacién anfitriona fue el Instituto Nacional Croata de Salud
Pablica de Zagreb y asistieron al curso de formacién representantes de Albania, Boshia y
Herzegovina, Croacia, Serbia y Montenegro, la ex Republica Yugoslava de Macedonia y Kosovo
(Serbia y Montenegro).

Proyectos regionales

93. En diciembre de 2004 se aprobd un proyecto de la FAO para la subregion de Europa
Sudoriental (Albania, Bosnia y Herzegovina, Bulgaria, Croacia, ex Republica Yugoslava de
Macedonia, Kosovo, Moldova, Rumania) sobre el "Fortalecimiento de la inocuidad de los alimentos
en los paises en transicién de Europa Sudoriental: Enfoque regional en materia de legislacion
alimentaria y control de los alimentos". Las actividades del proyecto estan en marcha. EIl objetivo
general de la asistencia es ayudar a estos paises en transicion a establecer un sistema moderno de
control e inocuidad de los alimentos y lo ejecutan el AGNS y el Servicio Juridico de la FAO. En el
proyecto se prevé la organizacion de varios talleres para prestar asistencia en la formulacion de
politicas nacionales sobre inocuidad de los alimentos, incluidos la inspeccion, el control y la
legislacion. Ademas, hay previstos dos cursos de capacitacion para inspectores de alimentos sobre los
criterios modernos de inspeccién y para expertos de la industria alimentaria sobre higiene de los
alimentos (sistema HACCP, buenas préacticas de fabricacion).

94, A comienzos de 2005 se aprobd un proyecto del PCT de la FAO/AGNS para mejorar la
inocuidad de los alimentos en el sistema de calidad e inocuidad de los alimentos de Armenia y
Georgia. Los principales objetivos del proyecto son reforzar los componentes prioritarios del sistema
de planificacion y coordinacion estratégicas de las actividades de control de los alimentos, la
armonizacioén de las normas alimentarias, los programas de inspeccion y las redes de laboratorio y los
programas de garantia de calidad en los sectores de la elaboracion agricola.
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95. En marzo de 2005 se inici6 un proyecto del PCT de la FAO/AGNS destinado a proporcionar
asistencia para la mejora de un laboratorio de inocuidad y calidad de los productos alimenticios y
agricolas en Ucrania y esta previsto que concluya en septiembre de 2006. EIl proyecto pretende:
a) proporcionar asesoramiento técnico sobre el terreno en la planificacion y organizacion del nuevo
Laboratorio Ucranio de Calidad e Inocuidad de los Productos Alimenticios y Agricolas; b) prestar
asistencia en la preparacion para la acreditacion de este laboratorio con arreglo a la norma ISO 17025;
c) crear capacidad del personal técnico de laboratorio en determinadas técnicas analiticas avanzadas;
y d) sensibilizar y crear un didlogo efectivo sobre las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los
alimentos entre todas las partes interesadas.

PROXIMAS ACTIVIDADES Y PROYECTOS
96. Esté actualmente en la etapa final de aprobacion un proyecto bilateral entre Albania e Italia,

en el que la FAO (AGNS) interviene como organismo de aplicacion. El proyecto pretende reforzar el
sistema nacional de control de los alimentos de Albania, en particular los laboratorios.

97. El Gobierno de Bulgaria ha solicitado al Ministerio de Agricultura de los Paises Bajos el
establecimiento de un centro de capacitacion en inocuidad de los alimentos para inspectores de los
alimentos, personal de laboratorio y expertos de la industria alimentaria. El proyecto podria ser
ejecutado por la FAO (AGNS) y financiado por el Gobierno de los Paises Bajos.

98. El Gobierno de Croacia ha solicitado la asistencia de la FAO (AGNS) para reforzar las
actividades del Codex en ese pais. El proyecto esté en la fase inicial de formulacién.

99. El Gobierno de la Republica Checa ha solicitado asistencia a la FAO (AGNS) para el
fortalecimiento de las organizaciones no gubernamentales de Europa Central y Oriental en relacion
con la aplicacion de la Politica de garantia de la inocuidad de los alimentos. Actualmente el proyecto
esta en la fase de formulacion

100. Durante la segunda mitad de 2006 se celebraré en Tayikistan un curso de formacion regional
sobre la "Mejora de la participacion en el Codex". Se organizara en colaboracion con Tajikstandart y
contard con la asistencia de participantes procedentes de Kazajstan, Kirguistan, Turkmenistan y
Uzbekistan.

101.  El Gobierno de Azerbaiydn ha solicitado la asistencia técnica de la FAO en la esfera de la
inocuidad de los alimentos. EI documento relativo al proyecto se esta evaluando.

E. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN AMERICA LATINA Y EL CARIBE
ACTIVIDADES REGIONALES

Talleres regionales

102. Como miembro del comité cientifico, la FAO hizo una exposicién en la Conferencia sobre
Micotoxinas del proyecto Mycoglobe para Sudamérica, que tuvo lugar en Buenos Aires, Argentina,
los dias 15 a 17 de marzo de 2006. La FAO también patrociné la participacion en esta Conferencia de

varios participantes de paises en desarrollo. Se puede obtener méas informacion sobre esta
Conferencia en www.argentinamycoglobe.com.

103. La FAOy la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos de la Argentina, como
punto de contacto del Codex para América Latina y el Caribe, organizaron un seminario sobre
rastreabilidad para los paises de Ameérica Latina y los paises hispanohablantes del Caribe los
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dias 21 a 23 de marzo de 2006 en Buenos Aires, Argentina. Se pueden obtener méas detalles en el sitio
Web de la FAO: www.fao.org/ag/agn/food/meetings_workshops2006_en.stm.

104.  Inmediatamente antes de la Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de Alimentos
para las Américas y el Caribe se celebr6 un taller sobre la "Mejora de la participacion en el Codex"
los dias 4 y 5 de diciembre de 2005, utilizando el material de la FAO/OMS elaborado sobre este
asunto por ambas organizaciones.

105. La FAO organiz6 un curso subregional de formacion sobre "Mejora de la participacion en el
Codex" en Antigua y Barbuda, del 6 al 9 de junio de 2006. EIl objetivo de este curso era reforzar las
actividades nacionales del Codex en la regién y aumentar la participacion en la labor de formulacién
de normas de la Comision del Codex Alimentarius. Se puede obtener méas informacion en el sitio
Web de la FAO: www.fao.org/ag/agn/food/meetings_workshops2006_en.stm.

Proyectos regionales

106.  En diciembre de 2004 se aprobaron dos proyectos subregionales de la FAO para reforzar las
actividades de analisis, de garantia de calidad de los laboratorios y de creacion de capacidad de la Red
interamericana de laboratorios de analisis de alimentos (RILAA) (los paises se asignan a uno de los
dos proyectos en América Central o del Sur, basandose en la situacion geografica). EI principal
objetivo de estos proyectos es asegurar que los laboratorios proporcionen resultados analiticos fiables
para el sistema nacional de control de los alimentos, asi como para la certificacion de las
importaciones y exportaciones de alimentos. Las actividades del proyecto pretenden facilitar la
evaluacion de conformidad de los productos a través de la armonizacion o el establecimiento de la
equivalencia de los resultados analiticos a nivel internacional. Las principales actividades que se han
de emprender en el marco del proyecto incluyen la realizacién de actividades de formacion y la
elaboracidon de planes de accidn nacionales para el fortalecimiento de las aptitudes técnicas, analiticas
y administrativas para los andlisis de laboratorio de los contaminantes microbioldgicos y quimicos.
Estdn beneficidndose de la realizacion de estos proyectos un total de 19 paises de la region de
América Latina y el Caribe. Ejecutan el proyecto la Oficina Regional de la FAO para América Latina
y el AGNS.

107. Hay ahora un proyecto subregional para reforzar las actividades de andlisis, garantia de
calidad y creacién de capacidad en los paises angléfonos del Caribe que esta en la fase de aprobacion.

Otras actividades regionales

108. Con el apoyo de la FAO, la Red latinoamericana sobre composicion de los alimentos
(LATINFOODS) sigui6 trabajando en la actualizacion del cuadro regional de composicién de los
alimentos, que se puede consultar en: www.fao.org/Regional/LAmerica/bases/alimento/default.htm.
Se publicd y distribuy6é un CD-ROM con este cuadro.

ACTIVIDADES NACIONALES

109. La FAO presta apoyo al Instituto de Ciéncias Biomédicas, Universidade de Sao Paulo, Brasil,
en la realizacion de un estudio sobre la biomasa, la caracterizacion fenotipica y genotipica de V.
cholerae, V. parahaemolyticus y V. vwulnificus aislados del agua, el zooplancton y ejemplares de
bivalvos de la Costa de Sao Paulo, Sao Paulo, que contribuira a colmar algunas lagunas identificadas
por la JEMRA.
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110. A partir de junio de 2006, la FAO/AGNS proporcionara asesoramiento a Costa Rica sobre la
armonizaciéon de normas basada en la evaluacion del riesgo que conllevan los aditivos vy
contaminantes, asi como asesoramiento al comité nacional del Codex de Costa Rica y a la region de
América Central.

111. La FAO, con la colaboracion de la Escuela Nacional de Ciencias Bioldgicas de México,
impartird un curso de formacion sobre la aplicacién del andlisis del riesgo a nivel internacional en
agosto de 2006.

Proyectos sobre el terreno
112.  El Ministerio de Desarrollo Agropecuario de Panama4 ha solicitado asistencia de la FAO (AG)

en la esfera de la inocuidad de los alimentos y la sanidad animal y vegetal. Actualmente el proyecto
esta en la fase de formulacion y esta previsto que su ejecucion comience en mayo de 2006.

113.  El Gobierno de la Republica Dominicana ha solicitado la asistencia de la FAO (SLC/AGNS)
para reforzar el sector del comercio de productos alimenticios. Actualmente el proyecto esta en la
fase de formulacion y esta previsto que su ejecucion comience en junio de 2006.

114.  En abril de 2006 se inicié un proyecto de la FAO para fortalecer el marco de la bioseguridad
en Belice y esta previsto que continde hasta principios de 2007. Los objetivos de este proyecto son:
a) apoyar la actualizacion del marco juridico de la bioseguridad y b) reforzar la capacidad nacional
para la aplicacion efectiva de los enfoques y el sistema de bioseguridad. El proyecto esta dirigido por
el Servicio del Derecho para el Desarrollo de la FAO y el AGNS proporciona apoyo técnico.

115.  En julio de 2004 comenzé un proyecto del PCT de la FAO/AGNS sobre la prevencién de la
formacion de moho (ocratoxina A) en el café en el Ecuador y esta previsto que concluya en diciembre
de 2006. EI proyecto se esta ejecutando con la participacién de los sectores publico y privado.
El principal objetivo es sensibilizar a nivel nacional de los efectos que podria tener la formacién de
moho en el café, debido sobre todo a la ocratoxina A, en la salud publica, asi como las consiguientes
repercusiones econémicas y sociales. Las actividades del proyecto incluyen la identificacion de
sistemas de control rentables y la aplicacion de un programa de formacién basado en el sistema
HACCP destinado a los agentes interesados. Uno de los resultados del proyecto sera un Plan de
Accion Nacional para la prevencion y el control de la formacién de moho en el café, que serd
elaborado por consenso entre los agentes de la cadena alimentaria y divulgado a nivel nacional.

116.  En marzo de 2004 se aprob6 un proyecto del PCT de la FAO para proporcionar asistencia
técnica a la industria de la nuez moscada en Granada y estaba previsto que concluyera en abril
de 2006. Las actividades realizadas en el marco del proyecto sufrieron demoras debido a la
perturbacion generalizada que causé el huracan Ivan en septiembre de 2004. Por ello, se ha solicitado
una segunda fase para poder terminar las actividades del proyecto. EI objetivo del proyecto es
aumentar los ingresos de los agricultores derivados de la produccion de nuez moscada y macis, a
través de la mejora de la calidad general de estos productos y sus extractos oleaginosos para el
comercio internacional y la reduccion al minimo de la contaminacion ambiental causada por los
subproductos obtenidos de la elaboracién de la nuez moscada. Los objetivos inmediatos son:
a) mejorar la recoleccion, la gestion posterior a la cosecha, el tratamiento y la elaboracion de nuez
moscada y macis; b) reforzar la capacidad para apoyar un programa de garantia de calidad para la
industria de la nuez moscada y el macis; y c) crear capacidad en la elaboracién de subproductos.
Ejecutan el proyecto conjuntamente el AGNS y el Servicio de Tecnologia en Ingenieria Agricola y
Alimentaria de la FAO.
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117. La FAO/SLAC han prestado asistencia para el establecimiento de un Comité Nacional del
Codex en Jamaica y colaborara con la Oficina de Normas de Jamaica en la preparacion de su Plan de
accion para el Comité Nacional del Codex.

118.  Un proyecto de la FAO destinado a reforzar el sistema de control de los alimentos en
Suriname, prosiguié hasta comienzos de enero de 2006. EIl principal objetivo de dicho proyecto
consiste en consolidar el sistema nacional de control de los alimentos, proporcionando formacion,
mejorando las instalaciones de los laboratorios y contribuyendo a la operatividad del Comité Nacional
del Codex y de sus grupos de trabajo. Los resultados previstos incluyen los siguientes: modificacion
de las leyes, reglamentos y normas nacionales sobre alimentos, para ajustarlas a las directrices
internacionales, mejora del servicio de inspeccion de alimentos mediante la aplicacion de los
principios modernos en materia de garantia de calidad y de HACCP, mejora de las instalaciones de los
laboratorios, para situarlos en condiciones de controlar la contaminacion de los productos agricolas
primarios y los alimentos elaborados, y formulacién de un plan de accién sobre inocuidad de los
alimentos conforme a las recomendaciones de la Comision del Codex. Ejecutan el proyecto el AGNS
y la Oficina Subregional de la FAO para el Caribe.

119.  En septiembre de 2005 comenz6 un proyecto subregional de la FAO sobre "Mejora de la
inocuidad de los alimentos de venta callejera a través del establecimiento de un sistema de inspeccion
de alimentos basado en el sistema de analisis de riesgos y de puntos criticos de control (HACCP) en
Barbados y los paises de la Organizacion de Estados del Caribe Occidental (OECO)".

120. Basandose en los resultados de varios estudios destinados a identificar las principales
cuestiones ligadas a la inocuidad y la calidad en las cadenas de produccién y comercializacion de una
serie de frutas, hortalizas, especias y cultivos oleaginosos en los paises de América Latinay el Caribe,
la FAO/AGS y la Oficina Regional de la FAO organizaron un taller regional. Este taller, que tuvo
lugar a finales de 2005, tenia por objeto la sensibilizacién y la identificacion de las cuestiones que era
preciso abordar, asi como la planificacion y el inicio de programas especificos.

PROXIMAS ACTIVIDADES Y PROYECTOS

121. La FAO y la OMS celebraron una reunion informal con delegados de la region de las
Américas y el Caribe que asistian al 29° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius
en Ginebra a fin de debatir el seguimiento de la Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de
los Alimentos para las Américas y el Caribe y también las actividades actuales y futuras de creacion
de capacidad en la region.

Proyectos sobre el terreno

122.  En mayo de 2006 concluyé un proyecto del PCT sobre el fortalecimiento del sistema de
control de los alimentos en Guyana: Preparacion y ejecucion de un programa piloto de comunicacion
y educacion sobre "inocuidad de los alimentos" en Guyana. Este proyecto del PCT no so6lo abordaba
los asuntos relacionados con el comercio de alimentos, sino también las cuestiones alimentarias y la
elaboracién de un programa de inocuidad de los alimentos para apoyar el sistema de control de los
alimentos en Guyana.

123.  El Gobierno de la Argentina también ha solicitado asistencia a la FAO (ESNS) para ayudar a
la ciudad de Buenos Aires a impartir formacién en higiene de los alimentos y nutricion. El proyecto
se encuentra en la fase de formulacion.

124.  El Gobierno de Dominica ha solicitado asistencia a la FAO en la esfera del fomento de la
produccion de café. El proyecto se encuentra actualmente en la fase de formulacion.
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125.  Recientemente se ha aprobado un proyecto del PCT para complementar la elaboracion de un
subcomponente sobre la inocuidad de los alimentos en el fortalecimiento del sistema nacional de
control de los alimentos en la Republica Dominicana. El proyecto se ejecutara con la asistencia de la
Oficina Subregional de la FAO para el Caribe en los proximos meses.

126. La FAO y Consumers International-Oficina Regional para América Latina estan preparando
un proyecto regional de creacion de capacidad en las organizaciones de consumidores de América
Latina.

127.  El Gobierno de Nicaragua ha solicitado asistencia para evitar la presencia de ocratoxina A en
el café. En este momento el proyecto se encuentra en la fase de formulacién.

128.  Actualmente, la FAO/AGS esta formulando un proyecto en el Uruguay relativo al
fortalecimiento de los proveedores de las cadenas agroalimentarias para programas nacionales de
alimentacion y nutricién, con especial atencion a los destinados a las escuelas primarias. Uno de los
objetivos del proyecto es mejorar la calidad y la inocuidad de los alimentos suministrados a las
escuelas, incluida la calidad nutricional, asi como las propiedades beneficiosas para la salud de los
nifios.

F. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN EL CERCANO ORIENTE
ACTIVIDADES REGIONALES

129. LA FAOYy el Centro de Informacion sobre Inocuidad de los Alimentos de Egipto celebraron
un taller subregional de cinco dias de duracion en El Cairo, del 20 al 24 de noviembre de 2005,
destinado a los paises angl6fonos del Cercano Oriente. La funcién del taller era proporcionar un
enfoque préctico para mejorar la calidad y la inocuidad de las frutas y hortalizas frescas. Se puede
obtener mas informacion sobre el taller en el sitio Web de la FAO: www.fao.org/ag/agn/
food/meetings_workshops2005_en.stm

130.  En la zona del Mediterraneo Oriental, la OMS proporciond asistencia a los Estados miembros
facilitando actividades nacionales de formacion que abarcaban esferas como:

° aumento de la capacidad para campafias de sensibilizacidn sobre la inocuidad de los
alimentos;

. técnicas de produccion de alimentos inocuas que utilizan el sistema HACCP;

° proyectos de leyes alimentarias generales armonizadas;

. fortalecimiento del sistema de vigilancia de los brotes de enfermedades transmitidas

por los alimentos;

. seminarios interlaboratorios sobre la calidad analitica;
. estrategia nacional sobre el control de los productos de alto riesgo;
. sistema de gestion de la calidad de los alimentos que utiliza el sistema de la ISO y

centros de informacion sobre la inocuidad de los alimentos para los consumidores.
La OMS otorg6 becas en la esfera de la evaluacion del riesgo y en el ambito de los
materiales en contacto con alimentos y agua y la vigilancia de los residuos de
plaguicidas en los alimentos.
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131.  En la zona del Mediterraneo Oriental, la OMS ayudd a los Estados miembros en actividades
como:

° evaluacion de la legislacion, las normas y las responsabilidades relativas a la
inocuidad de los alimentos;

° deteccidon de la contaminacion por radiacion de los alimentos y formulacion de
normas nacionales relativas a la radiacion;

. establecimiento de un sistema de gestion de la calidad de los alimentos y capacitacion
de inspectores de alimentos en materia de evaluacion del riesgo, mejora de los
laboratorios de microbiologia alimentaria.

132.  La FAO celebr6 un taller de capacitacion de dos dias de duracién sobre andlisis de riesgos en
la inocuidad de los alimentos para los paises de Africa del Norte (Argelia, Marruecos y Tdnez) en
Tlnez, Tanez, los dias 25 y 26 de noviembre de 2005. Participaron mas de 40 técnicos en este
programa de capacitacién, que contd con cuatro oradores internacionales, incluido uno de la OIE que
se ocupd de la relacion entre la salud de los animales y el analisis de riesgos en materia de inocuidad
de los alimentos. Se pueden obtener mas detalles sobre este taller en el sitio Web de la FAO.

ACTIVIDADES NACIONALES

133.  En 2006, la FAO/AGNS prest6 apoyo a Argelia, el Libano y los Emiratos Arabes Unidos en
la organizacién de sus comités nacionales del Codex. También se apoy6 a Qatar y los Emiratos
Arabes Unidos en el examen de su sistema de control de los alimentos y la formulacion de una serie
de recomendaciones para la reestructuracion de los sistemas con el fin de lograr una mayor eficiencia
y reflejar los enfoques modernos respecto de la gestion de la inocuidad de los alimentos.

Seminarios/talleres nacionales

134.  La FAO, en colaboracion con el Centro Libio de Normas y Especificacién, celebr6 un taller
destinado a las autoridades de reglamentacion y altos funcionarios técnicos que trabajan en las esferas
de la inocuidad de los alimentos y las normas. El taller tuvo lugar en Tripoli, Libia, los dias 12 y
13de febrero de 2006. Se puede obtener mas informacién sobre este taller en
www.fao.org/ag/agn/food/meetings_workshops2006_en.stm.

Proyectos sobre el terreno

135.  Como complemento del taller antes mencionado, la FAO/AGNS ha recibido una solicitud de
asistencia del Gobierno de Libia en la esfera de la inocuidad de los alimentos y la armonizacion de
normas. El proyecto esté en la fase de formulacion.

136.  En mayo de 2004 se aprobé un proyecto de la FAO/AGNS destinado a ayudar al Gobierno de
Argelia en el establecimiento y fortalecimiento de un Comité Nacional del Codex y estaba previsto
concluirlo en marzo de 2006. Ademéas de poner en marcha un Comité Nacional del Codex
plenamente funcional y activo, el proyecto pretende examinar las normas alimentarias nacionales y
proponer un plan de accion para su armonizacién con las normas internacionales, principalmente las
del Codex.

137.  En 2000 se inici6 en Iran la segunda fase de un proyecto de la FAO/AGNS para respaldar la
gestion y el control de los residuos de plaguicidas, los medicamentos para animales y los residuos de
sustancias quimicas en los productos alimenticios. El objetivo del proyecto es promover la aplicacion
de buenas préacticas agricolas en el uso de los plaguicidas y buenas practicas zootécnicas en el uso de
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los medicamentos veterinarios recetados y mejorar la capacidad del Gobierno de supervisar y
controlar los residuos (plaguicidas, medicamentos para animales y otros residuos quimicos) en los
productos alimenticios. Los objetivos del proyecto se alcanzan mediante una serie de actividades de
capacitacion, mejoras de la capacidad de los laboratorios nacionales de detectar residuos de
plaguicidas y medicamentos veterinarios en los alimentos y el establecimiento de limites maximos de
residuos nacionales que tengan en cuenta las recomendaciones del Codex sobre estos asuntos.

138.  En abril de 2003 comenz6 en Iran un proyecto del PCT de la FAO/AGNS para prestar
asistencia en el analisis, control y gestién de las micotoxinas en los productos alimenticios, y su
conclusion estaba prevista para finales de 2005. El objetivo de la asistencia es aumentar la capacidad
del Gobierno para la prevencion, la supervision y el control de las micotoxinas en los alimentos con
miras a asegurar una proteccion maxima de los consumidores y promover el comercio internacional
de productos alimenticios.

139. A comienzos de 2004 se aprobd un proyecto de la FAO/AGNS para fortalecer el sistema
nacional de inspeccion de alimentos y establecer un Comité Nacional del Codex en Yemen, y
continud hasta septiembre de 2005. Los objetivos del proyecto son mejorar la coordinacion entre las
instituciones dedicadas al control de los alimentos en el pais y establecer un comité nacional del
Codex plenamente operativo.

PROXIMAS ACTIVIDADES Y PROYECTOS

140. LA FAO y la OMS celebraron una reunion informal con delegados de la regién del Cercano
Oriente que asistian al 29° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius en Ginebra a
fin de debatir el seguimiento de la Reunion regional FAO/OMS sobre inocuidad de los alimentos para
el Cercano Oriente y también las actividades actuales y futuras de creacion de capacidad en la regidn.

141.  En colaboracion con la Agence Nationale de Contrdle Sanitaire et Environnemental des
Produits, la FAO/AGNS y la RNE organizaran un taller subregional en Hammamet, Tunez, del 11 al
16 de septiembre de 2006. El taller esta destinado a los paises franc6fonos del Cercano Oriente y
proporcionara creacion de capacidad utilizando el manual de formacion recientemente elaborado
sobre el "Mejoramiento de la calidad e inocuidad de las frutas y hortalizas frescas".

142.  El Gobierno del Afganistan ha solicitado asesoramiento a la FAO (AGNS) sobre las
actividades de control de los alimentos. En febrero de 2005 se llevd a cabo una mision de
formulacion de proyectos, y se estdn examinando distintas opciones de financiacion para apoyar una
propuesta de proyecto en la fase de formulacion.

143.  El Gobierno de Egipto ha solicitado ayuda a la FAO (ESNS) para fortalecer los sistemas de
control de la calidad de los cereales y los cacahuetes. La solicitud esta en la fase de examen.

144.  Los paises del Consejo para la Cooperacidn en el Golfo han pedido asistencia a la FAO
(AGNS) para el establecimiento de un organismo regional de evaluacion del riesgo y para la
reorganizacion del sistema de control de los alimentos. La propuesta de proyecto esta actualmente en
la fase de examen y formulacion.

145.  El Gobierno de Marruecos ha solicitado asistencia a la FAO (ESNS) en relacion con el
consumo y la inocuidad de los alimentos. El proyecto acaba de ser aprobado y se ejecutara en breve.

146.  Se ha formulado un proyecto de la FAO (AGST/AGNS) sobre la organizacién de la Division
de Industrias Alimentarias del Centro Nacional de Investigaciones Agricolas del Reino de Arabia
Saudita y se estd examinando ahora para su financiacion en el marco de un acuerdo del Fondo
Fiduciario Unilateral.
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G. ACTIVIDADES DE CREACION DE CAPACIDAD EN LA REGION DEL PACIFICO SUDOCCIDENTAL
ACTIVIDADES REGIONALES Y NACIONALES
Actividades FAO-SAPA/RAP

147.  La Secretaria del Foro de las Islas del Pacifico aprobé un proyecto regional de facilitacion del
comercio destinado a fortalecer la capacidad de los paises insulares del Foro del Pacifico para
establecer y aplicar leyes y normas alimentarias armonizadas destinadas a promover el comercio, que
sera ejecutado por la Universidad del Pacifico Sur, la FAO y la OMS. EI proyecto tiene por objeto
fortalecer la capacidad de los paises insulares del Foro para establecer y aplicar leyes y normas
alimentarias y procedimientos de inspeccién de los alimentos reconocidos internacionalmente a fin de
promover el comercio de alimentos inocuos y sanos sin impedimentos. Las actividades del proyecto
comenzaron en septiembre de 2005.

148.  Un programa regional de la FAO para la seguridad alimentaria en los paises del Pacifico tiene
por objeto emprender las siguientes actividades relacionadas con la calidad e inocuidad de los
alimentos: 1) estudios de evaluacion de las necesidades y analisis de la situacion sobre la facilitacion
del comercio y las politicas agricolas, concentrdndose en las siguientes cuestiones: a) inocuidad de
los alimentos y normas alimentarias; b) bioseguridad y cuarentena; c) estudios de productos basicos;
2) un taller regional para presentar y respaldar las constataciones de los estudios de evaluacién de las
necesidades y analisis de la situacion. Ademas, el taller seguird otorgando prioridad, debatiendo y
apoyando un plan para la aplicacion de las conclusiones, con una distincion clara de su importancia
regional y nacional; 3) programa de formacidén sobre normas alimentarias e inocuidad de los
alimentos/bioseguridad y cuarentena; y 4) programa de formacién sobre el estudio de productos
basicos. Estas actividades se llevaran a cabo en los proximos meses.

149.  El Gobierno de Malasia ha solicitado asistencia de la FAO para facilitar la aplicacion de un
programa de capacitacion regional sobre fortalecimiento de la capacidad nacional en relacién con la
evaluacion del riesgo y la rastreabilidad en el comercio del marisco en la Region del Pacifico
Sudoccidental. Se estd ocupando de la solicitud el Servicio de Utilizacion y Mercadeo del Pescado de
la FAO, en colaboracion con el AGNS, y actualmente esta en la fase de formulacion.




