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A. INTRODUCCION

1 En su reunién de los dias 15 y 16 de octubre de 1997, el Comité de Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias adopté un procedimiento provisional para vigilar € proceso de armonizacion
internacional y la utilizacién de normas, directrices o recomendaciones internacional es', tal como se
estipula en el parrafo 5 del articulo 3y en el parrafo 4 del articulo 12 del Acuerdo MSF. En su
reunién delos dias 7y 8 dejulio de 1999, e Comité decidio prorrogar la aplicacion del procedimiento
provisiona de vigilancia por un periodo de por lo menos dos afios, a fin de examinar €
funcionamiento provisional en julio de 2001 y decidir en ese momento si continuar con €
procedimiento provisional, modificarlo, o elaborar uno nuevo.?

B. ASUNTOS

2. En su reunion de los dias 7 y 8 de julio de 1999, el Comité adopté asimismo €l primer
Informe Anual.® En este informe se recoge un resumen de los diversos temas relativos a normas que
habia examinado el Comité, a la luz de las respuestas de los Miembros a un cuestionario preparado
por la Secretaria® El Comité decidi6é sefidlar estos asuntos a las instituciones de normalizacion
correspondientes.

3. Desde la adopcion del primer Informe Anual, los Miembros no han presentado ninglin nuevo
asunto.

C. RESPUESTAS RECIBIDAS DE LAS INSTITUCIONES DE NORMALIZACION

4, Las tres ingtituciones de normalizacion respondieron a la solicitud del Comité MSF de

examinar los asuntos relativos a las normas mencionados. Sus respuestas se distribuyeron en €l
documento G/SPS/GEN/137. Asimismo, |os organismos proporcionaron actualizaciones sobre estos
asuntos en las reuniones del Comité celebradas en noviembre de 1999 y marzo de 2000 y en sus
comunicaciones. A continuacion se resume lainformacion aportada sobre cada uno de los asuntos.”

! GISPS/11.

% GISPS/14.

% GISPS/13.

* GISPS/W/100.

® Las respuestas del Codex figuran en G/SPS/R/17, péarrafo 42 y G/SPS/R/18, péarrafo 58; las

respuestas de la CIPF figuran en G/SPS/R/17, parrafo 43 y G/SPS/IGEN/146; y las respuestas de la OIE figuran
en G/SPS/R/17, parrafo 44, GISPS/R/18, péarrafo 51, G/SPS/GEN/145 y Add.1.
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Necesdad de combatir la Burstis Infecciosa Aviar (BIA) en la carne de pollo cocinada -
Respuestadel Codex

5. La Mesa de la Comision del Codigo sefia 6 que en e capitulo 3.6.1. del Cédigo Zoosanitario
Internacional (el Cadigo) se formulan recomendaciones relativas al comercio internaciona en aves
domeésticas, poallitos de un diay huevos paraincubar procedentes de aves domésticas, pero no se hace
mencion alguna sobre el tema de los productos de ave y en particular la carne de pollo. A efectos de
decidir si convendriaincorporar disposiciones relativas ala carne de pollo en e capitulo antedicho, la
Mesa solicitd a los expertos en Bursitis Infecciosa Aviar de los Laboratorios de Referencia de la
Oficina Internacional de Epizootias (OIE) informacion sobre la probabilidad de presencia del virus de
esta enfermedad en la carne fresca de pollos sacrificados en buen estado de salud, laincidencia de la
refrigeracion y de la congelacion en la supervivencia del virus en lacarne de pollo, etc. En su reunion
de enero de 2000, la Comision del Codigo Zoosanitario Internacional de la OIE examiné las
respuestas recibidas de estos expertos. La Comision llegd a la conclusion que, habida cuenta del
estado actual de los conocimientos cientificos, no se encontraba en condiciones de eaborar un
proyecto de norma relativo a este asunto, ya que la informacion disponible no le permitia concluir s
el producto en cuestién suponia un riesgo de transmision del virus de la BIA. Para poder emitir una
opinidn definitiva sobre el particular, la Comision consider6 que era preciso llevar a cabo nuevas
investigaciones cientificas.

Definicion de" plaga cuarentenaria” ® - Respuesta de la CIPF

6. Habida cuenta de la recomendacién del Comité de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias, la
secretaria de la CIPF emprendi6 la labor de definir @ término "control oficia”. Las conversaciones
preliminares mantenidas en € marco del programa de trabgjo de la CIPF en el transcurso del Ultimo
ano dieron lugar a varias propuestas. En mayo de 1999, el Comité de Expertos sobre Medidas
Fitosanitarias examind cuidadosamente las propuestas y concluyé que resultaba dificil captar
plenamente en una definicion el significado del término. Dicho Comité recomendo la adopcion de
una explicacion mas amplia. En su reunion de octubre de 1999, la Comisién Interina de Medidas
Fitosanitarias convino en la formacion de un grupo de expertos encargado de formular una definicién,
Yy, Si resultare necesario, directrices para su aplicacion.

Residuos de clorotetraciclina (CTC) en la carne de porcino y productos de la especie porcina

7. El Comité de Residuos de Medicamentos V eterinarios en los Alimentos examind la cuestion
de la tetraciclina. Los Unicos niveles maximos de residuos de tetraciclina, enviados a la Comisién
para la adopcion provisional del Tramite Cinco, correspondian a pescado y a los camarones. En su
periodo de sesiones de marzo de 2000, € Comité de Residuos de Medicamentos Veterinarios en los
Alimentos examiné los niveles de residuos maximos recomendados en |o relativo a la carne porcina,
bovina, ovina, y carne de pollo.

Bacilli y otros organismos en productos enlatadosembotellados, incluidas las compotas

8. En su reunion de noviembre de 1999, é CCFH (Comité de Higiene de los Alimentos)
también examind la cuestion de los bacilli y de otros organismos en productos
enlatados/embotellados, incluidas las compotas. El CCFH sefidd a la atencion del Comité de
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias los Principios del Codex para e Establecimiento y Aplicacion de
los Criterios Microbiolégicos para los Alimentos y recomendé que € Comité sobre Frutos y
Hortalizas Elaboradas procedieraalarevision de las normas vigentes.

® Esta definicién contiene el término "oficialmente controlado”, el cual fue un motivo de preocupacion
para algunos Miembros.
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Frecuencia de los controles a los que estdn sometidos los toros en los centros de recogida (para
detectar brucelosis, tuberculosis, leucosis y Rinotraqueitis I nfecciosa Bovina (RIB)) - Respuesta
delaOIE

9. Los controles sanitarios a que se han de someter los toros que residen en los centros de
inseminacion artificial se describen tanto en los capitulos dd Cédigo que tratan de las enfermedades
transmisibles por € semen como en los apéndices relativos a la inseminacién artificial de la especie
bovina. La Comision del Cédigo Zoosanitario Internacional abordd con un especialista la necesidad
de reexaminar las disposiciones del Codigo Zoosanitario Internacional relativas a semen de toros,
verracosy pequefios rumiantesy de velar por la coherencia entre los capitul os sobre las enfermedades
animalesy los apéndices sobre €l semen. Se decidi6 que dicho especialista presentaria un informe de
situacion en la proxima reunién de la Mesa de la Comision del Cédigo Zoosanitario Internacional, que
se celebrard en septiembre de 2000.

Utilizacion del acido benzoico como aditivo de conservacion en las salsas - Respuesta del Codex

10. El Comité sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes estudia en la actualidad cudes son
los niveles inocuos de &cido benzoico. No existen normas del Codex para las salsas, pero este tema se
analizara siguiendo la norma general para los aditivos alimentarios. En noviembre de 1999 se
distribuyé e proyecto revisado de la norma generd para los aditivos aimentarios y se solicitd a los
gobiernos que formularan comentarios antes de la préxima reunion del Codex relativa a Aditivos
Alimentarios y Contaminantes, en marzo de 2000.

Prescripciones de certificacién del origen delos animales - Respuestade la OIE

11. A fin de examinar e tema con mayor detenimiento, la Comision del Codigo Zoosanitario
Internacional proyecta hacer referencia a los articulos cientificos relativos a la trazabilidad de los
animales y productos de origen animal, que se publicarén en la edicion nimero 2, volumen 20 de
Scientific and Technical Review delaOIE.

Certificacidon con respecto a la ausencia de determinados agentes patodgenos en los productos
carnicos crudos - Respuesta del Codex

12. El Comité de Higiene de los Alimentos (CCFH) analiz6 la cuestion de la certificacion de los
productos carnicos crudos en |o que respecta a la ausencia de agentes patdgenos. EI CCFH reconocio
que desde € punto de vista cientifico resultaba imposible suministrar dicha certificacion, ya que
abarcaba una sola etapa del sistema HACCP en e marco de la gestion de riesgos. Recomendd
ademas la adhesion a las buenas préacticas de fabricacidn, tal como se especifica en los Principios
Generdes de Higiene de los Alimentos. El CCFH Ileg6 a la conclusion de que por e momento no
hay necesidad de un texto especifico.

Prescripciones de certificacion de enfermedades para las que pueden no existir medidas
nacionales de control (productos car nicos) - Respuestadela OlE

13. Con respecto alas prescripciones de certificacion de enfermedades transmitidas por la carne'y
los productos cérnicos, la Mesa de la Comision del Cédigo indico que las recomendaciones
correspondientes fueron formuladas para cada una de las enfermedades en los diversos capitul os del
Cadigo, y que las recomendaciones no se deben limitar alas enfermedades delaListaA.



